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Farbe:  Titan
Artikel-Nr.:  613 951
Artikel EAN-Code: 4 004 470 139 518
Exportkarton EAN-Code: 4 004 470 179 521
VE:  1 Stück
Palette: 
20”/40”/HQ Container: 310 / 650 / 765

Abmessungen (ca. B x H x T) und Gewicht
Gerät: 421 x 336 x 293 mm; 
Verkaufskarton: 611 x 365 x 363 mm;

Lieferbar ab: 

- Leistungsstarke Knetmaschine mit extra starken 1200 Watt
- Elektronische Timerfunktion/LCD-Display (blau beleuchtet)
- Konstante Leistung durch lastabhängige elektronische 

Drehzahlregelung
- 12 Geschwindigkeitsstufen (0/1/2/3/4/5/6/7/8/9/10 + Puls)
- Softanlauf für langsames Anrühren
- 6,2 Liter Edelstahlschüssel für max. 3–3,5 kg Teigzubereitung
- Glas-Mixbehälter mit Skala und Nachfüllöffnung (1,5 Liter)
- Alu-Druckguss-Rührhaken – gleichmäßiges Verrühren auch 

größerer Mengen Teig
- Alu-Druckguss-Knethaken – für z. B. schwere Teige wie Hefe- 

oder Brotteig
- Schneebesen aus Edelstahl für lockeren Biskuit und luftigen 

Eischnee
- Robustes Spezialgetriebe
- 35° schwenkbarer Multifunktionsarm mit 

Entriegelungsmechanismus
- Transparenter Spritzschutzdeckel mit Nachfüllöffnung 

(abnehmbar)
- Sicherheitsschaltung
- Besonders bedienungs- und reinigungsfreundlich
- Sicherer Stand durch Saugfüße
- Schnellspannfutter für Werkzeugaufnahme
Fleischwolf
- Edelstahlmesser, Metallhals, Metallschnecke, 3 Edelstahl-

Lochscheiben, Metallnachfülltablett, Plätzchenaufsatz, 
Wurstfülleraufsatz, Kebbe-Aufsatz

Pastafunktion
- Pasta selber herstellen mit 3 verschiedenen Aufsätzen

für Spaghetti, Makkaroni, Tagliatelle

- 220–240 V, 50 Hz, 1200 W

- High-performance kneading 
 machine with extra-powerful 1200 watt
- Electronic timer function/LCD display (illuminated in blue)
- Consistent performance due to load-dependent electronic 

rotation speed control
- 12 speed levels (0/1/23/4/5/6/7/8/9/10) + pulse function)
- Soft start for slow mixing
- 6.2 litre fine steel dish for max. 3–3.5 kg mixture preparation
- Glas mixing vessel with scale and filling aperture, 1.5 litre
- Aluminium die-cast stirring hook – also enables the uniform 

mixing of sizeable quantities of dough
- Aluminium die-cast dough hook – for heavy doughs e.g. yeast 

or bread dough
- Stainless steel whisk for light sponge cake and fluffy egg 

whites
- Sturdy special gears
- 35° swivelling multifunction arm with unlocking mechanism
- Transparent splash protection lid with filling apperture 

(detachable)
- Safety circuit
- Particularly easy to operate and clean
- Non-slip stand by suction feet

- Quick-action chuck for holding the tools
Mincer
- Metal tube, metal cutter, 3 steel mincing disks, stainless steel 

cutter, sausage filler accessory, biscuit attachment, metal refill 
tray, attachment for oriental dumplings

Pastafunction
- Make pasta yourself with 3 different attachments for spaghetti, 

macaroni,
tagliatelle

- 220–240 V, 50 Hz, 1200 W

4 in 1
Knet-/

Rührmaschine
Fleischwolf

Glas-
Mixaufsatz

Pastafunktion

1200 Watt

Fleischwolf

Glas-Mixaufsatz

Inkl. Pastafunktion

Edelstahl-Schneebesen

LCD-Display
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- Leistungsstarke Knetmaschine mit extra starken 1200 Watt High-performance kneading 

35° schwenkbarer 
Multifunktionsarm

Glas-Mixbehälter mit 
Skala und 

Nachfüllöffnung 
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XXL

ohne Dekoration

Knetmaschine
KM 1395 CB

Aufsätze für: 
Spaghetti, Makkaroni 

und Tagliatelle

Haus & Garten Test

Im Test: Küchenmaschinen der Einsteigerklasse
Ausgabe 6/2018 · www.hausgartentest.de

Cleveres Stecksystem der
Rührelemente, sehr energiesparend

TESTSIEGER

Bomann
KM 1395 CB
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