HAAS-SOHN

Gewadbhrleistung:

Haas + Sohn leistet dem Erwerber Gewahr im Rahmen der gesetzlichen Bestimmungen.

Die zweijahrige Gewahrleistungsfrist beginnt mit dem Zeitpunkt der tatsachlichen
Ubergabe zu laufen. Zum Nachweis ist die Rechnung vorzulegen.

Bei Anfragen, Ersatzteilbestellungen oder Reklamationen geben Sie bitte, die
Typennummer und die Herstellernummer lhres Herdes an.

Im Fall, dass an lhrem Herd innerhalb der Gewahrleistungsfrist ein Mangel auftritt wird

Haas + Sohn diesen Mangel in kiirzestmoglicher Zeit beheben (verbessern) oder
wahlweise die mangelhafte Sache austauschen. Eine Vertragsaufhebung/

Preisminderung ist ausgeschlossen, sofern dies nicht den gesetzlichen Bestimmungen

widerspricht. Es dirfen nur Ersatzteile verwendet werden, die vom
Hersteller ausdrucklich zugelassen bzw. angeboten werden.

Ersatzteile, die fur den Kunden zumutbar sind selbst zu tauschen, werden
dem Kunden innerhalb des Gewahrleistungszeitraumes kostenlos ohne
Montage zur Verfiigung gestellt. Verlangt der Kunde einen Einbau der Teile
durch einen Servicetechniker, so sind die Kosten des Serviceeinsatzes vom

Kunden zu bezahlen.

Bedingt durch die Warmeeinwirkung kann es bei Herden mit Edelstahlrahmen
zu Verfarbungen des Rahmens kommen. Diese Verfarbungen sind
materialbedingt nicht vollstandig zu vermeiden und daher kein

Reklamationsgrund!

Vertrieb in Deutschland:

Zentrale:

HAAS+SOHN Ofentechnik GmbH
Zur Dornheck 8

35764 Sinn - Fleisbach Deutschland
Telefax: 02772/5010-99

e-mail: info@haassohn.com
www.haassohn.com

HAAS+SOHN Ofentechnik GmbH
Urstein Nord 67

5412 Puch bei Hallein

Osterreich

Telefax: +43/662/449 55-210
e-mail: office@haassohn.com
www.haassohn.com
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Notiz:

Allgemeines

Sehr geehrte Kundin, Sehr geehrter Kunde!
Vor Inbetriebnahme bitten wir Sie, diese Gebrauchsanweisung aufmerksam
durchzulesen. Sie werden dann sehr rasch mit der Bedienung vertraut sein.
Ein Festbrennstoffherd ist kein Spielzeug...

Der Herd wird beim Betrieb heif!

Kinder sollten daher unbedingt ferngehalten werden, denn sie erkennen die
Gefahren nicht, die beim Umgang mit Herden entstehen kénnen. Unsere Gerate
entsprechen den Sicherheitsbestimmungen des Gesetzes uber technische Arbeits-

mittel. Diese decken jedoch nicht in jedem Falle alle méglichen Unfallrisiken ab.
Riickfragen:

Bei eventuellen Riickfragen und Beanstandungen bitte die vollstindigen Angaben iiber

Modell- und Herstellnummer bereitstellen. Diese Angaben finden Sie auf dem Typenschild.
Ein Typenschild befindet sich auf der Riickseite der Brennstofflade und ein zweites ist bei

der Bedienungsanleitung beigelegt.

Um einen gefahrlosen Betrieb lhres Gerates sicherzustellen, sollten Sie unbedingt
die Sicherheitshinweise in den entsprechenden Kapitel beachten.

Durch das Heizen konnen kleine Haarrisse im Schamotte entstehen, welche

aber keine Auswirkungen auf den Betrieb haben.

Wir begluckwinschen Sie zur Wahl Ihres neuen Haas+Sohn Festbrennstoffherdes
und wunschen lhnen, dass Sie jahrelang Freude daran haben.

Sie haben einen Festbrennstoffherd erworben, der mit einer innovativen

Feuerungstechnik ausgestattet ist und die vorgeschriebenen Brennstoffe sehr
umweltfreundlich und sparsam verbrennt. Um die strengen gesetzlichen Vorgaben
im Emissionsverhalten zu unterbieten, bedarf es einer genau dosierten
Verbrennungsluftzufuhr. Diese Dosierung erreichen Sie durch eine eingebaute

Zuluftregulierung in der Aschetir. Besonders wichtig ist auch ein fachgerechter und
sauberer Anschluss an einem funktionstiichtigen Rauchfang.
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Notiz:

Montageanweisung

Aufstellung des Beistellherdes

e Der moderne und technisch hochentwickelte Festbrennstoffherd nutzt den
Brennstoff wirtschaftlich aus. Um die Leistungsfahigkeit Ihres mit seinem
hohen Wirkungsgrad voll auswerten zu kénnen, sollten Sie darauf achten,
dass der Kamin einwandfrei ist. Der Kaminzug saugt die fur die Verbrennung
erforderliche Frischluft an und fihrt die Abgase ab.

* Beachten Sie bitte bei der Aufstellung des Herdes die o6rtlich
baurechtlichen Vorschriften. Es ist daher zweckmaBig, den Herd vom
Fachmann aufstellen zu lassen.

e Um einen ordnungsgemafien Betrieb zu gewahrleisten, ist vor
Inbetriebnahme der zustandige Schornsteinfegermeister um Rat zu fragen.

o Uber den Einsatz der Dunstabzugshaube im Abluftbetrieb ist ebenfalls
Rucksprache mit dem zusténdigen Schornsteinfegermeister zu halten.

e Der Beistellherd darf nicht mit brennbaren oder temperaturempfindlichen
Materialien Uberbaut werden.

e Zu brennbaren oder temperaturempfindlichen Wéanden oder Gegenstanden oberhalb
des Kochfeldes ist hinten oder seitlich ein Mindestabstand von 200mm einzuhalten

« Bei Montage der brandschutzgepriiften Abstandsverbindung
vermindert sich der Zwischenabstand zu brennbaren Mébeln-und Geriteteilen.
Bei Bedarf bitte anfordern.
Montageanweisung ist der Abstandsverbindung beigepackt!

Wichtig! Zu brennbaren und temperaturemp-findlichen Wanden oder Mébel
einen Mindest-Abstand von 20 cm einhalten (wegen Strahlungswirme).

Technische Daten

Mindestférderdruck mbar 0,12 lhr e _Fes!:.bre_nnst_offherd
Nennwarmeleistung KW 6.0 bendétigt fiir eine einwand-
Wirkungsgrad % 806 |freie Verbrennung
CO (bezogen auf 13% 02)  mg/Nm? 1000 gen[jgend Frischluft.
Staub (bezogen auf 13% 02) mg/Nm? 23 Sorgen Sie daher fiir eine
Raumheizvermégen nach DIN 18893: ausreichende  Beliiftung
bei giinstiger Bauweise ~ m? 165 |des Aufstellungsraumes.
bei weniger giinstiger Bauweise m* 95

bei ungiinstiger Bauweise m? 65

Tabelle zu Schornsteinberechnung

Nach Din EN 13384-1/ -2 Scheitholz  Braunkohlebriketts
Abgasmassenstrom bezogen auf NWL 6,3m(g/s) 5,3m(gls)
Abgastemperatur gemessen im Abgasstutzen 300 (°C) 305 (°C)
Mindestforderdruck bei Nennwarmeleistung 12p (Pa) 12p (Pa)

Priifung nach Norm; Priifbericht Nr. RRF 15 13 3433 EN 12815 Priifstelle 1625
Anmerkung: Herde die nicht in Dauerheizung betrieben werden, miissen eine 25%

EN12815  hoher Nennwarmeleistung besitzen bzw.Heizen einen um 25% kleineren Raum.
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Abmessung_jen und Anschlussmafe
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-nur mit RAO-Set méglich!

Bei Verwendung einer Abstandsverbindung /
Abstandleiste, muss das Brandschutz-Set auf der
Riickwand montiert werden!

Montageanleitung fiir Brandschutz-Set (siehe Anleitung
Abstandsverbindung / Abstandsleiste )

Brandschutz-Set

Verbindungsrohr

Abstandverbindung 5.5



Abstandsverbindung / Abstandsleiste flir den Anbau an

brennbare Bauteile fiir das Herdmodell HA 40.6-A.

Bei Anbau zu brennbaren Bauteilen, ist die Verwendung einer
Brandschutzeinheit /Abstandsverbindung sowie eines

Brandschutz-Set auf der Rickwand notwendig.

Abstandverbindung 5.5

M 1. Sockelblende nach oben driicken,
ontage unten Uber die Schnapperfeder ziehen.

Abgasrohrstutzen seitlich 2. Seitenwand nach I6sen der
(Lieferzustand: Abgasrohrstutzen hinten

Befestigungsschrauben abnehmen.

3. Emaillierten Verschlussdeckel von der
Seitenwand abschrauben.

4. Den Abgasstutzen an der Riickwand
und den Abgasstutzendeckel seitlich
abnehmen.

5. Abgasstutzen seitlich und Abgasstutzen-
deckel hinten aufstecken und nach
Linksdrehung Schrauben festziehen.

6. Seitenwand in die Halteleiste unten
stellen und mit den Schrauben oben
wieder befestigen.

7. Sockelblende lber Haltelasche
stecken und liber die Schnapperfeder
driicken.

; 4/ Fuhrungshiilse

Glaskeramikplatte und der
Abdeckhaube

1. Die Glaskeramikplatte der Verpackung
entnehmen und vorsichtig in den
Abdeckrahmen einlegen.

2. Die Abdeckhaube senkrecht in die
Fuhrungshilsen einfiihren.

||l Sturzzug

||l— Abdeckhaube

Sie schiitzt die Wand vor Kochspritzern.
Damit die Abdeckhaube keinen Schaden
nimmt, darf sie nur heruntergeklappt

werden, wenn der Herd auBer Betrieb ist.

lL— Abdeckrahmen

3. Auf die richtige Montage des
Sturzzuges achten. @
Turgriff

Hohenverstellung : f 7

Der Herd kann mit den 4 Verstell- 7
schrauben in der Héhe an andere Gerate |
angepasst werden. Verwenden Sie zum
Verstellen einen Gabelschlissel (nicht
im Lieferumfang enthalten) SW 17.
Beachten Sie bei der Verstellung die
Hohe des Abgasrohranschlusses.




Anschluss an den Schornstein

Der Standzusatzherd wird mit einem Abgasrohr d=120mm an den Schornstein
angeschlossen. Anschlussmaglichkeiten siehe Skizze Seite 4.
Abgasrohrdurchmesser vom Abgasstutzen zum Kamin nicht reduzieren.

Das Abgasrohr muss méglichst kurz und leicht ansteigend angeordnet werden.
Es muss dicht sein. Falschluft verringert den Férderdruck.

Durch den Fachmann ist feststellen zu lassen, dass die fur die Verbrennung
benotigte Luftmenge, insbesondere bei fugendichten Fenstern und Turen,
ausreichend vorhanden ist. Die abgesaugte Luftmenge durch
Dunstabzugshauben beim Abluftbetrieb ist zu berticksichtigen.
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Durch den Einsatz der zuldssigen Brennstoffe werden die Anforderungen der
Feuerungsanlagen-Genehmigungs-Verordnungen erfillt. Das Verfeuern von
Kohlengrus , Abféllen , behandelten oder lackierten Hoélzern und insbesondere
von Kunststoffen ist verboten (BImSchG). Dies belastet nicht nur die Umwelt,
sondern beschadigt Herd, Verbindungsstiick und Schornstein.

Glaskeramik-Kochfeld

Sicherheit hat Vorrang bei

Entwicklung und Konstruktion

Das keramische Kochfeld ist mechanisch
sehr stabil und vertragt ohne weiteres leichte
bis mittlere StéRe. Falls durch mechanische
Einwirkung Risse oder Spriinge in der Platte
auftreten muss das Gerat sofort durch
SchlieRen der Luftregulierung auRer Betrieb
genommen werden. Das keramische
Kochfeld muss durch eine neues ersetzt
werden. Durch die groRflachige
Warmeabgabe durch Strahlung sind an
Kochtopfen Kunststoffgriffe nicht geeignet.
Beim Reinigen des Gerétes ist darauf zu
achten, dass die Unterseite des Glaskeramik-
Kochfeldes nicht zerkratzt wird. Die
Unterseite am besten nur mit einem weichen
Besen reinigen.

Beim Reinigen sind folgende
Grundsétze zu beachten:

1. Reinigen Sie das Kochfeld wenn es leicht
verschmutzt ist—am besten nach jedem
Gebrauch.

Benutzen Sie dazu ein feuchtes, sauberes
Tuch und ein wenig Handspimittel. Danach
reiben Sie das Kochfeld mit einem sauberen
Tuch trocken. Es durfen keine
Reinigungsmittelrickstande auf der
Oberflache verbleiben.

2. Reinigen Sie das gesamte Kochfeld einmal
in der Woche grundlich. Benutzen Sie dazu
handelstibliche Reinigungs— und Pflegemittel.
Danach s&aubern Sie das gesamte Feld
ausreichend mit klarem Wasser und reiben es
mit einem sauberen Tuch trocken. Bitte
achten Sie darauf, dass keine
Reinigungsmittelriickstande auf der
Oberflache verbleiben! Das Kochfeld kénnte
sonst Schaden nehmen!

Starke Verschmutzungen und
Flecken (Kalkflecken, perlmuttartige
glanzende Flecken, die sich wéahrend des
Kochens gebildet haben) beseitigen Sie am
besten wenn die Kochstelle noch warm (nicht
heiB) ist.

Ubergekocht Speisen

Weichen Sie zuerst mit einem nassen Tuch
auf und entfernen Sie anschlieBend die
Schmutzreste mit einem Glas— oder
Rasierklingenschaber. Danach reinigen Sie
das Feld wie unter Punkt 2. beschrieben.

Eingebrannten Zucker
Geschmolzenen Kunststoff entfernen Sie
sofort (noch heiR) mit einem Glasschaber.
AnschlieBend das Feld wie unter Punkt 2.
beschrieben reinigen.

Sandkorner,

die eventuell auf das Kochfeld gefallen
sind, koénnen beim Topfverschieben
Kratzer erzeugen. Achten Sie deshalb
darauf, dass keine Sandkérner auf dem,
Kochfeld verbleiben.

Bei Verwendung von Kochgeschirr
mit Aluminiumboden kénnen sich durch
verschieben des Geschirrs auf dem Dekor
des Kochfeldes Alu-Partikel ablagern (Es
bilden sich Glanzstellen). Bei dieser
Erscheinung handelt es sich keinesfalls
um eine Beschadigung des Kochfeldes.
Entfernen der Ruckstande ist mit
handelstublichen Reinigungsmitteln
muhelos méglich.

Anwendung Reinigung und Pflege
des Glaskeramik-Kochfeldes

* Benutzen Sie ausschlieBlich Geschirr mit
ebenen, glattem Boden-keinesfalls rauem
Boden (z.B. Topfe aus Gusseisen oder mit
beschadigtem Boden) - weil sie beim
verschieben die Flache verkratzen.

* Reiben Sie den Topfboden vor dem
Aussetzen trocken, weil Kalkablagerungen
die Kochflache beschadigen.

* Die Kochflache und der Topfboden mussen
immer sauber sein -denn Schmutz und
Speisereste (besonders zuckerhaltige), aber
auch Sandkérner (die aus Versehen auf der
Flache liegen) und Ruickstande von
Reinigungsmitteln brennen beim Kochen in
die Flache ein und kénnen sie beschadigen.
* Das Zubereiten von Speisen im Alufolien
und Kunststoffgefalen auf der heilRen
Kochflache ist nicht zulassig.

* Die Kochflache ist sehr widerstandsfahig,
jedoch ist sie nicht unzerbrechlich!
Besonders spitze und harte Gegenstande die
auf die Kochflache herunterfallen, kénnen sie
beschadigen.

*Vor dem Reinigen den Herd abkiihlen
lassen.

* Zum Reinigen niemals kratzende
Topfreiniger, grobe Scheuermittel, Rost und
Fleckenentferner verwenden.



Reinigung und Pflege

Verpackung Entsorgung

Das Nachlassen der Heizleistung ist fast
immer eine Folge von Starker
Verschmutzung. Gute Reinigung ist
daher die Voraussetzung fur eine
optimale Funktion des Beistellherde.

Folgende Regeln sind daher genau zu
beachten:

1. Aschekasten taglich entleeren.

2. Rost taglich
von Schlacke
und anderen
unbrennbaren
Ruckstanden
befreien.

Der Schlitz
unter dem Stehrost erméglicht ein
sauberes Abschlacken des Rosts mit
dem Schurhacken bei geschlossenem
Stehrost.

Die Ruckstande
gleiten tber die
Ascheleitbleche
und den freien
Spalt vor dem
Stehrost in den
Aschekasten
ohne Verschmutzung
ab.

3. Der Sturzzugraum
muss regelmagig
gereinigt werden.
Dazu die Herdplatte
oder
Glaskeramikplatte
abnehmen und
Sturzzug nach oben
herausziehen.

Der Herd sollte mindestens einmal vor
und wahrend der Heizperiode komplett
gereinigt werden.

Verpackungen und Packhilfsmittel sind mit
Ausnahme von Holzwerkstoffen
recyclingfahig und sollten grundsétzlich der
Wiederverwertung  zugefiihrt  werden.
Papier-, Pappe,- und
Wellpappeverpackungen sollten in den
entsprechenden Sammelbehalter gegeben
werden. Kunststoffverpackungsteile sollten
ebenfalls in die dafur vorgesehenen
Sammelbehélter gegeben werden. Solange
solche in |hrem Wohngebiet noch nicht
vorhanden sind, koénnen Sie diese
Materialien zum Hausmiill geben.

Als  Packhilfsmittel werden nur
recyclingféhige Kunststoffe verwendet:
PE=Polyathylen; 02=PE-HD; 04=PE-LD
PP=Polypropylen; PS=Polystyrol

Gehen Sie bei der Reinigung so vor:

Die geschliffene Herdplatte ist bei der
Auslieferung mit einem Korrosionsschutz
versiegelt der bei der ersten
Temperaturbelastung ohne schadliche
Riuckstande verbrennt. Bei der
Inbetriebnahme die mit maRiger Belastung
vernommen werden soll, wird sich Ihre
Herdplatte von anfanglich hellgelb bis
dunkelbraun verfarben. Dieser Vorgang ist
vollig normal und auch kein Anlass zu
Beanstandung. In der Folge liegt es an
ihnen die Herdplatte bis zu einer einheitlich
dunklen Verfarbung zu pflegen. Dazu
eignen sich im Fachhandel erhéltliche
Mittel. Sie kénnen aber auch die Oberflache
im abgekihlten Zustand mit einem
saurefreien Ol (Nahmaschinensl) das sie
auf ein Reinigungstuch auftragen
gleichmaRig einreiben. Wenn Sie das
gleichméRige Abdunkeln der Oberflaiche
beschleunigen wollen dann verwenden Sie
handelsibliche Schwarzungsmittel.
Ubergelaufenes Kochgut mit einem
Schabwerkzeug vorsichtig entfernen.
Achten Sie darauf, dass die Dehnfugen frei
von Verkrustungen sind, um ein
Verspannen der Herdplatte zu vermeiden.

Brennstoffe

Die Konstruktion des Feuerraumes
ermdglicht die Verwendung von
Scheitholz mit einer maximalen Lange
von 25cm.

Geeignete Brennstoffe sind:
Lufttrocknes Scheitholz,

Anthrazit- Magerkohle-NuR 3,
Braunkohlen-Briketts 6"+7"

und Kleine Eierbriketts.

Heizen mit Holz

Scheitholz darf nur luftirocken verfeuert
werden. Holz bendtig aufgrund seiner
Zindfreudigkeit wenig Verbrennungsiuft.
Die Aufgabemenge von Holz soll dem
Warmebedarf angepasst werden.

Heizen mit Braunkohlen-Briketts

Bei Braunkohlen-Briketts wird empfohlen,
die aufgegeben Brennstofimenge dem
Warmebedarf anzupassen, so dass nur
bei starker Heizleistung voll gefilit wird.
Fur eine Gluthaltung geniigen 2-3
Briketts. Um Braunkohlen-Briketts
besonders rauchfrei zu verbrennen, soll
frisch aufgelegter Brennstoff zundchst mit
Flamme bei groRerer Luftschiebersteliung
anbrennen und dann erst ca. 1/2 Stunde
spater der Luftschieber (7) entsprechend
dem Heizbedarf kleiner eingestellt
werden.

Heizen mit kleinen Eierbriketts,
Anthrazit-Magerkohle-Nuf 3

Dies sind hochwertige Brennstoffe mit
besonders Anthrazit- und Magerkohle-
Muss 3 geringem Aschegehalt, so dass
die Asche nur morgens und abends
leicht abgeriittelt werden muss. Diese
Brennstoffe sind bestens
dauerbrandfahig.

Brennstoffmengen

Maximal aufzugebende| Brennstoff Fiillfeuerung
Brennstoffmengen Scheitholz 16kg - 1h
und Dauerbrandzeiten | Braunkohlen-Briketts | 2,2 kg - 2 h
fiir Nennwéarme- Anthrazit-Briketts 15kg - 2h
leistungsbetrieb Anthrazit-Nuf 3 15kg - 2h




Gebrauchsanweisun&

Wichtige Hinweise

eNach dem Geratesicherheitsgesetz ist
der Betreiber eines Herdes verpflichtet,
sich anhand der Gebrauchsanweisung
Ober die richtige Handhabung des
Gerates zu informieren.
e Das Gerat nur mit geschlossenen
Turen heizen.
*Wenn bei Heizbetrieb die Aschetur(5)
geoffnet bleibt, wird dem Herd unkon-
trolliert Verbrennungsluft zugefuhrt.
Dadurch besteht die Gefahr der
Uberlastung des Herdes. Es bildet sich
Schlacke, die vom Feuer berthrten
Teile nehmen Schaden. Fur diese
Schéaden tbernehmen wir keine
Garantie-Leistungen.
Auch nach dem Betrieb die Heiztlr (3)
und Aschekasten (5) stets schlieRen.
Vor der Feuerungséffnung muss ein
FuRBboden aus brennbaren Materialien
mit einer nicht brennbaren Unterleg-
platte in ausreichender GréRe und
Dicke geschutzt werden.
Im Brennstoffbehalter (9) keine leicht
entzundbare Gegensténde aufbe-
wahren.
Abdeckhaube (1) wahrend des
Betriebes offen halten.
Der Beistellherd darf nicht mit
brennbaren oder temperaturempfind-
lichen Materialien tberbaut werden.
Kleine Risse in Schamottesteinen sind
auf Dauer nicht vermeidbar und fur die
Funktion unbedenklich.
Den Brennstoffbehalter bei Reini-
gungsarbeiten hervorziehen und nach
Anheben in Schraglage
herausnehmen. Beim Einschieben in
abgehobener Stellung einsetzen. Der
Behalter lauft durch seine schrag
eingesetzten Fuhrungsschienen selbst
ein.

Erste Inbetriebnahme

Vor der Inbetriebnahme alle Zube-
hérteile aus dem Aschekasten nehmen.
Alle emaillierten Flachen gruindlich
trockenreiben.

Trocken heizen

Bei der ersten Inbetriebnahme einige
Stunden nur ein kleines Feuer anlegen,
damit ein langsames Austrocknen der
Mauerfeuchtigkeit erreicht wird. Der
daher entstehende Neugeruch geht in
Kurze verloren.

Anheizen

Die Regelung der Verbrennungsluft-
zufuhr erfolgt Uber den in der Aschetur
(5) befindlichen Schieber (7), der mit
den Stellungen 0 bis 3und A
gekennzeichnet ist. Die Stellung A dient
zum Anheizen. Nach der Anheizphase
ist eine Betriebsstellung zwischen 1 und
3 zu wahlen. Zum Anzunden auf den
Rost Anziindmaterial (Kohleztinder,
Holzwolle, Papier oder Kleinholz und ein
wenig des zu verfeuernden
Brennstoffes) auflegen. Sobald die
geringe Brennstoffmenge gut durchge-
gluht ist, weiteren Brennstoff auflegen.
Der Schieber ist auf die Betriebsstellung
0 bis 3 einzustellen und die Aschetur
stets geschlossen zu halten. Nachdem
insbesondere bei unterer Rostlage eine
gute Grundglut hergestellt ist, kann der
Herd fur den Dauerbrand mit Brennstoff
gefullt werden. Die dem Warmebedarf
des Raumes entsprechende Luft-
schieberstellung muss durch Probieren
ermittelt werden.

Achtung!

Vor jedem Nachfullen von Brennstoffen
den Ruttelrost betatigen. Achten Sie
darauf, dass der Brennstoff nicht zu
nahe an der Tur zu liegen kommt. Somit
wird das Herausfallen von Glut und
Asche beim Offnen der Tir vermieden.

Kochen

Der wirtschaftlichste Kochbetrieb wird
mit heiffer, aber nicht rotglihender
Kochplatte erzielt.

Heizen

Nachdem beim Anheizen ein aus-
reichendes Glutbett geschaffen wurde,
kann der Fdllschacht bis an die
Unterkante der Heiztiroffnung (3) mit
Brennstoff gefiilit werden. Wird eine
sofortige  Warmeabgabe gewinscht,
kann der Regulierschieber (7) anfangs
auf eine maximale Stellung (hohe
Luftzufuhr) und nach und nach auf
mittlere oder kleine Einstellung gebracht
werden. Wird eine lange Abbrandzeit mit
langsamer Verbrennung gewunscht, darf
auch bei vollem Follschacht die Leistung
nur stufenweise verringert werden. Wird
eine anhaltende Warmeabgabe ge-
winscht, ohne zwischenzeitliche Brenn-
stoffaufgabe und sonstige Bedienungs-
maRknahmen, dann kann der Regulier-
schieber je nach Brennstoff auf eine
kleinere Einstellung gebracht werden,
jedoch muss vorher aller Brennstoff
vergltiht sein (Dauerbrand).

Betriebsweise in der Ubergangszeit

In der Ubergangszeit, das heift bei
héheren Aulentemperaturen als 15°C
kann es bei piétzlichen Temperatur-
anstiegen zu Stdrungen des Forder-
druckes kommen, so dass die Heizgase
nicht volisténdig abgezogen werden.
Der Herd ist dann nur mit geringen
Brennstoffmengen zu befillen und bei
groBerer Stellung des Regulierschie-
bers als 1 zu betreiben, so dass der
vorhandene Brennstoff schneller
abbrennt und dadurch den Férderdruck
stabilisiert.

gedffnet

Entaschen

Das Abritteln solite taglich ein bis
zweimal erfolgen. Der Aschekasten darf
héchstens bis Oberkante mit Asche
gefilit werden. Der Aschekegel darf
nicht den Rost erreichen, sonst
verbrennt der Rostl

Die Aschetlr ist nur zum Heraus-
nehmen des Aschekastens zu &ffnen
und anschliefend sofort wieder zu
schliefen!

Riittein

Tur 6ffnen
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