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Air Fryer
Fettfreie Fritteuse
Friteuse sans huile
Freidora de aire
Urzgdzenie do smazenia
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Vetvrije frituurpan
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Basket
Basket handle
Timer
Temperature control knob
Heating-up light
Power on light
Airinlet
Air outlet
Main cord
Cooking grid
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Korb

Griff

Timer

Thermostat
Aufhitzungleuchte
Betriebsleuchte
Luftinlass
Luftauslass
Netzkabel

0. Kochfeld

Cesta
Manija
Temporizador

Luz de calentamiento
Luz de encendido
Entrada de aire
Salida de aire

Cable principal

0. parrilla de coccidon

Perilla de control de temperatura
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1. Kosz 1. Mand
2. Uchwyt 2. Handvat
3. Timer 3. Tijdschakelaar
4. Pokretto regulacji temperatury 4. Thermostaat
5. Lampka kontrolna temperatury 5. Opwarming confrolelampje
6. Lampka kontrolna zasilania 6. Aan-/uit-confrolelampje
7. Wlot powietrza 7. Luchtinlaat
8. Wylot powietrza 8. Luchtuitlaat
9. Przewdd gtéwny 9. Snoe
10. ruszt do gotowania 10. Kookrooster
SK Ci
1. K&3 1. Kos
2. Rukovat kosa 2. Rukojef kose
3. Casovaé 3. Casovad
4. Termostat 4. Termostat
5. Kontrolka teploty 5. Konftrolka teploty
6. Kontrolka napdjania 6. Kontrolka napdjeni
7. Privod vzduchu 7. PFivod vzduchu
8. Otvor pre vyfuk vzduchu 8. Vystup vzduchu
9. Hlavny kdbel 9. Hlavni kabel
1 1

0. mriezka na varenie 0. mrizka na vareni
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@ ENGLISH

IMPORTANT SAFEGUARDS

Please read these instructions carefully before using the
appliance, and always follow the safety and operating instructions.

Important: This appliance can be used by children over 8 years
old and people with reduced physical, sensory or mental
capacities or with a lack of experience or knowledge if they have
been given supervision or instructions concerning the safe use of
the appliance and the risks involved.

o Check that your mains voltage corresponds to that stated on
the appliance.

o Only connect the appliance to a mains earthed wall socket.

o Never leave the appliance unsupervised when in use.

o From time to time check the appliance for damages. Never use
the appliance if cord or appliance shows any signs of damage.
In that case, repairs should be made by a competent qualified
electrician(*). Should the cord be damaged, it must be replaced
by a competent qualified electrician(*) in order to avoid all
danger.

o Only use the appliance for domestic purposes and in the way
indicated in these instructions.

o Never immerse the appliance in water or any other liquid for
any reason whatsoever. Never place it into the dishwasher.

o Never use the appliance near hot surfaces.

o Before cleaning, always unplug the appliance from the power
supply.

o Never use the appliance outside and always place it in a dry
environment.

o Never use accessories that are not recommended by the
producer. They could constitute a danger to the user and risk to
damage the appliance.

o Never move the appliance by pulling the cord. Make sure the
cord cannot get caught in any way. Do not wind the cord around
the appliance and do not bend it.
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o Leave atleast 10 cm of free space on each side and above the
appliance.

o As a general rule, make sure there is enough ventilation in the
room around this appliance during operation. Stand the
appliance on a stable heat-resistant surface (not a varnished
table or a table cloth).

o Make sure the appliance has cooled down before cleaning and
storing it.

o Only cook consumable food. Do not place large pieces of food
or metallic utensils in the oven in order to avoid all risk of fire
or electrocution. Also never place the following materials in the
oven: paper, cardboard or plastic...

o Itis absolutely necessary to keep this appliance clean at all times
as it comes into contact with food.

o Make sure the cord never comes into contact with the hot parts
of the appliance.

o Make sure the hot parts of the appliance never come into
contact with inflammable materials, such as curtains, cloth, etc.
when it is in use, as a fire might occur. Also make sure not to
cover the appliance and do not put anything on top of it. Make
sure nothing comes into contact with the heating element of the
appliance.

o CAUTION: the appliance can reach high temperatures when in
use. Preparations might catch fire if they are overheated.
Before pulling the mains plug, switch the temperature selector
to "MIN".

o Whatever happens, never add oil or any other liquid to prepare
the food.

o Always unplug the appliance after use and let it cool down
before handling or storing it.

o Do not put foodstuffs into the oven that fill the entire volume of
the cooking chamber, as this may cause a fire and destroy the
appliance.

o Do not use metal scrapers to clean the appliance. Fragments
coming off the scrapers might come into contact with metal
parts which would entail a risk of electrocution.

o Do not use the appliance if the bowl is not in place.
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Your appliance must never be switched on through an external
timer or any kind of separate remote control system.

Please note: Should the symbol & be indicated on a certain
surface, you need to be careful when handling the product.
This symbol means: CAUTION, this surface may get very hot
during use.

The symbol & is always put on the surface with the highest
temperature, however the other metallic or non-metallic
surfaces can also become very hot during use and it is
therefore advisable to always handle them with care and if
possible with the help of isothermal gloves or other thermal
protection. In case of doubt concerning the temperature of a
certain surface it is always preferable to protect oneself.

(*) Competent qualified electrician: after-sales department of the
producer or importer or any person who is qualified, approved and
competent to perform this kind of repairs in order to avoid all
danger.

In case of need you should return the appliance to this electrician.

BEFORE USE

Unpack the appliance and accessories, then wash and wipe the accessories.

PREHEATING

When the appliance has been plugged in, set the thermostat on the desired
temperature and set the fimer (between 0 and 10 minutes). To reach a stable and
correct femperature for use, it is necessary to wait 5 minutes. During this time, the
temperature control light will go on and off several times. A good preheating will allow
you to have browned and crispy fries.

HOT AIR FRYING

1.
2.
3.

Connect the mains plug intfo an earthed wall socket.
Place the cooking grid at the bottom of the basket
Carefully pull the basket out of the air fryer
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4. Place the ingredients in the basket.
5. Slide the basket info the air fryer

Caution: Do not touch the basket during and in short-time after use, as it gets very hot :
Only hold the basket by the handle.

6. Turn the temperature control knob to the proper temperature. See section ‘Seftings’
in this chapter to determine the right temperature (fig.7).
7. Determine the required preparation time for the ingredient (see section ‘Settings’
in this chapter).
8. To switch on the appliance, turn the timer knob to the required preparation time.
e The power-on light and the heating-up light go on.
e The timer starts counting down the settled preparation time.
e During the hot air frying process, the heating-up light comes on and goes out from
fime to fime. This indicates that the heating element is switched on and off to
maintain the settled temperature.

9. Some ingredients require shaking halfway during the preparation time (see section
‘Seftings’ in this chapter). By this way, pull the basket out of the appliance by the
handle and shake it. Then slide the basket back into the air fryer.

10. When you hear the timer bell, the set preparation time has elapsed. Pull the pan out
of the appliance and place it on the heat-resistant holder.

Note: You can also switch off the device manually by furning the temperature knob to 0.

11. Checkif the ingredients are ready. If the ingredients are not ready yet, simply slide the
pan back into the appliance and set the timer to a few extra minutes.
12. Empty the basket into a bowl on onto a plate.

SETTINGS
This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin,
size, shape and brand, we cannot guarantee the best sefting for your ingredients.

Min-Max .
Time Temperature Extra
Amount . Shake . .
(min.) (°C) information
(9)
Potatoes&fries
Thin frozen fries 450 - 1000 9-16 200 shake
Thick frozen fries 450 - 1000 11-20 200 shake
+ 1
Home-made fries (8x8mm) | 4501200 | 10-16 200 shake % T:”Sp of
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- 1
Home-made pofafoe | 455 1900 | 18-22 180 shake | T 72Toseof
wedges oil
- 1
Home-made potatoe 1 455 1100 | 12-18 180 shake | *7ETPspof
cubes oil
Rosti 350 15-18 180
Potato grafin 750 15-18 200 shake
Meat
Steak 150 - 750 8-12 180
Pork chops 150 - 750 10-14 180
Hamburger 150 - 750 7-14 180
Sausage roll 150 - 750 13-15 200
Drumsticks 150 - 750 18-22 180
Chicken breast 150 - 750 10-15 180
Snacks
Spring rolls 150 - 600 8-10 200 shake | Useoven
ready
Frozen chicken nuggets 150 - 750 6-10 200 shake | Useoven
ready
Frozen fish fingers 150 - 600 6-10 200 Use oven-
ready
Frozen bread crumbed 150 — 600 8-10 180 Use oven-
cheese snacks ready
Stuffed vegetables 150 - 600 10 160
Baking
Cake 450 20- 25 Use baking
fin
Quiche 600 20-22 Use :gk'hg
Muffins 450 15-18 Use baking
tin
Sweet snacks 600 20 Use iskmg
9 TKG FTL 1010




CLEANING

Before cleaning, switch off and unplug the appliance and let it cool down.
Clean the body of the appliance with a damp cloth.

The basket can be cleaned in warm soapy water.

Never immerse the appliance in water or any other liquid. Do not use sitrong
detergents or abrasive cloths/liquid, as this will damage the appliance.

PROTECTION OF THE ENVIRONMENT - DIRECTIVE 2012/19/EU

In order to preserve our environment and protect human health, the waste electrical and
electronic equipment should be disposed of in accordance with specific rules with the

implication of both suppliers and users. For this reason, as indicated by the symbol mmm on
the rating label or on the packaging, your appliance should not be disposed of as
unsorted municipal waste. The user has the right fo bring it to a municipal collection point
performing waste recovery by means of reuse, recycling or use for other applications in
accordance with the directive.

ERP DECLARATION - REGULATION1275/2008/EC

We, TKG SA/NV, hereby confirm that our product meets the requirements of regulation
1275/2008/EC. Our product does not dispose of a standby mode as this product switches
off completely immediately after the operation is finished and as a consequence does

not consume electricity!

The user manual is by simple request also available in electronic format from the after-
sales service (see warranty card).
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DEUTSCH

WICHTIGE SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

Lesen Sie aufmerksam die Gebrauchsanleitung, bevor Sie Ihr
Geréat benutzen, und befolgen Sie immer die
Sicherheitsvorschriften und die Gebrauchsanweisung.

Wichtig: Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit einer korperlichen, sensorischen, geistigen oder
motorischen Behinderung oder einem Mangel an Erfahrung und
Kenntnissen verwendet werden, sofern diese Personen
beaufsichtigt oder Uber den sicheren Gebrauch des Gerats
unterrichtet wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben.

O

Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung mit der auf dem Gerat
vermerkten Spannung Ubereinstimmt, bevor Sie das Gerat
benutzen.

SchlieBen Sie das Gerat nur an Schukosteckdosen an.
Lassen Sie Ihr Gerat niemals beim Gebrauch unbeaufsichtigt.
Uberpriifen Sie regelmaRig, dass das Gerat nicht beschadigt
ist. Bei Beschadigung der Anschlussleitung oder des Gerétes,
letzteres nicht benutzen, sondern von einem Fachmann(*)
Uberprifen bzw. reparieren lassen. Eine beschéadigte
Anschlussleitung muss von einem Fachmann(*)
ausgewechselt werden, damit jede Gefahr gemieden wird.
Benutzen Sie das Gerét nur zu Haushaltszwecken, wie in der
Bedienungsanleitung angegeben.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein, weder zum Reinigen, noch zu einem
anderen Zweck. Stellen Sie das Gerat niemals in die
Spulmaschine.

Benutzen Sie das Geréat nicht in der Nahe einer Warmequelle.
Entfernen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie das
Gerét reinigen.
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o Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien und bewahren Sie es
an einem trockenen Platz auf.

o Benutzen Sie nur Zubehor, welches vom Lieferanten
empfohlen wurde. Anderes Zubehor stellt eine Gefahr fur den
Benutzer dar und das Gerat kénnte dadurch beschadigt
werden.

o Ziehen Sie niemals an der Anschlussleitung, um das Gerat zu
bewegen. Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung nicht
zufalligerweise irgendwo hangen bleibt und dies zum Fall des
Gerates fuhren konnte. Wickeln Sie die Anschlussleitung
nicht um das Gerat herum und knicken Sie sie nicht.

o Um eventuelle Schaden infolge der normalen Temperaturen
des Gerates wahrend des Gebrauchs zu vermeiden, befolgen
Sie bitte die nachfolgenden Installationsvorschriften:

-Lassen Sie mindestens 10 cm freien Raum auf beide
Seiten und oberhalb des Gerétes.

o Vergewissern Sie sich in der Regel, dass der Raum, in dem
sich der Ofen befindet, wahrend des Gebrauches geniigend
beluftet wird. Stellen Sie das Gerat auf einen Tisch oder auf
eine ebene, hitzebestandige Flache (keinen lackierten Tisch
oder Tischtuch) damit es nicht umfallt.

o Achten Sie darauf, dass das Gerat vollstandig erkaltet ist,
bevor Sie es reinigen oder wegraumen.

o Bereiten Sie nur Nahrungsmittel, die zum Kochen und zum
Verzehr geeignet sind. Legen Sie keine zu grol3en Stlcke
Nahrung oder Metallgegenstande in den Ofen, um Risikos
auszuschlieBen. Legen Sie auch kein Papier, Karton oder
Plastik in den Ofen.

o Sie sollten das Gerat sauber halten, da es fast in direktem
Kontakt mit Nahrungsmitteln ist.

o Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung nicht mit den
heiRen Teilen des Gerates in Kontakt kommt.

o Achten Sie darauf, dass die heif3en Teile nicht mit leicht
entflammbarem Material, wie Gardinen, Tischdecken, usw. in
Beruhrung kommen. Brandgefahr! Decken Sie das Geréat
nicht ab und legen Sie nichts auf das Geréat. Achten Sie
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darauf, dass das Heizelement nicht mit anderen
Gegenstanden in Berihrung kommt.

ACHTUNG: Wéahrend des Gebrauchs kann das Gerét eine
sehr hohe Temperatur erreichen. Zubereitungen kdnnen bei
Uberhitzung brennen. Seien Sie duRerst vorsichtig! Bevor Sie
den Stecker ziehen, stellen Sie den Thermostat auf die
niedrigste Temperatur (“MIN”).

Fugen Sie niemals Ol oder irgendwelche andere Fliissigkeit
hinzu, um die Nahrung zuzubereiten.

Ziehen Sie nach dem Gebrauch immer den Stecker aus der
Steckdose und warten Sie bis das Gerét vollstandig erkaltet
ist, bevor Sie es reinigen oder wegraumen.

Geben Sie keine Nahrungsmittel in den Ofen, die den
Garraum ganz auffiillen, denn dies kdnnte einen Brand
verursachen und das Gerat vernichten.

Benutzen Sie keine Metallspachtel um das Gerat zu reinigen,
da ansonsten Fragmente der Spachtel mit Metallteilen in
Beruhrung kommen kdnnten, was eine Stromschlaggefahr mit
sich bringen wirde.

Benutzen Sie das Gerét niemals ohne den Behalter.

Ihr Gerat darf niemals Uber eine externe Zeitschaltuhr oder
irgendein anderes, separates Fernbedienungssystem
eingeschaltet werden.

Achtung: Wenn das Symbol & auf einer bestimmten Flache
des Gerates angebracht wurde, ist dies ein Warnhinweis.
Dieses Symbol bedeutet: ACHTUNG, diese Flache kann
wahrend des Gebrauches heild werden.

Das Symbol & wurde immer angebracht auf der Oberflache
mit der héchsten Temperatur, aber auch die anderen
metallischen oder nichtmetallischen Oberflachen kdnnen heil3
werden wéhrend des Gebrauches und es ist deshalb ratsam,
sie immer mit Vorsicht zu handhaben und wenn méglich mit
hitzebestandigen Handschuhen oder einem anderen
Temperaturschutz. Im Zweifelsfall beziiglich der Temperatur
einer bestimmten Oberflache ist es immer vorzugswirdig,
sich zu schitzen.
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(*) Fachmann: Anerkannter Kundendienst des Lieferanten oder
des Importeurs, der fur derartige Reparaturen zustandig ist.
Wenden Sie sich fur eventuelle Reparaturen an diesen
Kundendienst.

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Packen Sie das Gerdat sowie alle Zubehorteile aus, waschen Sie die Zubehorteile und
trocknen Sie diese ab.

VORWARMUNG

Wenn Sie das Gerdt an das Stromnetz angeschlossen haben, stellen Sie den Thermostat
auf die gewunschte Temperatur ein und den Timer auf die gewUnschte Garzeit (von 0 bis
10 Minuten).

Um eine bestdndige und angemessene Gebrauchstemperatur zu erreichen, brauchen
Sie 5 Minuten zu warten. Inzwischen geht die Temperaturkontrolleuchte mehrere Male
an und aus.

Falls Sie das Gerdt richtig vorheizen, bekommen Sie knusprig braune Pommes frites.

FETTFREIE FRITTEUSE

SchlieBen Sie den Netzstecker an eine geerdete Steckdose an
Ziehen Sie den Korb vorsichtig aus der Friteuse

Stellen Sie den Grillrost auf den Boden des Korbs

Legen Sie die Zutaten in den Korb

Schieben Sie den Korb in die Friteuse

aohwN =

Achtung: Beruhren Sie den Korb nicht wahrend und kurz nach Gebrauch, da es sehr hei3
wird. Halten Sie den Korb nur am Griff fest.

6. Drehen Sie den Thermostat auf die richtige Temperatur. Siehe Abschnitt "Einstellungen”
in diesem Kapitel, um die richtige Temperatur zu bestimmen.
7. Ermitteln Sie die erforderliche Zubereitungszeit fur die Zutat (siehe Abschnitt
"Einstellungen" in diesem Kapitel).
8. Um das Gerat einzuschalten, drehen Sie den Timerknopf auf die erforderliche
Vorbereitungszeit.
. Die Betriebsleuchte und die Aufhitzungleuchte gehen an.
. Der Timer beginnt mit dem Herunterzéhlen der eingestellten Vorbereitungszeit.
e  Wdahrend des Frittiervorgangs kommt die Aufhitzungleuchte an und erlischt aus
von Zeit zu Zeit. Dies zeigt an, dass das Heizelement ein- und ausgeschaltet wird,
um die eingestellte Temperatur beizubehalten.
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9. Einige Zutaten muUssen wdahrend der Zubereitungszeit geschuttelt werden (siehe
Abschnitt "Einstellungen" in diesem Kapitel). Ziehen Sie dazu den Korb am Griff aus dem
Gerat und schuitteln Sie ihn. Schieben Sie den Korb dann wieder in die Friteuse.

10. Wenn Sie die Timer Glocke héren, ist die Vorbereitungszeit abgelaufen. Ziehen Sie die
Pfanne heraus des Gerats und legen Sie es auf den hitzebestdndigen Halter.

11. Leeren Sie den Korb in eine SchiUssel oder auf einen Teller.

Hinweis: Sie kdnnen das Gerdt auch manuell ausschalten. Stellen Sie den Temperaturregler
so auf 0.

EINSTELLUNGEN

Diese Tabelle hilft Innen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fUr die Zutaten.

Hinweis: Beachten Sie, dass diese Einstellungen Hinweise sind. Da sich die Zutaten in der

Herkunft, GréBe, Form und Marke unterscheiden, wir kdnnen nicht die beste Einstellung for
Ihre Zutaten garantieren.

Min-Max Temperatur Extra
Quanfitat | Zeit (min.) P Schitteln | !
(9) (°C) information
Potatoes&fries
DUnne gefrorene Pommes 450 - 1000 9-16 200 schitteln
Dicke gefrorene Pommes 450 - 1000 11-20 200 schitteln
Hausgemachte Pommes . "
(8x8mm) 450 - 1200 10-16 200 schittein | + % tbsp Ol
Hausgemachte 450-1200 | 18-22 180 schitteln | + v tosp O
Kartoffelecken
1
Housegemachte 4501100 12-18 180 schitteln | 72 10sP of
Kartoffelwurfel Ol
R&sti 350 15-18 180
Kartoffelgratin 750 15-18 200 schitteln
Fleisch
Steak 150 - 750 8-12 180
Schweinekoteletts 150 - 750 10-14 180
Hamburger 150 - 750 7-14 180
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Wdrstchen im Blatterteig 150 - 750 13-15 200
H&hnchen Keule 150 - 750 18-22 180
HUhnchenbrust 150 - 750 10-15 180
Snacks
- . Benutze
FrGhlingsrolle 150 — 600 8-10 200 schitteln Ofenfertig
Gefrorene Chicken 150 - 750 6-10 200 schifteln | Benvfze
Nuggets Ofenfertig
Gefrorene Fishsticks 150 - 600 6-10 200 Benutze
Ofenfertig
Gefrorene K&sekroketten 150 — 600 8-10 180 Benufzg
Ofenfertig
Gefilites GemUse 150 - 600 10 160
Backen
Benutze
Kuchen 450 20-25 Backblech
. Benutze
Quiche 600 20-22 Backblech
) Benutze
Muffins 450 15-18 Backblech
. Benutze
SUBe Snacks 600 20 Backblech
REINIGUNG

e Schalten Sie das Ger&t aus, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und warten Sie
bis das Gerdat vollig erkaltet ist, bevor Sie es reinigen.

e Reinigen Sie die AuBenseite der Fritteuse mit einem feuchten Tuch. Tauchen Sie das
Gerat niemals in Wasser oder irgendwelche FlUssigkeit. Benutzen Sie keine
Scheuermittel oder Topfkratzer, da lhre Fritteuse dadurch beschadigt werden
kdénnte.

e DerKorb k&dnnen in warmem Seifenwasser gereinigt werden. Der Korb kann vom
Behdlter entfernt werden, indem Sie den Entriegelungsknopf betatigen.
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UMWELTSCHUTZ - RICHTLINIE 2012/19/EU

Zum Schutz unserer Umwelt und unserer Gesundheit sind Elektro- und Elektronik-Altgeré&te
nach bestimmten Regeln zu entsorgen. Dies fordert den Einsatz sowohl des Herstellers
bzw. Lieferanten als auch des Verbrauchers.

Aus diesem Grund darf dieses Gerat, wie das Symbol ==m auf dem Typenschild bzw. auf
der Verpackung zeigt, nicht in den unsortierten Restmull gegeben werden. Der
Verbraucher hat das Recht, dieses Gerat Uber kommunale Sammelstellen zu entsorgen;
von dort aus wird die spezifische Behandlung, Verwertung bzw. das Recycling gem. den
Erfordernissen der Richtlinie sichergestellt.

ERP DEKLARATION - VO 1275/2008/EG

Wir, die Team Kalorik Group GmbH besté&tigen hiermit, dass unser Produkt den
Anforderungen der VO 1275/2008/EG entspricht. Unser Produkt verfigt Uber keinen
Bereitschaftszustand, da das Gerat direkt nach Beendigung des Vorganges komplett

abschaltet und somit keine Energie verbraucht!

Die Bedienungsanleitung ist auf einfache Nachfrage auch verfGgbar in elekfronischem
Format bei dem Kundendienst (sieche Garantiekarte).
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FRANCAIS

POUR VOTRE SECURITE

Lisez attentivement cette notice avant toute utilisation, et
respectez bien a la fois les consignes de sécurité et d'usage.
mportant : Votre appareil peut étre utilisé par des enfants a partir
de 8 ans et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque d’expérience et
de connaissances a condition qu’elles aient regu une supervision
ou des instructions concernant l'utilisation de I'appareil en toute
securité et qu’elles comprennent les dangers encourus.

Les enfants ne doivent surtout pas jouer avec l'appareil. Le
nettoyage et la maintenance ne doivent pas étre effectués par des
enfants a moins qu’ils aient plus de 8 ans et qu’ils soient
supervisés. Maintenir 'appareil et son cordon hors de portée des
enfants de moins de 8 ans ou des personnes non responsables.

o Avant d'utiliser I'appareil, vérifiez que la tension du réseau
correspond bien a celle de I'appareil.

o Connectez uniquement I'appareil a une prise murale reliée a
la terre.

o Ne laissez jamais votre appareil sans surveillance lorsque
celui-ci est en fonctionnement ou sous tension.

o Vérifiez régulierement I'état de votre appareil et s'il est
endommagé de quelque facon que ce soit, ne I'utilisez pas
mais faites-le vérifier et réparer par un service qualifié
compétent(*). Si le cable est endommagé, il doit étre
obligatoirement remplacé par un service qualifié compétent(*)
afin d’éviter tout danger.

o Utilisez I'appareil uniqguement pour des usages domestiques
et de la maniére indiquée dans la notice.

o Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau ou dans tout autre
liquide ni pour son nettoyage ni pour toute autre raison. Ne le
mettez jamais au lave-vaisselle.

o N'utilisez pas I'appareil pres de sources de chaleur.
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L’appareil doit obligatoirement étre débranché lors des
opérations de nettoyage et de maintenance.

Veillez a ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur et entreposez-le
dans un endroit sec.

Ne pas utiliser d’accessoires non recommandés par le
fabricant, cela peut présenter un danger pour l'utilisateur et
risque d’endommager I'appareil.

Ne déplacez jamais I'appareil en tirant sur le cable. Veillez a
ce que le cordon d’alimentation ne puisse étre
accidentellement accroché et ce, afin d’éviter toute chute de
'appareil. Evitez d’enrouler le cordon autour de I'appareil et
ne le tordez pas.

Afin d’éviter tous dommages liés aux températures normales
de I'appareil en utilisation, veuillez respecter les consignes
d’installation suivantes: laissez au moins 10 cm de chaque
c6té et au-dessus de I'appareil.

En régle générale, durant I'utilisation, veillez a toujours avoir
une bonne ventilation autour de I'appareil. Placez I'appareil
sur une surface résistant a la chaleur (pas une table vernie ou
une nappe) et suffisamment stable pour éviter sa chute.
Veuillez laisser refroidir votre appareil avant nettoyage et
avant rangement.

Ne faites cuire que des aliments appropriés a la cuisson et
propres a la consommation. Ne placez pas de grandes
quantités de nourriture ou d’ustensiles métalliques dans
'appareil afin d’éviter tout risque d’incendie ou
d’électrocution. Ne placez pas non plus les matiéres
suivantes dans votre four: papier, carton ou plastique...

Il est indispensable de garder cet appareil propre car il est en
contact avec la nourriture (voir section : nettoyage).
Assurez-vous que le cordon d’alimentation ne soit pas en
contact avec les parties chaudes de I'appareil.
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o Veillez a ce que I'appareil n'entre pas en contact avec des
matériaux facilement inflammables comme les rideaux, les
tissus,... lorsqu’il est en fonctionnement car le feu pourrait se
déclarer. Prenez également garde que rien n'entre en contact
avec I'élément chauffant de I'appareil. De méme, ne couvrez
pas I'appareil et ne posez rien dessus.

o ATTENTION: L'appareil peut atteindre une température
élevée pendant son utilisation. Les préparations peuvent
s'enflammer si elles sont surchauffées. Avant de débrancher
I'appareil, positionnez le réglage thermostatique sur sa
température la plus faible (“MIN”).

o Quoi qu’il arrive, n'ajoutez jamais d’huile ou d’autres liquides
pour la préparation des aliments.

o Débranchez toujours votre appareil apres usage et laissez-le
refroidir avant de le ranger ou de le manipuler.

o Il ne faut pas mettre dans le four des aliments occupant tout
le volume de la chambre de cuisson, car cela peut provoquer
un incendie et détruire l'appareil.

o Ne pas utiliser de grattoirs en métal pour le nettoyage. Les
fragments des grattoirs détachés peuvent entrer en contact
avec des pieces métalliques, créant ainsi un risque
d'électrocution.

o N'utilisez pas l'appareil si la cuve n'est pas mise en place.

o Votre appareil ne doit jamais étre mis en fonctionnement par
le biais d’'une minuterie extérieure ou d’un autre systéme de
commande a distance sépare.

o Note: Lorsque le symbole & est apposé sur une surface
particuliére, il accentue la mise en garde et signifie:
ATTENTION, cette surface peut devenir trés chaude pendant
['utilisation.

(*) Service qualifié compétent: service aprés-vente du fabricant
ou de l'importateur ou une personne qualifiée, reconnue et
habilitée a faire ce genre de réparation afin d'éviter tout danger.
Dans tous les cas, veuillez retourner I'appareil auprées de ce
service.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Déballez I'appareil et les accessoires, puis lavez les accessoires et essuyez-les.

PRECHAUFFAGE

Une fois I'appareil mis sous tension, placez le thermostat sur la température désirée et
réglez la minuterie sur un temps d'utilisation (entre 0 et 10 minutes).

Pour atteindre une température d'utilisation correcte et stable, il faut patienter de 5
minutes. Pendant cette période le témoin lumineux de contréle de la température
s'allumera et s'éteindra & plusieurs reprises.

Un bon préchauffage vous permettra d'obtenir des frites dorées et croustillantes.

FRIRE

aoh L=

Branchez le céble d'alimentation dans une prise de terre
Sortez délicatement le panier de la friteuse

Installez la grille de cuisson dans le fond du panier
Placez les ingrédients dans le panier

Placez le panier dans la friteuse

Aftention: Ne pas toucher le panier pendant et rapidement aprés utilisation, il devient trés
chaud. Tenez uniquement le panier par la poignée.

6.

7.

10.

Positionnez le thermostat sur la température désirée. Voir la section ‘Réglages’ dans

ce chapitre pour déterminer la température idéale.

Déterminez le temps de cuisson idéal pour les ingrédients (voir section ‘Réglages’ dans

ce chapitre)

Pour allumer I'appareil, positionnez la minuterie sur le temps de cuisson désiré.

. Le témoin lumineux de fonctionnement et le témoin lumineux de réchauffement
s'allument.

e Laminuterie commence d décompter le temps de préparation choisi.

e  Pendant la cuisson, le témoin de réchauffement s'allume et s’éteint de temps en
temps. Ceciindique que la friteuse chauffe ou pas pour maintenir la température
choisie.

Certains ingrédients doivent étre secoués en cours de cuisson (voir section ‘réglages’

dans ce chapitre). Pour ce faire, sortez le panier de I'appareil par la poignée et

secouez-le. Ensuite replacez le panier dans la friteuse.

Lorsque vous entendez la sonnerie de la minuterie, le temps de préparation prévu est

écoulé. Sortez le panier de I'appareil et placez-le sur le support résistant a la chaleur.

Note: Vous pouvez également éteindre I'appareil manuellement. Pour ce faire, réglez le
thermostat sur 0.

11.

Vérifiez siles ingrédients sont préts. Siles ingrédients ne sont pas encore préts, replacez
simplement le panier dans I'appareil et ajoutez quelques minutes supplémentaires &
la minuterie.

Videz le panier dans un bol ou sur une assiette.
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REGLAGES

Le tableau ci-dessous vous aidera & sélectionner les réglages de base pour les
ingrédients.

Note: Notez bien que ces réglages sont des indications. Etant donné que les ingrédients
different d'origine, taille, forme et marque, nous ne pouvons pas garantir les meilleurs
réglages pour vos ingrédients en particulier

Min-Max Durée Température secover Informations
Poids (g) (min.) (°C) Supplémentaires
Pommes de terre&frites
Frites fines surgelées 450~ 9-16 200 secouer
9 1000
Frites epglsses 450 - 11-20 200 secouer
surgelées 1000
X . 450 - +%c.ds.
Frites maison (8x8mm) 1200 10-16 200 secouer d'huile
Quartiers de pomme 450 - +%c.ds.
de terre maison 1200 18-22 180 secouer d'huile
Cubes de pomme de 450 - +%c.ds.
terre maison 1100 12-18 180 secouer d’huile
R&sti 350 15-18 180
Grafin de pomme de 750 15-18 200 secouer
terre
Viande
Steak 150 - 750 8-12 180
Cotes de porc 150 - 750 10-14 180
Hamburger 150 -750 7-14 180
Friand 150 - 750 13-15 200
Pillons de poulet 150 - 750 18-22 180
Blanc de poulet 150 - 750 10-15 180
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Snacks

Utiliser préts a

Nems 150 — 600 8-10 200 secouer -
cuire
Nuggets de,poulef 150 — 750 6-10 200 secouer Utiliser prets a
surgelés cuire
B&tonnets de{ poisson 150 — 400 6-10 200 Utiliser prets»o—
surgelés cuire
Croquettes de 150 — 400 8-10 180 Utiliser preTs-Q—
fromage cuire
Légumes farcis 150 - 600 10 160
Gateaux
Cake 450 20 - 25 Utiliser moule a
gateaux
Quiche 600 20-22 Utiliser moule a
gateaux
Muffins 450 15-18 Utiiser moule
gateaux
Snacks sucrés 600 20 Use baking tin

NETTOYAGE

Avant tout nettoyage, éteindre I'appareil, débrancher-le et
laisser-le refroidir.
Le corps de I'appareil peut se nettoyer a I'aide d’un chiffon
humide. Ne mettez jamais votre appareil dans I'eau ou tout
autre liquide. N'utilisez pas de produits abrasifs ou de

solvants.

Le panier et la cuve peuvent se nettoyer dans de I'eau
chaude savonneuse. Le panier peut étre retiré de la cuve en
appuyant sur le bouton de déverrouillage.
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PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT - DIRECTIVE 2012/19/EU

Afin de préserver notre environnement et nofre santé, I'élimination en fin de vie des
appareils électriques et électroniques doit se faire selon des regles bien précises et
nécessite I'implication de chacun, qu'il soit fournisseur ou utilisateur. C'est pour cette

raison que votre appareil, tel que le signale le symbole mmm apposé sur sa plague
signalétique ou sur l'emballage, ne doit en aucun cas étre jeté dans une poubelle
publique ou privée destinée aux ordures ménageres. L'utilisateur a le droit de déposer
I'appareil dans des lieux publics de collecte procédant & un tri sélectif des déchets pour
étre soit recyclé, soit réutilisé pour d'autres applications conformément & la directive.

DECLARATION ERP - DIRECTIVE 1275/2008/CE

Nous, Team Kalorik Group SA/NV, confirmons par la présente que notre produit
correspond aux exigences de la directive 1275/2008/CE. Notre produit n'est pas équipé
d'un mode veille, car il s’éteint completement immédiatement apres avaoir fini sa fonction

principale et par conséquent ne consomme pas d'énergie électrique!

La notice d'utilisation est aussi disponible en format électronique sur simple demande
aupres du service apres-vente (voir carte de garantie).
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. ESPANOL

CONSEJOS DE SEGURIDAD

Lea detenidamente el modo de empleo antes de utilizar el
aparato, y siempre siga las medidas de seguridad y el modo de
funcionamiento.

Importante: Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores
de 8 afios y personas con capacidades fisicas reducidas,
sensoriales 0 mentales o con falta de experiencia o
conocimiento, si se les ha dado la supervision o instrucciones
relativas al uso seguro del aparato y los riesgos involucrados.
Los nifios no deben jugar con el aparato. La limpieza y
mantenimiento del aparato no debe ser hecho por nifios a menos
gue sean mayores de 8 afios y estén supervisados. No deje de
vigilar su aparato y el cable y no lo deje nunca a cargo de nifios
menores de 8 afios o de personas no responsables
especialmente cuando estd enchufado a la toma de corriente o
se esta enfriando..

o Antes de utilizar el aparato, compruebe que el voltaje de la
red eléctrica coincide con el del aparato.

o Solo conecte el aparato a una toma de corriente con toma de
tierra.

o No deje nunca su aparato sin vigilancia cuando esté en
marcha.

o Compruebe de vez en cuando que el aparato no esté dafiado
y no utilice su aparato si el cable o el aparato estan dafiados
por el motivo que sea. Cualquier reparacion debe ser
realizada por un servicio cualificado competente(*). Si el
cable esta dafado, debe ser reemplazado por un servicio
cualificado competente(*) para evitar cualquier tipo de dafio.

o Utilice el aparato Unicamente para usos domesticos y de la
manera indicada en el modo de empleo.
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o No sumerja nunca el aparato en el agua o en cualquier otro
liquido ni para su limpieza ni por cualquier otra razén. No lo
introduzca nunca en el lavavajillas.

o No utilice el aparato cerca de fuentes de calor.

o La clavija eléctrica debe ser desenchufada antes de limpiarlo.

o Procure no utilizar el aparato en el exterior y coloquelo en un

sitio seco.

o No utilice accesorios no recomendados por el fabricante, ello

puede conllevar un riesgo para el usuario y dafar el aparato.

o No mueva nunca el aparato estirando del cable. Coloque el
aparato sobre una mesa o un soporte lo suficiente estable y
procure que el cable no se enganche en alguna parte, a fin
de evitar posibles caidas del mismo. Evite enrollar el cable
alrededor del aparato y no lo tuerza.

o A fin de evitar posibles riesgos debido a las temperaturas
normales del aparato en uso, por favor, respeten las
siguientes instrucciones de instalacion:

- Colocar la parte trasera lo méas cerca posible de la pared.
- Dejar por lo menos un espacio libre de 10 cm a cada lado
y por encima del aparato.

o Como regla general, durante el uso debe disponer de una
ventilacion suficiente. Coloque el aparato sobre una mesa o
un soporte suficientemente estable para evitar su caida y con
un revestimiento ignifugo (no una mesa barnizada o un
mantel).

o Deje enfriar el aparato antes de limpiarlo o guardarlo.

o Cocine sélo alimentos apropiados a la coccién y al consumo
culinario. No coloque alimentos grandes o utensilios
metélicos en la freidora para evitar todo riesgo de incendio o
electrocucion. Ademas, nunca coloque los siguientes
materiales en la freidora: papel, carton o plastico ...

o Es indispensable guardar el aparato limpio, ya que esta en
contacto directo con los alimentos.

o Procure que el cable no entre en contacto con las superficies
calientes del aparato.

o Las superficies accesibles y especialmente las de la puerta
del airfryer pueden volverse muy calientes durante el
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funcionamiento. No toque estas superficies durante el
funcionamiento y deje enfriar el aparato del todo antes de
tocarlas.

Procure que el aparato no entre en contacto con materiales
facilmente inflamables como cortinas, tejidos, etc., cuando
esté en funcionamiento, ya que podria provocar un incendio.
Tenga también cuidado que nada entre en contacto con el
elemento calefactor.

PRECAUCION: el aparato puede alcanzar altas temperaturas
cuando esta en uso. Las preparaciones pueden incendiarse
si se sobrecalientan. Antes de desconectar el enchufe,
cambie el selector de temperatura a "MIN".

Si utiliza el aparato debajo de una placa de coccion,
asegurese de respetar la distancia minima recomendada por
el fabricante.

Pase lo que pase, nunca agregue mas de 4 cucharadas de
aceite o cualquier otro liquido para preparar los alimentos
para evitar riesgos de incendio.

Desenchufe siempre el aparato después de su uso y déjelo
enfriar antes de manipularlo o guardarlo.

No coloque alimentos en la cesta que llene todo el volumen
de la cdmara de coccién, ya que podria provocar un incendio
y destruir el aparato.

No llene la olla con mas de 4 cucharadas de aceite, ya que
puede provocar un incendio.

Nunca toque el interior del aparato mientras esta en
funcionamiento.

No use raspadores de metal para limpiar el aparato. Los
fragmentos que salen de los raspadores podrian entrar en
contacto con partes metalicas que implicarian un riesgo de
electrocucion.

No use el aparato si el recipiente no esta en su lugar.
Coloque siempre los ingredientes para freir en el recipiente,
para evitar que entren en contacto con los elementos
calefactores.
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o Su dispositivo nunca se debe encender a través de un
temporizador externo o cualquier tipo de sistema de control
remoto por separado.

o Durante la fritura con aire caliente, se libera vapor caliente a
través de los orificios de salida de aire. Mantenga las manos
y la cara a una distancia segura del vapor y de las aberturas
de salida de aire.

o También tenga cuidado con el vapor y el aire caliente cuando
retire la canasta y la bandeja de aceite del aparato.

o Su aparato nunca debe ser puesto en marcha mediante un
minutero externo o un sistema de mando a distancia
separado.

(*) Servicio técnico cualificado: servicio técnico del fabricante o
del importador o una persona cualificada, reconocida y habilitada
a fin de evitar cualquier peligro. En cualquier caso devuelva el
aparato al servicio técnico.

ANTES DE LA PRIMERA UTILIZACION
Desembale el dispositivo y los accesorios, luego lave los accesorios y limpielos.
PRECALENTAMIENTO

Cuando el aparato se haya enchufado, gjuste el termostato a la temperatura deseada
y configure el temporizador (enfre 0 y 10 minutos). Para alcanzar una temperatura
estable y correcta para su uso, se recomienda esperar 5 minutos. Durante este tiempo, la
luz de control de temperatura se encenderd y apagard varias veces. Un buen
precalentamiento le permitird tener papas fritas crujientes y doradas.

FREIR CON AIRE CALIENTE

Conecte el aparato ala red

Saqgue con cuidado el recipiente de la freidora de aire

Coloque la rejilla para hornear en el fondo de la canasta

Esta freidora funciona con circulacion de aire caliente. No llene el recipiente con

aceite o grasa para freir.

5. Llene el recipiente con comida, agregue 1 cucharada de sopa llena de aceite de
cocina e inserte em recipiente de nuevo en la freidora de aire.

6. Deslice la cesta en la freidora de aire

oM~
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Precaucién: no toque el recipiente durante o después del uso: jestd muy caliente!
Deslice la cesta unicamente con la manija.

7.

8.

Gire la perilla de control de temperatura hacia la temperatura deseada. Consulte la
seccion ‘Configuracion’ en este capitulo para determinar la temperatura éptima.
Determine el tiempo de preparacién requerido para el ingrediente (consulte la
seccién ‘Configuracién’ en este capitulo).

Para encender el aparato, gire la perilla del temporizador al tiempo de preparaciéon

requerido.

e Laluz de encendido y la luz de calentamiento se encienden.

. El temporizador comienza a contar el tiempo de preparacion programado.

. Durante el proceso de fritura con aire caliente, la luz de calentamiento se
enciende y se apaga de vez en cuando. Esto indica que el elemento calefactor
estd encendido y apagado para mantener la temperatura establecida.

Algunos ingredientes requieren agitacion a la mitad durante el tiempo de

preparacién (consulte la seccién "Configuracién" en este capitulo). Deslice la cesta

del aparato por la manija y agitela. Luego deslice la cesta de nuevo en la freidora
de aire.

Cuando escuche el timbre del temporizador, el tiempo de preparacion establecido

ha transcurrido. Deslice la cesta del aparato y coldquela sobre el soporte resistente

al calor.

Nota: También puede apagar el aparato manualmente, como la siguiente: gire la perilla
de conftrol de temperatura a 0.

12. Compruebe si los ingredientes estdn listos. Si los ingredientes aiun no estdn listos,
simplemente deslice la cesta nuevamente denfro del aparato y configure el
temporizador en unos minutos adicionales.

13. Vacie la cesta en un recipiente o en un plato para servir la comida.

CONFIGURACION

La siguiente tabla le ayudard a seleccionar la configuracién bdsica de los ingredientes.
Estas configuraciones de menus preestablecidos son solo de referencia. Como los
alimentos difieren en origen, tamano, forma y marca, no podemos garantizar la mejor
configuracién para sus alimentos.

Cantidad s .z
. . Tiempo Temperatura . Informacion
Min. Max. . Agitar ..
(min.) (°C) adicional
(9)
Papas y papas fritas
Patatas ftos finas 450-1000 | 9-16 200 Agitar
congeladas
Papas fiitas congeladas | 455 1000 | 11-20 200 Agitar
gruesas
Papas Fritas C G
apas Fitas Laseras | 456 _ 1200 10-16 200 Agitar | cucharada
(8x8mm) .
de aceite
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Cunas de papa

+ %

450 - 1200 18-22 180 Agitar cucharada
caseras .
de aceite
Cubos De Patat G
uoos e Falata 450~ 1100 12-18 180 Agitar | cucharada
Caseros .
de aceite
Rosti 350 15-18 180
Gratfinado de patatas 750 15-18 200 Agitar
Carne
Steak 150 - 750 8-12 180
Chuletas de cerdo 150 - 750 10-14 180
Hamburguesa 150 - 750 7-14 180
Rollo de salchicha 150 - 750 13-15 200
Baquetas 150 - 750 18-22 180
Pechuga de pollo 150 -750 10-15 180
Aperitivos
Use listo
Rollitos de primavera 150 - 600 8-10 200 shake para el
horno
Use listo
Nuggets De Pollo 150 - 750 6-10 200 shake para el
Congelados
horno
Dedos de pescado Use listo
P 150 - 600 6-10 200 para el
congelados
horno
Bocaditos de queso Use listo
d 150 - 600 8-10 180 para el
pan rallado congelado.
horno
Verduras rellenas 150 - 600 10 160
Horneado
Use listo
Pastel 450 20-25 para el
horno
Use listo
Quiche 600 20-22 para el
horno
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Use listo
Magdalenas 450 15-18 para el
horno
Use listo
Bocadillos dulces 600 20 para el
horno
LIMPIEZA

e Antes de limpiar, desenchufe el aparato y deje que se enfrie

e Limpie el cuerpo del aparato con un paio hUmedo después de cada uso. Nunca
sumerja el aparato en agua ni en ningun oftro liquido. No use detergentes fuertes ni
panos / liquidos abrasivos, ya que esto danard el aparato.

e Elrecipiente y el tazdn se pueden limpiar con agua tibia jabonosa o en el lavavaijillas.

e Limpie el interior del aparato con agua tibia y una esponja no abrasiva.

¢ Limpie los elementos de calentamiento con un cepillo suave para limpiar los residuos
de comida.

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE — DIRECTIVA 2012/19/EU

Para poder preservar nuestro medio ambiente y proteger la salud humana, los residuos
eléctricos y equipos electrénicos deberian ser destruidos de acuerdo con unas normas
especificas con la implicacién de ambos proveedores y consumidores. Por esta razon,

como indica el simbolo ==m en la placa de datos técnicos, su aparato no deberia ser
firado en un contenedor municipal sino que deberia ser devuelto a la tienda, o dejado
en un punto de recoleccién para ser reciclado o usado para otras aplicaciones
conforme a la directiva.

DECLARACION ERP - DIRECTIVA 1275/2008 / EG

Nosotros, TKG Sprl, confirmamos que nuestro producto cumple con los requisitos de la
Directiva 1275/2008 / EC. Nuestro producto no estd equipado con un modo de
suspension, ya que se apaga por completo inmediatamente después de terminar su

funcién principal y, por lo tanto, jno consume energia eléctrica.

El manual de usuario con una simple peticién estd también disponible en formato
electréonico desde el servicio técnico (mirar la garantia).
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POLSKI

ZASADY BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA

Zanim zaczniesz uzywaC urzgdzenie przeczytaj uwaznie
instrukcje i postepuj wytgcznie z jej wskazaniami.

Wazne: Urzgdzenie moze byc uzytkowane przez dzieci w wieku 8
lat | wiecej oraz osoby z ograniczonymi zdolnoSciami fizycznymi,
czuciowymi lub umystowymi, albo osoby nie majgce
doSwiadczenia i znajomoSci sprzetu, jesli zastosowano nad nimi
nadzoér lub udzielono im instrukcji dotyczgcych bezpiecznego
uzytkowania urzgdzenia i zwigzanych z tym niebezpieczenstw.

o Zanim witgczysz urzgdzenie sprawdz czy napiecie sieciowe
zgadza sie z parametrami podanymi na tabliczce
znamionowej urzgdzenia.

Urzadzenie podtgcz do uziemionego gniazda zasilajgcego.

o Podczas uzycia nie zostawiaj urzgdzenia bez nadzoru.

o Regularnie sprawdzaj czy kabel zasilajgcy nie jest
uszkodzony. Nie uzywaj urzgdzenia z uszkodzonym kablem
zasilajgcym. Wszelkie naprawy powinny by¢ dokonane przez
wykwalifikowanego elektryka(*). Jezeli przewdd jest
uszkodzony, musi zostac zastgpiony przez
wykwalifikowanego elektryka(*) w celu unikniecia
niebezpieczenstwa.

o Urzadzenie stuzy tylko do uzytku domowego i powinno by¢
uzywane zgodnie ze wskazaniami niniejszej instrukcji.

o Nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie ani zadnym innym ptynie.
Nie czys¢ w zmywarce do naczyn.

o Nie uzywaj w poblizu zrodet ciepta.

o Przed czyszczeniem wylgcz przewdd zasilajgcy z gniazda.

o Nie uzywaj na zewnatrz, zadbaj, aby urzgdzenie pracowato w
suchym otoczeniu.

o Nigdy nie uzywaj urzgdzenh ani czesci nieposiadajgcych
rekomendacji producenta, poniewaz moze to by¢

O
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niebezpieczne dla uzytkownika. Mogg one réwniez wptyngé
na wadliwe dziatanie urzgdzenia lub jego uszkodzenie.

o Nigdy nie ciggnij, nie podnos itp. urzgdzenia za kabel ani nie
wytgczaj wtyczki z sieci w ten sposob. Nie owijaj kabla wokot
urzadzenia, nie zginaj go, nie skrecaj.

o W celu uniknigcia ewentualnych uszkodzen spowodowanych
normalnymi temperaturami urzgdzenia w trakcie uzytkowania,
konieczne jest przestrzeganie nastepujgcych instrukciji
montazu:

- pozostaw co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z kazdej
strony i nad urzgdzeniem.

o Zgodnie z ogolnymi zasadami uzytkowania, podczas
uzywania urzgdzenia zapewnij mu odpowiednig cyrkulacje
powietrza. Stawiaj urzgdzenie na zaroodpornej i stabilnej
powierzchni (nie na lakierowanym stole czy na obrusie).

o Przed czyszczeniem i odstawieniem urzgdzenia upewnij sie,
ze sie wystudzito.

o Upewnij sie, ze przewdd nie dotyka gorgcych czesci
urzadzenia.

o Urzadzenie stuzy wytgcznie do przygotowywania zywnosci.
Nigdy nie wktadaj do urzgdzenia nastepujgcych materiatow:
papieru, kartonu, plastiku...

o Sprawg absolutnie nieodzowng jest utrzymywanie urzgdzenia w
czystosci, poniewaz styka sie ono z zywnoscig.

o Temperatura tatwo dostepnych powierzchni, takich jak
drzwiczki piekarnika, moze by¢
bardzo wysoka w czasie uzytkowania urzgdzenia. Nigdy nie

dotykaj tych powierzchni w
trakcie uzytkowania, ani zanim urzgdzenie zupetnie sie nie

ochtodzi, i postuguj sie tylko
pokrettami.

o Uwazaj, aby gorgce czesci urzagdzenia nigdy nie stykaty sie z
tatwopalnymi materiatami,
takimi jak firanki, tkaniny itp., gdyz moze to spowodowaé

pozar. Réwniez nie nalezy
przykrywac urzadzenia i ktas¢ czegokolwiek na nim. Upewnij

sie, ze nic nie styka sie z
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elementem grzewczym urzgdzenia.

UWAGA: podczas pracy urzgdzenie moze ono nagrzewac sie
do wysokiej temperatury. W przypadku przegrzania istnieje
ryzyko zaproszenia ognia. Przed wtgczeniem kabla do sieci
ustaw pokretto temperatury w pozycji "MIN".

Korzystajgc z urzgdzenia pod okapem wyciggu zachowaj
minimalng odlegtos¢

zalecang przez producenta. Rozsadnie jest nawet podwoic te

odlegtosc.

a

a

W Zzadnym wypadku, podczas przygotowywania potraw w
urzadzeniu, nie dodawaj oleju ani zadnego innego ptynu.

Po uzyciu zawsze wytgczaj urzadzenie z gniazda
zasilajgcego. Przed przenoszeniem lub odtozeniem do
przechowania poczekaj az urzgdzenie ostygnie.

Nie czys¢ urzgdzenia za pomocg metalowych skrobakow.
Moga one spowodowaé uszkodzenie urzgdzenia oraz wejsc
w kontakt z czesciami elektrycznymi urzgdzenia co prowadzi¢
moze do porazenia prgdem.

Nie uzywaj urzgdzenia bez prawidtowo zamontowanej misy.
Nie wolno wtgczac urzgdzenia za pomocg zewnetrznego
timera lub innego dodatkowego urzgdzenia sterujgcego.
Uwaga: Jezeli symbol & znajduje sie na powierzchni, nalezy
by¢ ostroznym przy uzytkowaniu produktu. Symbol ten
oznacza: UWAGA, powierzchnia ta moze stac sie bardzo
goracy podczas uzytkowania.

Symbol jest zawsze umieszczany na powierzchniach o
najwyzszej temperaturze, jednakze inne metalowe lub
niemetalowe powierzchnie mogg rowniez nagrzewac sie w
trakcie uzytkowania, w zwigzku z tym zawsze nalezy
obchodzi¢ sie z nimi ostroznie, a jesli to mozliwe, z pomocg
rekawic izotermicznych lub innych zabezpieczen termicznych.
W przypadku watpliwosci co do temperatury okreslonej
powierzchni, zawsze lepiej jest sie zabezpieczyc.
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(*) Wykwalifikowany elektryk: Osoba wskazana przez dziat
sprzedazy producenta lub importera lub kazda osoba
posiadajgca niezbedne kwalifikacje umozliwiajgce dokonywanie
tego typu napraw bez stwarzania zagrozenia. W kazdym
przypadku urzgdzenie nalezy przekazywac¢ tym osobom.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Odpakuj urzgdzenie i akcesoria. Umyj i wytrzyj je.

ROZGRZEWANIE

Po wtgczeniu urzgdzenia ustaw termostat w zgdanej temperaturze oraz timer w zakresie
od 0 do 10 minut.

Aby urzgdzenie rozgrzato sie do odpowiedniej temperatury potrzeba od 5 minut. Podczas
procesu lampka kontrolna temperatury bedzie na zmiane zapalac sie i gasngcé.
Prawidtowe rozgrzanie urzgdzenia pozwoli usmazy¢ chrupkie i rumiane frytki.

UZYCIE

Podtgcz kabel zasilajgcy do uziemionego gniazda Sciennego.
Ostroznie wyciggnij miske z frytownicy

Umies¢ blache do pieczenia na dnie kosza

Umiesci¢ sktadniki w misce.

Wsun miske do frytownicy.

o=

Uwaga: Nie dotykaj miski podczas i w krétkim czasie po vzyciu, gdyz jest on bardzo
gorgcy. Trzymaj miske tylko za uchwyt.
6. Przekre¢ pokretto regulacji temperatury do odpowiedniej temperatury. W sekciji

"Ustawienia” okre$lono wtasciwe temperatury.

7. Okredl wymagany czas przygotowania sktadnikdw (patrz sekcja "Ustawienia").
8. Aby witgczy¢ urzgdzenie, przekreé pokretto timera na wymagany czas
przygotowania

. Wtqgcza sie lampka kontrolna zasilania i lampka kontrolna temperatury.

e Timer zaczyna odliczanie ustawionego czasu przygotowania.

. Podczas procesu smazenia na gorgcym powietrzu, lampka nagrzewania
wtgcza sie i gasnie od czasu do czasu. Oznacza to wigczenie i wytqczenie
elementu grzejgcego by utrzymac ustalong temperature.

9. Niektdre sktadniki wymagaijg potrzgsniecia/przemieszania w potowie czasu
przygotowywania (patrz rozdziat "Ustawienia"). Wyciagnij miske z urzqgdzenia za
pomocq uchwytu i potrzgsnij. Nastepnie wsun miske do frytownicy.
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10. Po ustyszeniu dzwonka timera po uptynieciu ustalonego czas przygotowania,

wyciggnij miske z urzgdzenia i umie$¢ na podktadce odpornej na ciepto.

Uwaga: Mozna rowniez wytgczy¢ urzgdzenie recznie. W tym celu przekrec pokretto
regulacji temperatury na 0.

11. Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe.
Jesli sktadniki nie sq jeszcze gotowe, po prostu wsuh miske z powrotem do
urzgdzenia i ustaw minutnik na kilkka minut.
12.  Aby wyciggnac¢ sktadniki (np. wotowine, kurczaka, lub inne sktadniki z ktdrych wytopit
sie ttuszcz na dno miski) nalezy uzywac kleszczy do wyciggania sktadnikéw jeden po
drugim.

USTAWIENIA
Ponizsza tabela pomoze Ci wybra¢ podstawowe ustawienia dla konkretnych produktéw.
Uwaga: Nalezy pamietaé, ze te ustawienia sq wskazdwkami. Poniewaz sktadniki rézniq sie

pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem, producentem, nie mozemy zagwarantowacé
najlepszego mozliwego ustawienia dia produktéw.

Min-Max Czas Temp Potrzasanie Dodatkowe
llosé (g) (min.) (°C) Q informacje
Ziemniaki i frytki
Cienkie mrozone frytki | 450 - 1000 9-16 200 potrzgsnij
Grube mrozone frytki | 450 — 1000 11-20 200 potrzgsnij
Domowe frytki - + Y2 tyzki
(8x8mm) 450 - 1200 10-16 200 potrzasnij oleju
N
Domowe frytki—todki | 450-1200 | 18-22 | 180 | potrzgéni * Cﬁ;yjkl
Domowe ziemniaki — - + Vo tyzki
Kosiki 450 - 1100 12-18 180 potrzgsnij oleju
Placki ziemniaczane 350 15-18 180
Zapiekanka 750 15-18 | 200 | potrzasni
ziemniaczana
Mieso
Steak 150 - 750 8-12 180

TKG FTL 1010 36



Kotlety wieprzowe 150 - 750 10-14 180
Hamburger 150 -750 7-14 180
Kietbaski 150 - 750 13-15 200
Udka z kurczaka 150 - 750 18-22 180
Pier$ kurczaka 150 -750 10-15 180
Przekaski
. . _ _ . nagrzej
Sajgonki 150 - 600 8-10 200 potrzgsnij urzadzenie
. B _ - nagrzej
Mrozone nuggetsy 150 - 750 6-10 200 potrzgsnij urzqdzenie
Mrozone paluszki 150 600 6-10 200 nogrzej.
rybne urzgdzenie
Zapiekanki 150-600 | 8-10 180 nagrzey
urzqdzenie
Nadziewane warzywa 150 - 600 10 160
Pieczenie
Uzyj
Ciasto 450 20- 25 naczynia
do
pieczenia
Uzyj
Placek/farta 600 20-22 ”O%Zg’”'o
pieczenia
Uzyj
Muffiny 450 15-18 naczynia
do
pieczenia
Uzyj
Stodkie przekgski 600 20 ”Ocdzg’”'o
pieczenia
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CZYSZCIENIE | KONSERWACJA

e Przed czyszczeniem wytqcz urzgdzenie z sieci i poczekaj az ostygnie.

e  Obudowe urzgdzenia czys¢ wilgotng Sciereczkq. Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie
lub innym ptynie. Ze wzgledu na ryzyko uszkodzenia nie uzywaj do czyszczenia silnych
detergentéw ani materiatdw Sciernych.

e Koszimisa mogq by¢ czyszczone w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Kosz mozna oddzieli¢ od misy za pomocq specjalnego przycisku
zwalnigjgcego.

OCHRONA $RODOWISKA

Symbol == Umieszczony na produktach lub dotgczonej do nich dokumentaciji informuje,
ze niesprawnych urzgdzen elektrycznych lub elektronicznych nie mozna wyrzucaé razem
Z pozostatymi odpadami bytowymi. Prawidtowe postepowanie w razie koniecznosci
utylizacji, wtérnego wykorzystania lub odzysku podzespotdw polega na przekazaniu
urzgdzenia do wyspecjalizowanego punktu zbidrki, lub lokalnych punktdw sprzedazy tego
rodzaju urzgdzen, podczas zakupu podobnego nowego urzgdzenia, gdzie bedzie
przyjete bezptatnie. Informacii o sposobie utylizacji, o lokalizacji miejsc zbidrki zuzytego
sprzetu udzielajg wtadze lokalne np. na swoich stronach internetowych.

Prawidtowa utylizacja urzgdzenia umozliwia zachowanie cennych zasobdw i unikniecie
negatywnego wptywu na zdrowie i srodowisko, ktére moze by¢ zagrozone przez
nieodpowiednie postepowanie z odpadami.

Nieprawidtowa utylizacja odpaddw zagrozona jest karami przewidzianymi w
odpowiednich przepisach lokalnych.

DEKLARACJA ERP - ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 1275/2008

My, Team Kalorik Group SA/NV, niniejszym o$wiadczamy, ze nasz produkt spetnia
wymagania Rozporzgdzenia Komisji Europejskiej (WE) nr 1275/2008. Nasz produkt nie

posiada funkcii tryb czuwania, poniewaz po zakohczeniu uzytkowania termostat wytgcza
urzgdzenie catkowicie i w konsekwenciji nie pobiera juz wiecej pradu!

Na prosbe Klienta, instrukcja obstugi jest rowniez dostepna w formie elekfronicznej w
ramach obstugi posprzedazowej (zobacz karta gwarancyjna).
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@ NEDERLANDS
BELANGRIJKE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig alvorens u uw toestel
gebruikt, en respecteer altijd de veiligheids- en de
gebruiksvoorschriften.

Belangrijk: Het toestel mag worden gebruikt door kinderen van
meer dan 8 jaar oud en door personen met beperkte fysieke,
sensoriéle of mentale capaciteiten of met een gebrek aan ervaring
of kennis als ze onder toezicht staan of vooraf instructies hebben
gekregen betreffende een veilig gebruik van het toestel en de
risico’s die ermee gepaard gaan.

o Controleer of de netspanning overeenkomt met deze van het
toestel vooraleer u het gebruikt.

o Steek de stekker van het toestel enkel in een stopcontact met
aardleiding.

o Laat uw toestel tijdens het gebruik nooit zonder toezicht.

o Controleer regelmatig of het toestel of het snoer niet
beschadigd is. Gebruik het toestel niet indien het snoer of het
toestel zelf enige beschadiging zouden vertonen maar laat
het in dit geval nakijken en herstellen door een bekwame
gekwalificeerde dienst(*) om ieder gevaar te vermijden.

o Gebruik het toestel enkel voor huishoudelijk gebruik en op de
wijze zoals vermeld in de gebruiksaanwijzing.

o Dompel het toestel nooit onder in water of in enige andere
vloeistof, noch om het te reinigen, noch om welke andere
reden ook. Steek het nooit in een afwasmachine.

o Gebruik het toestel niet in de nabijheid van warmtebronnen.

o Trek de stekker uit het stopcontact vooraleer u het toestel
reinigt.

o Gebruik het toestel niet buiten en berg het op in een droge
ruimte.
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o Gebruik geen accessoires die niet door de fabrikant werden
aanbevolen. Dit kan gevaarlijk zijn voor de gebruiker en het
toestel beschadigen.

o Trek nooit aan het snoer om het toestel te verplaatsen. Zorg
dat het elektriciteitssnoer nergens kan achterhaken en
daardoor de val van het toestel veroorzaken. Draai het snoer
niet rond het toestel en plooi het niet.

o Gelieve de volgende installatievoorschriften te respecteren
om iedere mogelijke schade ten gevolge van de normale
temperaturen die het apparaat bereikt tijdens het gebruik te
voorkomen:

-laat ten minste 10 cm vrije ruimte aan de zijkanten en
boven het toestel.

o Zorg er altijd voor dat er voldoende ventilatie rondom het
toestel is tijdens het gebruik. Zet het toestel op een tafel of op
een voldoende stabiel en hittebestendig oppervilak (geen
gelakte tafel of een tafelkleed) zodat het niet valt.

o Wacht tot het toestel volledig is afgekoeld alvorens het te
reinigen of op te bergen.

o Bak enkel etenswaren geschikt om te koken en voor
consumptie. Leg geen te grote stukken etenswaren of
metalen keukengerei in de oven om elk risico op brand of
elektrocutie te vermijden. Leg evenmin papier, karton of
plastic in de oven.

o Hetis noodzakelijk om dit toestel proper te houden vermits
het quasi rechtstreeks in contact komt met etenswaren.

o Zorg dat het snoer niet in aanraking komt met de warme
onderdelen van het toestel.

o Hetis aangeraden om een warmtewerende bedekking tussen
het toestel en het steunoppervlak te leggen, eveneens om
geen sporen ten gevolge van de warmte na te laten op de
bekleding van het oppervlak.

o OPGELET: Wanneer het toestel in werking is, kan het een
zeer hoge temperatuur bereiken. Bereidingen kunnen in
brand vliegen bij oververhitting. Alvorens de stekker uit het
stopcontact te trekken dient u de thermostaatknop op de
laagste temperatuur (“MIN”) te zetten.
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Voeg nooit olie of eender welke andere vloeistof toe om de
voedingsmiddelen te bereiden.
Trek na het gebruik steeds de stekker uit het stopcontact en
wacht tot het toestel volledig is afgekoeld alvorens het aan te
raken, te verplaatsen of op te bergen.
Doe geen etenswaren in de oven die het volledige volume
van de gaarruimte innemen, want dit kan een brand
veroorzaken en het apparaat vernietigen.
Gebruik geen metalen spatels om het toestel te reinigen.
Fragmenten die van de spatels komen, zouden in contact
kunnen komen met metalen onderdelen, wat een risico op
elektrocutie met zich mee zou brengen.
Gebruik het toestel nooit zonder de kuip.
Uw toestel mag nooit worden aangezet door middel van een
externe timer of een separaat systeem met
afstandsbediening.
Opgelet: Wanneer het symbool & op een bepaald opperviak
gekleefd is, moet u voorzichtig zijn. Dit symbool betekent het
volgende: OPGELET, dit oppervlak kan tijdens het gebruik
heel warm worden.
Het symbool & is altijd aangebracht op het opperviak
waarvan de temperatuur het hoogst is, maar ook de andere
metalen of niet-metalen opperviakken kunnen heel warm
worden tijdens het gebruik en het is daarom aangeraden om
ze altijd voorzichtig te behandelen en indien mogelijk met
behulp van warmte-isolerende handschoenen of een andere
thermische bescherming. In geval

van twijfel wat betreft de temperatuur van een bepaald
oppervlak is het altijd het best om zich te beschermen.

(*) Bekwame gekwalificeerde dienst: klantendienst van de
fabrikant of de invoerder, die erkend en bevoegd is om dergelijke
herstellingen te doen zodat elk gevaar vermeden wordt. Gelieve
het toestel bij problemen naar deze dienst terug te brengen.
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Pak het toestel en de accessoires uit, spoel de accessoires en droog ze af.

VOORVERHITTING

Wanneer de stekker in het stopcontact steekt, zet dan de thermostaat op de gewenste
temperatuurstand en stel de fimerin (van 0 tot 10 minuten).

Om een stabiele en geschikte gebruikstemperatuur te bereiken is het nodig 5 minuten te
wachten. Gedurende deze periode zal het temperatuurcontrolelampje meerdere keren
aan- en uitgaan.

Dankzij een goede voorverhitting krijgt u mooi bruingebakken en krokante frieten.

VETVRIJE FRITUURPAN

Steek de stekker in het stopcontact met aarding

Haal voorzichtig de frituurmand uit de frituurpan

Plaats het kookrooster op de bodem van de frituurmand
Plaats de ingrediénten in de mand

Plaats de mand in de frituurpan

aoh L=

Opgepast: Raak de mand niet aan tijdens en kot na gebruik, omdat deze erg heet wordt.
Houd de mand dalleen bij de handgreep vast.

6. Zet de thermostaat op de juiste temperatuur. Zie sectie ‘Instelingen’ in dit hoofdstuk
om de juiste temperatuur te bepalen.

7. Bepaal de benodigde voorbereidingstijd (Zie ‘Instellingen’ in dit hoofdstuk).

8. Zet de tijdschakelaar op de gewenste bereidingstijd om het apparaat in te schakelen.

. Het aan-/uit-controlelampje en het opwarming controlelampje gaan branden.

e De fijdschakelaar begint de ingestelde bereidingstijd af te tellen.

e Tijdens het frituurproces gaat het opwarming controlelampje branden en uitgaan
van tijd toft tijd. Dit geeft aan dat het verwarmingselement is in- en uitgeschakeld
om aan de ingestelde temperatuur te geraken

9.  Sommige ingrediénten moeten halverwege de bereidingstijd geschud worden (zie

‘Instellingen’ in dit hoofdstuk. Om dit te doen, haal de mand aan de handgreep uit

de toestel en schud deze. Zet de mand vervolgens terug in de frituurpan.

10. Wanneer u de timerbel hoort, is de ingestelde bereidingstijd verstreken. Haal de pan
uit het apparaat en plaats het op de hittebestendige houder.

Opmerking: U kunt het apparaat ook handmatig uitschakelen. Om dit te doen, zet de
thermostaat op 0.

11. Controleer of de ingrediénten klaar zijn. Als de ingrediénten nog niet klaar zijn, plaats
de mand terug in de toestel en zet de fijdschakelaar op een paar extra minuten.
12. Leeg de mand in een kom of op een bord.
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INSTELLINGEN

De tabel hieronder helpt u bij het selecteren van de basisinstellingen voor de

ingrediénten.

Opmerking: Houd er rekening mee dat deze instellingen indicaties ziin. Omdat de
ingrediénten van oorsprong, grootte, vorm en merk verschillen kunnen wij de beste
instelling voor uw ingrediénten niet garanderen..

. Extra
Min-Max Tijd | Temperatuur infor
Hoeveelheid “. P Schudden : .
(min.) (°c) mati
(9) e
Aardappelen&frietjes
Dunne diepgevroren 450-1000 | 9-16 200 schud
frietjes
Dikke diepgevroren 450-1000 | 1 200 schud
frietjes 20
Hui kte friet] 10 +
visgemaciie metjes 450 - 1200 - 200 schud | tbsp
(8x8mm) 16 .
olie
Hui kt 18 +
visgemaaite 450 - 1200 - 180 schud | tbsp
aardappelpartjes 22 olie
Hui kt 12 +
visgemaciie 450 - 1100 - 180 schud | tbsp
aardappelblokjes 18 .
olie
- 15 -
ROsti 350 18 180
. 15-
Aardappelgratin 750 18 200 schud
Viees
Steak 150-750 8-12 180
10-
Varkenskoteletten 150 - 750 14 180
Hamburger 150 -750 7-14 180
) 13-
Worstenbroodje 150 - 750 15 200
. . 18 -
Kippenboutje 150 - 750 00 180
e 10 -
Kipfilet 150 - 750 15 180
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Snacks

Gebr

Loempia’s 150-600 | 8-10 200 schud | YUK
oven
-klaar
Gebr

Diepgevroren chicken 150 — 750 6-10 200 schud uik
nuggets oven
-klaar
Gebr

Diepgevroren fishsticks 150-600 | 6-10 200 Uk
oven
-klaar
Gebr

Diepgevroren 150 — 600 8-10 180 uik
kaaskroketten oven
-klaar

Gevulde groenten 150 - 600 10 160
Bakken

Gebr

20 - uik
Gebak 450 25 bakb

lik
Gebr

. 20 - uik
Quiche 600 7 bakb

lik
Gebr

) 15— uik
Muffins 450 18 bakb

lik
Gebr

Zoete snacks 600 20 uik
bakb

lik
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REINIGING

e Schakel het toestel uit, trek de stekker uit het stopcontact en laat het toestel
afkoelen vooraleer u het reinigt.

e Reinig de behuizing met een vochtige doek. Dompel het toestel niet onder in water
of andere vioeistoffen. Gebruik geen agressieve afwasmiddelen of schuursponsjes
omdat dit de frituurpan kan beschadigen.

. De mand en de kuip kan u schoonmaken in warm zeepwater. De mand kan worden
afgenomen van de kuip door op de ontgrendelingsknop te drukken.

MILIEUBESCHERMING - RICHTLIJN 2012/19/EU

Om ons milieu en onze gezondheid te beschermen, moet afgedankte elekirische en
elekironische apparatuur in overeenstemming met welbepaalde regels weggegooid
worden. Dit vergt zowel de inzet van de leveranciers als van de gebruikers. Daarom mag
uw apparaat, zoals op het typeplaatje of op de verpakking aangegeven door het

symbool ==, niet met het gewone huisvuil weggegooid worden. De gebruiker heeft het
recht het toestel naar een gemeentelik centrum van gescheiden inzameling te brengen
waar het overeenkomstig de richtlijn hergebruikt, gerecycleerd of voor andere
doeleinden gebruikt zal worden.

ERP-VERORDENING - EU-RICHTLIJN 1275/2008

Wij, Team Kalorik Group SA/NV, bevestigen hierbij dat ons product voldoet aan de
vereisten van richtlijn 1275/2008/EU. Ons product beschikt niet over een stand-bystand
(slaapstand), want het schakelt zich volledig uit onmiddellik nadat de werking is
beéindigd en verbruikt dan bijgevolg geen elektriciteit!

De handleiding is op simpele aanvraag ook verkrijgbaar in elektronisch formaat bij de
klantendienst (zie garantiekaart).
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@ SLOVENSKY
DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

Pred pouzivanim zariadenia si pozorne precitajte tieto pokyny, a
vzdy dodrzujte bezpecnostné a prevadzkové pokyny v navode.

Délezité: Osoby (vratane deti nad 8 rokov), ktoré nie su schopné
pouzivat zariadenie bezpecnym spésobom kvoli fyzickym,
zmyslovym alebo dusevnym schopnostiam alebo kvoli
nedostatku skisenosti alebo vedomosti, nesmu nikdy pouzivat
toto zariadenie, ak nie su pod dohladom osoby zodpovednej za
ich bezpecnost alebo ak predtym nedostali pokyny tykajuce sa
bezpecéného pouzivania zariadenia.

o Skontrolujte, ¢i sa napatie v elektrickej sieti zhoduje s napatim
uvedenym na zariadeni.

o Pristroj pripojte iba do uzemnenej sietovej zasuvky.

o Zariadenie nikdy nenechavajte bez dozoru, ked sa pouziva.

o Z Casu na Cas skontrolujte, i kabel nie je poSkodeny.
Zariadenie nikdy nepouzivajte, ak kabel alebo samotné
zariadenie vykazuju akékolvek priznaky poskodenia. VSetky
opravy by mal vykonavat kompetentny, kvalifikovany
elektrikar(*) aby sa prediSlo nebezpecenstvu.

o Zariadenie pouzivajte iba na domace ucely a spésobom, aky
je uvedeny v tychto pokynoch.

o Zariadenie nikdy a zo Ziadneho dévodu neponarajte do vody
alebo do akejkolvek kvapaliny. Zariadenie nikdy nevkladajte
do umyvacky riadu.

o Zariadenie nikdy nepouzivajte v blizkosti horucich pléch.

o Zariadenie vzdy pred Cistenim alebo uskladnenim odpojte od
elektrického napéjania.

o Zariadenie nikdy nepouzivajte vonku a vzdy ho umiestiujte
do suchého prostredia.

o Nikdy nepouzivajte prisludenstvo, ktoré neodporuca vyrobca.
Mb&ze predstavovat nebezpecenstvo pre pouzivatela a riziko
poskodenia spotrebica.
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Zariadenie nikdy nepremiestiujte tahanim za kabel.
Ubezpecte sa, Ze kabel sa Ziadnym spésobom nemébze
niekde zachytit. Neomotavajte kabel okolo zariadenia ani ho
nezohybaijte.
Aby sa predislo poskodeniu alebo porucham vplyvom
normalnej teploty pristroja po€as prevadzky, nasledujte tieto
inStalacné predpisy:

- Nechajte na oboch stranach a nad pristrojom aspon 10

cm volného odstupu.

Z pravidla sa presvedcte, €i miestnost, v ktorej sa zariadenie
nachadza pocCas pouzitia, je dostatoCne vetrana. Postavte
zariadenie na stél, pripadne na rovnu teplovzdornu plochu (v
Ziadnom pripade na lakovanu plochu, ani obrus), tak aby
zariadenie nespadlo.
Prv nez budete pristroj Cistit alebo ho uskladnite, skontrolujte
Ci je pristroj ochladeny.
Pouzivajte len potraviny, ktoré su vhodné na varenie a
stravovanie. Nevkladajte v Ziadnom pripade do zariadenia
velké kusy potravin, kovové predmety, papier, karton, alebo
plastové vyrobky.
Pristroj udrziavajte vzdy Cisty, kedze je v priamom kontakte s
jedlom.
Davajte pozor na to, aby Snura nepriSla do kontaktu s teplymi
Castami pristroja.
Nedotykajte sa teplych Casti pristroja, pouzivajte drziaky.
POZOR: Pristroj sa poCas prevadzky velmi ohreje. Potraviny
mozu vzplanut pri prehriati. Pred vytiahnutim kabla z el. siete
nastavte regulator teploty na minimum "MIN".
Pri pouziti pod odsavacom par musite dodrzat’ minimalny
odstup, ktory je ureny dodavatelom odsavaca. Budte tu
velmi opatrny.
Nikdy nepridavajte olej alebo iné tekutiny, aby ste pripravili
jedlo.
Vzdy odpojte sietovy kabel po pouziti zo zasuvky a pred
odloZenim pristroja ho nechajte dékladne ochladit.
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o Do rary nedavajte potraviny/jedla, ktoré zapifaju cely objem
varnej komory, pretoze by to mohlo spésobit’ poziar a poruchu
pristroja.

o Na Cistenie nepouzivajte kovové Skrabky na Cistenie pristroja,

kedze kovove Castice by mohli spésobit’ elektricky skrat

a nebezpecenstvo poranenia elektrickym pradom.

Pristroj nepouzivajte ak nie je umiestnena misa.

o Vas pristroj nesmiete nikdy napojit na externy ¢asovac alebo
iny separatny ovladaci systém.

o Poznamka: Ak sa nachadza symbol & na urcitej ploche,
znamena to: POZOR, plocha sa pocas prevadzky zohreje a je
velmi horuca.

Symbol & sa nachadza vzdy na miestach, kde je povrch
velmi horuci. Rovnako horuce mézu byt ale aj €asti okolo,
hlavne kovové a preto poCas prevadzky narabajte s
pristrojom opatrne a chytajte ho len za rucku, uchopenia
alebo pomocou teplu vzdornych rukavic a vzdy opatrne. V
pripade, zZe ste si nie isty Ci je povrch horuci, pristupujte k
povrchom vzdy tak, aby ste chranili sami seba.

O

(*) Kompetentny kvalifikovany elektrikar: popredajné oddelenie
vyrobcu alebo dovozca alebo akakolvek osoba, ktora je
kvalifikovana, schvalena a kompetentna na vykonavanie takychto
oprav s cielom predchadzania akymkolvek nebezpeCenstvam.

V kazdom pripade by ste mali vratit zariadenie takémuto
elektrikarovi.

PRED POUZITIM

Vybalte zariadenie a prislusenstvo. Prislusenstvo najskér dokladne umyte a osuste.

PREDOHRIATIE

Po zapnuti pristroja nastavte termostat na Zelanu teplotu a nastavte ¢asovac (medzi 0 a
10 minUtami). Pre dosiahnutie sUvislej a primeranej teploty, by ste mali pockat 5 mindt.
Medzicasom sa kontrolné svetielko zapina a vypina. Ak pristroj sprdvne rozohrejete,
dosiahnete chrumkavé a hnedé hranolky.
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VYPRAZANIE

G0N =

Pripojte siefovy zdstréku do uzemnenej zasuvky.
Opatrne vytiahnite k&3 z fritézy.

Vlozte pekd¢ do spodnej Casti kosa

Vlozte ingrediencie do kosa.

Zasunte kosik do fritézy.

Upozornenie: Nedotykajte sa kosa pocas pouzivania a v kratkom ¢ase po pouZiti,
pretoZe je velmi horici. Drite kosik iba za rukovadt.

6.

7.
8.

10.

Otocte gombik reguldcie teploty na sprdvnu teplotu. Informdécie o spravnej teplote

ndjdete v Casti "Nastavenia" v tejto kapitole.

Zistite poZzadovany cas pripravy jedla (pozri Cast "Nastavenia” v tejto kapitole).

Pre zapnutie spotrebica otocte koliesko Casovaca na pozadovany dobu pripravy.

e  Kontrolka zapnutia a kontrolka ohrevu sa rozsvietia.

¢ Casovac za&ne odpocditavat nastaveny &as pripravy.

e  Pocas procesu vyprdzania horUcim vzduchom sa kontrolka zohrievania rozsvieti
a z ¢asu na &as zhasne. Znamend to, Ze vykurovaci Elanok je zapnuty a vypnuty,
aby sa udrzala nastavend teplota.

Niektoré jedld vyZzaduju pretrepanie pocas polovice Casu pripravy (pozri Cast

"Nastavenia" v tejto kapitole). Vytiahnite k&3 z pristroja za rukovat a pretrepte ho.

Potom zasunte kosik spat do fritézy.

Ked pocujete Casovac, nastaveny cas pripravy uplynul. Vytiahnite panvicu zo

spofrebi¢a a umiestnite ju na teplovzdorny drziak.

Pozndmka: Rucné vypnutie spotrebic¢a. Postupujte tak, Ze otolite gombikom reguldcie
teploty na hodnotu 0.

11.

12.

Skontrolujte, &i sU suroviny pripravené. Ak suroviny este nie sU pripravené, jednoducho
posunte panvicu spdt do spotrebi¢a a nastavte Casovac na niekolko minut.

Ak chcete odstrdnit ingrediencie (napriklad hovédzie, kuracie, mésové, akékolvek
Zlozky s poévodnym olejom a budi mat nadbyto&ny olej zo zloZiek zhromazdenych na
dne kosika), pouZite klieste na vyber zloZiek jednej po druhej.

NASTAVENIA

Tato tabulka vém poméze zvolit z&kladné nastavenia jednotlivych prisad.

Pozndmka: Nezabudnite, ze tieto nastavenia sU len informativne. Kedze suroviny sa Iia
svojim pdévodom, velkostou, tvarom a znackou, nemdézeme zarucif najlepsie nastavenie
vasich prisad.
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Min-Max

Mnoistvo Cc.:s Teplota (°C) Potfriasat | . Exm,J .
(min.) informacia
(9)
Zemiaky & hranolky
Tenké mrazené hranolky 450 - 1000 9-16 200 dno
Hrubé mrazené hranolky 450 - 1000 11-20 200 dno
. o
boma robene 450-1200 | 10-16 200 ano + % lyzice
hranolky (8x8mm) oleja
- N . e
Domace zemiakove 450-1200 | 18-22 180 éno + % lysce
Stvrtinky oleja
Domdce zemiakové kocky | 450-1100 | 12-18 180 éno * élleyjz(;ce
Zemiakové placky 350 15-18 180
Zemiaky na platky 750 15-18 200 dno
Mdso
Steak 150 - 750 8-12 180
Bravcové koftlety 150 - 750 10-14 180
Hamburger 150 -750 7-14 180
Klobdsa rolka 150 - 750 13-15 200
Horné stehienka 150 - 750 18-22 180
Kuracie prsia 150 - 750 10-15 180
Obcerstvenie
L . Pouzit
Jarné zavitky 150 - 600 8-10 200 ano
polotovar
Mrazené kuracie nugety 150 - 750 6-10 200 dano Pouzt
polotovar
. . Pouzit
Mrazené rybie prsty 150 - 600 6-10 200 polotovar
Mrazené chrum,kove syrové 150 - 400 8-10 180 Pouzit
jedla polotovar
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PInend zelenina 150 - 600 10 160
Pecenie
Pouzite
Kolac 450 20-25 plech na
pecenie
Pouzite
Lotrinsky kol&¢ 600 20-22 plech na
pecenie
Pouzite
Muffiny 450 15-18 plech na
pecenie
Pouzite
Sladké obcerstvenie 600 20 plech na
pecenie

CISTENIE A UDRZIBA

e  Pred cCistenim pristroj vypnite a odpojte ho od el. siete. Nechajte ho ddékladne
ochladit.

e VonkgjSie Casti pristroja ocistite vinkou handrou. Nikdy nepondrajte spotrebi¢ do
vody alebo inych tekutin. NepouZivajte siiné a abrazivne Cistiace prostriedky, kedze
by to mohlo poskodit pristroj.

e Kosik a misu mdzete ocistit v jarovej vode. Kosik mozete odpojit od misy stlacenim
uvoliovacieho tlacidla.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA - SMERNICA 2012/19/EU

Kvoli ochrane ndsho zZivotného prostredia a ludského zdravia by sa mal odpad
z elektrickych a elektronickych zariadeni likvidovaf v sUlade so Specifickymi pravidlami so

zapojenim sa doddvatelov aj pouzivatelov. Z tohto dévodu, ako signalizuje symbo! mm
na titku s menovitymi Gdajmi alebo na obale, by ste toto zariadenie nemali vyhadzovat
spolu s netriedenym komundinym odpadom. Pouzivatel md prdvo priniest vyrobok na
zberné miesto komundineho odpadu, ktoré vykondva recykldciu odpadu
prostrednictvom opdtovného poutitia, recykldcie alebo pouzitia na iné Ucely v stlade so
smernicou.

ERP PREHLASENIE — SMERNICA 1275/2008/EC

My, Team Kalorik Group SA/NV, tymto potvrdzujeme, 7e nés produkt spifia vietky
poziadavky smernice 1275/2008/EC. N&3 produkt nedisponuje pohotovostnym rezimom
(reZim Stand-By). Tento produkt, sa po dokonceni Uplne vypne, &im nespotrebuje Ziadnu
elektricky energiu.

Ndvod na pouZitie je dostupny aj v elektronickej verzii, sta&i si ho vyziadat

U autorizovaného servisu (pozri zarucny list).
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@ CESTINA

DULEZITE BEZPECNOSTNi OPATRENI
Pfed pouzivanim zafizeni si peclivé prectéte tyto pokyny, a vzdy
dodrzujte bezpecnostni a provozni pokyny v navodu.

Ddlezité: Osoby (vcetné déti nad 8 let), které nejsou schopny
pouZivat zafizeni bezpec¢nym zplsobem kvli fyzickym,
smyslovym nebo dusevnim schopnostem nebo kvuli nedostatku
zkuSenosti nebo znalosti, nesmi nikdy pouZzivat toto zafizeni,
pokud nejsou pod dohledem osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo pokud predtim nedostali pokyny tykajici se
bezpecného pouzivani zafizeni.

o Zkontrolujte, zda napéti v elektrické siti shoduje s napétim
uvedenym na zafizeni.

o Pfristroj pfipojte pouze do uzemnéné sitové zasuvky.

o Nikdy nenechavejte bez dozoru, kdyz se pouZziva.

o Cas od &asu zkontrolujte, zda kabel neni poskozen. Zafizeni
nikdy nepouzivejte, pokud kabel nebo samotné zafizeni
vykazuji jakékoliv pfiznaky poskozeni. VeSkeré opravy by mél
provadét kompetentni, kvalifikovany elektrikar (*) aby se
predeslo nebezpeci.

o Zafizeni pouzivejte pouze pro domaci ucely a zpasobem, jaky
je uveden v téchto pokynech.

o Nikdy a ze zadného divodu neponofujte do vody nebo do
jakékoliv kapaliny. Zafizeni nikdy nevkladejte do mycky
nadobi.

o Zafizeni nikdy nepouzivejte v blizkosti horkych ploch.

o Zafizeni vzdy pred €isténim nebo uskladnénim odpojte od
elektrického napajeni.

o Zafizeni nikdy nepouzivejte venku a vzdy jej umistujte do
suchého prostfedi.

o Nikdy nepouzivejte pfisluSenstvi, které nedoporucuje
vyrobce. Muze predstavovat nebezpeci pro uzivatele a riziko
poskozeni spotfebice.
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Zafizeni nikdy nepfemistujte tahanim za kabel. Ujistéte se, Ze
kabel se zadnym zpusobem nemuze nékde zachytit.
Neomotavejte kabel kolem zafizeni ani jej neohybejte.

Aby se predeslo poSkozeni nebo porucham vlivem normalni
teploty pfistroje béhem provozu, nasledujte tyto instalacni
predpisy:

- Nechte na obou stranach a nad pfistrojem alespori 10 cm
volného odstupu.

Z pravidla se presvédcte, zda mistnost, ve které se zarizeni
nachazi béhem pouziti, je dostateCné vétrana. Postavte
zafizeni na stul, popfipadé na rovnou teplovzdornou plochu (v
zadném pfipadé na lakovanou plochu, ani ubrus), tak aby
zafizeni nespadlo.

NezZ budete pfistroj Cistit nebo jej uskladnite, zkontrolujte, zda
je pristroj ochlazen.

PouzZivejte pouze potraviny, které jsou vhodné pro vafeni a
stravovani. Nevkladejte v Zadném prfipadé do zarfizeni velké
kusy potravin, kovové pfredméty, papir, karton nebo plastové
vyrobky.

Pristroj udrzujte vzdy Cisty, protoZe je v pfimém kontaktu s
jidlem.

Davejte pozor na to, aby Sfilira nepfiSla do kontaktu s teplymi
castmi pfistroje.

Nedotykejte se teplych Casti pfistroje, pouzivejte drzaky.
POZOR: Pristroj se béhem provozu velmi ohieje. Potraviny
mohou vzplanout pfi pfehrati. Pfed vytazenim kabelu z el. sité
nastavte regulator teploty na minimum "MIN".

Pfi pouZiti pod odsava¢em par musite dodrzet minimalni
odstup, ktery je ur€en dodavatelem odsavace. Budte tu velmi
opatrny.

Nikdy nepfidavejte olej nebo jiné tekutiny, abyste pfipravili
jidlo.

Vzdy odpojte sitovy kabel po pouZiti ze zasuvky a pred
odlozenim pfistroje jej nechte dikladné ochladit.

Do trouby nedavejte potraviny / jidla, které zaplnuji cely
objem varné komory, protoze by to mohlo zpUsobit pozar a
poruchu pfistroje.
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o K isténi nepouzivejte kovové Skrabky na Cisténi pfistroje,
protoZe kovoveé Castice by mohly zpUsobit elektricky zkrat a
nebezpeci poranéni elektrickym proudem.

o Pfistroj nepouzivejte, pokud neni umisténa misa.

o Vas pristroj nesmite nikdy napojit na externi Casovac nebo
jiny separatni ovladaci systém.

o Poznamka: Pokud se nachazi symbol & na urcité plose,
znamena to: POZOR, plocha se béhem provozu zahfeje a je
velmi horka.

Symbol &se nachazi vzdy na mistech, kde je povrch velmi
horky. Stejné horké mohou byt ale také ¢asti kolem, hlavné
kovové, a proto béhem provozu zachazejte s pfistrojem
opatrné a chytejte ho jen za ru¢ku, uchopeni nebo pomoci
teplu vzdornych rukavic a vzdy opatrné. V pfipadé, Ze si
nejste jisti, zda je povrch horky, pfistupujte k povrchim vzdy
tak, abyste chranili sami sebe.

(*) Kompetentni kvalifikovany elektrikaf: poprodejni oddéleni
vyrobce nebo dovozce nebo jakakoli osoba, ktera je
kvalifikovana, schvalena a kompetentni k provadéni takovych
oprav s cilem pfedchazeni jakymkoli nebezpecim. V kazdém
pfipadé byste méli vratit zafizeni takovému elektrikafi.

PRED POUZITIM

Vybalte zafizeni a piislusenstvi. Pfislusenstvi nejdiiv dUkladné umyijte a osuste.

PREDEHREV

Po zapnuti pfistroje nastavte termostat na pozadovanou teplotu a nastavte Casovac
(mezi 0 a 10 minutami). Pro dosazeni souvislé a primérené teploty, byste méli pockat 5
minut. Mezitim se kontrolni svétélko zapind a vypind. Pokud pfistroj spravné rozehrejete,
dosdhnete kfupavé a hnédé hranolky.
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SMAZENI

Plipojte sitovou zdstréku do uzemnéné zdasuvky.
Opatré vytdhnéte kos z fritézy.

Umistéte stojan na peceni do spodni Cdsti kose
Vlozte ingredience do kose.

Zasunte kosik do fritézy.

G0N =

Upozornéni: Nedotykejte se kose béhem pouzivani a v kratkém case po pouiiti, protoze
je velmi horky. Drite kosik pouze za rukojet.

6. Otocte knoflik regulace teploty na sprédvnou teplotu. Informace o spravné teploté
naleznete v a&sti "Nastaveni' v této kapitole.

7. Zjistéte pozadovany ¢as pripravy jidla (viz "Nastaveni" v této kapitole).

8. Pro zapnuti spotiebice otocte kolecko casovace na pozadovanou dobu pfipravy.

e  Kontrolka zapnuti a kontrolka ohfevu se rozsviti.

¢ Casovac za&ne odpoditadvat nastaveny &as pripravy.

e  Bé&hem procesu smazeni horkym vzduchem se kontrolka zahfivdni rozsviti a Cas od
Casu zhasne. Znamend to, Ze topny Cldnek je zapnuty a vypnuty, aby se udrzela
nastavend teplota.

9. Nékterdjidla vyzaduji protfepdni béhem poloviny doby pfipravy (viz "Nastaveni' v této
kapitole). Vytdhnéte kos z pristroje za rukojet a protfepejte ho. Potom zasurite kosik
zpét do fritézy.

10. Kdyz slysite Casovac, nastaveny cas pripravy uplynul. Vytdhnéte pdnev ze spotiebice

a umistéte ji na zaruvzdorny drzdk.

Pozndmka: Rucni vypnuti spotfebice. Postupuijte tak, Ze otocite knoflikem regulace teploty
na hodnotu 0.

11. Zkonfrolujte, zda jsou suroviny pfipraveny. Pokud suroviny jesté nejsou pfipraveny,
jednoduse posunite pdnev zpét do spotfebic¢e a nastavte casovac na nékolik minut.

12. Chcete-li odstranit ingredience (napriklad hovézi, kufeci, masové, jakékoliv slozky s
pUvodnim olejem a budou mit nadbytecny olej ze slozek shromdzdénych na dné
kosiku), pouZijte klesté na vybér slozek jedné po druhé.

NASTAVENI
Tato tabulka vém pomdze zvolit z&kladni nastaveni jednotlivych prisad.
Pozndmka: Nezapomerite, ze tato nastaveni jsou pouze informativni. Jelikoz suroviny se lisi

svym pUvodem, velikosti, tvarem a znackou, nemizeme zarucit nejlepsi nastaveni vasich
prisad.
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Min-Max Cas Extra
Mnoistvi . Teplota (°C) Poffasat .
(min.) informace
(9)
Brambory & hranolky
Tenké mrazené hranolky 450-1000 9-16 200 ano
Hrubé mrazené hranolky 450-1000 11-20 200 ano
S >
Doma délané hranolky 4501200 10-16 200 ano + % Iz.lce
(8x8mm) oleje
- i e
Domocibromborove 4501200 18-22 180 ano +% Iz'lce
Ctvrtky oleje
Domdaci bramborové 450-1100 12218 180 ano + % I;lce
kostky oleje
Bramborové placky 350 15-18 180
Brambory na platky 750 15-18 200 ano
Maso
Steak 150-750 8-12 180
Veprové kotlety 150-750 10-14 180
Hamburger 150-750 7-14 180
Klobdsa rolka 150-750 13-15 200
Horni stehynka 150-750 18-22 180
Kufeci prsa 150-750 10-15 180
Obgerstveni
C PouZit
Jarni zavitky 150-600 8-10 200 ano
polotovar
Mrazené kureci nugety 150-750 6-10 200 ano Pouzt
polotovar
o . Pouzit
Mrazené rybi prsty 150-600 6-10 200 polotovar
Mrazend k.r’upqva syrova 150-600 8-10 180 Pouzit
jidla polotovar
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PInénd zelenina 150-600 10 160
Peceni
Pouzijte
Kolac 450 20-25 plech na
peceni
Pouzijte
Lotrinsky kol&¢ 600 20-22 plech na
peceni
Pouzijte
Muffiny 450 15-18 plech na
peceni
Pouzijte
Sladké obcerstveni 600 20 plech na
peceni

~ s

CISTENI A UDRZBA

Pred Cisténim piistroj vypnéte a odpojte jej od el. sité. Nechte ho dikladné ochladit.
Vnéjsi Casti pristroje ocistéte vinkym hadrem. Nikdy neponotujte spotfebi¢ do vody nebo
jinych tekutin. Nepouzivejte siiné a abrazivni Cistici prostfedky, nebof by to mohlo poskodit
pfistroj.

Kosik a misu Ize ocistit v jarové vodé. Kosik mizete odpojit od misy stlacenim
uvolnovaciho tlacitka.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTRED{ - SMERNICE 2012/19 / EU

Kvidli ochrané& naseho Zivotniho prostiedi a lidského zdravi by se mél odpad z elektrickych
a elektronickych zafizeni likvidovat v souladu se specifickymi pravidly se zapojenim se

dodavatele i uZivatele. Z tohoto divodu, jak signalizuje symbol mmm na stitku s
jmenovitymi Udaji nebo na obalu, byste toto zafizeni neméli vyhazovat spolu s netfidénym
komundinim odpadem. Uzivatel md pravo piinést vyrobek na sbérné misto komundinino
odpadu, které provadi recyklaci odpadu prostfednictvim recyklace nebo pouziti pro jiné

UCely v souladu se smérnici.

ERP SMERNICE - SMERNICE 1275/2008/EC

My, Team Kalorik Group SA / NV, timto potvrzujeme, ze nds produkt splriuje viechny
pozadavky smérnice 1275/2008 / EC. N&3 produkt nedisponuje pohotovostnim rezimem
(reZim Stand-By). Tento produkt, se po dokonceni zcela vypne, ¢imz nespotfebuje zddnou
elektrickou energii.

Ndvod k poufZiti je dostupny i v elektronické verzi, staci si ho vyzddat u autorizovaného
servisu (viz zarucni list).
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