VAKUUMIEREN

40x Profi-Folienbeutel 16x23cm
40x Profi-Folienbeutel 20x30cm
20x Profi-Folienbeutel 30x40cm
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EAN 4038437012330
40x 16x23cm,
GroRe 40x 20x30cm,
20x 30x40cm
VPE 4

Frisch
bleibt
frisch!

Geeignet fiir alle Balken-Vakuumierer der
Caso Modelle, z.B. VC10, VC12, VC100, VC120,
V200, VC220, VC 300 Pro, VC320 Pro, FastVac
3000, FastVac 4000 - auch geeignet fiir die
Marken: Rommelsbacher, LAICA, WMF,
Gastroback, Foodsaver, Genio, Solis, uvm.

FUR IHREN VAKUUMIERER

Profi-Folienset zum Vakuumieren + SousVide-Garen

((( Jetzt mit innovativer
FOOD MANAGER APP

Materialstarke 150 pm: Besonders stark und reif3fest — auch
bei spitzen Gegenstanden, wie z.B. Knochen oder Graten

. . .. . . . + Kostenlose Food Manager App fiir Android und iOS

0

Stabile RlppenStrUktur fiir 100% DIChtlgkelt + Einfache Verwaltung der Speisen im Kiihlfach
Schutz vor Gefrierbrand + Ubersichtliche Liste der filligen Lebensmittel
+
+

. . . . . . Einfache Kontrolle des Vorrats beim Einkauf
Langere Haltbarkeit der Lebensmittel: Bis zu 8x langer frisch Save food - weniger Lebensmittel wegwerfen

Mikrowellengeeignet (bis 70 °C oder 8 min bei 950 Watt*) S—
Spiilmaschinenfest und wiederverwendbar

SousVide-geeignet: Kochfest bis 100 °C fiir max. 8 Std.
P> Google play
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