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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank flir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushéndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natiirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole
In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder nitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder
Sachschéden kommen kann.

Warnung vor Stromschldgen.

Warnung vor Brandgefahr.

Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagos caddesi No:2-6
34445 Sitlisce/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY
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HWichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
fUr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerldsslich sind.
Diese Hinweise mussen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen samtliche
Garantieanspruche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
kOrperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grandlich mit der sicheren
Bedienung des Gerétes vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten durfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgeflnrt
werden.

¢ |nstallation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
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autorisierten Kundendienst
ausgefiihrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fiir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

e Gerdt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
sichtbare Beschédigungen
aufweist.

¢ Nach jeder Benutzung prifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

e Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!

e SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten® entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung vornehmen.
Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen



Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schiitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Verwenden Sie nur das unter
,lechnische Daten“ angegebene
Anschlusskabel.

Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Rickseite des Ofens wird im
Betrieb heiB3. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Rickseite nicht berdhrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofentir und
Rahmen ein; flhren Sie es nicht
uber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgeflhrt werden.
Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie
dazu die Sicherungen im Haus ab.
Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

Das Gerat und seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Betriebs heil3. Keine Heizelemente
berihren. Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
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kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

e Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heil3 werden
konnen.

e \Wahrend des Gebrauchs wird das
Geréat heiB. Keine Heizelemente
im Inneren des Backofens
berlhren.

e Darauf achten, dass keine
Beltftungsschlitze blockiert
werden.

e Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefai
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.

e Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschadigen.

e /ur Reinigung der Backofen-
Glastir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.

e /ur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.
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Rost und Backblech richtig
ginsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel
darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildun

Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Griff der Ofenttre nicht zum
Trocknen von Geschirrtiichern
verwenden. Keine Geschirrticher,
Handschuhe oder vergleichbare
Textilprodukte aufhangen, wenn
die Grillfunktion bei getffneter Tlr
arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.



Zur Vermeidung von
Stromschlaggefahr vor dem
Auswechseln der Lampe
sicherstellen, dass das Gerat
abgeschaltet ist.
Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder Ol
kann gefahrlich sein und Brande
verursachen. Niemals versuchen,
ein Feuer mit Wasser zu loschen;
stattdessen das Gerat abschalten
und Flammen z. B. mit einem
Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.
Brandgefahr; Keine Gegenstande
auf den Kochoberflachen
aufbewahren.

Falls die Oberflache gesprungen
ist, Gerat zur Vermeidung
maoglicher Stromschlaggefahr
abschalten.

Kochfeld nach dem Einsatz Gber
den Regler abschalten und nicht
auf Kochgeschirrdetektor
verlassen.

Metallische Objekte, wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel, sollten
nicht auf dem Kochfeld abgelegt
werden, da sie heil3 werden
konnen.

Das Gerat darf nicht Uber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der

Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu filhren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
Daher muss sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberflache und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

Kochfelder sind mit
Induktionstechnologie
ausgestattet. Das
Induktionskochfeld, das sowohl
/Zeit- als auch
Kosteneinsparungen bedeutet,
muss mit zum Induktionskochen
geeignetem Kochgeschirr
verwendet werden; andernfalls
funktionieren die Kochfelder nicht.
Siehe.Allgemeine Hinweise zum
Kochen, Seite 21,
Kochgeschirrauswanl.

Da Induktionskochfelder ein
magnetisches Feld erzeugen,
konnen sie fur Menschen, die
Gerate wie Insulinpumpen oder
Herzschrittmacher verwenden,
gefahrlich sein.

Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.
die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
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Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung
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Dieses Gerat wurde flr den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

Dieses Gerét dient ausschlieBlich
der Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hangen
Sie keine Kichentlcher,
Handtiicher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

Der Hersteller haftet nicht flir
Schéaden, die durch
unsachgemanen Gebrauch oder

falsche Bedienung verursacht
werden.

Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

Verschiedene Teile des Gerates
werden wahrend des Gebrauchs
heiB. Daher kleine Kinder vom
Gerét fernhalten.
Verpackungsmaterialien konnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Elektrische Produkte kdnnen eine
Gefahr fur Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Geréat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

Wenn die Ofentiir gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Geréat
kann kippen oder die Ofentiroder
die Turscharniere konnen
beschadigt werden.



Altgerate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeraten:

Dieses Produkt erfilllt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elekironischen
Altgerdten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer Ndhe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen gefdhrlichen und
unzuldssigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen
e Die Verpackung des Geréates besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie

diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdill.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerat kiinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

e Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschadigungen der Ofentir fiihren, schiitzen
Sie die Ofentiir von innen mit einem passenden
Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofentlir mit
Klebeband.

e Verwenden Sie die Tir/den Turgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Geréates.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Gerét
b, bewegen Sie das Gerat grundséatzlich in
ufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerat nach dem Transport
genau, Uberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschédigungen gekommen ist.
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7 Aligemeine Informationen

Geréateiibersicht
1 Induktionskochplatte 3 Glaskeramikkochfeld
2 Montageklemme 4 Basisabdeckung

1 Bedienfeld 6 Liiftermotor (hinter der Metallplatte)
2 Gitterrost 7 Beleuchtung

3 Backblech 8 Oberes Heizelement

4 Griff 9 Einschubpositionen

5 .

1 2 3 4 5 6 7 8

Induktionskochplatte Hinten links
Induktionskochplatte Vorne links

1 Temperaturknopf
2

3 Funktionsknopf

4

1

Induktionskochplatte Vorne rechts
Induktionskochplatte Hinten rechts
Temperaturleuchte

o N o O

Digitaltimer
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Lieferumfang 3. Kuchenblech
Fiir Gebéck wie Kekse, Biskuits und Kuchen.

e nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehér mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht sémtliches in
der Anleitung erwahntes Zubehdr mit Ihrem
Gerat geliefert wird.

Bedienungsanleitung

—_

2. Backblech 4.  Gitterrost
Flr Backwaren, Tiefklihlgerichte und groBe Zum Résten und Grillen und als Unterlage fiir
Braten. Behdlter, in denen unterschiedlichste

Lebensmittel gegart werden konnen.

Technische Daten

Induktionskochplatte

AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe 595 mm/594 mm/567 mm

Garraumleuchte 15/25 W '
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¥ Aligemeine Hinweise: Energieangaben von Elektrodfen werden geméB der Richtlinie EN 60350-1 / IEC

60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter {iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerat mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden
ich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter
andern. Laborbedingungen unter Beriicksichtigung der

zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte|
kénnen je nach Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerates abweichen.

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen
lediglich der Veranschaulichung und kdnnen

twas vom tatséchlichen Aussehen des
Gerates abweichen.
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K] Installation

Gerat vom ndchstgelegenen autorisierten
Kundendienst gemaB giltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schiden, die durch
Aktivitaten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erlschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
er elektrischen und Anschliisse sind Sache
es Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerédtes muss in
Ubereinstimmung mit smtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Geréat vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht installiert
werden.

Beschédigte Gerate miissen grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Die Geréte sind fiir den Einbau in handelsibliche

Kiichenmdbel vorgesehen. Zwischen Gerat und

angrenzenden Kiichenwanden und -mdbeln muss ein

Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf

der nichsten Seite (Angaben in mm)..

e Der Ofen kann auch freistehend benutzt werden.
Achten Sie auf einen minimalen Abstand von
750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e (*) Wenn eine Dunstabzugshaube tiber dem Herd
installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Verpackungsmaterial und Transportsicherungen
entfernen.

e Oberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber(auch der umgebenden Kiichenmdbel)
miissen hitzebestandig sein (bis mindestens
100 °C).

e Das Kochfeld wird fiir die Stromversorgung mit
dem Backofen verbunden. Beide Geréte miissen
dazu Ubereinander eingebaut werden.

¢ Die Kiichenarbeitsplatte entsprechend den
EinbaumaBen ausschneiden.

e Die Schnittflachen versiegeln und
Abschlusskanten abdichten.

e Kiichenarbeitsplatte und Kiichenmdbel miissen
waagerecht ausgerichtet und fixiert sein.

e Das Kochfeld darf nur mit einer Gerdtekante
neben hoheren Kiichenmadbeln, Geraten oder
Wanden eingebaut werden.

e Zwischen Backofenriickwand und Kiichenwand
muss fir die Luftzirkulation ein Abstand bleiben.

e Befindet sich unter dem Backofen eine
Schublade, muss zwischen Backofen und
Schublade ein Trennboden eingesetzt werden.

e Tragen Sie das Gerdt grundsétzlich mit
mindestens zwei Personen.

tellen Sie das Gerat nicht neben Kiihl- oder
Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Gerates flihrt zu steigendem Energieverbrauch
der Kuhlgeréte.

Missbrauchen Sie die Tiir/den Tiirgriff nicht
um Anheben oder Bewegen des Geréates.

Bei Geraten mit Drahtgriffen schieben Sie die
Griffe nach dem Transport des Gerates wieder
in die Seitenwande zuriick.

13/DE



Minimum
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Einbauen und AnschlieBen

e Die Installation des Gerates muss in
Ubereinstimmung mit samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.

Installieren Sie das Kochfeld nicht in der Nahe
on scharfen Ecken oder Kanten auf.
Glaskeramik kann bei unsachgeméaBer
Handhabung brechen!

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerét an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einer
Sicherung passender Stromstérke abgesichert wird,
siehe dazu den Abschnitt , Technische Daten®. Lassen
Sie die Erdung in jedem Fall von einem qualifizierten
Elektriker vornehmen oder tiberpriifen. Der Hersteller
haftet nicht bei Schéden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsmaBige Erdung entstehen.

GEFAHR
Das Gerét darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

durch Aktivitaten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,

geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Geréateteilen in Berlihrung
kommen.
Beschéadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschldgen,
Kurzschliissen und Branden kommen!

e Der Anschluss muss gemaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten
auf dem Typenschild des Gerétes
ibereinstimmen. Das Typenschild finden Sie
nach Offnen der Ofentlr an der Unterseite des
Gerates.

e Der Netzstecker muss nach der Installation frei
zuganglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch
nicht (iber das Gerat hinweg verlegt werden.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten” entsprechen.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der

Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen
1. Falls bei lhrem Produkt kein Netzkabel
mitgeliefert wurde, wéhlen Sie bitte
entsprechend der Elektroinstallation bei lhnen
zuhause ein Netzkabel aus der Tabelle(Technische
Daten, Seite 11); befolgen Sie zum AnschlieBen
Ihres Produktes die Anweisungen im
Kabeldiagramm.
Falls der Netzanschluss nicht vollstandig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand zwischengeschaltet werden. Die
einschldgigen Installationsvorschriften (in Deutschland
VDE 0100) sind dabei einzuhalten. Bei Nichtbeachtung
kann es zu Betriebsstorungen und zum Erldschen der
Garantie kommen.

ir empfehlen eine zusatzliche

bsicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-
Schutzschalter).

2. Offnen Sie die Anschlussabdeckung mit einem
Schraubendreher.

3. Stecken Sie das Netzkabel durch die
Kabelklemme unter dem Anschluss; befestigen
Sie es mit der an der Kabelklemmkomponente
integrierten Schraube am Hauptgerat.

4, SchlieBen Sie die Kabel gemaB Abbildung an.

Lg
L5

2
t:m_

3NAC 380/400/415 V

g
Hﬁﬁ

Erdung

220/230/240V Al

N

L1
Erdung

T
B

2NAC 380/400/415 V.

5. Nach Abschluss der Verkabelung schlieBen Sie die
Anschlussabdeckung.
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6. Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es weder das
Produkt bertihrt noch zwischen Produkt und Wand
eingeklemmt wird.

Die Lange des Netzkabels darf aus
Sicherheitsgriinden nicht mehr als 2 m
betragen.

Geréte installieren

Wenn sich der Ofen darunter befindet:

*

Minimum

Wenn sich ein Brett darunter befindet:

Beachten Sie eine Beliiftungséffnung von mindestens
180 cm? im hinteren Bereich des Mdbels (val.
nachstehende Abbildung).

450%"

*

Minimum

Platzieren Sie Ihr Induktionskochfeld wahrend der
Installation parallel zur Installationsflache. Tragen Sie
zudem die Dichtung auf die Teile des Kochfelds auf,
welche die Arbeitsplatte berlihren (vgl. nachstehende
Beschreibung); dadurch verhinder Sie, dass
Fliissigkeiten zwischen Produkt und Arbeitsplatte
eindringen.
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1. Bereiten Sie die Oberfldche der Arbeitsplatte wie
abgebildet vor.

2. Drehen Sie das Kochfeld herum; platzieren Sie es
auf einem flachen Untergrund.

3. Tragen Sie die beim Produkt mitgelieferte

Dichtung an den Kanten des unteren

Kochfeldgehduses auf, welche die Arbeitsplatte

bertihren (vgl. Abbild

efestigen Sie die Montagefedern, stecken Sie sié
wie abgebildet durch die Lécher am unteren
Geh&use und schrauben sie fest.

s

Zentrieren Sie das Produkt auf der Arbeitsplatte.
Wenn das Kochfeld auf der Arbeitsplatte platziert
wird, 14sst es sich problemlos mit den Klemmen
befestigen. Falls die Abomessungen der
Arbeitsplatte ungeeignet sind, konnen 2
Montageklemmen an der Vorderseite des
Produktes wie in der nachstehenden Abbildung
gezeigt befestigt werden.

Kochfeld
Montageklemme
Arbeitsplatte

w N =



Bei der Installation des Kochfeldes in einem
Mdbel muss ein Einlegeboden installiert

erden, damit das Mdbel vom Kochfeld
getrennt wird (vgl. Abbildung oben). Dies ist
bei der Installation eines integrierten Ofens
nicht erforderlich.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite des Produktes
berlihren kénnen, da dieses ber einer Schublade
installiert ist, muss dieser Bereich mit einer Holzplatte
abgedeckt werden.

*

Minimum 15 mm
Riickansicht (Anschlusséffnungen)

3 z

I /_\ GEFAHR:
Der Anschluss iiber mehrere Offnungen sollte

vermieden werden, da es unter Umstanden zu
Beschadigungen des Gas- und elektrischen
Systems kommen kann.

Befestigen Sie das Kochfeld.

Stellen Sie die Ofenanschliisse her.

Schieben Sie den Ofen zur Halfte in das Mdbel.
e Verbinden Sie Kochfeld und Backofen.

Das Produkt verfiigt diber drei Kabeltypen:
Netzkabel (5)

Kommunikationskabel (4)

Erdungskabel (griin/gelb) = () = (3) Anschllisse
der Kabel werden in der nachstehenden Abbildung
gezeigt.

Anschlusshlock
Obere Ofenwand

(E) Erde
Kommunikationskabel
Netzkabel

OB~ wnNo =

or Anschluss des Netzkabels (5) muss das
Kochfeld Uber das griine/gelbe Kabel (3) am

nschlussblock mit der Erde verbunden
werden. (1).

Schieben Sie den Ofen in das Mébel ein, richten Sie
ihn richtig aus und fixieren Sie ihn — achten Sie dabei
unbedingt darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt
oder eingeklemmt wird.

Fixieren Sie den Backofen wie in der Abbildung gezeigt
mit zwei Schrauben.

17/DE



Bei Geraten mit Liifter

Der Kihlungslifter 1duft auch nach dem
bschalten des Backafens noch etwa 20 bis

30 Minuten lang nach.

Wenn Sie Lebensmittel Timer-programmiert

zubereiten, schaltet sich gemeinsam mit den

restlichen Funktionen auch der Lifter zum

Ende der Garzeit ab.

1 Liifter
2 Bedienfeld
3 Tir

Der integrierte Lifter kiihlt den Einbauschrank und die

Vorderseite des Geréates.
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Endkontrolle
1. Schalten Sie die entsprechende Sicherung ein.
2. Priifen Sie die Funktion.




I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Wérme
besser.

e Lassen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

*  Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentir.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies méglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

e GroBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wéhrend der Zubereitung méglichst auf ein
Offnen der Backofentir.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer flir Kochgeschirr in
der passenden GréBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

e Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elekiroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Warme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kénnen Sie bis zu ein Drittel Energie
ginsparen.

e Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundsétzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

e Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die WarmeUbertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

Erste Inbetriebnahme
Zeiteinstellung

enn Sie Einstellungen andern, blinken die
entsprechenden Symbole in der Anzeige.

Driicken Sie nach dem ersten Einschalten des Ofens
zum Einstellen der Uhrzeit /== Bestatigen Sie die
Einstellung, indem Sie das Symbol C beriihren und 4
Sekunden warten, ohne eine Taste zu berlihren.
1 ? :|% 4 5 6

Einstelltaste
Tastensperre-Symbol
Uhrsymbol
Alarmlautstarkesymbol
Energiesparmodussymbol
Plus-Taste
Minus-Taste
Zeit-Kuchendiagramm
Alarmsymbol

10  Garzeitendesymbol
11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

O N OO W NN =

(o]

urde die Zeit noch nicht eingestellt, startet
die Uhr bei 12:00 und das (--Symbol wird

ngezeigt. Das Symbol verschwindet nach der
Zeiteinstellung.

Bei einem Stromausfall werden die aktuellen
eiteinstellungen abgebrochen. Eine
Neueinstellung ist erforderlich.
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Erstreinigung des Gerates

Durch bestimmte Reinigungsmittel kdnnen die
Oberflachen des Gerétes beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

1. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.

2. Gerdteoberflichen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten lang aufheizen,
schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise
werden sémtliche Riicksténde und Beschichtungen
durch Abbrennen entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Geréat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Bertihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.
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Elektroofen

1. Nehmen Sie sdmtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem BackOfen heraus.

2. SchlieBen Sie die BackOfentir.

3. Wahlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze".

4. Wahlen Sie die héchste Ofentemperatur; Siehe
"So bedienen Sie den Backofen, Seite 26",

5. Lassen Sie den BackOfen etwa 30 Minuten lang
arbeiten.

6. Schalten Sie den BackOfen ab; Siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 26"

Grill

1. Nehmen Sie sdmtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem BackOfen heraus.

2. SchlieBen Sie die BackOfentir.

3. Wdhlen Sie die héchste Temperatureinstellung;
Siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 31".

4. Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang
arbeiten.

5. Schalten Sie den Grill ab; Siehe" So bedienen Sie
den Grill, Seite 31"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es lber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist véllig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Geriiche schnell abziehen kénnen.
Atmen Sie die Ddmpfe mdglichst nicht ein.




B Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,
wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brénde verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrdnde mit Wasser zu
l6schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Loschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos méglich ist, rufen Sie die
Feuerwehr.

e Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heiBe Ol
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschadigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schaden am Gerat. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberfldche des Gerétes erhitzt, legen
Sie niemals Gegenstande aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riickstande solcher
Materialien sofort von der Oberfldche.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsitzlich nicht
in solchen GefaBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e (ieben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht diberftillen.
Dadurch ersparen Sie sich unndtige
Reinigungsarbeit durch iiberlaufende Speisen.

Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
néchsten bewegen méchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es dber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schéaden der
Glaskeramik kommt.

Kochgeschirr wahlen

e (laskeramik ist hitzefest und besténdig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

e Missbrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf der Oberflache.

Uberlaufende Speisen
kénnen die Glaskeramik
beschadigen und
Bréande verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden. Dadurch
wird die Hitze optimal
iibertragen.

Verwenden Sie bei Induktionsherden nur
Kochgeschirr, das zum Kochen mit Induktion
geeignet ist.

Kochgeschirr testen

Priifen Sie anhand folgender Methoden, ob |hr

Kochgeschirr mit dem Induktionskochfeld kompatibel

ist.

1. Ihr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn an dessen
Unterseite ein Magnet haften bleibt.

2. Ihr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn "l picht
blinkt, sobald Sie Ihr Kochgeschirr auf der
Kochzone abstellen und das Kochfeld einschalten.

Sie kdnnen Kochgeschirr aus Stahl, Teflon oder

Emaille mit spezieller magnetischer Unterseite

verwenden, an denen sich Angaben befinden, die

darauf hinweisen, dass das Kochgeschirr zum Kochen
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mit Induktion eingesetzt werden kann. Glas- und
Keramikkochgeschirr sowie Topfe und
Edelstahlkochgeschirr ohne magnetische Unterseite
kénnen nicht verwendet werden.

Kochgeschirrerkennungssystem

Beim Kochen mit Induktion wird nur der Bereich
aktiviert, der auf der entsprechenden Kochzone durch
das Kochgeschirr abgedeckt ist. Der Unterseite des
Kochgeschirrs wird vom System erkannt;
ausschlieBlich dieser Bereich wird automatisch erhitzt.
Die Kochzone wird deaktiviert, sobald das
Kochgeschirr von der Kochzone heruntergenommen
wird. Die ausgewahlte Kochzone und das "':'"—Symbol
blinken abwechselnd.

Sichere Benutzung

Wahlen Sie keine hohen Temperaturenstufen, wenn
Sie ein antihaftbeschichtetes (Teflon) Kochgeschirr
ohne bzw. mit nur wenig Ol verwenden.

Kochzone passend zum Kochgeschirr wihlen

Platzieren Sie keine metallischen Gegenstande, wie z.
B. Gabeln, Messer oder Deckel von Kochgeschirr auf
der Kochstelle; andernfalls werden diese erhitzt.
Verwenden Sie zum Kochen keinesfalls Aluminiumfolie.
Platzieren Sie niemals in Aluminiumfolie eingewickelte
Lebensmittel auf der Kochzone.

befindet und dieser in Betrieb ist, kénnen die
ensoren des Kochfeldes die Kochstufe
verringern oder den Ofen ausschalten.

o Falls sich unter lhrem Kochfeld ein Ofen

Halten Sie Gegenstande mit magnetischen
Figenschaften (z. B. Kreditkarten oder
Kassetten) vom Kochfeld fern, solange dieses
in Betrieb ist.

GroBe Kochzone Normale Kochzone
@ 25cm © 20 cm

Kleine Kochzone
@16 cm

Normale Kochzone

GroBe Kochzone

e Passt sich automatisch an das
Kochgeschirr an.
Verteilt die Leistung ideal.
Bietet perfekte
Hitzeverteilung. Ideal zur
Zubereitung von Gerichten,
wie z. B. groBen
Pfannenkuchen, bzw. zum
leichten Anbraten von groBen
Fischen.

Bietet perfekte

Passt sich automatisch an das
Kochgeschirr an.
Verteilt die Leistung ideal.

Hitzeverteilung.
allerlei Gerichte.

Kleine Kochzone

e |deal zum langsamen Erhitzen
(Saucen, Rahmsaucen)

Ideal zur Zubereitung kleiner
Portionen bzw. einer geringen

|deal bei Anzahl an Portionen.

22/DE



Kochfeld verwenden

GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegenstande auf das

Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegenstande wie
Salzstreuer kdnnen das Kochfeld beschédigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehdrigen
Kurzschluss verursachen.
Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichthare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,
damit es nicht zu Stromschlégen kommt.

Kochzonen abschalten:

amtliche Abbildungen dienen lediglich der

eranschaulichung. Das Aussehen lhres
Kochfeldes kann je nach Modell etwas
abweichen..

Durch Drehen des Kochfeldknopfs im Uhrzeigersinn
kann die Leistung der entsprechenden Kochzone
erhéht werden. Wenn Sie die Leistung der Kochzone
wieder reduzieren méchten, miissen Sie den
Kochfeldknopf gegen den Uhrzeigersinn drehen.

Die aktuelle Leistung wird am Display des Kochfeldes
angezeigt.

Kochzonen abschalten:

Wenn der Kochzonenknopf von der gesperrten ,0“-
Position auf eine andere Position gedreht wird,
schaltet sich die Kochzone ein; schalten Sie die
Kochzone aus, indem Sie den Kochzonenknopf wieder
zuriick auf die ,0“-Position drehen.

enn sich alle Kndpfe in der ,0"-Position
befinden, schaltet sich das Display nach kurzer|

eit aus. Falls ein Summer implementiert ist,
wird beim Abschalten ein Signalton
ausgegeben.

Restwirmeanzeige

Das Symbol ,H* in der Kochzonenanzeige signalisiert,
dass die jeweilige Kochstelle noch heiB ist und zum
Warmhalten kleinerer Speisen verwendet werden kann.
Das Symbol verschwindet, wenn die Kochzone
ausreichend abgekihlt ist oder wieder eingeschaltet
wird.

Bei unterbrochener Stromversorgung leuchtet
die Restwdrmeanzeige nicht, warnt also auch
nicht vor heiBen Kochstellen.

Hochleistung (Turbo)

Die Hochleistung-Funktion sorgt dafiir, dass sich die
Kochzonen besonders schnell aufheizen. Mit der
Hochleistung-Funktion sind sdmtliche Kochzonen
ausgestattet, die in der Tabelle mit technischen Daten
mit einem ,P* gekennzeichnet sind.

Hochleistung einschalten
1. Drehen Sie den Kochzonenknopf im Uhrzeigersinn
auf die ,Max"“-Position.

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, e —

2. Drehen Sie den Kochzonenknopf zur Aktivierung
der Hochleistung-Funktion (Turbo, ,P*) in die
rechte Uberdrehposition. ,P* erscheint in der
entsprechenden Kochzonenanzeige.

Das Kochfeld schaltet nach wenigen
Minuten automatisch auf Stufe 9 zurlick

(optional).

Hochleistung abschalten:

Drehen Sie den Kochzonenknopf zum Abschalten der
Hochleistung-Funktion (Turbo, ,P*) in die rechte
Uberdrehposition. ,9“ erscheint in der entsprechenden
Kochzonenanzeige.

Kindersicherung

Sie kénnen das Kochfeld sperren — beispielsweise,
damit Kinder keine Funktionen im Betrieb verstellen
kénnen.

Kindersicherung einschalten

1. Drehen Sie die ersten beiden Kochzonenkndpfe
von links gleichzeitig in die linke Uberdrehposition
und halten sie mindestens 2 Sekunden in dieser
Position.

Falls bei aktiver Kindersicherung Tasten
betatigt werden, erscheint das Symbol ,L* in
der Kochzonenanzeige.
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Kindersicherung abschalten
Drehen Sie die ersten beiden Kochzonenkndpfe von
links gleichzeitig in die linke Uberdrehposition und
halten sie mindestens 2 Sekunden in dieser Position.
Die Kindersicherung wird deaktiviert.
Falls das Kochfeld in dieser Situation aus- und
ieder eingeschaltet wird, bleibt die
Kindersicherung aktiv.

Falls sich ein Kochzonenknopf in einer anderen
Position als ,,0 befand, miissen nach der
Freigabe alle Kochzonenkndpfe zurlick in die
,0"-Position gedreht werden.

Schnellheizen-Funktion

Die Schnellheizen-Funktion sorgt dafiir, dass sich die
Kochzonen besonders schnell aufheizen. Sdmtliche
Kochzonen sind mit der Schnellheizen-Funktion
ausgestattet. Diese Funktion kdnnen Sie nutzen, indem
Sie die gewlinschte Leistungsstufe zuvor auswéhlen.

Schnellheizen-Funktion einschalten:

1. Drehen Sie den entsprechenden Kochzonenknopf
in die linke Uberdrehposition und halten ihn
mindestens 2 Sekunden in dieser Position.

» A" erscheint in der entsprechenden

Kochzonenanzeige.

i
¥
i
x
¥
L
i
*
1
)
¥
»
X
»

2. Drehen Sie den Kochzonenknopf zum Einstellen
der Temperaturstufe im Uhrzeigersinn (im Beispiel

» LA“ und 7" erscheinen gleichzeitig in der
entsprechenden Kochzonenanzeige.
Innerhalb der ndchsten 10 Sekunden muss
ine gliltige Temperaturstufe ausgewahlt
erden.

enn die Schnellheizen-Betriebszeit
bgelaufen ist, setzt das Kochfeld den Betrigh
bei der eingestellten Temperaturstufe fort.
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Schnellheizen-Funktion abschalten:

Drehen Sie den Kochzonenknopf zum Abschalten der
Schnellheizen-Funktion auf die gesperrte ,0°-Position.
Tabelle: Schnellheizen-Betriebszeiten

Induktionskochzonen sicher und effizient
verwenden

Funktionsweise: Als Merkmal seiner Funktionsweise
erhitzt das Induktionskochfeld das Kochgeschirr selbst.
Daher bietet es im Vergleich zu anderen Kochfeldarten
verschiedene Vorteile. Es arbeitet effizienter und die
Oberflache des Kochfeldes erhitzt sich nicht.
Induktionskochfelder sind mit ausgezeichneten
Sicherheitssystemen ausgestattet, die beim Einsatz
maximale Sicherheit bieten.

Ihr Kochfeld ist je nach Modell mit

o Induktionskochzonen mit einem Durchmesser

on 160, 200 und 250 mm ausgestattet. Per

Induktion wird automatisch erkannt, auf
welcher Kochzone Kochgeschirr platziert
wurde. Energie wird nur dort erzeugt, wo das
Kochgeschirr mit der Kochzone in Kontakt
steht; dadurch wird ein minimaler
Energieverbrauch gewahrleistet.

Betriebszeithegrenzung

Ihr Kochfeld ist mit einer praktischen
Betriebszeitbegrenzung ausgestattet, die zur Sicherheit
beitragt und auch gehorig Energie sparen kann. Wenn
Sie bei einer oder mehreren Kochzonen das
Abschalten vergessen sollten, werden die Kochzonen
nach Ablauf einer bestimmten Zeit (siehe Tabelle 1)
automatisch abgeschaltet. Falls die Kochzone mit
einem Timer arbeitet, wird auch die Timeranzeige mit
abgeschaltet.

Die Betriebszeitbegrenzung ist von der ausgewahlten
Temperaturstufe abhangig. Die maximale Betriebszeit
wird bei dieser Temperaturstufe angewandt.



Nachdem eine Kochzone auf diese Weise abgeschaltet e Aufgrund der Funktionsweise wird bei geringen

wurde, kann sie natiirlich auch wieder eingeschaltet Stufen ein reguldres Gerdusch beim Ein-
werden. /Ausschalten ausgegeben.
Tabelle 1: Betriebszeitbegrenzungen e Wenn ein leeres Kochgeschirr erhitzt wird, kann

dies Gerdusche verursachen. Sobald Sie Wasser
oder Lebensmittel hineingeben, verschwindet
auch das Gerdusch.

e Der Lifter, der die Elektrik kiihlt, gibt Gerdusche
aus.

Fehlermeldungen
Tabelle 2: Fehlermeldungen und Ursachen

genorig
Kochzonenanzeig
e

Netzstromfehle | "E6" Symbol
r blinkt 6

Uberhitzungsschutz
Ihr Kochfeld ist mit einigen Sensoren ausgestattet, die

ginen guten Schutz gegen Uberhitzung bieten. Permanente Kochzonenanzeig
Folgendes gilt bei Uberhitzung: Nutzung von €
e Aktive Kochzonen kdnnen abgeschaltet werden. Knopfen

e Die Temperaturstufe kann verringert werden.
Dies wird allerdings nicht angezeigt.
e Der Fehlercode E2 kann ausgegeben werden. sitere Hinweise zu maglichen

Préazise Leistungseinstellungen Fehlermeldungen finden Sie in Tabelle 2.
Ein Merkmal seiner Arbeitsweise ist, dass das
Induktionskochfeld umgehend auf die Befehle reagiert.
Es andert die Leistungseinstellungen sehr schnell.
Dadurch kénnen Sie verhindern, dass Speisen in Falls das Bedienfeld starkem Dampf
einem Kochgeschirr (Wasser, Milch etc.) iiberkochen; ausgesetzt wird, kann sich das Bedienfeld
selbst wenn dies kurz bevorsteht. abschalten, ein Fehlersignal ertont.
Betriebsgerausche
Das Induktionskochfeld gibt im Betrieb Gerdusche aus.
Diese Gerausche sind normal und beim Kochen mit Halten Sie die Oberfléche des Bedienfeldes
Induktion typisch. auber. Andernfalls kann es zu
e Je hoher die Temperatur, desto markanter das Funktionsstorungen kommen.
Gerdusch.
e Die Legierung des Kochgeschirrs kann
Gerdusche verursachen.
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[] Bedienung des Backofens

Aligemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Geréat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Bertihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

GEFAHR:
Offnen Sie die Backofentir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Handen, Gesicht und Augen fiihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.
Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e \Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heiB ist.

e Halten Sie die Backofentiir geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Eine Wirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hiihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten I&nger zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichméBiger im
Braten und lauft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebestindigem
Teller moglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Geflligel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schone Kruste und
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trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stiicke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e \Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht iber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser in
die Tropfschale — so wird die Reinigung
einfacher.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, konnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrlickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen

Ihr Ofen ist mit Kndpfen ausgestattet, die bei

Betétigung herausspringen.

1. Driicken Sie den Knopf zum Herausspringen nach
unten; nehmen Sie dann die gew(inschte
Einstellung vor.

rehen Sie den Knopf
in die Aus-Position (oben) und driicken ihn hinein.
Temperatur und Betriebsart einstellen

1 2

1 Funktionsknopf

2 Temperaturknopf

1. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gewiinschte Betriebsart ein.



2. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gew(inschte Temperatur ein.
» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur
auf und halt diese aufrecht. Wahrend des Aufheizens
bleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.
Backofen ausschalten
Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die obere Position
(Aus).
Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie
in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.
Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens bertihrt. Schieben Sie den Rost
daher nur so weit ein, bis sich die Backofentir
problemlos schlieBen ldsst — so funktioniert der Grill
am besten.

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je
nach Gerdtemodell etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze

Ober- und Unterhitze werden
eingesetzt. Das Gargut wird gleichzeitig
von oben und unten erhitzt. Diese
Betriebsart eignet sich beispielsweise
fir Kuchen, Geback und Aufldufe. Nur
ein Blech verwenden.

Unterhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich das
untere Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fiir Pizza und zum
Nachbrédunen von unten.

Ober-/Unterhitze mit Umluft

Bei dieser Betriebsart werden
Oberhitze, Unterhitze und Umluft
(hinteres Heizelement) eingesetzt.
Durch den Liifter wird heiBe Luft
schnell gleichméBig im Backofen
verteilt. Nur ein Blech verwenden.

o

Umluftbetrieb
Der Backofen wird nicht beheizt. Nur
')3% der Lufter (in der Riickwand) arbeitet.
Gefrorene Lebensmittel werden
langsam bei Zimmertemperatur
aufgetaut, heiBe Lebensmittel
abgekiihlt.

Umluft

Umluft (in der Riickwand) arbeitet.
Durch den Liifter wird heiBe Luft
schnell gleichmaBig im Backofen
verteilt. Ein Vorheizen ist meistens
nicht erforderlich. Eignet sich zum
Garen auf unterschiedlichen
Einschubebenen. Mehrere Bleche
kdnnen verwendet werden.

,3D“-Funktion

Bei dieser Betriebsart werden

Oberhitze, Unterhitze und Umluft
(hinteres Heizelement) eingesetzt.
Das Gargut wird gleichmaBig und
schnell von allen Seiten gegart. Nur
ein Blech verwenden.

Grill, groB
AVavavg

Der groBe Grill an der Oberseite des

Backofens ist in Betrieb. Diese

Betriebsart eignet sich insbesondere

zum Grillen gréBerer Fleischmengen.

e  Stellen Sie mittelgroBe bis groBe
Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.

e Stellen Sie die maximale
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Hélfte der Garzeit.

Grill + Umluft (Grill+Fan)
% Der Grilleffekt ist nicht so stark wie

% bei Flachengrill
e Kleine oder mittelgroBe
Portionen in der richtigen
Einschubposition unter dem
Grill-Heizkorper grillen.
e Stellen Sie die gewiinschte
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Halfte der Garzeit.
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Ofenuhr verwenden
1 23 4 5 6
I L —
o & O meco +
® MEy
| | [ |
12 11 10 9 8 7

Einstelltaste
Tastensperre-Symbol
Uhrsymbol
Alarmlautstarkesymbol
Energiesparmodussymbol
Plus-Taste
Minus-Taste
Zeit-Kuchendiagramm
Alarmsymbol

10  Garzeitendesymbol
11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

OO ~NO O~ wWwnN —

Die maximal einstellbare Zeit bis zum
Garzeitende betragt 5 Stunden 59 Minuten.
Bei Stromausfallen wird die aktuelle
Betriebsart aufgehoben. Sie miissen den
Backofen also wieder neu einstellen.

&

enn Sie Einstellungen &ndern, blinken die
ntsprechenden Symbole in der Anzeige. Bitte
arten Sie einen Moment ab, bis die
Einstellungen in Kraft treten.

e

Falls keine Gareinstellungen vorgenommen
erden, kann die Uhrzeit nicht eingestellt
erden.

&

Bei eingestellter Garzeit wird die verbleibende
eit angezeigt, sobald das Gerat arbeitet.

S|

Garen mit Einstellung der Garzeit

Sie kdnnen den Ofen durch Vorgabe der Garzeit so

einstellen, dass Ihr Gericht zu einer bestimmten Zeit

servierbereit ist.

1. Wahlen Sie die Funktion zum Garen.

2. Beriihren Sie &, bis das Symbol =1 fiir die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten =l /== ein.

» » Nachdem Sie die Garzeit eingestellt haben,
erscheinen das Symbol [ und die Zeitscheibe
kontinuierlich in der Anzeige.
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4. Geben Sie das Gericht in den Ofen und stellen Sie
die Temperatur dber den Temperaturknopf ein.
Das Garen startet.

» Die am Display angezeigte Garzeit wird

heruntergezahlt, sobald das Garen beginnt und alle

Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit

wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines

Teils abgelaufen, erlischt das Symbol dieses Teils.

Dies zeigt tibersichtlich das Verhéltnis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

Ende der Garzeit verzogern:

Nach der Einstellung der Garzeit kdnnen Sie das

Garzeitende auf einen spéateren Zeitpunkt verschieben.

1. Waéhlen Sie die Funktion zum Garen.

2. Beriihren Sie (5, bis das Symbol I fiir die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten =l /== gin.

» » Sobald Sie die Garzeit eingestellt haben, erscheint

das Symbol [ kontinuierlich in der Anzeige.

4. Beriihren Sie © , bis das Symbol =iir das
Garzeitende in der Anzeige erscheint.

5. Stellen Sie das Garzeitende mit den Tasten = /m=
ein.

» Nachdem Sie die Garzeit eingestellt haben,

erscheinen die Symbole 2 und = sowie die

Zeitscheibe kontinuierlich in der Anzeige. Sobald das

Garen startet, verschwindet das '9|-Symbo|.

6. Geben Sie das Gericht in den Ofen und stellen Sie
die Temperatur dber den Temperaturknopf ein.
Das Garen startet.

» Der Ofentimer berechnet die richtige Startzeit

anhand von Garzeitende und Garzeit. Beim

Erreichen der Startzeit wird der ausgewéhlte

Betriebsmodus automatisch eingestellt und der Ofen

auf die festgelegte Temperatur vorgeheizt. Diese

Temperatur wird bis zum Garzeitende beibehalten.

» Die am Display angezeigte Garzeit wird

heruntergezahlt, sobald das Garen beginnt und alle

Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit

wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines

Teils abgelaufen, erlischt das Symbol dieses Teils.

Dies zeigt tibersichtlich das Verhéltnis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

7. Nach Abschluss des Garens erscheint ,End
(Ende)“ in der Anzeige, der Timer gibt einen
Alarm aus.

8. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Driicken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliebige Taste. Der Signalton verstummt, die
aktuelle Zeit wird angezeigt.



enn Sie nach Abschluss des Alarms eine
beliebige Taste driicken, schaltet sich der Ofen

ieder ein. Drehen Sie Temperaturknopf und
Funktionswahler zum Abschalten des Ofens in
die Aus-Position (0); dadurch wird verhindert,
dass sich der Ofen nach Abschluss des Alarms|
wieder einschaltet.

Tastensperre einschalten

Die Tastensperre verhindert die unerwiinschte

Bedienung des Ofens.

1. Berihren Sie i, bis das Symbol (&in der Anzeige
erscheint.

» ,OFF (Aus)“ erscheint in der Anzeige.

2. Driicken Sie zum Aktivieren der Tastensperre o

» Sobald die Tastensperre aktiviert ist, erscheint ,0n

(Ein)* in der Anzeige und das (&-Symbol leuchtet

weiter.

Bei eingeschalteter Tastensperre sind die
Bedientasten ohne Funktion. Auch nach einem
tromausfall bleibt die Tastensperre weiterhin

eingeschaltet.

Deaktivieren Sie die Tastensperre durch

Beriihren von

1. Beriihren Sie :==, bis das Symbol in der Anzeige
erscheint.

» ,0n (Ein)* erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie die Tastensperre, indem Sie die
Taste ™= driicken.

» Nach dem Abschalten der Tastensperre wird ,,OFF

(Aus)" angezeigt.

Alarmfunktion einstellen

Sie konnen die Alarmfunktion des Gerétes auch als

Kurzzeitwecker einsetzen, wenn Sie sich an etwas

erinnern lassen mochten.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf die

Funktionen des Backofens. Er wird lediglich zur

Erinnerung eingesetzt. Dies ist beispielsweise sinnvoll,

wenn Sie Speisen nach einer bestimmten Zeit wenden

miissen. Nach Ablauf der voreingestellten Zeit gibt der

Timer einen Alarm aus.

1. Beriihren Sie (), bis das Symbol £ in der Anzeige
erscheint.

Die Alarmfunktion kann auf maximal 23
Stunden und 59 Minuten eingestellt
werden.

2. Stellen Sie die Alarmzeit mit == / ™= gin,

Funktionstasten flir Alarmton, Uhrzeit,

nzeigehelligkeit und Temperaturtasten
Sollten auf Position 0 (Aus) eingestellt
sein.

» Das £-Symbol leuchtet weiter und die Alarmzeit

erscheint in der Anzeige, sobald die Alarmzeit

eingestellt ist.

3. Am Ende der Alarmzeit beginnt das £)-Symbol zu
blinken und der Signalton wird ausgegeben.

Alarm abschalten

1. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Driicken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliebige Taste.

» Der Signalton verstummt, die aktuelle Zeit wird

angezeigt.

Alarm abbrechen

1. Zum Abbrechen des Alarms beriihren Sie (&, bis
das Symbol £ in der Anzeige verschwindet.

2. Halten Sie die Taste ™= gedriickt, bis
,00:00" angezeigt wird.

Die Alarmzeit wird angezeigt. Falls Alarm- und
Garzeit gleichzeitig eingestellt sind, wird die
kiirzere Zeiteinstellung angezeigt.

Signalton dndern

1. Beriihren Sie :=;, bis das Symbol <% in der
Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie den gewiinschten Signalton mit den
Tasten =+ / ™= ein.

3. Dervon Ihnen eingestellte Ton wird nach kurzer
Zeit aktiviert.

» Der ausgewahlte Alarmton wird mit ,b-01", ,b-

02" oder ,b-03" angezeigt.

Uhrzeit dndern

So &ndern Sie die zuvor eingestellte Uhrzeit:

1. Berlihren Sie i, bis das Symbol & in der
Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie die Unrzeit mit den Tasten == /== ein.

3. Die von lhnen eingestellte Zeit wird kurz darauf
aktiviert.

Energiesparmodus

Mit dem Energiesparmodus kénnen Sie wéhrend des

Garens Energie sparen, indem Sie die Garzeit

einstellen.

Dieser Modus schlieBt das Garen mit der

Innentemperatur des Ofens ab, indem er die

Heizelemente bereits vor Ablauf der Garzeit abschaltet.

Energiesparmodus einstellen

1. Beriihren Sie das Symbol :==, bis das eco-Symbol
in der Anzeige erscheint.

» ,OFF (Aus)“ erscheint in der Anzeige.

2. Aktivieren Sie den Energiesparmodus durch
Bertihren der 4=-Taste.

» Sobald die Tastensperre aktiviert ist, erscheint ,0On

(Ein)* in der Anzeige und das Energiesparen-Symbol

leuchtet weiter.
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Energiesparmodus deaktivieren » Die von Ihnen eingestellte Zeit wird kurz darauf
1. Beriihren Sie das Symbol :==, bis das eco-Symbol aktiviert.

in der Anzeige erscheint. Garzeitentabelle
» ,0n (Ein)* erscheint in der Anzeige. Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
2. Deaktivieren Sie den Energiesparmodus durch Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen
Beriihren der -_-Taste. _ ufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
» ,Off (Aus)* erscheint, sobald die Tastensperre Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
deaktiviert ist. abweichen.

Displayhelligkeit einstellen

1. Beriihren Sie :=, bis ,d-01“, ,d-02“ oder ,d-
03" fiir die Displayhelligkeit im Display erscheint.

2. Stellen Sie die gewtinschte Helligkeit mit = /m
ein.

Backen und Braten
Der erste Einschub ist der untere Einschub.

Backpapier*

B

180 .. 190

(**) Wenn vorgeheizt werden muss, lassen Sie den Tipps zum Kuchenbacken

Ofen zu Beginn vorheizen, bis die Temperaturleuchte e Falls Geback zu trocken wird, erhdhen Sie die

erlischt. Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit.
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e Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die
Fliissigkeiten oder senken die Temperatur um
10 °C.

e Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark
gebréunt wird, backen Sie etwas ldnger mit
reduzierter Temperatur.

e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur und
verldngern daftir die Garzeit etwas.

Tipps fiir Geback

e Falls Gebéck zu trocken wird, erhdhen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, OI, Ei und Joghurt.

e Sollte Gebéck sehr lange zum Garen benétigen,
achten Sie darauf, dass das Gebéck nicht tiber
die Oberkante des Backblechs hinausragt.

e Wird Gebdck an der Oberseite gut gebrdunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,
dass sich Fliissigkeiten nicht am Boden des
Gebacks konzentrieren. Versuchen Sie,
Flissigkeitsmischungen gleichmaBig zwischen
den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie
eine gleichméaBige Braunung.

Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der
ubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht

ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den néchstniedrigeren Einschub.

Tipps zur Zubereitung von Gemiise

e Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel

Elektrischer Grill

statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behélter
sorgen dafiir, dass nicht zu viel Fllissigkeit
verloren wird.

e Falls Gemisegerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das GemUise zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.

So bedienen Sie den Grill

WARNUNG
Backofenttir beim Grillen geschlossen halten.
\erbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Grill einschalten

1. Drehen Sie den Funktionswéhler auf das
gewtinschte Grillsymbol.

2. Wahlen Sie dann die gewiinschte Grilltemperatur.

3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor.

» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein.

Grill ausschalten

1. Drehen Sie den Funktionswéhler in die Aus-
Position (oben).

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

Garzeitentabelle zum Grillen

e} 45 20..25 Min.*

je nach Dicke
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelmaBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat von der
tromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
grindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kdnnen sich beim
néchsten Einsatz des Backofens nicht
einbrennen.

e Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschiittete Fliissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
es Gerétes — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit einem mit kaltem
Wasser angefeuchteten Tuch sauber. AnschlieBend

mit einem weichen Tuch trocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstdnde auf der Glaskeramik verbleiben;
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andernfalls kann das Kochfeld bei der nachsten
Nutzung beschédigt werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
etwas Kalkentferner; Essig oder Zitronensaft
funktionieren ebenfalls. Alternativ knnen Sie
entsprechende handelstibliche Produkte verwenden.
Bei hartndckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

tark zuckerhaltige Lebensmittel miissen

ofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik

bkiihlt. Andernfalls kann die Glaskeramik
dauerhaft beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverdnderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Die
Funktion des Geréates wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Farbverdnderungen und sonstige leichte optische
Verdnderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

iehen Sie die Kndpfe zum Reinigen des
Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschédigt werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand

1. Losen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu




Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentlir am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofenttir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kénnen die Oberflachen

zerkratzen und das Glas beschadigen.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofentir (1).

2. Offnen Sie die Clips am Schamiergehduse links
und rechts der Backofenttir, indem Sie diese wie

in der Abbildung gezeigt na (

1 2 3
1 Backofent(ir
2 Scharnier
3 Backofen

12 3

Offnen Sie die Backofentiir zur Hélfte.

Nehmen Sie die Ofentir heraus, indem Sie diese
etwas anheben und von den Scharmieren rechts
und links l8sen.

> w

um Einbau fiilhren Sie die obigen Schritte

ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.

ergessen Sie nicht, die Clips am
Scharniergehduse nach dem Wiedereinsetzen
der Tir wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe aushauen

Die Turinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.

Offnen Sie die Backofentiir.

1 Rahmen
2 Kunststoffteil

Ziehen Sie das im oberen Bereich der Frontt{ir
installierte Kunststoffteile zu sich heraus.

123

Innerste Scheibe

Innenscheibe

AuBere Glasscheibe

4 Scheibenkunststoffschlitz, unten

Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen Sie
sie in Richtung B heraus.

Wiederholen Sie dieses Verfahren zum Entfernen der
inneren Scheibe (2).

wW N =
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Der erste Schritt zum Zusammensetzen der Tur
besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder anzubringen.
Platzieren Sie die abgeschragte Ecke der Scheibe wie
in der Abbildung gezeigt so, dass sie in der

Die Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschlitz in der
Nahe der innersten Scheibe (1) installiert werden.
Achten Sie bei der Anbringung der innersten Scheibe
(1) darauf, dass die bedruckte Seite der Scheibe in
Richtung der inneren Scheibe zeigt.

Es ist wichtig, die untere Kante der inneren Scheibe im
unteren Kunststoffsschlitze einzusetzen.

Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen, bis
es mit einem Klickgerdusch einrastet.
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Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das
Gerat vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekiihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und

Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Als Leuchtmittel wird eine spezielle Gliihlampe
eingesetzt, die fir Temperaturen bis 300 °C
ausgelegt ist. Weitere Hinweise finden Sie in
"Technische Daten, Seite 11" Passende
Leuchtmittel erhalten Sie beim autorisierten
Kundendienst.

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

Wenn lhr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:
1. Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab.

3. Drehen Sie die Lampe gegen den Uhrzeigersinn
heraus, setzen Sie eine neue Lampe ein.
4. Glasabdeckung wieder anbringen.



i) Problemlbsungen

Aus dem Backofen tritt im Betrieb Dampf aus.

e Wihrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt normal. >>> Dies ist kein Fehler.

Beim Aufheizen und Abkiihlen sind metallische Gerdusche zu hiren.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen dndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Digs ist kein Fehler.

Das Gerat funktioniert nicht.

o Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgelost. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e  Das Gerditist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

o Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. >>> Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen.

o Das Kochgeschirr ist nicht geeignet. >>> Priifen Sie Ihr Geschirr.

Die Ofenbeleuchtung funktioniert nicht.

o Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchtmittel aus.

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zuriicksetzen.

Backofen heizt nicht.

e Falsche Funktion ausgewahit und/oder Temperatur nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie Funktion
und Temperatur entsprechend ein.

o Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die richtige Zeit
ein.

(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)

Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zuriicksetzen.

Nun erscheint das Symbol "1 auf der Kochzonenanzeige.

e Sie haben das Kochgeschirr nicht auf der aktiven Kochzone aufgestellt. >>> Priifen Sie, ob sich ein
Kochgeschirr auf der Kochzone befindet.

e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschirr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug fur
die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

e Kochgeschirr oder Kochzone sind Giberhitzt. >>> Lassen Sie sie abkihlen.

Die ausyewahite Kochzone schaltet sich im Betrieb plitzlich ab.

e FEventuell ist der Timer der ausgewahlten Kochzone abgelaufen. >>> Sie kbnnen den Timer neu einstellen,
das Kochen beenden oder die Kochstelle auf normale Weise wieder einschalten.

e Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. Lassen Sie das Kochfeld abkihlen.

e Mdglicherweise liegt ein Gegenstand auf dem Bedienfeld. Nehmen Sie den stérenden Gegenstand vom
Bedienfeld herunter.

Das Kochgeschirr wird nicht gleichmiBig warm, wenn die Kochzone eingeschaltet ist.

e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschirr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug fur
die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.
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{Bel Modellen mit Timer:) Die Uhrzeitanzeige hlinkt oder das Uhrensymbol leuchtet.
e Esgab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie das Gerat aus und
anschlieBend wieder ein.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen Hinweisen 16sen lassen sollte, wenden Sie sich bitte an den
utorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben. Versuchen Sie niemals,
in defektes Geréat selbst zu reparieren.
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