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Einleitung

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, lesen Sie diese Gebrauchsanweisung
aufmerksam durch. Sie enthalt wichtige Sicherheitshinweise flir die Installation,
den Betrieb und den Unterhalt des Gerates. Korrektes Bedienen tragt wesentlich
zur effizienten Energienutzung bei und minimiert den Energieverbrauch im
Betrieb.

Eine unsachgemaBe Verwendung des Gerates kann gefahrlich sein, insbesondere
fur Kinder.

Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung zum spateren Nachschlagen auf. Geben
Sie sie an eventuelle Nachbesitzer weiter. Bei Fragen zu Themen, die in dieser
Gebrauchsanweisung flr Sie nicht ausfuhrlich genug beschrieben sind oder wenn
Sie eine neue Gebrauchsanweisung winschen, kontaktieren Sie den
Kundendienst Deutschland! oder besuchen Sie unsere Webseite2.

Der Hersteller arbeitet standig an der Weiterentwicklung aller Typen und Modelle.
Haben Sie deshalb Verstandnis daflir, dass wir uns Anderungen in Form,
Ausstattung und Technik vorbehalten mussen.

BestimmungsgemaifBe Verwendung

Das Gerat ist flr die Verwendung im privaten Gebrauch/Haushalt bestimmt. Es
eignet sich zum Garen und Backen von Lebensmitteln. Jede daruber hinaus
gehende Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaB. Wird das Gerat
gewerblich, zweckentfremdet oder anders als in der Bedienungsanleitung
beschrieben bedient, beachten Sie bitte, dass der Hersteller keine Haftung fur
eventuelle Schaden Gbernimmt.

Zur bestimmungsgemaBen Verwendung gehdrt auch die Einhaltung der vom

Hersteller vorgeschriebenen Betriebs- und Wartungsbedingungen. Umbauten
oder Veranderungen am Gerat sind aus Sicherheitsgrinden nicht zulassig.
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Gerat kennenlernen

Lieferumfang

1x Gerat

1x Backbleich : 7
1x Grillrost

4x Schrauben

1x Bedienungsanleitung

Tabelle 1 Lieferumfang

Geratebeschreibung

Abbildung 1 Gerét
1) Backofen Funktionswahler
2) Backofen Temperaturwahler
3) Backofentemperatur Kontrollanzeige rot
4) Backofen Kontrollanzeige gelb
5) Backofen Turgriff
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1 Zu Ihrer Sicherheit

Flr eine sichere und sachgerechte Anwendung die Gebrauchsanweisung und
weitere produktbegleitende Unterlagen sorgfaltig lesen und fir spatere
Verwendung aufbewahren. Alle Sicherheitshinweise in dieser
Gebrauchsanweisung sind mit einem Warnsymbol versehen. Sie weisen friihzeitig
auf moégliche Gefahren hin. Diese Informationen unbedingt lesen und befolgen.

Erklarung der Sicherheitshinweise

A GEFAHR

bezeichnet eine gefahrliche Situation, welche bei Nichtbeachtung zum Tod oder
i ngen fuhrt!

bezeichnet eine gefahrliche Situation, welche bei Nichtbeachtung zum Tod oder
zu schwerwiegenden Verletzungen fiihren kann!

/A VORSICHT

bezeichnet eine gefahrliche Situation, welche bei Nichtbeachtung zu leichten oder
maBigen Verletzungen fuhren kann!

ACHTUNG

bezeichnet eine Situation, welche bei Nichtbeachtung zu Sachschaden flhrt.

A STROMSCHLAGGEFAHR!

& VERBRUHUNGSGEFAHR!

ABRANDGEFAHR!

> Informationen und Hinweise, die zu beachten sind.
e Markiert eine Aufzahlung.

v' Markiert Prifungsschritte der Reihe nach.

1. Markiert Arbeitsschritte der Reihe nach.

—> Beschreibt die Reaktion des Gerates auf den Arbeitsschritt.
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1.1 Allgemeine Sicherheitshinweise

Das Gerat nach Gebrauch immer ausschalten.
Im Notfall sofort die Sicherung ausschalten.

A GEFAHR

A STROMSCHLAGGEFAHR

Niemals ein elektrisches Gerat beriihren, wenn Hande oder FiiBe nass sind.
Niemals ein elektrisches Gerat im Freien benutzen.

Die Installationsarbeiten und die elektrische Verkabelung nur von
Fachleuten in Ubereinstimmung mit sdmtlichen in Ihrem Land geltenden
Normen und Vorschriften durchfihren lassen, einschlieBlich der
BrandschutzmaBnahmen. Das Gerat von qualifiziertem Personal oder
Technikern installieren lassen.

Diese Arbeiten bitte nie selbst durchfiihren.

Bei Nichteinhaltung der Mindestabstéande besteht Gefahr fir Mensch und
Gerat.

Die elektrische Sicherheit dieses Gerates ist nur garantiert, wenn das
Gerat an ein einwandfrei geerdetes System angeschlossen wird und den
elektrischen Sicherheitsnormen entspricht.

Ein beschadigtes Stromversorgungskabel unverziglich durch den
Lieferanten, Fachhandler oder Kundendienst ersetzen lassen. Wenn Kabel
oder Stecker Verbindungen beschadigt sind, darf man das Gerat nicht
mehr benutzen.

Keine Mehrfachstecker oder Stromverlangerungskabel einsetzen.

Vor samtlichen Reinigungs- und Wartungsarbeiten Gerat ausschalten und
vollstandig auskuhlen lassen.

Niemals einen Dampfreiniger zur Reinigung verwenden. Feuchtigkeit
kdnnte in elektrische Bauteile gelangen.
Das Gerat muss trocken sein, bevor man es wieder in Betrieb nimmt.

AuBer den in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Reinigungs- und
Wartungsarbeiten keine Eingriffe am Gerat vornehmen.

» Der Hersteller lehnt jegliche Haftung flir Verletzungen und
Schaden ab, die aus der Nichtbeachtung der Hinweise und
Anleitungen zur Installation, Wartung und Bedienung des Gerates
entstanden sind.
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1.2 Besondere Sicherheitshinweise

Sicherheit von schutzbediirftigen Personen: Kinder und Personen
mit verringerten Fahigkeiten

LEBENSGEFAHR FUR KINDER!

e Dieses Gerat durfen Kinder ab 8 Jahren und dartber sowie von Personen
mit verringerten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und oder Wissen benutzen, wenn man sie
beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterweist und sie die daraus resultierenden Gefahren verstehen.

e Kinder diurfen nicht mit dem Gerat spielen. Kleine Kinder (unter 8 Jahren)
vom Gerat fernhalten.

e Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer nicht von Kindern
durchfiihren lassen, es sei denn, sie stehen unter Beaufsichtigung.

e Kinder dlrfen dieses Gerat nur dann benutzen, wenn man sie angelernt
hat. Man muss das Gerat richtig bedienen kénnen und die Gefahren
verstehen, auf welche die Bedienungsanleitung hinweist.

1.3 Sicherheit und Wartung: Backofen

A GEFAHR

BRANDGEFAHR!

¢ Niemals leicht Entzlindliches oberhalb/unterhalb des Gerates oder im
Geschirrwagen (Backofenschublade, modellabhdngig) lagern.

e Das Gerat nie zum Beheizen eines Raumes verwenden!
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JAN

VORSICHT

HEISSE OBERFLACHE!
VERBRENNUNGSGEFAHR!

2.

Wahrend des Gebrauchs heizt sich das Gerat und seine berthrbaren Teile
auf. Vorsicht ist geboten, um das Berlihren von Heizelementen im
Backofeninnenraum, Kochstellen und anderen heiBen Oberflachen zu
vermeiden. Kinder jinger als 8 Jahre fernhalten, es sei denn, sie stehen
unter Beaufsichtigung.

Zugangliche Teile, z.B. Backofentir, Warme-Ableitblech (bei Grillfunktion,
modellabhangig), heizen sich bei Benutzung auf. Kinder unter 8 Jahren
fernhalten.

Darauf achten, wenn man die Tépfe, Zubehér (wie z.B. Grillrost,
Backblech) einschiebt, entnimmt oder die Speisen Uberprift bzw. wendet:

. Zuerst beim Elektroherd die Heizstufe zuriickdrehen oder die

Energiezufuhr ganz zu schlieBen.
Hande mit Topflappen oder geeigneten Handschuhen schiitzen.

Vor Reinigung oder Wartung das Gerat abklhlen lassen.

Vorgehen bei Feuer:

1.

2.

.
A\

NIEMALS ein Feuer mit Wasser I6schen.

Gerat ausschalten: Energiezufuhr an allen Energiereglern/Wahlschaltern
schlieBen sowie die Haushaltssicherung ausschalten.

Flammen vorsichtig abdecken, z.B. mit einem Deckel oder einer
Léschdecke.

. Bei Feuerausbreitung, Feuerwehr rufen, Mitbewohner informieren und

Haus verlassen.

> Bei der Erstinbetriebnahme den ausgeraumten geschlossenen
Backraum ohne Zubehdér - wahrend 45 Minuten bei maximaler
Temperatur aufheizen. Wahrend des Aufheizvorganges beseitigt
die Hitze mogliche Produktionsrickstande.

HeiBe Oberflachen! Kinder fernhalten!

Flar gute Durchliftung des Raumes sorgen, damit Gerliche und Rauch schnell
abziehen. Je nach Gegebenheiten evtl. Fenster 6ffnen oder Liftung einschalten.

Email

le-Beschichtung

Wahrend des normalen Gebrauchs kann es zu farblichen Veranderungen der
Emaille-Beschichtung kommen. Dies ist véllig normal und stellt keine
Beeintrachtigung der Funktion und der sonstigen Gebrauchseigenschaften des
Gerates dar und ist deshalb kein Mangel im Sinne des Gewahrleistungsrechtes.
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2 Gerat auspacken

A GEFAHR

ERSTICKUNGSGEFAHR!

Verpackungsteile (z.B. Folien, Styropor) sind fur Kinder gefahrlich.
Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten!

Die Verpackung muss unbeschadigt sein. Das Gerat auf Transportschaden
Uberprufen. Ein beschadigtes Gerat auf keinen Fall betreiben. Im Schadensfall an
den Lieferanten wenden.

Transportschutz entfernen

Das Gerat ist flr den Transport geschitzt. Alle Klebebander entfernen.
Kleberlickstdande mit Reinigungsbenzin entfernen. Alle Klebebander und
Verpackungsteile auch aus dem Inneren des Gerates entfernen.

Transportschutz anbringen

Vor dem Transport. Mit Klebeband eine 1-1,5 cm starke Pappe oder Karton in der
Innenseite der Ofentlr auf der Hohe der Backbleche anbringen, um
Beschadigungen beim Transport zu verhindern. Die Ofentir mit etwas Klebeband
an den Seitenwanden befestigen.
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3 Einba

u

Aufstellungsort

Das Gerat in einem gut bellfteten und trockenen Raum installieren.

Die Luftzirkulation beeinflusst den Energieverbrauch und die Leistung des
Gerates. DUr die Belliftung des Gerates die minimalen Luftungsquerschnitte
einhalten, siehe Angaben im Abschnitt ,,Einbau®.

/N

Bei Nichteinhaltung der Mindestabstande besteht Gefahr flir Mensch und Gerat.

1
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Das Gerat stabil installieren.

Das Netzkabel niemals einklemmmen oder abknicken. Ein
beschadigtes Netzkabel nur vom technischen Kundendienst
auswechseln lassen.

Das Netzkabel darf an keiner Stelle eine Temperatur erreichen, die
die Raumtemperatur um 50 °C Ubersteigt.

Das Gerat nicht zweckentfremdet benutzen (z.B. zum Heizen von
Raumen, usw.).

Den Griff wahrend des Transports oder Reinigens nicht festhalten
oder daran ziehen.

Kinder dirfen das Gerat nicht ohne Aufsicht benutzen.
Nach beenden des Garvorgangs das Gerat ausschalten.

Dieses Gerat nur durch einen konzessionierten Fachmann
einbauen lassen.

Auf ausreichende Belluftung wahrend des Betriebes ist zu achten.
Laftungséffnungen nicht verschlieBen.

Die Luftzirkulation auf der Riickseite des Gerates muss vorhanden
sein (min. 30mm).

Keine schweren Gegenstande auf die Tlr legen, nicht darauf
abstlitzen und das Gerat nicht am Turgriff tragen.
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Gerat einbauen

1. Offnung im Umbauschrank fir den
Einbau des Backofens nach den auf der
MaB Skizze angegebenen Abmessungen
vorbereiten.

2. Bei abgeschalteter Stromversorgung den
Backofen an das Stromnetz anschlieBen.

3. Den Backofen vollstandig in den vorher
angefertigten Umbauschrank schieben.

560 =
w
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Abbildung 2 SchrankmaBe
Abbildung 3 Gerét einbauen
4. Den Backofen mit zwei Schrauben, links . | P
und rechts bei gedffneter Tir am Rahmen j y =
befestigen.
ProduktmaBe EinbaumaBe
Hohe: 595 mm 600 mm ‘ ‘
x Y.
Breite: 595 mm 560 mm | |
Tiefe: 530 mm 560 mm (min.)
Tabelle 2 Einbaumale Abbildung 4 Gerét festschrauben
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Elektrischer Anschluss

Anschlussdose o6ffnen:

Zum EntriegelnSchraubendreher ansetzen (1)
und geringfiigig nach unten bewegen (2).

Y

WY
\\\‘x\\\\\\\

AL

AV

L

Hinweise fiir den Elektrofachman Netzanschlussdose

Die Nennspannung der Heizelemente betragt 230 V. Die Anpassung des Gerates
fiir den Einphasenstrom (230 V) ist durch entsprechende Uberbriickung auf der
Anschlussleiste gemaB dem nachfolgenden Schaltplan méglich. Als
Netzanschlussleitung ist ein entsprechend ausgelegter Leitungstyp unter
Berucksichtigung der Anschlussart und Nennleistung des Herdes zu wahlen.

e > Schutzleiter mit = gekennzeichneter Anschlussleiste an die

Klemme anschlieBen.

> Die Elektroinstallation des Backofens mit einem Notschalter
ausstatten, der im Notfall das ganze Gerat vom Netz abschaltet.

» Der Abstand zwischen den Arbeitskontakten des Notschalters muss
mind. 3 mm betragen.

> Vor Anschluss des Gerates an das Stromnetz sind die
Informationen auf Typenschild und Schaltplan durchzulesen.

Verbindungsdiagramm
Achtung! Die Spannung betragt 220~240V

Achtung! Den Erdungsdraht

immer mit verbinden.

Den braunen Draht mit L%,
den blauen Draht mit ,N"
und den Erdungsdraht mit

@ verbinden. 220V-240V~
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4 Inbetriebnahme

6 Samtliche Verpackungsmaterialien entfernen.
: Mitgelieferte Zubehdrteile aus dem Backraum entnehmen.
Uberpriifen, ob sich das Geréat in einwandfreiem Zustand befindet.

Bei Zweifel das Gerat nicht benutzen und den Kundendienst
kontaktieren.

YV V V V

Vor Inbetriebnahme das Gerat griindlich reinigen

Den Backofen und die zuvor entnommenen Zubehorteile mit warmem Wasser
reinigen.

Erstes Aufheizen
e Beim ersten Aufheizen auftretende Geruchs- und Rauchentwicklung sind

normal und kein Grund zur Besorgnis.

e Flr gute Durchliftung des Raumes sorgen, damit Gerliche und Rauch
schnell abziehen. Je nach Gegebenheiten evtl. Fenster 6ffnen oder Liftung
einschalten.

e Wahrend des Aufheizvorganges beseitigt die Hitze mégliche Produktions-
Rickstande.

& HeiBe Oberflachen!

Kinder fernhalten!

Vor dem ersten Backen
1. Alle Zubehorteile (wie z.B. Backblech/Fettpfanne, Grillrost) aus dem Gerat
entnehmen. Den Gerateinnenraum leer halten, die Geratetlr schlieBen.

2. Den ausgeraumten Backofen wahrend 45 Minuten bei maximaler
Temperatur in Unter-/Oberhitze aufheizen.

3. Nach dem Aufheizvorgang das Gerat abkihlen lassen und reinigen.

— Nach Beendigung des Aufheizvorganges und der Reinigung ist das Gerat
betriebsbereit.
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4.1 Backofenfunktionen

Backofen mit konventioneller Konvektion

Das Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze, Grillhitze* erfolgen.
(*modellabhangig)

Die Betriebssteuerung dieses Backofens erfolgt Gber den Funktionswahler und
den Temperaturwahler.

Mit dem Drehschalter Funktionswahler legt man die Heizart fest.

Backofen Funktionswahler Backofen Temperaturwahler
" m S @
'y R 0
50
i i * 4
0 tr !
250 %
. 100

$) @) 200 450

50-250 Der Temperaturwahler ermdéglicht Temperatureinstellungen

(*C) im Bereich von 50°C bis 250°C.
Unabhangige Backofen-Beleuchtung.
_"(5’_ Durch das Drehen des Funktionswéhlers auf diese Position wird
A~ der Backofeninnenraum beleuchtet. Diese Funktion z.B. wahrend

der Reinigung des Backofeninnenraums verwenden.

Unter- und Oberhitze
Ist der Funktionswahler in diese Position gedreht, erfolgt das
P— Heizen auf herkdmmliche Weise.

Unterhitze
Auf dieser Position erfolgt das Heizen nur mit Unterhitze.
Anzuwenden z.B. beim Nachbacken.

Oberhitze
Auf dieser Position erfolgt das Heizen nur mit Oberhitze.
Anzuwenden z.B. beim Gratinieren.

Tabelle 3 Backofenfunktionen
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Inbetriebnahme

Ein- und Ausschalten des Backofens

Zum

Einschalten des Backofens ist folgendes zu beachten:

Die erforderlichen Betriebsbedingungen des Backofens festlegen:
Temperatur und Heizoption.

Die Drehschalter Funktionswahler und Temperaturwahler in die
gewilnschte Stellung bringen, indem man sie ,nach rechts" dreht.

Der Backofen hat zwei Kontrollleuchten, gelb und rot.

Die gelbe Kontrollleuchte signalisiert den Backofenbetrieb.

Erlischt die rote Kontrollleuchte, so ist die eingestellte Backofentemperatur
erreicht.

Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise in den Vorgewarmten Backofen
zu stellen, sollte dies nicht vor dem ersten Erléschen der roten
Kontrollleuchte erfolgen.

Wahrend des Backens wird sich die rote Kontrollleuchte zeitweise ein- und
ausschalten (Thermostatfunktion des Backofens).

Seite | 15
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5 Reinigung und Pflege

A GEFAHR

Z/—\XSTROMSCHLAGGEFAHR!

e Vor samtlichen Reinigungs- und Wartungsarbeiten Gerat ausschalten und
vollstandig auskihlen lassen.

e Niemals einen Dampfreiniger zur Reinigung verwenden. Feuchtigkeit
kdnnte in elektrische Bauteile gelangen.

e Das Gerat muss trocken sein, bevor man es wieder in Betrieb nimmt.

/\ VORSICHT
VERBRUHUNGSGEFAHR!

Beim Reinigen ist die Wassertemperatur so zu wahlen, dass keine
Verbrihungsgefahr entstehen kann!

/\ VORSICHT
VERLETZUNGSGEFAHR!

Bei den Reinigung-/Wartungsarbeiten am Gerat beachten, die Hande und Finger
vor Einklemmen in TUr und Schnappscharniere zu schitzen.

ACHTUNG
SACHSCHADEN!

Keine aggressiven abrasiven Reiniger oder scharfe Metall-schaber fir die
Reinigung des Glases der Backofentur benutzen, da sie die Oberflache zerkratzen
kdnnen. Dies kann das Glas zerstdren.

Gerdte AuBBenseite Einbaubackofen

Den Herd abkiihlen lassen und mit einem weichen Tuch abwischen. Falls das
Gerat sehr schmutzig ist, den Herd mit Reinigungsmittel und Wasser abwaschen
und mit einem weichen Tuch nachtrocknen. Die Backofentlr mit Glasscheibe mit
einem weichen Tuch und warmer Splullauge abwischen.

Bei Metallfronten handelsiibliche Pflegemittel verwenden.
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Dampf Reinigung

1.

NoOUhWN

8.

250ml Wasser in eine Schissel fillen und auf den Boden des
Backofeninnenraumes stellen.

Geratetur schlieBen.

Den Funktionswahler auf Unterhitze stellen.

Den Temperaturwahler auf 50°C stellen.

Den Gerateinneraum flr ca. 30 Minuten aufheizen.
Geratetur offnen.

Das Gerateinnere mit einem Schwamm oder Tuch und warmem Wasser
mit etwas Spulmittel auswischen.

Das Gerateinnere mit einem Tuch Trocken reiben.

5.1 Backofentiir aushdngen

Zum Reinigen und flr einen besseren Zugang zum

Backofen-Innenraum lasst sich die Backofentir aushangen.
1.

. Tur leicht zudriicken, anheben und nach vorne

. Das Einsetzen der Backofentlr erfolgt in

. Beim Einsetzen sicherstellen, dass die Aussparung

. Danach sind die beiden Klappbtgel unbedingt wieder

Backofentlr 6ffnen, die Klappbligel an den
Scharnieren an beiden Seiten nach oben driicken.

herausziehen.

umgekehrter Reihenfolge.

des Scharniers richtig zu dem Haken des
Scharnierhalters passt.

nach unten zu legen. Ist das nicht der Fall, beschadigen sie die Scharniere
beim SchlieBen der Backofentur. '
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5.2 Innere Glasplatte reinigen

1. Zum Reinigen lasst sich die in der Backofentur
eingelassene innere Glasplatte entnehmen.

2. Beide Kunststoffteile an den oberen seitlichen
Ecken der Backofentiir, sowie die Kiihlerplatte
abschrauben und zur Seite legen.

3. Die Glasplatte entnehmen, reinigen.

Innere Glasplatte einsetzen

1. Die Glasplatte nach der Reinigung
wiedereinsetzen.

2. Das obere linke Kunststoffteil anbringen.

3. Die Kihlerplatte an dem linke Kunststoffteil
befestigen.
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4. Das rechte Kunststoffteil an der Kiihlerplatte anbringen.
5. Das Kunststoffteil an dem Eisenrahmen befestigen.

6 Leuchtmittel auswechseln

Sollte die Backofenbeleuchtung nicht mehr richtig funktionieren, kann man die
Backofenleuchte selbst austauschen. Dieses fiir Backofen geeignete Leuchtmittel,
das bis zu 300 °C aushalten kénnen muss, erhalt man bei seinem Handler oder
man bittet den technischen Kundendienst, dieses kostenpflichtig auszutauschen.

Leuchtmitteldaten Backofenleuchte (fur Temperaturen bis zu 300 °C geeignet):

Spannung ‘ 230V ‘ Leistung ‘ 25'W

Hitzebestandigkeit ‘ T300 ‘ Fassung ‘ G9 (Steckleuchte)

Tabelle 4 Leuchmitteldaten

1. Alle Drehschalter auf ,0/OFF" stellen und
Stromkabel ziehen.

2. Die Backofentur o6ffnen.

Die Lampenabdeckung abschrauben, waschen
und trocknen.

Die GlUhbirne aus der Fassung schrauben.

Eine neue Glihbirne einschrauben.

Die Lampenabdeckung wieder anschrauben.

Das Stromkabel wieder in die Steckdose stecken.

(€8]

No vk
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Backofenfunktion: Ober- und Unterhitze

KUCHEN Ober-/Unterhitze
Gebackart Einschub- Tempera-tur Backzeit

hohe [C°] [min]
Napfkuchen/ 2 170-180 60-80
Marmorkuchen
Sandkuchen 2 160-180 65-80
Tortenboden 2-3 170-180 20-30
Biskuittorte ) 170-180 30-40
Gugelhupf (Hefeteig) 5 160-180 40-60
Brot (z.B.
Mehrkornbrot)

2 210-220 50-60

Obstkuchen 3 170-180 35-60
(MUrbeteig)
Streuselkuchen 160-170 30-40
Biskuitrolle 180-200 10-15
Pizza (auf dinnem 220-240 10-15
Teig)
Pizza (auf dickem
Teig) 2 190-210 30-50
Platzchen 160-170 10-30
Blatterteig 180-190 18-25
Baiser 90-110 80-90
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7 Fehlermeldungen

DE

MOGLICHE

FEHLERMELDUNG URSACHE FEHLERBEHEBUNG
Temperatursensor Den zustdndigen den
funktioniert nicht Kundendienst kontaktieren.

AS

F Der Backofen hat einen Den Backofen flr 30 Minuten

Defekt.

ausschalten.

Taucht das Problem
nachwievor auf: Den
Backofen fir eine Minuten
von der Stomzufuhr trennen
und wieder anschlessen. Ist
das Problem nicht behoben,
indem Fall den Kundendienst
kontaktieren.

Der Backofen heizt
nicht

Der Backofen ist auf
DEMO eingestellt (siehe
Einstellungen)

Falsch angeschlossen

Siehe Einstellungen

Kundenservice kontaktieren.

Abweichende
Versorgungsspannung

Prifen der
Versorgungsspannung,
gegebenenfalls zustandigen
Kundendienst kontaktieren.

Backofenbeleuchtung
leuchtet nicht beim
einschalten des
Backofens

Leuchtmittel defekt

Leuchtmittel wechseln (siehe
Kapitel 6)

Ventilator ist standig
im Betrieb

Max. 1 Stunden nach dem
Backofenbetrieb ist normal.

Dauert es langer,
Kundendienst kontaktieren.

Das Symbol
«Turverriegelung»
blinkt

Kundendienst kontaktieren
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8 Kundendienst Reparaturen

Ist die Stérung anhand der zuvor aufgefihrten Hinweise nicht beseitigt,
Kundendienst kontaktieren. In diesem Fall keine weiteren Arbeiten, vor allem an
den elektrischen Teilen des Gerates, selbst ausfiihren.

3 > Der Besuch des Kundendiensttechnikers im Falle einer
6 Fehlbedienung oder einer der beschriebenen Stérungen ist auch
wahrend der Garantiezeit nicht kostenlos.

Zustandiger Kundendienst fiir Reparaturen und Ersatzteile :
EGS GmbH

DieselstraBe 1

33397 Rietberg / DEUTSCHLAND

Kundentelefon
fur Deutschland 02944 9716-791
fir Osterreich 0820 200 170

fur Belgien, Niederlande, Luxemburg +49 2944 9716-791

E-Mail: kontakt@egs-gmbh.de

Internet: www.egs-gmbh.de

Reparaturauftrage online eingeben.

Flir eine schnelle Abwicklung des Reparaturauftrags folgende

Informationen bereithalten: . 2 3

1) Modell N\ L 1

2) Version :;;;%"h"d Tdaoen

3) Bateh TS

4) EAN 4 5 H,

sowie die vollstandige Anschrift, Telefon-Nr. und die Fehlerbeschreibung.

Geratespezifische Angaben stehen auf dem Typenschild im Innenraum oder auf
der Rickseite des Gerates.
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9 Garantiebedingungen

Garantiebedingungen

Als Kaufer eines Exquisit-Gerates stehen Ihnen die gesetzlichen Gewahrleistungen aus dem
Kaufvertrag mit Ihrem Handler zu. Zusatzlich raumen wir Ihnen eine Garantie zu den folgenden
Bedingungen ein:

Leistungsdauer

Die Garantie lauft 24 Monate ab Kaufdatum (Kaufbeleg ist vorzulegen). Wahrend der ersten 6
Monate beseitigt der Kundendienst Mangel am Gerat unentgeltlich. Voraussetzung ist, dass das
Gerat ohne besonderen Aufwand flir Reparaturen zuganglich ist. In den weiteren 18 Monaten ist
der Kaufer verpflichtet nachzuweisen, dass der Mangel bereits bei Lieferung bestand.

Bei gewerblicher Nutzung (z.B. in Hotels, Kantinen) oder bei Gemeinschaftsnutzung durch mehrere
Haushalte, betrdgt die Garantie 12 Monate ab Kaufdatum (Kaufbeleg ist vorzulegen). Wahrend der
ersten 6 Monate beseitigt der Kundendienst Mangel am Gerat unentgeltlich. Voraussetzung ist,
dass das Gerat ohne besonderen Aufwand flir Reparaturen zuganglich ist. In den weiteren 6
Monaten ist der Kaufer verpflichtet nachzuweisen, dass der Mangel bereits bei Lieferung bestand.

Durch die Inanspruchnahme der Garantie verldngert sich die Garantie weder flir das Gerat, noch
fir die neu eingebauten Teile.

Umfang der Mdngelbeseitigung

Innerhalb der genannten Fristen beseitigen wir alle Mangel am Gerat, die nachweisbar auf
mangelhafte Ausfiihrung oder Materialfehler zurlickzufiihren sind. Ausgewechselte Teile gehen in
unser Eigentum uber.

Ausgeschlossen sind:

Normale Abnutzung, vorsatzliche oder fahrldssige Beschadigung, Schaden, die durch
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsachgemaBe Aufstellung, bzw. Installation oder durch
Anschluss an falsche Netzspannung entstehen, Schaden, aufgrund von chemischer bzw.
elektrothermischer Einwirkung oder durch sonstige anormale Umweltbedingungen, Glas-, Lack-
oder Emailleschaden und evtl. Farbunterschiede sowie defekte Glihlampen.

Ebenso sind Mangel am Gerat ausgeschlossen, die aufgrund von Transportschaden zurickzufihren
sind. Wir erbringen auch dann keine Leistungen, wenn - ohne unsere besondere, schriftliche
Genehmigung - von nicht erméchtigten Personen am Exquisit-Gerat Arbeiten vorgenommen oder
Teile fremder Herkunft verwendet wurden. Diese Einschréankung gilt nicht fir mangelfreie, durch
eine qualifizierte Fachkraft mit unseren Originalteilen, durchgefiihrte Arbeiten zur Anpassung des
Gerates an die technischen Schutzvorschriften eines anderen EU-Landes.

Geltungsbereich

Unsere Garantie gilt fir Gerate, diq in einem EU-Land erworben wurden und die in der
Bundesrepublik Deutschland oder Osterreich in Betrieb sind.

Fur Gerate, die in einem EU-Land erworben und in ein anderes EU-Land gebracht wurden,
erbringen wir Leistungen im Rahmen der jeweils landesiiblichen Garantiebedingungen erbracht.
Eine Verpflichtung zur Leistung der Garantie besteht nur dann, wenn das Gerat den technischen
Vorschriften des Landes, in dem der Garantieanspruch geltend gemacht wird, entspricht.

Fiir Reparaturauftrage auBBerhalb der Garantiezeit gilt:
e Wird ein Gerat repariert, sind die Reparaturrechnungen sofort fallig und ohne Abzug zu
bezahlen.

e Wird ein Gerdt Uberprift bzw. eine angefangene Reparatur nicht zu Ende geflihrt,
berechnet der Kundendienst Anfahrts- und Arbeitspauschalen.

e Die Beratung durch unser Kundenberatungszentrum ist unentgeltlich
(s. Kapitel ,Kundendienst").
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10 Technische Angaben

Marke Exquisit
Modell EBE555-1.1
Schutzklasse I
Temperaturbereich °C 50 - 250
Elektrischer Anschluss

Spannung / Frequenz [V/Hz] V/Hz 220-240 / 50
Anschlussleistung, W 2200
Abmessungen, unverpackt mm

Herd BxTxH 595x530x595
Gewicht unverpackt kg 31

EAN Nr. 0490064 4016572016116

*Technische Anderungen vorbehalten.

Alle geratespezifischen Daten des Energielabels sind durch den Geratehersteller
nach europaweit genormten Messverfahren unter Laborbedingungen ermittelt
worden. Sie sind in der EN 50304 festgehalten. Der tatsachliche
Energieverbrauch der Gerate im Haushalt hangt natlrlich vom Aufstellungsort
und vom Nutzerverhalten ab und kann daher auch hdher liegen als die vom
Geratehersteller unter Normbedingungen ermittelten Werte.

CE-Konformitat

Dieses Gerat entspricht zum Zeitpunkt seiner Markteinflihrung den
Anforderungen die in den Richtlinien des Rates zur Angleichung der
Rechtsvorschriften der Mitgliedsstaaten Uber die elektromagnetische
Vertraglichkeit RL 2014/30/EU und Uber die Verwendung elektrischer
Betriebsmittel innerhalb bestimmter Spannungsgrenzen RL 2014/35/EU
festgelegt sind.

Dieses Gerat ist mit dem CE Zeichen gekennzeichnet und verfligt Gber eine
Konformitatserklarung zur Einsichtnahme durch die zustandigen
Marktiberwachungsbehdrden.
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11 Entsorgung

Verpackung entsorgen

' Die Verpackung sortenrein entsorgen. Pappe und Karton zum Altpapier
‘ und Folien in die Wertstoffsammlung geben.

LR

Gerat entsorgen

Das Gerat ist mit dem hier abgebildeten Symbol gekennzeichnet, It.
Vorgabe der Europaischen Entsorgungsvorschrift
2012 /19 / EU.

Die Richtlinie tragt zur ordentlichen Entsorgung des Gerates und zur
B Rickgewinnung von Sekundéarrohstoffen bei.

Altgerate diirfen nicht in den Hausmiill!

Jeder Verbraucher ist gesetzlich verpflichtet, Altgerate getrennt vom Hausmull zu
entsorgen.

Zum Vermeiden von negativen Auswirkungen auf die Umwelt Altgerate in der
Verkaufsstelle oder bei einer kommunalen Sammelstelle zum fachgerechten
Verwerten abgeben.

Altgerate vor der Entsorgung unbrauchbar machen:

e Netzstecker aus der Steckdose ziehen.
e Stecker vom Netzkabel trennen.

e Keine Teile des Kaltekreislaufes beschadigen (siehe Kapitel 2
Kaltemittel").

/N

ERSTICKUNGSGEFAHR!

Vorhandene Schnapp- und Riegelschlésser entfernen oder zerstéren, um zu
verhindern, dass sich spielende Kinder im Gerat einsperren oder in andere
lebensgefahrliche Situationen geraten.

Kinder kdnnen Gefahren, die im Umgang mit Haushaltsgeraten liegen, oft nicht

erkennen. Fur die notwendige Aufsicht sorgen und Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.
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