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1 Bedienungsanleitung

1.1 Allgemeines
Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit Ihrem Gerat schnell vertraut
werden und seine Funktionen in vollem Umfang nutzen konnen.

Ihr AirFry Chef 1700 dient Ihnen viele Jahre lang, wenn Sie ihn sachgerecht behandeln
und pflegen. Wir wiinschen Ihnen viel Freude beim Gebrauch.

1.2 Informationen zu dieser Anleitung

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des AirFry Chef 1700 (nachfolgend als Gerat
bezeichnet) und gibt Ihnen wichtige Hinweise flr die Inbetriebnahme, die Sicherheit, den
bestimmungsgemafen Gebrauch und die Pflege des Gerates. Die Bedienungsanleitung
muss standig am Gerat verfuigbar sein. Sie ist von jeder Person zu lesen und
anzuwenden, die mit der: * |Inbetriebnahme, * Bedienung,

e Storungsbehebung und/oder ¢ Reinigung

des Gerates beauftragt ist. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie
diese mit dem Gerat an Nachbesitzer weiter.

1.3 Warnhinweise
In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine drohende gefahrliche
Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, fiihrt dies zum Tod oder zu
schweren Verletzungen.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des Todes oder
schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

AWARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche
Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu schweren
Verletzungen fuhren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.

AVORSICHT

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche
Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu leichten oder
gemaligten Verletzungen fuhren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.

HINWEIS

Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Umgang mit dem Gerat
erleichtern.
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1.4 Haftungsbeschrankung

Alle in dieser Anleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten und Hinweise flr
die Installation, Betrieb und Pflege entsprechen dem letzten Stand bei Drucklegung und
erfolgen unter Bertcksichtigung unserer bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach
bestem Wissen. Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung
konnen keine Anspriche hergeleitet werden.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Schaden aufgrund:

¢ Nichtbeachtung der Anleitung * Nicht bestimmungsgemaler Verwendung

e Unsachgemalier Reparaturen * Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile
e Technischer Veranderungen, Modifikationen des Gerates

Modifikationen des Gerates werden nicht empfohlen und sind nicht durch die Garantie
gedeckt. Ubersetzungen werden nach bestem Wissen durchgefihrt. Wir ibernehmen
keine Haftung fur Ubersetzungsfehler, auch dann nicht, wenn die Ubersetzung von uns
oder in unserem Auftrag erfolgte. Verbindlich bleibt allein der urspringliche deutsche Text.

1.5 Urheberschutz

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschutzt.

Alle Rechte, auch die der fotomechanischen Wiedergabe, der Vervielfaltigung und der
Verbreitung mittels besonderer Verfahren (zum Beispiel Datenverarbeitung, Datentrager
und Datennetze), auch teilweise, behalt sich die Braukmann GmbH vor.

Inhaltliche und technische Anderungen vorbehalten.

2 Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem Gerat.
Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen. Ein
unsachgemaler Gebrauch kann jedoch zu Personen- und Sachschaden fuhren.

2.1 Bestimmungsgemale Verwendung

Dieses Gerat ist nur fir den Gebrauch im Haushalt in geschlossenen Raumen zum
Erwarmen, Auftauen, Warmhalten, fettfreien Frittieren, Garen, Braten, Backen, Grillen und
Dorren von Lebensmitteln bestimmt.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und haushaltsahnlichen
Aufstellungsumgebungen verwendet zu werden wie beispielsweise:

¢ in Kuchen fur Mitarbeiter in Laden, Buros, und anderen gewerblichen Bereichen,;

¢ in landwirtschaftlichen Anwesen; * in Frihstlckspensionen

e von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen.

Eine andere oder darlber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgeman.

AWARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgemaRe Verwendung!

Von dem Gerat kdnnen bei nicht bestimmungsgemafer Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

» Das Gerat ausschliel3lich bestimmungsgeman verwenden.
» Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.
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Ansprlche jeglicher Art wegen Schaden aus nicht bestimmungsgemaler Verwendung
sind ausgeschlossen. Das Risiko tragt allein der Betreiber.

2.2 Allgemeine Sicherheitshinweise
| HINWEIS

Beachten Sie fiir einen sicheren Umgang mit dem Gerat die
folgenden allgemeinen Sicherheitshinweise:

» Vor dem Einsatz des Gerates sind diese
Gebrauchsanweisungen sorgfaltig zu lesen.

» Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf aul3ere
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat nicht
in Betrieb.

» Das Gerat darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn das
Stromkabel oder der Stecker beschadigt sind, wenn es nicht
ordnungsgemal funktioniert oder fallen gelassen oder
beschadigt worden ist.

» Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen und daruber benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder bezuglich des sicheren Gebrauch des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

» Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

» Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern
junger als 8 Jahre fernzuhalten.

» Reinigung und Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder
alter und beaufsichtigt.

» Eine Reparatur des Gerates darf nur von einem vom
Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen werden,
sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein
Garantieanspruch mehr. Durch unsachgemal3e Reparaturen
konnen erhebliche Gefahren fur den Benutzer entstehen.
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HINWEIS

» Defekte Bauteile durfen nur gegen Original-Ersatzteile
ausgetauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewahrleistet,
dass sie die Sicherheitsanforderungen erfullen werden.

» Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem
(Fernsteuerung) betrieben zu werden.

» Ziehen Sie, wenn das Gerat nicht in Gebrauch ist und vor
jeder Reinigung und Montage/Demontage von Teilen den
Netzstecker.

» Verwenden Sie ausschlieldlich das vom Hersteller empfohlene
Zubehor, ansonsten konnte das Gerat beschadigt werden.

» Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen
und nicht in die Spulmaschine geben.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes nicht
unbeaufsichtigt. Lassen Sie die Tur nicht fur langere Zeit
offen stehen, wenn das Gerat in Betrieb ist.

» Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker.
2.3 Gefahrenquellen

2.3.1 Verbrennungsgefahr
AWARNUNG

Die im Gerat hergestellte Speise, das Gerat und die
Oberflachen des Gerates konnen sehr heil werden.
Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um sich oder
andere nicht zu Verbrennen oder zu Verbriuhen:

» Achtung: Die Funktionsflachen und die daran angrenzenden
Flachen konnen sehr heil® werden. Achtung
Verbrennungsgefahr!

» Die Temperaturen der beruhrbaren Oberflachen konnen sehr
heild werden, wenn das Gerat in Betrieb ist.

» Niemals die Heizstabe beruhren. Verbrennungsgefahr!

14



AWARNUNG

» Benutzen Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie das heil’e Gerat,
Zubehor oder die Speise anfassen oder aus dem Gerat
entnehmen wollen.

» Die Oberseite des Gerates ist wahrend und nach Betrieb sehr
heil3. Lagern Sie keine Gegenstande auf dem Gerat.

» Das Gerat wahrend des Betriebes nicht bewegen oder
verschieben. Verbrennungsgefahr!

» Vorsicht im Umgang mit heil3en Speisen!

» Lassen Sie das Gerat vor der Demontage/Montage von
Teilen sowie der Reinigung abkuhlen.

» Seien Sie vorsichtig im Umgang mit dem Gerat, vor allem
wenn dieses mit heilder Speise gefullt ist.

» Halten Sie Kinder vom Gerat fern, da die Oberflachen des
Gerates sich bei Betrieb erhitzen und auch danach noch
einige Zeit heil} bleiben.

2.3.2 Brandgefahr
AWARNUNG
Bei nicht sachgemaRer Verwendung des Gerates besteht
Brandgefahr durch Entziindung des Inhaltes.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um
Brandgefahr zu vermeiden:

» Dieses Gerat erzeugt hohe Temperaturen, welche zu
Verbrennungen fuhren konnen.

> Dies:_es Gerat funktioniert mit heil3er Luft. Befullen Sie es nicht
mit Ol oder Frittierfett! Brandgefahr!

» Stellen Sie sicher, dass keine brennbaren Gegenstande Uber
oder in der Nahe des Gerates liegen.

» Verwenden Sie das Gerat niemals zum Aufbewahren oder
Trocknen von entflammbaren Materialien.

» Benutzen Sie das Gerat nicht zum Aufbewahren von
Lebensmitteln oder Gegenstanden.
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AWARNUNG

» Decken Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals mit
Handtlichern oder anderen Materialien ab. Hitze und Dampf
mussen jederzeit entweichen konnen. Brandgefahr entsteht
wenn das Gerat mit brennbaren Materialien abgedeckt wird
oder in Kontakt mit Vorhangen kommt.

» Das Gerat darf nicht in der Nahe von brennbaren Materialien,
z.B. Vorhangen, benutzt werden.

» Vorsicht: Sehr 6l- oder fetthaltige Speisen kdnnen sich bei
hoher Hitze leicht entzinden. Achten Sie daher darauf, dass
kein Fett, z.B. durch ein Uberfulltes Backblech, auf die
Heizelemente tropft.

» Entfernen Sie grundsatzlich entstandene Fettrickstande
im Gerat, da diese sich ansonsten entziinden konnten.

2.3.3 Gefahr durch elektrischen Strom

Lebensgefahr durch elektrischen Strom! Beim Kontakt mit
unter Spannung stehenden Leitungen oder Bauteilen besteht
Lebensgefahr! Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise
um eine Gefahrdung durch elektrischen Strom zu vermeiden:

» Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Gerates.
Werden spannungsfuhrende Anschlisse berthrt und der
elektrische und mechanische Aufbau verandert, besteht
Stromschlaggefahr. Dartuber hinaus kdnnen
Funktionsstorungen am Gerat auftreten

» Ziehen Sie nicht am Netzkabel sondern am Netzstecker um
das Gerat auszustecken.

» Das Gerat darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn das
Stromkabel oder der Stecker beschadigt sind, wenn es nicht
ordnungsgemald funktioniert oder fallen gelassen oder
beschadigt worden ist. Falls das Stromkabel oder der Stecker
beschadigt worden sind, mussen diese durch den Hersteller
oder dessen Servicebeauftragten ersetzt werden, um
Gefahren vorzubeugen.
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AGEFAHR

» Tauchen Sie weder das Kabel oder den Stecker in Wasser
oder andere Flussigkeiten, um einen elektrischen Schock zu
vermeiden.

3 Inbetriebnahme

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Inbetriebnahme des Gerates.
Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

3.1 Sicherheitshinweise
AWARNUNG

» Verpackungsmaterialien durfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht
Erstickungsgefahr.

3.2 Lieferumfang und Transportinspektion
Der AirFry Chef 1700 wird standardmalfig mit folgenden Komponenten geliefert:

e AirFry Chef 1700 * Bedienungsanleitung
e Backblech * Grillrost * extra grofer Frittierkorb
e Drehspiel® * Frittier-Trommel * Krimelschublade

Entnahmehilfe fur Drehspiefd und Frittier-Trommel

Entnahmehilfe fur Grillrost und Backblech

HINWEIS

» Prifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf sichtbare Schaden.

» Melden Sie eine unvollstandige Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport sofort dem Spediteur, der Versicherung und dem
Lieferanten.

3.3Auspacken

Entnehmen Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das Verpackungsmaterial.

3.4 Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schutzt das Gerat vor Transportschaden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertraglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewahlt
und deshalb recycelbar. Die Ruckfuhrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart
Rohstoffe und verringert das Abfallaufkommen.

Entsorgen Sie nicht mehr bendtigte Verpackungsmaterialien an den Sammelstellen '0“
fur das Verwertungssystem »Gruner Punkt«. -

HINWEIS

» Heben Sie wenn mdglich die Originalverpackung wahrend der Garantiezeit des Gerates
auf, um das Gerat im Garantiefall wieder ordnungsgemal’ verpacken zu konnen.
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3.5 Anforderungen an den Aufstellort

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates muss der Aufstellort folgende
Voraussetzungen erflllen:

e Stellen Sie das Gerat auf eine feste, flache, waagerechte und hitzebestandige
Unterlage mit einer ausreichenden Tragkraft fir das Gerat samt Inhalt.

e Stellen Sie das Gerat nicht auf eine Metalloberflache.

e Wahlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht an heiRe Oberflachen des Gerates
gelangen kénnen.

e Das Gerat ist nicht fur den Einbau in einer Wand oder einem Einbauschrank
vorgesehen.

e Stellen Sie das Gerat nicht in einer heil3en, nassen oder sehr feuchten Umgebung oder
in der Nahe von brennbarem Material auf.

e Das Gerat darf nicht in der Nahe eines Gas- oder Elektrokochers oder eines Ofens
aufgestellt werden.

e Das Gerat benotigt zum korrekten Betrieb eine ausreichende Luftstromung. Stellen Sie
sicher, dass die Ruckseite des Gerates mindestens 15 cm Abstand zur Wand hat.
Lassen Sie an den anderen Seiten des Gerates mindestens 10 cm Freiraum.

e Decken Sie keine Offnungen am Geréat ab und blockieren Sie sie nicht.

e Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, so dass das Stromkabel notfalls leicht
abgezogen werden kann.

e Gerat und Netzkabel durfen nicht mit heilRen Oberflachen in Berihrung kommen. Das
Gerat kdnnte beschadigt werden.

e Der Einbau und die Montage dieses Gerates an nichtstationaren Aufstellungsorten
durfen nur von Fachbetrieben/Fachleuten durchgeflhrt werden, wenn sie die
Voraussetzungen fur den sicherheitsgerechten Gebrauch dieses Gerates sicherstellen.

3.6 Elektrischer Anschluss

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates sind beim elektrischen Anschluss
folgende Hinweise zu beachten:

e Vergleichen Sie vor dem Anschliel3en des Gerates die Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) auf dem Typenschild mit denen lhres Elektronetzes. Diese Daten mussen
ubereinstimmen, damit keine Schaden am Gerat auftreten.

Im Zweifelsfall fragen Sie lhre Elektro-Fachkraft.

Der Anschluss des Gerates an das Elektronetz darf maximal Uber ein 3 Meter langes,
abgewickeltes Verlangerungskabel mit einem Querschnitt von 1,5 mm? erfolgen. Die
Verwendung von Mehrfachsteckern oder Steckdosenleisten ist wegen der damit
verbundenen Brandgefahr verboten.

Vergewissern Sie sich, dass das Stromkabel unbeschadigt ist und nicht unter dem Ofen
oder uber heil3e oder scharfkantige Flachen verlegt wird.

Die Steckdose muss Uber einen 16A-Sicherungsschutzschalter, getrennt von anderen
Stromverbrauchern, abgesichert sein.

Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann gewahrleistet, wenn es an ein
vorschriftsmaRig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird. Lassen Sie im
Zweifelsfall die Hausinstallation durch eine Elektro-Fachkraft Uberprufen.

Der Hersteller kann nicht verantwortlich gemacht werden fir Schaden, die durch einen
fehlenden oder unterbrochenen Schutzleiter verursacht werden.
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4 Aufbau und Funktion

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zum Aufbau und Funktion des Gerates.

4.1 Warnhinweise am Gerat
AVORSICHT

Gefahr durch heiRe Oberflache!

An der hinteren oberen Gehauseseite befindet sich ein Warnhinweis auf Gefahr durch
heiRe Oberflachen. Das Gerat kann an der Oberflache sehr heil} werden.

» Die heilde Oberflache des Gerates nicht berthren. Verbrennungsgefahr!
» Stellen oder legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

4.2 Ubersicht

1. Bedienpanel
2. Griff

3. Halterung fur Drehspiel3
und Frittier-Trommel

4. Einschubebene (3 Stk.)
5. Luftungsschlitze

4.3 Zubehor
1 2,
&

>
1. Backblech - Beim Grillen, Braten oder Backen verwenden

Oder als Fettauffangschale fur den extra grof3er Frittierkorb, Grillrost, Drehspief3 und
Frittier-Trommel. Zur leichteren Reinigung mit Backpapier verwenden

Grillrost - Beim Grillen, Braten, Backen oder Rosten verwenden.

Entnahmehilfe fur Backblech, Grillrost und Frittierkorb

Extra grol3er Frittierkorb - Beim Backen, Dorren und fettfreien Frittieren verwenden.
Drehspiel - Fur ein gleichmafiges Grillen von Fleisch z.B. Geflugel

Entnahmehilfe fir Drehspield und Frittier-Trommel

Frittier-Trommel - Fur ein gleichmagiges Frittieren von z.B. Pommes

Herausnehmbare Krimelschublade - Fur eine sichere und einfache Entfernung von
Krimeln und Fettresten

© NGk WN
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4.4 Einsetzen von DrehspieB und Frittier-
Trommel

iy
Schieben Sie die Haken flr den Drehspiel oder den l _—1:)

Frittier-Trommel auf den Spiel® und befestigen Sie

diese mit den mitgelieferten Schrauben.

A) Mit der leicht abgerundeten Seite nach rechts
einsetzen.

B) Anschlie3end links einsetzen.

4.5 Bedienpanel

T Y BAKE < D>PIZZA

1 g A 2 ARFRY < > TOAST
: : : : RES < [>BAGEL
GRILLT < I>REHEAT

3 }" :‘6’: 4 GRILLIT] - [>DEFROST

ROAST < D>DRYFRUIT

5

Temperaturauswabhltaste (40-230°C, in 5°C Schritten)
Zeitauswahltaste (1-240 Minuten, in 1 Minuten Schritten)
Start / Stop

Innenraumbeleuchtung ein- / ausschalten

Anzeige der Programme, Temperatur und Zeiteinstellung

I i

4.6 Programme

1

Drehregler fur die Programmauswahl und die Temperatur- / Zeiteinstellung

Proaramm Leistung Zeiteinstellung Zeit Temp. Temp.
9 (W) (min.) (min.) Einstellung (°C) (°C)
BAKE
* 1600 1-120 60 100-230 180
AIRFRY
* 1700 1-120 20 100-230 180
FRIES
* 1700 1-120 20 100-230 180
GRILL |
800 1-120 60 100-230 200
Y
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GRILL Il

1700 1-120 30 100-230 180
S
ROAST
* 1600 1-120 60 100-230 180
PIZZA
* 1600 1-120 10 100-230 200
TOAST
1600 1-120 5 40-230 180
BAGEL
800 1-120 5 40-230 180
REHEAT
* 1600 1-120 20 40-100 60
DEFROST
* 800 1-120 15 40-100 40
DRYFRUIT
* 1700 1-240 180 40-100 40

4.7 Typenschild
Das Typenschild mit den Anschluss- und Leistungsdaten befindet sich an der Ruckseite

des Gerétes.

5 Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung des Gerates. Beachten
Sie die Hinweise, um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.
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AWARNUNG

» Das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt lassen, um bei Gefahr schnell
eingreifen zu kénnen.

5.1 Vor dem Erstgebrauch:

Entfernen Sie alle Zubehorteile aus dem Innenraum des Gerates, waschen Sie diese mit
warmem Seifenwasser und trocknen Sie sie anschlieRend ab. Wischen Sie den Boden
und die Oberseite des Garraums mit einem angefeuchteten Tuch aus und trocknen Sie
den Garraum danach grundlich ab.

Die Heizstabe verfugen Uber eine Schutzschicht. Beim ersten Betrieb kann es zu einer
Dampfentwicklung kommen. Dies ist nicht schadlich und beeintrachtigt die Leistung des
Gerates nicht.

Betreiben Sie deshalb das Gerat bei erstmaliger Verwendung leer fur 10 Minuten auf
150°C (AIRFRY-Programm), danach ftir 10 Minuten auf 200°C (AIRFRY-Programm) und
lassen Sie es danach gut durchltften und abkuhlen.

5.2 Gebrauch

1. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose. Nach dem Einstecken piept das Gerat 2
mal und die Anzeigen von Temperatur, Zeit und Programmen leuchten auf.

2. Prufen Sie, ob die Krimelschublade richtig eingesetzt ist.

3. Geben Sie lhre Lebensmittel auf das Backblech, den Grillrost oder den extra grol3er
Frittierkorb und schieben Sie dieses/diesen in das Gerat.
Oder: Platzieren Sie das Grillgut auf dem Drehspief3 oder in dem Frittier-Trommel und
setzen Sie diesen wie unter ,Einsetzen von Drehspiel3 und Frittier-Trommel*
beschrieben in das Gerat ein.

4. Stellen Sie sicher, dass die Backofentulr richtig verschlossen ist.

5. Drehen Sie den Drehregler, um das gewinschte Programm auszuwahlen. Der
beleuchtete Pfeil zeigt die Programmauswahl an.
Die voreingestellte Temperatur und Zeit wird im Wechsel fur je 5 Sekunden angezeigt.

C
6. Drucken Sie die Taste @ , um die gewunschte Temperatur einzustellen. Wahrend die
Temperatur im Display blinkt (5-mal), kdnnen Sie die Einstellung mit dem Drehregler
anpassen.

|
7. Driicken Sie Taste \.7, um die gewulnschte Zeit einzustellen. Wahrend die Zeit im
Display blinkt (5-mal), kdnnen Sie die Einstellung mit dem Drehregler anpassen.

8. Drilcken Sie >", um den Kochvorgang zu starten.

9. Sie kdnnen den Vorgang durch erneutes Drucken der Pl Taste pausieren und wieder
fortsetzen. Um den Vorgang abzubrechen, halten Sie die Pl Taste gedruckt.

10.Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein Signalton. Benutzen Sie Ofenhandschuhe
oder die Entnahmehilfen, um die Speisen zu entnehmen.

11.Um das Gerat auszuschalten, halten Sie die Taste 4| gedrickt.

HINWEIS

» Das Display zeigt wahrend dem Prozess die eingestellte Temperatur, sowie die
verbleibende Arbeitszeit.
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HINWEIS

» Sie konnen die Temperatur- / Zeiteinstellung wahrend dem Vorgang anpassen, indem
Sie Schritt 6 / Schritt 7 wiederholen.

» Das Gerat schaltet nach 2 Minuten ohne Aktion automatisch in den Standby-Modus.
Durch das Driicken einer beliebigen Taste schalten Sie das Display wieder an — das
Gerat ist betriebsbereit. Stellen Sie die gewunschten Einstellungen ein und starten Sie

das Gerat.

5.3Frittiertipps

Lebensmittel.

Kochzeit geringflgig.

und verhindert ungleichmafig gegarte Lebensmittel.

werden.

Gerat zubereitet werden.

Wir empfehlen folgende Mengen und Einstellungen:

Kleine Lebensmittel bendtigen meistens eine geringere Kochzeit als gréliere

Eine geringere oder grof3ere Menge an Lebensmitteln verkurzt oder verlangert die
Das Durchschutteln / Wenden nach der Halfte der Garzeit optimiert das Endergebnis
Bestreichen Sie frische Kartoffeln vor dem Frittieren mit etwas Ol, damit sie knusprig

Frittieren Sie keine extrem fettigen Lebensmittel, wie Wurstchen, mit diesem Gerat.
Die meisten Gerichte, die im Ofen zubereitet werden konnen, kdbnnen auch mit diesem

. Menge .. Temp. | Zeit
Lebensmittel (Max) Zubehor | Programm (°C) (min.)
Pommes (gefroren) 750 g Frittierkorb Fries 200 20-25
Pommes (gefroren) 500 g Frittier- Fries 200 20-25
Trommel
Selbstgemachte Frittier- .
SiiRkartoffelspalten 5009 Trommel Fries 200 25-30
Grillgemuse (Mdhre, - .
Paprika, Zucchini etc.) 500 - 750 g | Frittierkorb Grill | 180 15-25
Burger-Patty a150g Grillrost Grill Il 230 5-15
Hahnchen-Nuggets 500 g Frittierkorb Roast 180 10-12
Frisches Grill-Hahnchen 1300 g Drehspiel3 Roast 210 50
Pizza @ 27 cm Grillrost Pizza 200 10
Selbstgemachte Croutons | 150 g .IF”tt'er' AirFry 180 8
rommel
50 g Frittier- .
Popcorn Maiskémer | Trommel AirFry 215 10-12
Brotchen 6 Stiick Grillrost / Bake 180  [8-10
Backblech

Muffins 12 Stuck Backblech Bake 180 15-20
Selbstgemachte 1-2 Stiick | Frittierkorb | Dryfruit | 40 180
Apfelchips
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HINWEIS

» Nach der Halfte der Zeit kdonnen Sie den Braunungsgrad kontrollieren und die
Lebensmittel ggf. wenden/ durchschiitteln.

» Wenn Sie die Tur wahrend des Garvorgangs 6ffnen stoppt das Gerat aus
Sicherheitsgrinden automatisch (Display-Anzeige und Licht erléschen und der
Heizvorgang stoppt). Sobald die Tur wieder geschlossen wird, wird der Garvorgang
fortgesetzt.

» Bitte beachten Sie, dass eine abweichende Menge eine Anpassung der Zeit und
Temperatur erfordern kann.

» Da sich Lebensmittel nach Herkunft, Grolze, Form und Marke unterscheiden, kdnnen
wir nicht gewahrleisten, dass die angegebenen Daten die besten Einstellungen fir die
von lhnen verwendeten Lebensmittel sind.

6 Reinigung und Pflege

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Reinigung und Pflege des Gerates.
Beachten Sie die Hinweise um Beschadigungen durch falsche Reinigung des Gerates zu
vermeiden und den stérungsfreien Betrieb sicherzustellen.

6.1 Sicherheitshinweise

AVORSICHT
Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, bevor Sie mit der Reinigung des Gerates
beginnen:

» Das Gerat muss regelmaRig gereinigt und Kochgutrickstande entfernt werden. Ein
nicht in einem sauberen Zustand gehaltenes Gerat wirkt sich nachteilig auf die
Lebensdauer des Gerates aus und kann zu einem gefahrlichen Geratezustand sowie
Pilz- und Bakterienbefall fuhren.

» Ziehen Sie vor dem Reinigen den Netzstecker.

» Der Garraum ist nach dem Benutzen heild. Es besteht Verbrennungsgefahr! Warten Sie,
bis das Gerat abgekuhlt ist.

» Reinigen Sie den Garraum nach der Verwendung, sobald er abgekuhlt ist. Zu langes
Warten erschwert die Reinigung unnoétig und macht sie im Extremfall unmaglich. Zu
starke Verschmutzungen konnen unter Umstanden das Gerat beschadigen.
Verbleibende Speisereste kdnnten beim nachsten Erhitzen Feuer fangen.

» Wenn Feuchtigkeit in das Gerat eindringt, kdnnen elektronische Bauteile beschadigt
werden. Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit durch die Luftungsschlitze in das
Gerateinnere gelangt.

» Benutzen Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine
Ldsungsmittel.

» Kratzen Sie hartnackige Verschmutzungen nicht mit harten Gegenstanden ab.

6.2 Reinigung

AWARNUNG'| Brandgefahr

» Entfernen Sie grundsatzlich entstandene Fettruckstande im Gerat, da diese sich
ansonsten entziinden kénnten.
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Reinigen Sie das Gehause und die Krumelschublade mit einem angefeuchteten Tuch.
Reinigen Sie die Tur mit einem weichen Tuch mit einem Glasreiniger oder einem milden
Reinigungsmittel. Wischen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch mit einem
angefeuchten, weichen Tuch oder einem weichen Reinigungsschwamm grindlich aus.
Zur leichteren Reinigung des Zubehdrs, weichen Sie dieses ca. 10 Minuten in heillem
Wasser mit etwas Spulmittel ein und reinigen Sie es anschlieRend mit einem
angefeuchten, weichen Tuch.

Trocken Sie das Zubehor und das Gerat grindlich ab, bevor Sie es erneut benutzen.
Schieben Sie die Krumelschublade nach dem Reinigen immer zurlck ins Gerat.

7 Storungsbehebung

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Stérungslokalisierung und
Storungsbehebung. Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu
vermeiden.

7.1 Sicherheitshinweise
AVORSICHT

» Reparaturen an Elektrogeraten durfen nur von Fachleuten durchgefuhrt werden, die
vom Hersteller geschult sind.

» Durch unsachgemale Reparaturen konnen erhebliche Gefahren fur den Benutzer und
Schaden am Gerat entstehen.

7.2 Storungsursachen und -behebung
Die nachfolgende Tabelle hilft bei der Lokalisierung und Behebung kleinerer Stérungen.

Problem Losung

Das Gerat funktioniert nicht. Vergewissern Sie sich, dass der Stecker richtig in der
Steckdose sitzt.

Der Vorgang startet nicht beim Stellen Sie sicher, dass die Tur richtig verschlossen

Dricken der Start/Stopp Taste. ist.

E1/E2 wird im Display angezeigt. Der Temperatursensor im Gerat ist defekt. Wenden
Sie sich an den Kundenservice.

E3 wird im Display angezeigt. Die Temperatur im Gerat ist zu hoch. Bitte stoppen
Sie den Vorgang, bis das Gerat abgekuhlt ist und
starten Sie dann von Neuem.

HINWEIS

» Wenn Sie mit den oben genannten Schritten das Problem nicht I6sen kdnnen, wenden
Sie sich bitte an den Kundendienst.

8 Entsorgung des Altgerates

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten vielfach noch wertvolle

Materialien. Sie enthalten aber auch schadliche Stoffe, die flr ihre Funktion [
und Sicherheit notwendig waren. Im Restmull oder bei falscher Behandlung

konnen diese der menschlichen Gesundheit und der Umwelt schaden.

Geben Sie |hr Altgerat deshalb auf keinen Fall in den Restmlill.
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HINWEIS

» Nutzen Sie die von Ihrem Wohnort eingerichtete Sammelstelle zur Rickgabe und
Verwertung elektrischer und elektronischer Altgerate. Informieren Sie sich
gegebenenfalls bei Inrem Rathaus, Ihrer Mullabfuhr oder bei Ihrem Handler.

» Sorgen Sie daflr, dass |hr Altgerat bis zum Abtransport kindersicher aufbewahrt wird.

9 Garantie

Fur dieses Produkt Gbernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 24 Monate Garantie
fur Mangel, die auf Fertigungs- oder Werkstofffehler zurickzufuhren sind. Unsere Garantie
gilt fir Deutschland, Osterreich und die Niederlande. Fiir alle anderen Lander kontaktieren
Sie uns bitte. lhre gesetzlichen Gewahrleistungsanspriche nach §437 ff. BGB bleiben
hiervon unberthrt. Die Inanspruchnahme lhrer gesetzlichen Mangelrechte ist fur Sie
unentgeltlich. In der Garantie nicht enthalten sind Schaden, die durch unsachgemalle
Behandlung oder Einsatz entstanden sind, sowie Mangel, welche die Funktion oder den
Wert des Gerates nur geringfugig beeinflussen. Weitergehend sind Verschleil3teile,
Transportschaden, soweit wir dies nicht zu verantworten haben, sowie Schaden, die durch
nicht von uns durchgefuhrte Reparaturen entstanden sind, vom Garantieanspruch
ausgeschlossen. Dieses Gerat ist fir den Gebrauch im privaten Bereich
(Haushaltseinsatz) konstruiert und leistungsmaRig ausgelegt. Eine etwaige Nutzung im
gewerblichen Einsatz fallt nur soweit unter die Garantie, wie es sich im Umfang mit der
Beanspruchung einer privaten Nutzung vergleichen Iasst. Es ist nicht fur den
weitergehenden, gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei berechtigten Reklamationen
werden wir das mangelhafte Gerat nach unserer Wahl reparieren oder gegen ein
mangelfreies Gerat austauschen. Offene Mangel sind innerhalb von 14 Tagen nach
Lieferung anzuzeigen. Weitere Anspruche sind ausgeschlossen. Zur Geltendmachung
eines Garantieanspruches setzen Sie sich bitte vor einer Ricksendung des Gerates
(immer mit Kaufbeleg!) mit uns in Verbindung. Unsere Kontaktdaten (,Garantiegeber®)
finden Sie am Beginn dieser Bedienungsanleitung.

10 Technische Daten

Gerat AirFry Ofen

Name AirFry Chef 1700
Artikel-Nr. 3000
Anschlussdaten 220-240V; 50-60Hz

Leistungsaufnahme 1700W
Nettogewicht 6,9 kg
MaRe (BxHXT) 405 x 350 x 390 mm
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Original
Operating Manual
AirFry Chef 1700

ltem No. 3000
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11 Operating Manual: General

Please read the information contained herein so that you can become familiar with your
device quickly and take advantage of the full scope of its functions.

Your AirFry Chef 1700 will serve you for many years if you handle it and care for it properly.
We wish you a lot of pleasure in using it!

11.1 Information on this manual

These Operating Instructions are a component of the AirFry Chef 1700 (referred to hereafter
as the device) and provide you with important information for the initial commissioning,
safety, intended use and care of the device.

The Operating Instructions must be available at all times at the device. This Operating
Manual must be read and applied by every person who is instructed to work with the device:
e Commissioning e Operation e Troubleshooting and/or e Cleaning

Keep the Operating Manual in a safe place and pass it on to the subsequent owner along
with the device.

11.2 Warning notices

The following warning notices are used in the Operating Manual concerned here.

DANGER

A warning notice of this level of danger indicates a potentially dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to death or serious injuries.

» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the danger of death or
serious personal injuries.

AWARNUNGT \WARNING

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to serious injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.

AvorsicHT  ATTENTION

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to slight or moderate injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.

PLEASE NOTE

A notice of this kind indicates additional information, which will simplify the handling of the
machine.

11.3 Limitation of liability

All the technical information, data and notices with regard to the installation, operation and
care are completely up-to-date at the time of printing and are compiled to the best of our
knowledge and belief, taking our past experience and findings into consideration.

No claims can be derived from the information provided, the illustrations or descriptions in
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this manual. The manufacturer does not assume any liability for damages arising as a result
of the following: e Non-observance of the manual

¢ Uses for non-intended purposes ¢ Improper repairs
e Technical alterations, modifications of the device e Use of unauthorized spare parts

Modifications of the device are not recommended and are not covered by the guarantee.

All translations are carried out to the best of our knowledge. We do not assume any liability
for translation errors, not even if the translation was carried out by us or on our instructions.
The original German text remains solely binding.

11.4 Copyright protection

This document is copyright protected.

Braukmann GmbH reserves all the rights, including those for photomechanical reproduction,
duplication and distribution using special processes (e.g. data processing, data carriers, data
networks), even partially. Subject to content and technical changes.

12 Safety

This chapter provides you with important safety notices when handling the device.
The device corresponds with the required safety regulations. Improper use can result in
personal or property damages.

12.1 Intended use

This device is only intended for use in households in enclosed spaces for Heating,
defrosting, keeping warm, fat-free frying, cooking, roasting, baking, grilling or drying of food.

This device is intended for use in the household and for similar applications such as:

¢ in kitchens for employees in shops, offices, and other commercial areas; ¢ in B&Bs,
e in agricultural estates;

e by customers in hotels, motels and other residential establishments.

Uses for a different purpose or for a purpose which exceeds this description are considered
incompatible with the intended or designated use.

AWARNUNGY \WARNING

Danger due to unintended use! Dangers can emanate from the device if it is used for an
unintended use and/or a different kind of use.

» Use the device exclusively for its intended use.

» Observe the procedural methods described in this Operating Manual.

Claims of all kinds due to damages resulting from unintended uses are excluded.
The User bears the sole risk.

12.2General Safety information
Please note

Please observe the following general safety notices with
regard to the safe handling of the device.
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BT Please note

» Read all these instructions before using the device.

» Examine the device for any visible external damages prior to
using it. Never put a damaged device into operation.

» Do not operate this device if it has a damaged cord or plug, if it
is not working properly or if it has been damaged or dropped. If
the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or its service agent or a similarly qualified person
in order to avoid a hazard.

» This device can be used by children aged 8 and above, and by
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or a lack of experience and / or knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the device in
a safe way and understand the hazards involved.

» Children shall not play with the device.

» Cleaning and maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 years and supervised.

» The device and its connecting cable must be kept away from
children who are less than 8 years old.

» Only customer service departments authorized by the
manufacturer may carry out repairs on the device, as otherwise
the guarantee entitlements will be null and void in the event of
any subsequent damages. Improperly performed repairs can
cause considerable dangers for the user.

» Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Only such parts will guarantee that the
safety requirements are fulfilled.

» The device is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

» Unplug from the outlet when not in use and before cleaning
and before assembling or deassembling parts.

» Use only the accessory recommeded by the manufacturer or
the device could be damaged.

» Do not immerse in water, dishwasher or any other liquids.
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BT Please note

» Do not leave the device unsupervised during operation. Do not
leave the door open for longer time when the device is in
operation.

» Unplug after use.
12.3Sources of danger

12.3.1 Danger of burns

AWARNUNG Warnin g

The food prepared in the device, the device and the surfaces
of the device can become very hot.

Please observe the following safety notices in order not to burn
or scald yourself or others

» Attention: The functional surfaces and the adjacent surfaces
can get very hot. Danger of burns!

» The temperature of the accessible surface can become very
hot when the device is operating.

» Use pot holders when you want to touch the hot device,
accessory or food or want to remove them from the device.

» Do not touch the heating elements. Danger of burns!

» The upper side of the device is during and after use very hot.
Do not store any items on the device.

» Do not move or change the position of the device during use.
Danger of burns!

» Be carefull when handling hot food.

» Let the device cool down before assembling/deassembling of
parts and before cleaning.

» Pay attention while handling the device especially if it is full of
hot food.

» Keep children away from the device, since the surfaces of the
device become hot during use and remain hot for a some time.
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12.3.2 Danger of fire
AWARNUNG Warning

There is a danger of fire due to the ignition of the content in
the event the device is not used properly. Observe the
following safety notices to avoid dangers of fire:

» This device produces high temperatures, which can lead to
burns.

» This device works on hot air. Do not fill it with oil or fat! Danger
of burns!

» Make sure that no flammable objects are above or near the
device.

» Never use the device to store or dry flammable materials.
» Do not use the device for storage of food or utensils.

» Never cover the device with towels or other materials during
use. Heat and steam must be free to escape. Danger of fire
arises if the device is covered with flammable materials or
comes in contact with curtains.

» Do not use the device near to flammable materials for example
curtains.

» Caution: Very oily or fatty food can easily ignite at high heat.
Therefor make sure that fat do not drip on the heating
elements, for example through a overfilled baking tray.

» Always remove grease residues in the device, as these
residues can otherwise ignite.

12.3.3 Dangers due to electrical power
Danger

Mortal danger due to electrical power!

Mortal danger exists when coming into contact with live wires or
subassemblies!

Observe the following safety notices to avoid dangers due to
electrical power:
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Danger

» Do not open the housing on the device under any
circumstances. There is a danger of an electrical shock if live
connections are touched and the electrical or mechanical
structure is altered. In addition, functional faults on the device
can also occur.

» Do not unplug by pulling the cord pull the plug.

» Do not operate this device if it has a damaged cord or plug, if it
is not working properly or if it has been damaged or dropped. If
the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or its service agent or a similarly qualified person
in order to avoid a hazard.

» Do not submerge the heating unit, cord or plug in water or
other liquids to prevent electrical shock.
13 Commissioning

This chapter provides you with important safety notices during the initial commissioning of
the device. Observe the following notices to avoid dangers and damages:

13.1 Safety information

AWARNUNGT \WARNING

» Packaging materials may not be used for playing. There is a danger of suffocation.

13.2 Delivery scope and transport inspection
As a rule, the AirFry Chef 1700 is delivered with the following components:

e AirFry Chef 1700 e operating instructions
¢ baking tray e grill rack e crumb tray
e rotisserie e Frying drum e Extra large frying basket

e removal assistance for grill rack and baking tray

e removal assistance for rotisserie and frying drum

Please note

» Examine the shipment for its completeness and for any visible damages.
» Immediately notify the carrier, the insurance and the supplier about any incomplete

shipment or damages as a result of inadequate packaging or due to transportation.
13.3 Unpacking

Remove the device out of the carton, remove the packaging material, shovel and measuring
container.
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13.4 Disposal of the packaging

The packaging protects the device against damages during transit. The packaging materials
are selected in accordance with environmentally compatible and recycling-related points of
view and can therefore be recycled.

Returning the packaging back to the material loop saves raw materials and reduces

the quantities of accumulated waste. Take any packaging materials that are no "“
longer required to “Green Dot” recycling collection points for disposal. -

Please note

» If possible, keep the original packaging for the device for the duration of the guarantee
period of the device, in order that the device can be re-packaged properly in the event of
a guarantee claim.

13.4.1 Setup location requirements:

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the setup location must
fulfil the following prerequisites:

¢ Place the device on a firm, flat, level and heat-resistant surface with sufficient load-
bearing capacity for the device and its contents.

e Dot not place the device on a metal surface.

e Choose the setup location in such a way that children cannot reach any hot surfaces on
the device.

e The device is not intended to be installed in a wall or a built-in cupboard.

e Do not set up the device in a hot, wet or extremely damp environment or near flammable
material.

¢ Do not place the device near a gas or electric cooker or an oven.

e The device requires an adequate flow of air in order to operate correctly. Make sure that
the back of the device is at least 15 cm away from the wall. Keep 10 cm free space at the
other sides of the device.

e Do not cover up any openings on the device and do not block these off.

¢ The electrical socket must be easily accessible so that the power lead can be
disconnected easily, in the case of an emergency.

e The device and power cord should not come in contact with hot surfaces. The device
could be damaged.

e The installation and assembly of this device in non-stationary setup locations must be
carried out by specialist companies / electricians, provided they guarantee the
prerequisites for the safe use of this device.

13.5 Electrical connection

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the following instructions
must be observed for the electrical connection:

e Before connecting the device, compare the connection data (voltage and frequency) on
the rating plate with those of your electrical network. This data must agree in order that
no damages occur in the device. If in doubt, ask your qualified electrician.

e The connection between the device and the electrical network may employ a 3 meter long
(max.) extension cable with a cross-section of 1.5 mm?2. The use of multiple plugs or
gangs is prohibited because of the danger of fire that is involved with this.

e Make sure that the power cable is undamaged and has not been installed under the oven
or over hot or sharp surfaces.
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e The electrical outlet must be protected by a 16A safety cut-out switch, separately from
other electricity consumers.

e The electrical safety of the device is only guaranteed if the device is connected to a
properly installed protective conductor system. If in doubt, have the house installation
checked over by a qualified electrician.

The manufacturer cannot be made responsible for damages that are caused by a
missing or damaged protective conductor.

14 Design and Function

This chapter provides you with important safety notices on the design and function of the
device.

14.1 Warning notices on device

AvorsicHT  ATTENTION

Danger due to hot surface!

There is a warning notice referring to dangers due to hot surfaces located on the back upper
side of the housing. The surfaces of the device can become extremely hot.

» Do not touch the hot surfaces of the device. Danger of burns!
» Do not set or lay any items on the device.

14.2 Overview

1 Control panel
2 Handle

3 Insert for rotisserie and
frying drum

4 Shelf level (3 pcs)
5 Ventilation slots

14.3 Accessories

1 2,

1. Baking tray - Use for grilling, roasting and baking
or as a fat drip tray for the grill rack, extra large frying basket, rotisserie and frying drum
Cover with baking paper for easier cleaning

2. Grill rack - Use for grilling, baking or roasting
3. Removal assistance for baking tray and grill rack
4. Extra large frying basket - Use for baking,drying of food and fat-free frying
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14.4 Use of rotisserie and frying drum

Frying drum

Removal assistance for rotisserie and frying drum

Crumb tray - For safe and easy remove of crumbs

Slide the hooks for the rotisserie or the frying drum onto

the spit and fasten them with the provided screws.

A) Place with the slightly rounded side on the right side.
B) After this place at left side.

14.5 Control Panel

1E] (©
3| »n RS2
1.
2.
3. Start/ Stop
4.
5.
6.

14.6 Rating plate

The rating plate with the connection and performance data can be founded on the back of

the device.

14.7 Programs

BAKE <
ARFRY <1
FRES <
GRILLT <
GRILLII]
ROAST <

D>PIZZA

> TOAST
[>BAGEL
[>REHEAT
[>DEFROST
D>DRYFRUIT

5

Temperature selection (40-230°C, in 5°C steps)
Time selection (1-240 min., in 1 min. steps)

Switch the interior light on / off

Display of the program, temperature and time setting

Rotisserie - For evenly grilling of meat for example poultry

[ —

B

Control dial for program selection and temperature / time setting

Power . . . Time . Temp.
Program Time Setting (min. . Temp. Setting (°C o
BAKE
* 1600 1-120 60 100-230 180
AIRFRY
* 1700 1-120 20 100-230 180

36




Py 1700 1-120 20 100-230 180
N
GRILL |
800 1-120 60 100-230 200
S N
GRILL Il
1700 1-120 30 100-230 180
S N
ROAST
* 1600 1-120 60 100-230 180
PIZZA
* 1600 1-120 10 100-230 200
TOAST
1600 1-120 5 40-230 180
BAGEL
800 1-120 5 40-230 180
REHEAT
* 1600 1-120 20 40-100 60
DEFROST
* 800 1-120 15 40-100 40
DRYFRUIT
* 1700 1-240 180 40-100 40
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15 Operation and Handing

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

AWARNUNG  \Narni ng

» Do not let the device unsupervised during operation to be able to react quickly in case of
dangers.

15.1 Before first use

Remove all accessory from the inside of the device, clean them with soapy water and dry
them after this. Wipe the bottom and the top of the interior with a damp cloth and thoroughly
dry the interior after this.

The heating elements have a protection layer. At first use vapor can occur. This is not
harmful and do not affect the performance of the device.

Therefore operate the device at first use for 10 minutes on 150°C (AIRFRY program), then
for 10 minutes on 200°C (AIRFRY program) and let it thoroughly aerate after this and let it
cool down.

15.2 Use

1. Insert the plug. After plugging in, the device beeps twice and the display of the program,
temperature and time setting light up.

2. Check that the crumb tray is inserted correctly.

3. Place your food on the baking tray, grill rack or extra large frying basket and slide it into
the device.
Or: Place the food on the rotisserie or in the frying drum and insert it into the device as
described under "Use of rotisserie and frying drum ".

4. Make sure that the oven door is properly closed.

5. Turn the control dial to select the desired program. The illuminated arrow indicates the
selected program.
The preset temperature and time are displayed alternately for 5 seconds each.

C
6. Press the button @ to set the desired temperature. As long as the temperature is
flashing in the display (5 times), you can adjust the setting with the control dial.

|
7. Press the button \.7 to set the desired cooking time. As long as the temperature is
flashing in the display (5 times), you can adjust the setting with the control dial.

8. Press Pl to start the cooking process.
9. You can pause and continue the process by pressing Pl 7o cancel the process, press

and hold the Pl button.
10. After the set time has elapsed, an acoustic signal sounds. Use oven gloves or the
removal assistance to remove the accessories with food.

11.To turn off the device, press and hold the Pl button.

Please note

» The display shows the set temperature and the remaining time during operation.
» You can adjust the temperature / time setting during the process by repeating step 6/ 7.
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Please note

» After 2 minutes without operation, the device switches into standby mode automatically.
Press any button to switch the display back on - the unit is ready for operation. Set the
desired settings and start the unit.

15.3 Advices for frying

e Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger
ingredients.

e A larger amount of ingredients requires a slightly longer preparation time, a smaller
amount of ingredients requires a slightly shorter preparation time.

e Shaking or moving the ingredients halfway through the preparation time optimises the
end result and can help prevent unevenly fried ingredients.

e Coat fresh potatoes with a bit of oil for crispy result.

e Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the fryer.

e Some snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the fryer.

We recommend the following quantities and settings:

Food Q(l::::';y Accessorie Program T?Jgf ) (-:-ri:irrlf)
French fries (frozen) 750 g Frying basket Fries 200 20-25
French fries (frozen) 500 g Frying drum Fries 200 20-25
';'v‘;g‘ge:;ade sweet potato | 5, Fryingdrum  Fries 200  25-30
Grilled vegetables
(carrots, peppers, 500 - 750 g | Frying basket Grill | 180 15-25
zucchini, etc.)
Burger patty 150 g each | Girill rack Grill 1l 230 5-15
Chicken nuggets 500 g Frying basket Roast 180 10-12
Grilled chicken 1300 g Rotisserie Roast 210 50
Pizza @J 27 cm Grill rack Pizza 200 10
Homemade croutons 150 g Frying drum AirFry 180 8
Popcorn i(e)rgerraize Frying drum AirFry 215 10-12
Buns 6 pcs g;ilfi;";"t'; ; , Bake 180 8-10
Muffins 12 pcs Baking tray Bake 180 15-20
Homemade apple chips 1-2 pcs Frying basket Dryfruit | 40 180

Please note

» After half of time you can check the browning level and turn/ shake the food.
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Please note

» When opening the door during the cooking process, the device stops automatically for
safety reasons (display indicator and light turn off and the heating process stops). As
soon as the door is closed again, the cooking process continues.

» Please note that a different quantity can require an adjustment of time and temperature.

» Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size,
shape as well as brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.

16 Cleaning and Maintenance

This chapter provides you with important notices with regard to cleaning and maintaining the
device. Please observe the notices to prevent damages due to cleaning the device
incorrectly and to ensure trouble-free operation.

16.1 Safety information

AVORSICHT  Attention

Please observe the following safety notices, before you commence with cleaning the device:

» The device must be cleaned and food residues must be removed at regular intervals. If
the device is not maintained in a clean condition, this will have a detrimental effect on the
service life of the device and can also result in a dangerous condition in the device as well
as in the growth of fungus and bacteria.

» Unplug the device before cleaning.

» The baking chamber is hot after it is used. There is a danger of burns! Wait until the
device has cooled down.

» Clean the baking chamber after use as soon as it has cooled down. Extended waiting
unnecessarily complicates cleaning and can make it impossible in extreme cases.
Excessive accumulations of dirt can even damage the device under certain
circumstances. Remaining food leftovers can catch fire during next heating.

» If dampness penetrates into the device, this can damage the electronic components.
Please ensure that no liquid can enter the interior of the device through the ventilation
slots.

» Do not use any aggressive or abrasive cleaning agents or solvents.
» Do not scrape off stubborn dirt with hard items.

16.2 Cleaning

AWARNUNG' Danger of fire

» Always remove grease residues in the device, as these residues can otherwise ignite.
Clean the housing and the crumb tray with a damp cloth.

Clean the door with a soft cloth and some glass cleaner or a mild detergent.

Thoroughly wipe the interior after each use with a damp soft cloth or a soft cleaning sponge.

For easier cleaning of the accessories, soak them in hot water with a bit washing-up liquid
for about 10 minutes. Then clean them with a damp, soft cloth.

Thoroughly dry the accessory and the device before using them again.
Slide the crumb tray back into the device after cleaning.
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17 Troubleshooting

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

17.1 Safety notices

AVORSICHT  Attention

» Only qualified electricians, who have been trained by the manufacturer, may carry out any
repairs on electrical equipment.

» Improperly performed repairs can cause considerable dangers for the user and damages
to the device.

17.2 Causes and rectification of faults

The following table assists in localizing and rectifying minor faults.

Problem Solution

The device is not functioning Please check whether the power plug is properly plugged.

The process doesn’t start when | Make sure the door is properly locked.
start / stop is pressed.

E1/E2 is shown in the display. | The temperature sensor in the device is defective.
Contact customer service.

E3 is shown in the display. The temperature in the device is too high. Please stop the
process until the device has cooled down and then start
again.

Please note

» If you are unable to solve the problem with the steps shown above, please contact
Customer Service.

18 Disposal of the Old Device

Old electric and electronic devices frequently still contain valuable materials. [
However, they also contain damaging substances, which were necessary for

their functionality and safety. If these were put in the non-recyclable waste or were handled
incorrectly, they could be detrimental to human health and the environment.

Therefore, do not put your old device into the non-recyclable waste under any
circumstances.

Please note

» Utilise the collection point, established in your town, to return and recycle old electric and
electronic devices. If necessary, contact your town hall, local refuse collection service or
your dealer for information.

» Ensure that your old device is stored safely away from children until it is taken away.
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19 Guarantee

We provide a 24-month guarantee for defects caused by production or material faults,
beginning on the date of purchase. Our guarantee is valid for Germany, Austria and the
Netherlands. For all other countries, please contact us.

Your legal guarantee claims as per Art. 437 ff. German Civil Code (BGB) will remain
unaffected by this. You may exercise your statutory guarantee rights free of charge. The
guarantee does not cover damage caused by improper handling or use of the product or
defects which have only a minor impact on the product’s functionality or value. In addition to
this, the guarantee also excludes parts which are subject to wear and tear; transport
damages insofar as we are not responsible for them and damages caused by repairs which
were not carried out by us.

This product has been constructed for non-commercial use (domestic use) and its
performance is designed to meet the corresponding needs. The guarantee only covers
commercial use insofar as it is comparable to domestic use. The product is not intended for
any other type of commercial use.

In the case of legitimate complaints we may either repair the defective product or replace it
with a defect-free product at our discretion. Obvious defects must be notified to us within 14
days of the product’s delivery. Any further claims are excluded.

When making a guarantee claim please contact us before you return the product (always
with the purchase receipt!). Our contact details (“Guarantor”) are provided at the beginning
of this instruction manual.

20 Technical Data

Device AirFry Oven

Name AirFry Chef 1700
Item No.: 3000

Mains data 220-240V; 50-60Hz
Power consumption 1700W

External measurements (W x H x D): 405 x 350 x 390 mm
Net weight 6,9 kg
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Mode d'emploi
Original
AirFry Chef 1700

N°. d'art. 3000
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21 Mode d’emploi : Généralités

Veuillez lire les indications de ce manuel afin de vous familiariser rapidement avec
I'appareil et afin de pouvoir utiliser I'ensemble de ses fonctions. Votre AirFry Chef 1700
vous sera fidéle de nombreuses années si vous l'utilisez et I'entretenez conformément.
Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir lors de son utilisation.

21.1 Informations relatives a ce manuel

Ce mode d'emploi appartient au AirFry Chef 1700 (nommé par la suite I'appareil) et vous
donne des indications importantes pour la mise en service, la sécurité, I'utilisation
conforme et I'entretien de I'appareil. Le mode d'emploi doit étre en permanence disponible
prés de 'appareil. Il doit étre lu et mis en application par toute personne effectuant :

e Sa mise en service, ¢ son utilisation, e sa réparation et/ou e son entretien.

Veuillez conserver ce mode d'emploi, et le transmettre au propriétaire suivant de 'appareil.

21.2 Avertissements de danger

Dans le présent mode d'emploi vous pourrez trouver les avertissements suivants :

Danger

Un avertissement a ce niveau de danger signale un risque de situation dangereuse.

Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer la mort ou des blessures
dangereuses.

» |l faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de mort ou de blessures graves pour les personnes.

AWARNUNG | Attention

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger. Si cette
situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer des blessures graves.

» Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de blessures graves.

AVORSICHT Prudence

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger. Si cette
situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer des blessures légéres ou
superficielles.

» |l faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir les
blessures de personnes.

Remarque

Cette indication est accompagnée d'informations complémentaires pour faciliter I'utilisation
de l'appareil.
21.3 Limite de responsabilités

Tous les renseignements techniques, données et instructions d'installation, de
fonctionnement et d'entretien contenus dans ce manuel sont parfaitement actuels au

44



moment de la publication et tiennent compte de notre expérience réalisée jusqu'ici et de
nos connaissances actuelles en toute bonne foi. Les indications, illustrations et
descriptions contenues dans ce manuel ne peuvent donner lieu a aucun recours.

Le constructeur décline toute responsabilité pour les dommages causés par :

¢ le non respect du mode d'emploi e |'utilisation non conforme
e des réparations non professionnelles e |'utilisation de piéces non autorisées
¢ des modifications techniques, modifications de I'appareil Les modifications de

I'appareil ne sont pas recommandées et ne sont pas couvertes par la garantie. Les
traductions ont été réalisées avec la meilleure fidélité possible. Nous déclinons toute
responsabilité pour les erreurs de traduction, méme si la traduction a été réalisée par nos
soins ou sur notre demande. Seul le texte original en allemand fait force de loi.

21.4 Protection intellectuelle

Cette documentation est protégée par la loi sur la propriété intellectuelle.

Tous droits de reproduction aussi photomécaniques, de multiplication et de diffusion du
texte, dans sa totalité ou en partie, au moyen de processus spéciaux (par exemple
informatique, sur support électronique ou en réseau), sont réservés a la Sté. Braukmann
GmbH. Modifications techniques et de contenu réservées.

22 Sécurité

Ce chapitre vous indiquera des consignes de sécurité importantes pour l'utilisation de cet
appareil. Cet appareil répond aux directives de sécurité prescrites. Une utilisation non
conforme peut toutefois entrainer des dommages sur les personnes et matériels.

22.1 Utilisation conforme

Cet appareil électroménager ne doit étre utilisé qu’en intérieur. Il est exclusivement congu
pour chauffer, décongeler, maintenir au chaud, frire sans graisse, cuire, rétir, cuire au four,
griller et sécher des aliments.

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans un cadre domestique et dans des utilisations
similaires, comme par exemple :

e dans les cuisines destinées aux collaborateurs dans les magasins, bureaux et autres
établissements professionnels;

e dans les exploitations agricoles; e dans les pensions proposant des petits déjeuners ;
e par les clients des hétels, motels et autres établissements d’hébergement.
Toute autre utilisation est considérée comme non conforme.

AWARNUNG . Attention

Danger en cas d'utilisation non conforme ! En cas d'usage non conforme et/ou non
approprié I'appareil peut devenir une source de danger.

» Utiliser I'appareil uniqguement de fagon conforme.
» Respecter les procédures décrites dans ce mode d'emploi.

Tout recours en garantie est supprimé en cas de dommages causés par une utilisation
non conforme. L'utilisateur est entiérement responsable des risques encourus.
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22.2Consignes générales de sécurité
BITZZEM  Remarque

Pour manipuler 'appareil en sécurité, respectez les
consignes de sécurité suivantes :

» Lire soigneusement les consignes d'utilisation avant de se
servir de l'appareil.

» Avant d'utiliser I'appareil, vérifiez qu'il ne présente pas de

détériorations extérieures visibles. Ne mettez pas un appareil

endommage en marche.

» L'appareil ne doit pas étre mis en marche si le cable
électrique ou la prise sont endommageés, s'il ne fonctionne

pas correctement ou est tombé ou a été endommageé. Si le

cable électrique ou la prise ont été endommagés, ceux-ci

doivent étre changés par le fabricant ou son service aprés-

vente afin de prévenir tout danger.

» Cet appareil peut étre utilisé par les enfants a partir de 8 ans

et plus et par des personnes dont les capacités physiques,

sensorielles ou mentales sont amoindries ou manquant

d’expérience et/ou de connaissance si elles sont surveillés

ou s’ils ont été informés de la maniére d’utiliser I'appareil en

securité et ont compris les risques en resultant.
» Ne pas laisser les enfants jouer avec l'appareil.

» Le nettoyage et I'entretien assuré ne doit pas étre effectué

par des enfants a moins qu’ils ne soient agés de 8 ans ou
plus et surveillés.

» L'appareil et son cable de branchement doivent étre tenus a

I’écart des enfants de moins de 8 ans.

» Les réparations doivent étre effectuées uniqguement par un
service aprés-vente agrée par le constructeur, sinon en cas

de dommages le recours en garantie est supprimé. Des

réparations incorrectes peuvent entrainer de graves dangers

pour l'utilisateur.

» Cet appareil n'est pas prévu pour étre actionné par un
temporisateur externe ou une télécommande.
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BEITZEM  Remarque

» Les piéces défectueuses doivent étre remplacées uniquement
par des rechanges d'origine. Ces piéces sont seules capables
de répondre aux exigences de seécurite.

» Ne plongez pas 'appareil dans I'eau ou dans quelque autre
liquide que ce soit.

» Débrancher I'appareil de sa prise dés qu'il reste inutilisé et
avant le nettoyage et avant de monter ou de démonter des
piéces.

» Ne laissez pas I'appareil sans surveillance quand il
fonctionne.

» N utilisez que les accessoires recommandés par le fabricant.
Dans le cas contraire, |"appareil pourrait étre détériore.

» Ne laissez pas la porte ouverte longtemps pendant que
I'appareil fonctionne.

» Debranchez la prise aprés usage.
22.3Sources de danger

22.3.1 Risque de brilure

AWARNUNG . Attention

Les aliments cuits dans |I'appareil, I"appareil lui-méme et
les parties extérieures de |'appareil peuvent devenir
bralants. Veuillez respecter les recommandations de sécurité
suivantes pour ne pas brller et ne pas ébouillanter ni vous-
méme, ni une autre personne :

» Attention : les surfaces fonctionnelles et les surfaces
adjacentes peuvent devenir trés chaudes. Attention, danger
de brllures!

» Lorsque |"appareil est en marche, les températures des
surfaces tactiles peuvent étre trés élevées.

» Utilisez des gants a four pour toucher I'appareil, des
accessoires ou des plats quand ils sont chauds ou pour les
sortir de I'appareil.
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AWARNUNG'  Attention
» Ne jamais toucher les barreaux chauffant. Risque de brilures!

» Le dessus de I'appareil chauffe énormément pendant et apres
son fonctionnement. Ne posez pas d'objets sur I'appareil.

» Ne pas déplacer ou décaler 'appareil en cours de
fonctionnement. Risque de brilures!

» Soyez prudents lorsque vous touchez les mets chauds !

» Laissez refroidir |"appareil avant de monter et/ou de démonter
des pieces ou avant de les nettoyer.

» Maniez |"appareil avec prudence, surtout lorsqu’il est rempli
d’aliments chauds.

» Tenez les enfants a distance de 'appareil car ses surfaces
chauffent énormément en cours de fonctionnement et
peuvent rester chaudes pendant encore un certain temps.

22.3.2 Danger d’incendie
AWARNUNG|  Attention

En cas d'utilisation incorrecte de l'appareil, il y a un risque
d'incendie par inflammation du contenu.

Respectez les consignes de securité suivantes pour éviter tout

risque d'incendie :

» Cet appareil génere des températures élevées, risque de
bralures.

» Cet appareil fonctionne avec de l'air chaud. Ne pas y verser
d'huile ni de graisse de friture ! Risque d’incendie !

» Assurez-vous de ne pas poser d’objets combustibles a
proximité ou bien par dessus l'appareil.

» N'utilisez jamais I'appareil pour ranger ou sécher des
matériaux inflammables.

» N'utilisez pas I'appareil pour ranger des aliments ou des
objets.
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AWARNUNG Attention

» Lorsque |"appareil fonctionne, ne le couvrez jamais avec des
torchons ou avec d’ autres mateériaux. Il est important que la
chaleur et la vapeur puissent s’évaporer a chaque instant. Le
risque d’incendie est élevé lorsque |'appareil est recouvert
par des matériaux inflammables ou lorsqu’il entre en contact
avec des rideaux.

» Ne pas utiliser I'appareil a proximité de matériaux
inflammables par exemple des rideaux.

» Prudence : Les plats contenant beaucoup d’huile ou de
matiere grasse peut facilement prendre feu sous forte
chaleur. Veillez a ce que de la graisse ne goutte pas sur les
éléments chauffants par exemple suite a la surcharge d’'une
téle de cuisson.

» Eliminez en principe dans I'appareil les résidus graisseux
qui risqueraient de s'enflammer.

22.3.3 Danger lié au courant électrique

DANGER
Danger de mort par électrocution !

Il y a danger de mort en cas de contact avec des cables ou des
composants sous tension ! Respectez les consignes de
sécurité suivantes pour éviter tout danger lié au courant
électrique :

» N'ouvrez en aucun cas le caisson de l'appareil. Il y a danger
d'électrocution si on touche des raccords conducteurs
électriques et si on modifie la structure électrique et
meécanique. Cela peut aussi provoquer des
dysfonctionnements de l'appareil.

» L'appareil ne doit pas étre mis en marche si le cable
électrique ou la prise sont endommageés, s'il ne fonctionne
pas correctement ou est tombé ou a été endommage. Si le
cable électrique ou la prise ont été endommagés, ceux-Ci
doivent étre changés par le fabricant ou son service aprés-
vente afin de prévenir tout danger.

49



DANGER

» Ne tirez pas sur le cable de la fiche d alimentation pour la
retirer de la prise de courant. Tirez sur la fiche elle-méme.

» Ne jamais plonger I'élément chauffant, le cable ou la fiche
dans I'eau ou dans d’autres liquides afin d’éviter un choc
electrique.

22.4 Mise en service

Ce chapitre est consacré a des indications importantes concernant la mise en service de
I'appareil. Observez les indications pour éviter les dangers et les détériorations.

22.5 Consignes de sécurité

AWARNUNG Attention
» Ne pas utiliser les matériaux d'emballage pour jouer. Danger d'étouffement.

22.6 Inventaire et controle de transport
Le AirFry Chef 1700 est livré de fagon standard avec les composants suivants :

e AirFry Chef 1700 e Mode d'emploi
e Tole de cuisson e Grille du gril e Panier de friture extra large
e Broche tournante e Tambour de friture e Tiroir a miettes

L'aide a I'éloignement pour la broche tournante et le tambour de friture.

L'aide a I'éloignement pour la grille de gril et la téle de cuisson

Remarque

» Vérifier I'intégralité de la livraison et les éventuels défauts visuels.

» En cas de livraison incompléte ou de dégats en raison d'un emballage insuffisant ou du
transport veuillez en avertir immédiatement 'expéditeur, I'assurance et le livreur.

22.7 Déballage

Pour déballer I'appareil, procédez comme suit: Sortez I'appareil du carton et retirez le
matériel d'emballage.

22.8 Elimination des emballages

L'emballage protége I'appareil contre les dégats de transport. Les matériaux QY
d'emballage ont été choisis selon des critéres environnementaux et de techniques ""
d'élimination, c'est pourquoi ils sont recyclables.

Le retour des emballages dans le circuit des matiéres épargne les matiéres premieres et
restreint le volume des déchets. Eliminez les emballages inutiles dans les points de
collecte destinés au systeme de recyclage avec le logo «Point vert».
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Remarque

» Veuillez si possible conserver I'emballage original pendant la durée de |la garantie de
I'appareil afin de pouvoir emballer correctement I'appareil en cas de recours en garantie.

22.9 Mise en place: Exigences pour I'emplacement d'utilisation

Pour un fonctionnement sir et sans probléeme de I'appareil, son emplacement d'utilisation

doit étre choisi selon les critéres suivants :

e Placez |I'appareil sur un support sdr, plat, horizontal, résistant a la chaleur et dont la
capacité de charge est suffisante pour supporter |"appareil et son contenu.

e Ne posez pas I'appareil sur une surface métallique.

e Choisir un emplacement de sorte que les enfants ne puissent pas accéder aux surfaces
chaudes de l'appareil.

e L'appareil n'est pas prévu pour une installation dans une niche de mur ou dans un
elément de cuisine.

e Ne disposez pas l'appareil dans un environnement chaud, mouillé ou trés humide ou a
proximité de matériaux inflammables.

e L’ appareil ne doit pas étre placé ni prés d’une cuisiniére a gaz ou électrique, ni prés
d’un four.

e Pour un fonctionnement correct I'appareil nécessite un flux d'air suffisant. Posez
I'appareil avec le dos tourné vers un mur (avec un espacement de 15 cm). Laissez au
moins 10 cm d’espace libre sur les autres cotés de I'appareil.

¢ Ne couvrez pas et ne bloquez aucune ouverture de I'appareil.

e La prise de courant doit étre facilement accessible, de sorte a pouvoir débrancher
facilement le cable en cas d'urgence.

e L’appareil et le cable d’alimentation ne doivent pas étre mis en contact avec des
surfaces chaudes. Ceci pourrait endommager I'appareil.

¢ L'installation et le montage de cet appareil sur des emplacements mobiles doivent étre
exécutés uniquement par des entreprises / personnes professionnels qui garantissent
les exigences de seécurité d'utilisation de cet appareil.

22.10 Raccordement électrique

Pour une utilisation de I'appareil s(re et sans panne, il faut observer les indications

suivantes pour le raccordement électrique :

e Avant de brancher I'appareil il faut comparer les données de raccordement (tension et
fréquence) de la plaque signalétique avec celles de votre réseau. Ces données doivent
correspondre, afin de ne pas exposer I'appareil a des dégradations. En cas de doute
renseignez-vous auprés d'un électricien.

e Le branchement de 'appareil doit étre raccordé au réseau électrique par un cable d'un
maximum de 3 m avec des conducteurs d'une section de 1,5mm?2. Il est interdit d'utiliser
des multiprises ou des barrettes de prises multiples en raison des dangers potentiels.

e Assurez-vous que le cable électrique est en parfait état et qu'il n'est pas disposé sous le
four ou des surfaces chaudes ou des bords coupants.

e La prise électrique doit étre sécurisée par un disjoncteur 16 A a fusible séparé des
autres consommateurs de courant.

e La sécurité électrique de l'appareil est garantie uniquement lorsqu'il est raccordé a un
circuit électrique avec un systéme de protection installé en toute conformité. En cas de
doute faites vérifier 'ensemble de l'installation électrique par un électricien.

Le constructeur ne peut pas étre tenu responsable pour les dégats causeés par un
conducteur de masse absent ou interrompu.
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23 Structure et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la structure et le
fonctionnement de l'appareil.

23.1 Avertissements sur l'appareil

AVORSICHT Prudence

Danger, surfaces trés chaudes !

En haut a l'arriere du carter se trouve un avertissement indiquant la présence de surfaces
trés chaudes. La surface de I'appareil peut devenir trés chaude a cet endroit.

» Ne pas toucher la surface chaude de I'appareil. Risque de brulure !
» Ne pas disposer ou ranger des objets sur l'appareil.

23.2 Vue générale

1 Panneau de commande

2 Poignée

3 Support pour broche rotative
et tambour de friture

4 Niveau a glissiére (3 piéces) 5
Fentes d’aération

23.3 Accessoires

2
ay

R

1. Utiliser une t6le de cuisson pour faire griller, cuire ou rotir
ou comme bac de récupération des graisses pour la grille du gril, le panier a friture, la
broche rotative et le tambour de friture
Utiliser du papier de cuisson pour faciliter le nettoyage

2. Grille pour griller, cuire ou rotir
L'aide a I'éloignement pour la grille de gril et la téle de cuisson

Panier de friture extra large - a utiliser pour la cuisson, le séchage et la friture sans
graisse

Broche tournante
L'aide a I'éloignement pour la broche tournante et le tambour de friture
Tambour de friture - pour une friture uniforme des frites, par exemple

Tiroir a miettes amovibles
Pour enlever facilement et intégralement les miettes.

> W

© N O
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23.4 Utilisation de la broche tournante et le
tambour de friture

Faites glisser les crochets de la broche ou du tambour
de friture sur la broche et fixez-les avec les vis

fournies.

A) L’insérer par la droite par son cété légerement

arrondi

B) L’insérer ensuite par la gauche.

23.5 Panneau de commande

DPIZZA
D> TOAST

[>BAGEL
[>REHEAT

[>DEFROST
D>DRYFRUIT

T T

1LE] [@]2 =
FRIES <
GRILLT <

3[ 14 e

1.

2.

3. Démarrage / Arrét

4.

5.

6.

et de la durée.

23.6 Programmes

5

Allumage/Extinction de I'éclairage intérieur
Affichage des programmes, de la température et du réglage de I'heure
Commande rotative pour la sélection des programmes et le réglage de la température

Réglage de la température (40-230°C, par pas de 5°C)
Réglage du temps (1-240 minutes, par paliers d’'une minute)

Proaramme Puissance Réglage de Temps Réglage de la Temp.
9 (W) I’heure (min.) (min.) | température (°C) (°C)
BAKE

* 1600 1-120 60 100-230 180
AIRFRY
* 1700 1-120 20 100-230 180
FRIES
% 1700 1-120 20 100-230 180
GRILL |
800 1-120 60 100-230 200
Y
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GRILL II

1700 1-120 30 100-230 180
S
ROAST
* 1600 1-120 60 100-230 180
PIZZA
* 1600 1-120 10 100-230 200
TOAST
1600 1-120 5 40-230 180
BAGEL
800 1-120 5 40-230 180
REHEAT
* 1600 1-120 20 40-100 60
DEFROST
* 800 1-120 15 40-100 40
DRYFRUIT
* 1700 1-240 180 40-100 40

23.7Plaque signalétique

La plaque signalétique indiquant les données de raccordement et de puissance se trouve
a l'arriere de l'appareil.

24 Commande et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la commande de I'appareil.
Pour éviter tout risque et dégradations veuillez observer les indications.

AWARNUNG

Attention
» Ne laissez pas l'appareil sans surveillance.
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24.1 Avant la premiére utilisation

Retirez tous les accessoires de l'intérieur de I'appareil, lavez-les a I'eau savonneuse
chaude puis séchez-les. Essuyez le fond et le haut de I'intérieur du compartiment de
cuisson avec un chiffon humide puis séchez soigneusement le compartiment de cuisson.
Les barreaux chauffants comportent une couche protectrice. A la premiére utilisation, il
peut y avoir un dégagement de vapeur. Ceci n’est pas problématique et n’affecte pas la
puissance de I'appareil.

Faites par conséquent fonctionner I'appareil a vide pendant 10 minutes a 150°C (AIRFRY
programme), ensuite pendant 10 minutes a 200°C (AIRFRY programme) avant de l'utiliser
pour la premiére fois puis laissez-le bien s’aérer et refroidir.

24.2 Utilisation

1. Insérez la fiche dans la prise. Apres le branchement, I'appareil émet 2 bips et les
affichages de la température, de I'’heure et du programme s’allument.

2. Vérifiez que le tiroir a miettes est correctement inséré.

3. Placez vos aliments sur la plaque de cuisson / grille de gril / panier a friture et faites-les
glisser dans l'appareil.
Ou : placez les aliments sur la broche tournante / tambour de friture et insérez-les dans
I'appareil comme décrit dans la section « Utilisation de la broche tournante et le
tambour de friture ».

4. Assurez-vous que la porte du four est bien fermée.

5. Tournez le bouton rotatif pour sélectionner le programme souhaité. La fleche
lumineuse indique la sélection du programme. La température et I'heure préréglées
s’affichent alternativement pendant 5 secondes chacune.

C
6. Appuyez surla touche@ , pour régler la température souhaitée. Pendant que la
température clignote a I'écran (5 fois), vous pouvez régler le paramétre avec le bouton
rotatif.

|
7. Appuyez sur la touche \/, pour régler le temps souhaité. Pendant que I'heure
clignote a I'écran (5 fois), vous pouvez régler le paramétre avec le bouton rotatif

8. Appuyez sur >“, pour démarrer le processus de cuisson.
9. Vous pouvez interrompre et reprendre le processus en appuyant a nouveau sur la
touche PII. Pour annuler e processus, maintenez la touche Pl enfoncee.

10.Une fois la durée fixée écoulée, un signal sonore retentit. Utilisez des gants de cuisine
ou des ustensiles appropriés pour retirer les accessoires avec les aliments.

11.Maintenz la touche Pl enfoncee pour éteindre I'appareil.

Remarque

» Pendant le processus, I'écran affiche la température réglée et le temps de travail
restant.

» Vous pouvez ajuster le réglage de la température/temps pendant le processus en
répétant I'étape 6 / I'étape 7.
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HINWEIS

Remarque

» L’appareil passe automatiquement en mode veille aprés 2 minutes d’inaction. En

appuyant sur n'importe quelle touche, vous rallumez I'écran - I'appareil est prét a

fonctionner. Réglez les paramétres souhaités et démarrez I'appareil.

243

aliments de grande taille.

Astuces de friture

Les petits aliments ont généralement besoin d'un temps de cuisson plus court que les

Les grandes quantités d'aliments nécessitent un temps de cuisson légerement plus long

que les petites quantités d'aliments qui ont besoin d'un temps de cuisson plus court.

L'agitation des aliments en milieu de cuisson (moitié du temps de cuisson) permet

d'optimiser le résultat final et empéche une cuisson non-uniforme des aliments.

les rendre croustillantes.

avec cet appareil.

Nous recommandons les quantités et les réglages suivants :

Ne pas faire frire d'aliments trop gras, tels que des saucisses, avec cet appareil.
Le plus de plats qui peuvent étre préparés au four peuvent également étre préparés

Badigeonner les pommes de terre fraiches d'un peu d'huile avant de les faire frire pour

. Quantité . Temp. | Temps
Aliments (Max) Accessoire | Programme (°C) (min.)
Frites (surgelés) 750 g Panier a friture | Fries 200 20-25
Frites (surgelés) 500 g fT?mbour 9 | Fries 200 | 20-25
riture
Qt_Jartler_s de patate douce 500 g Tgmbour de Fries 200 2530
faits maison friture
Légumes grillés (carottes, | 5, 75 o | panier 4 friture | Grill | 180 | 15-25
poivrons, courgettes, etc.)
Galette de hamburger 150 g Grille du gril Grill ll 230 5-15
chacun
Nuggets de Poulet 500 g Panier a friture | Roast 180 10-12
Poulet grillé 1300 g proche Roast 210 |50
ournante
Pizza @ 27 cm Grille du gril Pizza 200 10
Croitons fait-maison 150 g Tambourde | Fp 180 |8
friture
Pop-corn 50 g Grains | Tambourde | \;rp 215 | 10-12
de mais friture
Grille du gril/
Brioches 6 morceaux | Tole de Bake 180 8-10
cuisson
Muffin 12 Tole de Bake 180 | 15-20
morceaux | cuisson
Chips de pommes faites | 1-2 Panier a friture | Dryfruit 40 180
maison morceaux
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Remarque

Vérifier le degré de brunissage et agitar les aliments éventuellement apres la moitié du
temps.

» Sivous ouvrez la porte pendant la cuisson, l'appareil s'arréte automatiquement pour
des raisons de sécurité (I'affichage et la lumiere s'éteignent et le processus de
chauffage s'arréte). Dés que la porte est refermée, la cuisson reprend.

» Noter qu'une quantité différente peut nécessiter un ajustement du temps et de la
température.

» Etant donné que les aliments varient selon leur origine, leur taille, leur forme et leur
marque, NoUs ne pouvons en aucun cas garantir que les données indiquées sont le
réglage idéal pour vos aliments.

25 Nettoyage et entretien

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur le nettoyage et I'entretien de
I'appareil. Pour éviter la dégradation de I'appareil par un nettoyage incorrect et pour son
bon fonctionnement veuillez observer les conseils ci-dessous.

25.1 Consignes de sécurité
AVORSICHT Prudence

Avant de commencer le nettoyage de I'appareil veuillez observer les consignes de sécurité
suivantes :

» L'appareil doit étre régulierement nettoyé et il faut éliminer les restes d'aliments cuits. Si
I'appareil n'est pas maintenu dans un état permanent de propreté, cela a des effets
négatifs sur sa durée de vie et peut rendre I'appareil dangereux et provoquer
I'apparition de moisissures et d'attaques bactériennes.

» Avant de nettoyer 'appareil, et débranchez la prise de secteur.

» Aprés son utilisation la chambre du cuisson est chaude. Attention, risques de brulures !
Attendre que I'appareil soit froid.

» Ne pas utiliser de produits nettoyants agressifs ou abrasifs et aucun solvant.
» Ne pas gratter les salissures résistantes avec des objets acéreés.

» Nettoyer la chambre du cuisson aprés utilisation quand le four est refroidi. Ne pas
attendre trop longtemps car cela rend le nettoyage plus difficile, et éventuellement
impossible. Un encrassement trop important peut le cas échéant dégrader I'appareil.
Les résidus d’aliments peuvent prendre feu la prochaine fois que I'appareil chauffera.

» La pénétration d'humidité dans I'appareil peut détériorer les composants électroniques.
Faire attention qu'aucun liquide ne péneétre a l'intérieur de I'appareil par les ouvertures
de ventilation.

25.2 Nettoyage
AWARNUNG Danger d'incendie

» Eliminez en principe dans I'appareil les résidus graisseux qui risqueraient de
s'enflammer.
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Nettoyez I'appareil et le tiroir a miettes avec un chiffon humide.

Nettoyez la porte avec un chiffon humide avec du nettoyant a vitres ou un détergent doux.
Aprés chaque utilisation, essuyez soigneusement I'intérieur du compartiment de cuisson
avec un chiffon doux humide ou une éponge de nettoyage souple.

Pour faciliter le nettoyage des accessoires, faites-les tremper dans de I'eau chaude avec
un peu de liquide vaisselle pendant environ 10 minutes, puis nettoyez-les avec un chiffon
doux et humide.

Faites bien sécher les accessoires et I'appareil avant de les réutiliser.

Remettez toujours le tiroir a miettes dans I'appareil aprés I'avoir nettoyé.

26 Réparation des pannes

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la localisation des pannes et
leur réparation. Pour éviter les dangers et les dégradations il faut observer les indications.

26.1 Consignes de sécurité
AVORSICHT Prudence

» Les réparations sur les appareils électriques doivent étre effectuées uniquement par
des spécialistes agréés par le constructeur.

» Les réparations non professionnelles peuvent provoquer de graves dangers pour
l'utilisateur et des dégats sur l'appareil.

26.2 Origine et reméde des incidents

Le tableau suivant aide a la localisation et a la réparation des petits incidents.

L'appareil ne fonctionne pas. Assurez-vous que la fiche est correctement
branchée dans la prise.

Le processus ne démarre pas lorsque vous | Assurez-vous que la porte est correctement
appuyez sur la touche de démarrage/arrét. | fermée.

E1/E2 s’affice a I'écran Le capteur de température de I'appareil est
défectueux. Contactez le service clientéle.
E3 s’affice a I'écran La température dans l'appareil est trop

élevée. Arrétez le processus jusqu'a ce que
I'appareil ait refroidi, puis recommencez.

Remarque

» Si vous ne pouvez pas résoudre le probléme a l'aide du tableau ci-dessus, adressez-
VOUS au service aprés vente.

27 Elimination des appareils usés

Les appareils électriques et électroniques contiennent de nombreux matériaux
recyclables. Mais ils contiennent également des produits nocifs qui sont

indispensables au fonctionnement et a la sécurité. Ces derniers peuvent étre -
nocifs pour les personnes ou pour I'environnement en cas d'élimination dans

les ordures ménageres ou de traitement incorrect. Ne jamais jeter les anciens appareils
avec les ordures ménageres.
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Remarque

» Portez les vieux appareils électriques et électroniques dans les points de collecte et de
recyclage pres de chez vous. Le cas échéant informez-vous auprés de la mairie, des
services des ordures ou de votre concessionnaire.

» Assurez-vous que votre ancien appareil reste hors de portée des enfants jusqu'a son
transport définitif.

28 Garantie

Pour ce produit, nous accordons une garantie de 24 mois, a compter de la date d'achat,
pour les défauts provenant d’erreurs de fabrication ou de matériel. Notre garantie
s'applique a I'Allemagne, I'Autriche et les Pays-Bas. Pour tous les autres pays, veuillez
nous contacter.

Vos droits de garantie Iégaux selon §437 ss BGB (Code civil allemand) restent inchangeés.
En cas de défaut de produit, le recours a vos droits Iégaux est gratuit pour vous. La
garantie n'inclut pas les dommages causés par une mauvaise manipulation ou utilisation
ni les défauts qui n'affectent que Iégérement le fonctionnement ou la valeur de I'appareil.
De plus, les pieces d'usure, les dommages de transport, dans la mesure ou nous n’en
sommes pas responsables, ainsi que les dommages causés par des réparations que nous
n’avons pas effectuées, sont exclus de la garantie.

Cet appareil est destiné a un usage privé (usage domestique) et congu pour un bon
fonctionnement. Toute utilisation commerciale n'est couverte par la garantie que dans la
mesure ou elle peut étre assimilée a une utilisation privée. Cet appareil n'est pas destiné a
un usage commercial plus intensif.

En cas de réclamations justifiées, nous réparerons, a notre discrétion, I'appareil
défectueux ou I'échangerons contre un appareil exempt de défauts. Les défauts apparents
doivent étre signalés dans les 14 jours suivant la livraison. D'autres réclamations sont
exclues.

Pour faire valoir une demande de garantie, veuillez nous contacter avant de retourner
I'appareil (toujours avec une preuve d'achat !). Vous trouverez nos coordonnées («
émetteurs de la garantie ») au début de ce mode d'emploi.

29 Caractéristiques techniques

Appareill Four AirFry

Nom AirFry Chef 1700
N°. d'article 3000

Données de raccordement 220-240V; 50-60Hz
Puissance consommée 1700W

Dimensions externes (I/h/p) 405 x 350 x 390 mm
Poids net 6,9 kg
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Istruzioni d’uso
originali
AirFry Chef 1700

Articolo-N. 3000
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30 Istruzioni d'uso

30.1 In generale

Legga le informazioni qui contenute, affinché acquisti rapidamente familiarita con il suo
apparecchio e affinché possa utilizzare appieno le sue funzioni.

[l Suo AirFry Chef 1700 Le rendera un buon servizio per molti anni, se lo trattera e lo
curera in modo adeguato. Ci auguriamo che il suo utilizzo Le procuri molta gioia.

30.2 Informazioni su queste istruzioni d’uso

Queste istruzioni d’'uso sono una componente del AirFry Chef 1700 (di seguito chiamato
I'apparecchio) e Le fornira importanti indicazioni per la messa in funzione, la sicurezza, un
utilizzo conforme alle disposizioni e per la cura dell’apparecchio.

Le istruzioni d'uso devono trovarsi sempre nelle vicinanze dell’apparecchio. Dovranno
essere lette ed utilizzate da qualsiasi persona, incaricata con la: e messa in funzione,

e |'utilizzo, ¢ |'eliminazione di malfunzionamenti e/o e la pulizia

dell’apparecchio. Conservi queste istruzioni d'uso e le passi insieme all’apparecchio al
successivo proprietario.

30.3 Indicazioni d’avvertenza

Nelle presenti istruzioni d’'uso vengono utilizzate le seguenti indicazioni d’avvertenza:

Pericolo

Un’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo imminente. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le
conseguenze saranno la morte o gravi lesioni.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il pericolo di morte o gravi
lesioni di persone.

AWARNUNG AvViso

Un’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le
conseguenze potranno essere la morte o gravi lesioni.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

AVORSICHT  Attenzione

Un’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le
conseguenze potranno essere lesioni leggere o di media entita.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

Indicazione

Un indicazione contrassegna inoltre delle informazioni, che facilitano I'utilizzo della
macchina.
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30.4 Limitazione della responsabilita

Tutte le informazioni tecniche, tutti i dati e le indicazioni per l'installazione, il
funzionamento e la cura, contenute in queste istruzioni d’'uso, corrispondono all’'ultimo
stato dell’arte al momento della messa in stampa e sono forniti in considerazione delle
nostre attuali esperienze e conoscenze, secondo scienza e coscienza.

Dalle indicazioni, le figure e le descrizioni in queste istruzioni d’'uso non possono derivare
pretese di nessun tipo. Il produttore non assume alcuna responsabilita per danni dovuti:

¢ Alla mancata osservanza delle istruzioni d’'uso * A riparazioni inadeguate
e All'utilizzo non conforme alle disposizioni

¢ A modifiche tecniche , modifiche dell'apparecchio

o All'utilizzo di pezzi di ricambio non autorizzati

Non é consigliabile apportare modifiche dell'apparecchio, le quali non sono coperte da
garanzia. Le traduzioni avvengono secondo scienza e coscienza. Non assumiamo alcuna
responsabilita per errori nella traduzione, nemmeno in quei casi in cui la traduzione e stata
effettuata da noi o su nostro incarico. Soltanto il testo originale in tedesco sara vincolante.

30.5 Tutela dei diritti d’autore

Questo documento & coperto dalla tutela per i diritti d’autore.

La Braukmann GmbH si riserva tutti i diritti, anche quelli della riproduzione fotomeccanica,
della riproduzione e diffusione mediante particolari procedure (per esempio mediante
I'elaborazione dati, supporto dati e reti di dati) anche parziale.

Ci si riserva il diritto di effettuare modifiche tecniche e nel contenuto.

31 Sicurezza

In questo capitolo ricevera importanti indicazioni sulla sicurezza nell’utilizzo
dell’apparecchio. Questo apparecchio corrisponde alle disposizioni di sicurezza prescritte.
Un utilizzo inadeguato puo perd provocare danni a persone e cose.

31.1 Utilizzo conforme alle disposizioni

Questo apparecchio € previsto solo per l'utilizzo in un ambiente domestico, al chiuso per
riscaldare, scongelare, mantenere caldo, friggere senza grasso, cuocere, arrostire,
infornare, grigliare e disidratare generi alimentari.

Questo apparecchio € destinato per I'suso domestico e in simili applicazioni, come ad
esempio: * nelle cucine per impiegati in negozi, uffici e altre aree commerciali;

* nelle proprieta agricole; * nelle pensioni bed and breakfast,

» dai clienti in alberghi, motel e altri stabilimenti residenziali.

Un altro utilizzo o un utilizzo che vada oltre a cid &€ da considerarsi inadeguato.
AWARNUNG  AvvViso

Pericolo per un utilizzo non conforme alle disposizioni! Dall’apparecchio possono
derivare pericoli, nel caso di un utilizzo non conforme alle disposizioni /0 nel caso di un
utilizzo differente.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in conformita alle disposizioni.
» Rispettare le procedure descritte in queste istruzioni d’'uso.

Pretese di qualsiasi genere, per danni dovuti ad un utilizzo non conforme alle disposizioni,
sono escluse. L'utilizzo avviene a rischio esclusivo dell'operatore.

62



31.2Avvertenze generali di sicurezza
BETTZZEM Indicazione

Osservare le seguenti avvertenze generali di sicurezza per
un utilizzo sicuro dell'apparecchio:

» Prima dell'utilizzo dell'apparecchio, leggere attentamente le
istruzioni per 'uso.

» Controllare prima dell'utilizzo, che I'apparecchio non presenti
danni esterni. Non mettere in funzione un apparecchio
danneggiato.

» Non mettere in funzione I'apparecchio quando il cavo elettrico
o la spina sono danneggiati, se non funziona correttamente
oppure ¢é stato fatto cadere o € danneggiato. Nel caso il cavo
elettrico o la spina sono stati danneggiati, questi vanno
sostituiti solo dal fabbricante oppure dal suo incaricato al
Servizio, per evitare pericoli.

» Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta
pari o0 superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o mancanza di esperienza e/o
conoscenza, se sono sorvegliati o istruiti sull'uso sicuro
dell’'apparecchio e hanno compreso i rischi che ne derivano.

» Non fare giocare i bambini con 'apparecchio.

» La pulizia e la manutenzione non devono essere eseguite da
bambini, eccetto questi hanno I'eta di 8 anni o0 maggiore e che
vengano sorvegliati.

» Tenere lontano dai bambini di eta inferiore a 8 anni
I'apparecchio e il suo cavo di alimentazione.

» Una riparazione dell’apparecchio dovra essere effettuata
soltanto da un servizio Clienti autorizzato dal produttore,
altrimenti decade ogni diritto di garanzia per danni che ne
conseguono. Con riparazioni inadeguate possono verificarsi
pericoli per 'utilizzatore.

» Componenti difettosi dovranno essere sostituiti soltanto da
pezzi di ricambio originali. Solo con questi pezzi vi € la
garanzia, che i requisiti di sicurezza siano soddisfatti.
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BT Indicazione

» L'apparecchio non € previsto per essere utilizzato con un
timer esterno o un telecomando.

» Staccare sempre la spina elettrica, quando l'apparecchio non
e in funzione e prima di ogni pulizia € montaggio/smontaggio
delle parti.

» Utilizzare esclusivamente gli accessori raccomandati dal
produttore, altrimenti 'apparecchio potrebbe venire
danneggiato.

» Non immergere I'apparecchio nell'acqua e non metterlo nella
lavastoviglie.

» Non lasciare I'apparecchio incustodito durante il suo
funzionamento.

» Non lasciare lo sportello per lungo tempo aperto, quando
I'apparecchio € in funzione.

» Dopo l'uso, scollegare la spina di alimentazione.
31.3Fonti di pericolo

31.3.1 Pericolo di ustioni
AWARNUNG | Avviso

Il cibo prodotto nell’apparecchio, ’'apparecchio e le
superfici dell’apparecchio possono diventare molto calde.
Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza, per non scottare
0 ustionare se stessi o altri:

» Attenzione: Le superfici funzionali e le superfici adiacenti
possono scaldarsi molto. Attenzione, pericolo di ustioni!

» Le temperature delle superfici toccabili possono diventare
scottanti quando l'apparecchio € in funzione.

» Utilizzare guanti per forno quando volete afferrare
I'apparecchio, gli accessori o il cibo molto caldi oppure
quando desiderate togliere il cibo dall’apparecchio.

» Non toccare mai le barre di riscaldamento. Pericolo di ustioni!
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AWARNUNG | Avviso

» |l lato superiore dell’'apparecchio € molto caldo durante e
dopo il funzionamento. Non mettere nessun oggetto
sull’apparecchio.

» Non muovere o spostare I'apparecchio durante il suo
funzionamento. Pericolo di ustioni!

» Fare attenzione quando maneggiate con i cibi scottanti!

» Lasciare raffreddare 'apparecchio prima di eseguire la pulizia,
il montaggio/smontaggio di componenti.

» Fare attenzione nel maneggiare I'apparecchio, soprattutto
quando I'apparecchio é riempito con cibo scottante.

» Tenere lontani i bambini dall'apparecchio, perché le superfici
dell’apparecchio si riscaldano durante il funzionamento e
anche dopo scottano per un certo tempo.

31.3.2 Pericolo d’incendio
AWARNUNG  Avviso

In caso di utilizzo inadeguato dell’apparecchio, sussiste
pericolo d’incendio mediante I'incendiarsi del contenuto.

Osservare le avvertenze di sicurezza per evitare il pericolo
d'incendio:

» Quest'apparecchio genera temperature elevate che possono
causare ustioni.

» Quest'apparecchio funziona con aria calda. Non riempire
I'apparecchio con olio o grasso per friggere! Pericolo d'incendio!
» Assicurarsi che sopra o in prossimita dell’apparecchio non ci
sia alcun oggetto inflammabile.

» Non utilizzare mai I'apparecchio per conservare o asciugare
materiali inflammabili.

» Non utilizzare I'apparecchio per conservare generi alimentari
0 oggetti.

» Non utilizzare I'apparecchio nelle vicinanze di materiali
combustibili, p. es. le tende.
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AWARNUNG | Avviso

» Mai ricoprire I'apparecchio durante il funzionamento con degli
asciugamani o altri materiali. Calore e vapore devono poter
fuoriuscire in qualsiasi momento. Sussiste il pericolo
d’incendio, quando I'apparecchio viene ricoperto con materiali
combustibili oppure quando viene a contatto con le tende.

» Attenzione: Con calore elevato, i cibi contenenti molto olio o
grasso possono facilmente incendiarsi. Fare quindi attenzione
che il grasso, p.es. attraverso una teglia da forno
sovrappiena, non goccioli sugli elementi riscaldanti.

» Rimuovere principalmente sempre i residui di grasso
dall’apparecchio, altrimenti questi possono prendere
fuoco.

31.3.3 Pericolo dovuto a corrente elettrica
Pericolo

Pericolo di morte dovuto a corrente elettrical

In caso di contatto con cavi o componenti sotto tensione,
sussiste pericolo di morte!

Osservare le avvertenze di sicurezza seguenti per evitare |l
pericolo dovuto dalla corrente elettrica:

» Non aprire in nessun caso la scatola dell’'apparecchio. Se si
toccano connessioni sotto tensione e se viene modificata la
struttura elettrica e meccanica, sussiste il pericolo di scossa
elettrica. Inoltre possono verificarsi malfunzionamenti
dell'apparecchio.

» Per scollegare I'apparecchio, non tirare mai dal cavo di
alimentazione bensi dalla spina di alimentazione.

» Non mettere in funzione 'apparecchio quando il cavo elettrico
o la spina sono danneggiati, se non funziona correttamente
oppure € stato fatto cadere o &€ danneggiato. Nel caso il cavo
elettrico o la spina sono stati danneggiati, questi vanno
sostituiti solo dal fabbricante oppure dal suo incaricato al
Servizio, per evitare pericoli.

66



Pericolo

» Non immergere in acqua o in altri liquidi né l'unita di
riscaldamento, il cavo o tanto meno la presa, in modo da
evitare di prendersi la scossa elettrica.

32 Messa in funzione

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla messa in funzione dell’apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

32.1 Indicazioni di sicurezza
AWARNUNG AvvViso

» Materiali d'imballaggio non dovranno essere utilizzati come giocattoli. Sussiste il
pericolo di soffocamento.

32.2 Insieme della fornitura ed ispezione trasporto

Il AirFry Chef 1700 viene fornito standard con le seguenti componenti:

e AirFry Chef 1700 * [struzioni d’'uso
e Teglia da forno * Griglia * cestello di friggitura
e Girarrosti * Cestello girevole » Cassetto per briciole

¢ Aiuto di prelievo per la griglia e il cestello di friggitura

¢ Aiuto di prelievo per il girarrosto e la teglia da forno

Indicazione

» Controlli che la fornitura sia completa e non presenti danni visibili.

» Segnali immediatamente al spedizioniere, all’assicurazione e al fornitore una fornitura
incompleta o danni dovuti ad un imballaggio insufficiente o al trasporto.

32.3 Disimballaggio

Per il disimballaggio dell'apparecchio, proceda come segue:

Posizioni 'apparecchio nel luogo di posizionamento. Estragga I'apparecchio dal cartone e
tolga il materiale d'imballaggio ed il recipiente graduato.

32.4 Smaltimento dell’involucro '0“

L’involucro protegge I'apparecchio da danni dovuti al trasporto. | materiali per -y
I'imballaggio sono stati selezionati in considerazione dell'ambiente e della tecnica di
smaltimento e sono quindi riciclabili.

Ricondurre I'imballaggio nel circuito materiali permette di risparmiare sulle materie prime e
riduce la produzione di rifiuti. Smaltisca i materiali per I'imballaggio, che non sono piu
necessari, nei punti di raccolta presso le “aree ecologiche” per il sistema di riciclo.
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Indicazione

» Conservi, se possibile, I'imballaggio originale durante il periodo di garanzia, per poter

reimballare adeguatamente I'apparecchio, in caso di necessita.

32.5 Posizionamento: Requisiti del luogo di posizionamento

Per un funzionamento sicuro privo di errori dell’apparecchio, il punto di posizionamento
dovra soddisfare i seguenti presupposti:

Mettere I'apparecchio su una superficie stabile, piana, orizzontale e resistente al calore
che abbia una capacita portante sufficiente per I'apparecchio e il suo contenuto.

Non appoggiare I'apparecchio su una superficie metallica.

Scelga il luogo di posizionamento in modo tale, che i bambini non possano raggiungere
le superfici calde dell'apparecchio.

L’apparecchio non & previsto per il montaggio in una parete o in un armadio a muro.
Non posizioni 'apparecchio in un ambiente caldo, bagnato o molto umido o nelle
vicinanze di materiale inflammabile.

Non posizionare I'apparecchio nelle vicinanze di un fornello a ga o elettrico oppure
vicino a una stufa.

L’apparecchio necessita una sufficiente aerazione per un funzionamento corretto.
Piazzare I'apparecchio con il retro alla parete (a una distanza di 15 cm). Lasciare sugli
altri lati del’apparecchio almeno uno spazio libero di 10 cm.

Non copra alcuna apertura sull'apparecchio e non le blocchi.

La presa dovra essere facilmente accessibile, in modo tale che il cavo elettrico possa
essere facilmente estratto, in casi d'emergenza.

Non portare a contatto 'apparecchio e il cavo di alimentazione con le superficie
scottanti. L'apparecchio potrebbe venirne danneggiato.

Il montaggio di questo apparecchio in luoghi di posizionamento non stazionari dovra
essere effettuato esclusivamente da aziende/persone specializzate, se i presupposti per
un utilizzo conforme alla sicurezza dell'apparecchio sono dati.

32.6 Connessione elettrica

Per un funzionamento sicuro e privo di errori dell’apparecchio, bisognera considerare le
seguenti indicazioni durante la connessione elettrica.

Prima di connettere I'apparecchio, confronti i dati di connessione (tensione e frequenza)
sulla targhetta di omologazione con quelli della rete elettrica. Questi dati dovranno
corrispondere, affinché non si verifichino danni sull’apparecchio.

In caso di dubbi, chieda il suo tecnico elettricista specializzato.

La connessione dell’apparecchio alla rete elettrica dovra avvenire al con una prolunga
lunga al massimo 3 metri, srotolata con una sezione di 1,5 mm2. L’utilizzo di prese
multiple o di ciabatte & vietato a causa del pericolo d’incendio collegato all’'uso di
queste.

Ci si assicuri che il cavo elettrico non sia danneggiato e che non venga posato sotto |l
forno o sopra superfici calde o dai bordi taglienti.

La presa deve essere protetta, separata da altre utenze di corrente, mediante un
interruttore di protezione di 16A.

La sicurezza elettrica dell’apparecchio viene garantita solo se ci si connette ad un
conduttore di terra installato in conformita alle disposizioni. In caso di dubbio, faccia
controllare I'installazione di casa mediante un tecnico elettricista specializzato.

Il produttore non pud essere considerato responsabile per danni, provocati da una
conduttura di terra mancante o interrotta.
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33 Costruzione e funzione

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla costruzione e sulla funzione
dell’apparecchio.

33.1 Segnalazione d'avviso sull’apparecchio

AVORSICHT  Attenzione

Pericolo dovuto ad una superficie calda!

Sul lato posteriore dell'involucro si trova un avviso, che rimanda al pericolo dovuto alle
superfici calde. L’apparecchio puo scaldarsi notevolmente sulla superficie.

» Non toccare la superficie calda dell’apparecchio. Pericolo di ustioni!
» Non appoggi o posizioni oggetti sull’apparecchio.

33.2 Panoramica

1 Pannello di controllo
2 Manico

3 Supporto per girarrosto e
cestello girevole

4 Piano a scomparsa (3 pz.)
5 Feritoie di ventilazione

33.3 Accessori

1 .
<> ay
_—te>

1 Teglia da forno: utilizzare per grigliare, arrostire o infornare.

O come vaschetta di raccolta grasso per la griglia, cestello di friggitura, girarrosto e
cestello girevole.

Per una facile pulitura, utilizzare con carta da forno

2 Griglia - utilizzare per grigliare, arrostire, infornare o abbrustolire

N

3 Aiuto di prelievo per la griglia e il cestello di friggitura

4 Cestello di friggitura — utilizzarlo per infornare, disidratare e friggere senza grasso
5 Girarrosti - Per una grigliata uniforme della carne, p. es. pollame

6 Aiuto di prelievo per il girarrosto e la teglia da forno

7 Cestello girevole — per friggere in modo costante p.e di patatine fritte
8 Cassetto per briciole estraibile - Per una rimozione sicura e facile delle briciole.
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33.4 Uso del girarrosti e del cestello girevole A

Infilare i ganci per il girarrosto o il cestello girevole sullo
spiedo e fissarli con le viti fornite. ' j
A) Inserirlo con il lato leggermente arrotondato verso

destra.

B) Poi inserirlo a sinistra B

i

33.5 Pannello di controllo

T n BAKE < D>PIZZA
1 @ A\ 2 ARFRY < [>TOAST
: : : : FRIES < [>BAGEL
GRILLT <! U REHEAT
> A GRILLII [>DEFROST
Q
g . ROAST <! [>DRYFRUIT

1. Impostazione della temperatura (40-230°C, in passi di 5°C)

2. Impostazione del tempo (1-240 minuti, in passi di 1 minuto)

3. Avvia / Arresta

4. llluminazione interna accendere/spegnere

5. Visualizzazione dei programmi, temperatura e impostazione tempo

6. Manopola per la selezione del programma e I'impostazione della temperatura / tempo

33.6 Programmi

Prodramma Potenza | Impostazione | Tempo Impostazione Temperatura
9 (W) tempo (min.) (min.) temperatura (°C) (°C)
BAKE

X 1600 1-120 60 100-230 180

) AIRFRY i

X 1700 1-120 20 100-230 180

) FRIES ’

X 1700 1-120 20 100-230 180

) GRILL | ’

800 1-120 60 100-230 200

Y

) GRILL 1l ’

1700 1-120 30 100-230 180

Y
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ROAST
X 1600 1-120 60 100-230 180

PIZZA

X 1600 1-120 10 100-230 200

TOAST
1600 1-120 5 40-230 180

BAGEL
800 1-120 5 40-230 180

REHEAT

X 1600 1-120 20 40-100 60

"DEFROST
* 800 1-120 15 40-100 40

DRYFRUIT
X 1700 1-240 180 40-100 40

\ <

33.7 Targhetta di omologazione
La targhetta di omologazione con i dati di connessione e di potenza, si trova sul lato
posteriore dell'apparecchio.

34 Utilizzo e funzionamento

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sull’utilizzo dell’apparecchio. Osservi le
indicazioni per evitare pericoli e danni.

AWARNUNG Avviso
» Non lasci I'apparecchio incustodito durante il suo funzionamento, per poter agire
rapidamente, in caso di pericoli.
34.1 Prima di usare lI'apparecchio la prima volta

Rimuovere tutti gli accessori dal vano interno dell’apparecchio, lavarli con acqua saponata
calda e poi asciugarli. Pulire il fondo e il lato superiore del vano di cottura strofinando con
un panno umettato e poi asciugare accuratamente il vano di cottura.
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Le barre di riscaldamento sono ricoperte di uno strato protettivo. Al primo funzionamento
dell'apparecchio € possibile che si sviluppa del vapore. Cid non € nocivo e non pregiudica
la potenza dell’apparecchio.

Fare funzionare perciod I'apparecchio, al suo primo uso, completamente vuoto per 10
minuti a 150°C (programma AIRFRY), poi per 10 minuti a 200°C (programma AIRFRY) e
poi lasciarlo ventilare bene e raffreddare.

34.2 Uso

1. Infilare la spina nella presa elettrica. Dopo aver inserito la spina, I'apparecchio emette
2 bip e gli indicatori di temperatura, tempo e programmi si accendono.

2. Verifica se il cassetto per briciole estraibile sia inserito correttamente.

3. Mettere i generi alimentari sulla teglia da forno/sulla griglia / cestello di friggitura e
spingerla dentro 'apparecchio.

Oppure: Piazzare il prodotto da grigliare sul girarrosto e inserirlo nell’apparecchio cosi
come descritto alla voce «Uso del girarrosti e del cestello girevole ».

4. Assicurati che la porta del forno sia correttamente chiusa.

5. Ruotare la manopola, per selezionare il programma desiderato. La freccia illuminata
mostra la selezione del programma. La temperatura e il tempo preimpostati vengono
visualizzati in modo alternato per 5 secondi ciascuno.

C
6. Premere il tastog , per impostare la temperatura desiderata. Mentre la temperatura
lampeggia sul display (5 volte), con la manopola & possibile adeguare l'impostazione.

]
7. Premere il tasto \J, per impostare il tempo desiderato. Mentre il tempo lampeggia sul
display (5 volte), con la manopola € possibile adeguare l'impostazione.

8. Premere il tasto >|| per avviare la cottura.

9. Puoi mettere in pausa e riprendere la procedura premendo di nuovo il tasto Pl per
interrompere la procedura, tenere premuto il tasto 4|

10. Scaduto il tempo impostato viene emesso un suono. Per prelevare I'accessorio con
sopra il cibo, utilizza i guanti da forno o gli appositi aiuti di prelievo.

11.Per spegnere I'apparecchio, tenere premuto il tasto 4]

Indicazione

» Durante il processo, il display mostra la temperatura impostata e il tempo di lavoro
rimanente.

» Puoi adeguare l'impostazione della temperatura/tempo durante il processo ripetendo il
passo 6 / passo 7.

» L'apparecchio passa dopo 2 minuti senza azione automaticamente alla modalita
standby. Premere un tasto qualsiasi per riaccendere il display: I'apparecchio € pronto
per il funzionamento. Impostare le impostazioni desiderate e avviare I'apparecchio.

34.3 Consigli per la frittura

e | cibi di piccole dimensioni solitamente necessitano di un tempo di cottura minore
rispetto agli alimenti piu grandi.
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¢ Una quantita maggiore di cibo ha bisogno di un tempo di cottura maggiore, mentre una
quantita di cibo piu piccola di un tempo di cottura minore.
e Agitando i cibi a meta cottura si ottimizza il risultato finale e si evita che i cibi non siano
cotti uniformemente.
e Spalmare le patate fresche con un po' d'olio prima di friggerle per renderle croccanti.
¢ Non friggere con quest'apparecchio cibi estremamente grassi come salsicce.

e Piu i piatti che si possono cucinare al forno possono essere cucinati anche con
quest'apparecchio.

Consigliamo le quantita e le impostazioni seguenti:

. . Quantita . Tempera | Tempo
Alimenti (Max) Accessori Programma tura (°C) | (min.)
Patatine surgelate | 750 g Cestello di friggitura | Fries 200 20-25
Patatine surgelate | 500 g Cestello girevole Fries 200 20-25
Spicchi dipatate | 5 | cogielio girevole | Fries 200 25.30
dolci fatti in casa
Verdure grigliate 500 - 750
(carota, peperone, Cestello di friggitura | Grill | 180 15-25
zucchina ecc.) 9
Burger-Patty a150g Griglia Grill 1l 230 5-15
Nugget di pollo 500 g Cestello di friggitura | Roast 180 10-12
Pollofrescoalla | 13004 | Girarrosti Roast 210 50
griglia
Pizza @ 27 cm | Griglia Pizza 200 10
Crostini fatti in 150 g Cestello girevole AirFry 180 8
casa
50 g di
Popcorn chicchi di | Cestello girevole AirFry 215 10-12
mais
Panino 6 pezzi fr'g“a /Tegliada | goye 180 8-10
orno
Muffin 12 pezzi | Teglia da forno Bake 180 15-20
Chips dimelafatti | ; ; o7 | Gestello di friggitura | Dryfruit 40 180
in casa
HINWEIS Indicazione

» A meta tempo di cottura, controllare il grado di brunitura e agitare I'alimenti casomai.

» Se si apre la porta durante il processo di cottura, I'apparecchio si arresta
automaticamente per motivi di sicurezza (il display e la luce si spengono e il processo
di riscaldamento si interrompe). Non appena lo sportello viene richiuso, il processo di

cottura continua.
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Indicazione

» Si prega di notare che una quantita diversa potrebbe richiedere un adattamento del
tempo e della temperatura.

» Considerato che i cibi possono variare per provenienza, dimensioni, forma e marca,
non possiamo garantire che i dati indicati siano la migliore impostazione per gli
alimenti utilizzati dall'utente.

35 Pulizia e cura

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla pulizia e la cura dell’apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare danni dovuti ad una erronea pulizia dell’apparecchio e
per assicurare un funzionamento senza inconvenienti.

35.1 Indicazioni di sicurezza

AVORSICHT  Attenzione

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza, prima di procedere con la pulizia
dell’apparecchio:

» L'apparecchio dovra essere pulito regolarmente e residui del composto da cuocere
dovranno essere rimossi. Se I'apparecchionon viene mantenuto pulito, ci saranno
effetti negativi per la durata dell'apparecchio. Le condizioni dell’apparecchio potranno
risultare pericolose e comportare un’infestazione di funghi e di batteri.

» Prima di eseguire la pulitura, e scollegare la spina di alimentazione.

» |l vano di cottura scotta dopo I'utilizzo. Sussiste il pericolo di ustioni! Attenda che
I'apparecchio si sia raffreddato.

» Pulisca il vano di cottura dopo I'utilizzo, non appena si € raffreddato. Attendere troppo,
rende inutilmente difficile la pulizia e la rende impossibile in casi estremi. Un eccesso
di sporcizia puo, in alcune situazioni, danneggiare I'apparecchio. Resti di cibo
rimanenti potrebbero prendere fuoco al prossimo riscaldamento.

» Se penetra dell'umidita nell'apparecchio, possono danneggiarsi componenti elettriche.
Osservi che non penetrino liquidi nell’interno dell’apparecchio, attraverso le fessure
d’aerazione.

» Non utilizzi detersivi aggressivi 0 abrasivi e non utilizzi solventi.

» Non utilizzi oggetti duri per grattare via i residui incrostati.

35.2 La pulizia

AWARNUNG Pericolo d’incendio

» Rimuovere principalmente sempre i residui di grasso dall’apparecchio, altrimenti questi
possono prendere fuoco

Pulire il corpo dell’apparecchio e il cassetto per briciole con un panno umettato.

Pulire lo sportello con un panno morbido umettato di detergente per vetro oppure con un
detergente dolce. Pulire il vano di cottura dopo ogni utilizzo con un panno morbido
umettato oppure una spugna morbida di pulizia.

Per facilitare la pulizia degli accessori, immergerli in acqua calda con un po' di detersivo
per circa 10 minuti e poi pulirli con un panno umido e morbido.

Prima di riutilizzarlo, asciugare accuratamente gli accessori e I'apparecchio.
Dopo la pulizia, inserire sempre il cassetto per briciole di nuovo nell’apparecchio.
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35.3 Eliminazione malfunzionamenti
In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla localizzazione di malfunzionamenti e
sulla loro eliminazione. Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

35.4 Indicazioni di sicurezza

AVORSICHT  Attenzione

» Riparazioni su apparecchi elettrici dovranno essere eseguiti soltanto da personale
specializzato, addestrato dal produttore.

» Con riparazioni inadeguate possono verificarsi gravi pericoli per l'utilizzatore e danni
sull’apparecchio.

35.5 Cause malfunzionamenti e risoluzione

La seguente tabella aiuta a localizzare e a risolvere malfunzionamenti piu lievi.

Problema Rimedio

L'apparecchio non funziona Assicurarsi che la spina sia correnttamente
inserita nella presa di corrente.

La procedura non viene avviata se si Assicurati che la porta sia correttamente chiusa.
preme il tasto Start/Stop.

Sul display viene visualizzato E1/E2. Il sensore di temperatura & difettoso. Rivolgersi
al Servizio clienti.

Sul display viene visualizzato E3. La temperatura nell’apparecchio € troppo alta.
Fermare la procedura finché I'apparecchio si &
raffreddato e poi riavviarla.

Indicazione

» Se non riesce a risolvere il problema con i passi sopra descritti, la preghiamo di
rivolgersi al servizio Clienti.

36 Smaltimento dell’apparecchio obsoleto

Apparecchi elettrici ed elettronici obsoleti contengono spesso ancora materiali
preziosi. Essi contengono perd anche sostanze nocive, che erano necessarie .
per il loro funzionamento e la loro sicurezza.

Questi possono nuocere alla salute umana o al’ambiente se vengono gettati tra i rifiuti non

riciclabili o in caso di un trattamento errato. Per questo eviti assolutamente di gettare il suo
apparecchio obsoleto nella spazzatura non riciclabile.

Indicazione

» Si serva dell'area ecologica realizzata nel suo comune di residenza, per la consegna ed
il riciclo di apparecchi elettrici o elettronici obsoleti. Si informi eventualmente presso il
Suo comune, il Suo servizio di nettezza urbana o presso il suo rivenditore.

» Si assicuri, che il suo apparecchio obsoleto venga stoccato a prova di bambini, fino al
momento della sua rimozione.
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37 Garanzia

Per questo prodotto pud contare su una garanzia di 24 mesi a partire dalla data di
acquisto per vizi relativi a errori di produzione o difetti del materiale. La nostra garanzia &
valida per la Germania, I'’Austria e I'Olanda. Per tutti gli altri Paesi la invitiamo a
contattarci.

E fatto salvo il suo diritto di avvalersi della garanzia ai sensi del §437 e seguenti del codice
civile (BGB). Per I'esercizio dei diritti di garanzia previsti per legge lei non dovra sostenere
alcun costo. La garanzia non copre i danni derivanti dal trattamento o dall’utilizzo non
appropriato e vizi che influiscono in modo minimo sul funzionamento o sul valore
dell’apparecchio. Inoltre, sono esclusi dalla garanzia le parti soggette a usura, i danni
dovuti al trasporto, nella misura in cui non siamo chiamati a risponderne, e i danni
derivanti da riparazioni non da noi effettuate.

Questo apparecchio € costruito ed € idoneo, anche dal punto di vista delle prestazioni,
all’'uso privato (domestico). L’utilizzo a scopo commerciale &€ contemplato ai termini di
garanzia, se per entita &€ paragonabile all’'utilizzo a scopo privato. Non & altrimenti
destinato all'uso commerciale.

Una volta accolto il reclamo, decideremo a nostra scelta se riparare I'apparecchio oppure
sostituirlo. | vizi devono essere segnalati entro 14 giorni dalla consegna. Sono escluse
ulteriori pretese.

Per far valere il suo diritto a usufruire della garanzia, la invitiamo a contattarci prima di
rispedire I'apparecchio (sempre con lo scontrino di acquisto). | nostri dati di contatto
(“Garante”) sono indicati all'inizio delle istruzioni d’uso.

38 Dati tecnici

Apparecchio Forno AirFry

Nome AirFry Chef 1700

N. articolo 3000

Dati connessione 220-240V; 50-60Hz
Potenza assorbita 1700W

Misure esterne (L/H/P) 405 x 350 x 390 mm
Peso netto 6,9 kg
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39 Manual del usuario

39.1 Generalidades

Lea atentamente la informacion contenida en este manual para familiarizarse rapidamente
con el aparato y poder utilizar sus funciones en toda su capacidad.

Su AirFry Chef 1700 le servira durante muchos afos si lo trata y conserva
adecuadamente. Le deseamos una gran satisfaccion durante el uso.

39.2 Informacion acerca de este manual

El manual de instrucciones forma parte integrante del AirFry Chef 1700 (en lo sucesivo
denominado aparato) y le proporciona instrucciones importantes para la puesta en
marcha, la seguridad, el uso previsto y la conservacion del aparato.

El manual del usuario debe guardarse siempre a mano, cerca del aparato. Debe ser leido
y utilizado por la persona encargada de:

* |a puesta en marcha, * operacion, * resolucion de fallas y/o * limpieza

del aparato. Guarde este manual de instrucciones en un lugar seguro y facilitelo a las
terceras personas que vayan a utilizarlo en el futuro.

39.3 Advertencias

En el presente manual se utilizan las siguientes advertencias:

Peligro

Una advertencia de este nivel de peligro indica una situacién peligrosa.
Si la situacion peligrosa no se evita, puede causar la muerte o lesiones graves.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar el peligro de muerte o de
lesiones graves a personas.

AWARNUNG Advertencia

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situacion peligrosa.
Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones graves.
P Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.

AVORSICHT Precaucion

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situacion peligrosa.

Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones de gravedad moderada a
leve.

P Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.

Nota

Esta indicacién proporciona informacién adicional que facilitara el manejo del
aparato.
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39.4 Limitacién de responsabilidad

La informacidn técnica contenida, datos e indicaciones contenidos en el presente manual
para la instalacidn, operacion y conservacion se corresponden con los ultimos avances
técnicos en el momento de la impresién y se publican teniendo en cuenta nuestra
experiencia y conocimientos hasta ese momento. Por este motivo no nos hacemos
responsables de las indicaciones, ilustraciones o descripciones contenidas en el presente
manual del usuario. El fabricante no se hace responsable de los dafios causados por:

¢ desobedecimiento de las instrucciones * uso indebido
e reparaciones indebidas * uso de piezas de repuesto no autorizadas
¢ modificaciones técnicas, modificaciones del aparato

No se recomienda realizar modificaciones en el aparato y no estan cubiertas por la
garantia. Las traducciones se realizan a nuestro buen saber y entender. No nos hacemos
responsables de ningun error de traduccion, incluso si la traduccion hubiera sido realizada
por nosotros o por orden nuestra. Por tanto, sélo el texto original en aleman tendra
caracter vinculante.

39.5 Derechos de autor (copyright)

Esta documentacién esta protegida por los derechos de autor.

Braukmann GmbH se reserva todos los derechos, incluida la reproduccion fotomecanica,
la publicacion y distribucién mediante procedimientos especiales (p.ej. procesamiento de
datos, soporte de datos y redes de datos), ya sea en su totalidad o en parte.

Valido salvo errores de contenido y modificaciones técnicas

40 Seguridad

En este capitulo obtendra importantes instrucciones de seguridad sobre la manipulacion
del aparato. Este aparato cumple la normativa de seguridad vigente. No obstante, el uso
indebido puede causar lesiones a personas y dafos materiales.

40.1 Uso previsto

Este aparato esta previsto exclusivamente para su uso doméstico en habitaciones
cerradas para calentar, descongelar, mantener caliente, freir sin grasa, cocinar, asar,
hornear, asar a la parrilla y secar.

Este aparato ha sido disefiado para su uso doméstico o para usos similares, como por
ejemplo, en cocinas para empleados de tiendas, oficinas u otros ambitos comerciales, en
explotaciones agricolas, por clientes de hoteles, moteles u otras instalaciones
residenciales, en pensiones con desayuno.

Cualquier otro uso distinto al aqui previsto se considera un uso indebido del aparato.

AWARNUNG Advertencia

Peligro ante el uso no conforme a lo previsto.

El uso indebido del aparato o cualquier uso distinto al uso previsto puede entrafiar peligro.
» Utilice el aparato exclusivamente para su uso previsto

» Los procedimientos descritos en el manual de instrucciones deben obedecerse.

Queda excluida cualquier reclamacion de garantia debido a dafios derivados del uso no
conforme a lo previsto. La responsabilidad recae exclusivamente en el usuario.
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40.2Instrucciones generales de seguridad

BT Nota

Para una manipulacion segura del aparato, observe las
siguientes instrucciones generales de seguridad:

» Antes de utilizar el aparto debe leer atentamente las
instrucciones de uso.

» Antes de utilizar el aparato debe revisarlo para detectar
posibles dafos. Si el aparato presenta dafos, no lo ponga en
marcha.

» El aparato no puede utilizarse si el cable de alimentacion o el
enchufe presentan dafos, si no funciona correctamente o se
ha caido y sufrido dafos. Si el cable de alimentacion o el
enchufe resultan dafados, éstos deben ser sustituidos por el
fabricante o su distribuidor, con el fin de evitar danos.

» Este aparato puede ser utilizado por nifios de a partir de 8
afos y poe personas con merma en sus capacidades fisicas,
sensoriales o mentales o falta de experiencia o
conocimientos si estos reciben la supervision correspondiente
0 reciben instrucciones sobre el uso seguro del aparato y los
peligros resultantes de ello.

» La limpieza y mantenimiento no deben ser realizados por
ninos, a menos que estos tengan 8 0 mas anos de edad y
lleven a cabo dicho uso bajo supervision de un adulto. Los
ninos no deben jugar con el aparato.

» El aparato y su cable de alimentacion deben mantenerse
fuera del alcance de los ninos menores de 8 anos.

» El aparato no esta previsto para su uso mediante un
temporizador o control remoto externo.

» La reparacion del aparato solo debe ser realizada por el
servicio técnico autorizado por el fabricante. De lo contrario,
la garantia quedara anulada en caso de sufrir danos. Las
reparaciones incorrectas pueden causar riesgos significativos
para el usuario.
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Nota

» Los componentes defectuosos solo deben ser sustituidos por
piezas de repuesto originales. Solo en este tipo de
componentes se asegura el cumplimiento de los requisitos de
seguridad.

» Si no va a utilizar el aparato y antes de cada limpieza,
desconecte el enchufe de la toma de alimentacion eléctrica.

» Utilice exclusivamente los accesorios recomendados por el
fabricante o de lo contrario, el aparato podria resultar dafado.

» No sumerja el aparato en agua ni lo lave en el lavavajillas.
» No deje el aparato sin vigilancia durante el uso.

» No deje la puerta abierta durante mucho tiempo durante el
uso.

» Cuando finalice el uso, desconecte el enchufe de la toma de
alimentacion.

40.3Fuentes de peligro

40.3.1 jPeligro de quemaduras!

AWARNUNG: ADVERTENCIA

Los alimentos fabricados en el aparato, el aparato y las
superficies del mismo pueden calentarse mucho. Observe
las siguientes instrucciones de seguridad para evitar quemarse
0 escaldarse usted o a otras personas:

» Las temperaturas de las superficies con las que puede
entrarse en contacto pueden calentarse mucho durante el
funcionamiento del aparato.

» Atencion: las superficies activas del horno y las superficies
cercanas pueden alcanzar temperaturas muy elevadas.
Atencion: jpeligro de quemaduras!

» Utilice guantes de horno si desea agarrar el aparato caliente,
sus accesorios o retirar los alimentos del aparato.

» No toque nunca las varillas calefactoras. jPeligro de
quemaduras!
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AWARNUNG| ADVERTENCIA

» La parte superior del aparato se calienta mucho durante el
uso y después del mismo. No coloque objetos sobre el
aparato.

» El aparato no debe moverse ni desplazarse durante el uso.
iPeligro de quemaduras!

» Precaucion al manipular alimentos calientes

» Espere a desmontar/montar las piezas del aparato, asi como
antes de limpiarlo hasta que enfrie completamente.

» Proceda con cuidado al manipular el aparato, especialmente
cuando este lleno de alimento caliente.

» Mantenga a los nifios lejos del alcance del aparato, ya que

sus superficies se calientan durante el uso e incluso después
pueden permanecer calientes durante un tiempo.

40.3.2 Peligro de incendio

AWARNUNG. ADVERTENCIA

El uso indebido del aparato implica un peligro de
inflamacién del contenido.

Tenga presentes las siguientes instrucciones de seguridad para
evitar el peligro de incendio:

» Este aparato genera altas temperaturas que pueden llegar
a producir quemaduras.

» El funcionamiento de este aparato se basa en el aire
caliente. jNo introduzca aceite u otras grasas para freir!
iPeligro de incendio!

» Asegurese de que no haya objetos combustibles encima o
cerca del aparato.

» Nunca debe utilizar el aparato para guardar o secar
materiales inflamables.

» No utilice el aparato para almacenar alimentos u objetos.

» El aparato no debe utilizarse cerca de materiales inflamables,
p. €j. cortinas.

82



AWARNUNG| ADVERTENCIA

» Nunca cubra el aparato con panos o materiales similares. El
calor y el vapor deben disiparse en cualquier momento.
Existe un peligro de incendio cuando el aparato esté cubierto
con materiales combustibles o entre en contacto con las
cortinas.

» Precaucion: Los alimentos que contengan aceite o grasas
pueden inflamarse facilmente al alcanzar altas temperaturas.
Por lo tanto, evite que la grasa gotee sobre los elementos
calefactores, por ejemplo a través de una bandeja de
horneado que rebose de alimento.

» Retire siempre los restos de grasa del aparato, ya que
podrian inflamarse.

40.3.3 Peligro de electrocucién

Peligro

Peligro de muerte por electrocucion.

El contacto con cables o0 componentes energizados implica
peligro de muerte. Tenga presentes las siguientes instrucciones
de seguridad para evitar el peligro de electrocucion:

» Nunca abra la carcasa del aparato. Si toca cualquier
conexion energizada y cambia la disposicion del cableado
eléctrico o el diseno mecanico existe peligro de electrocucion.
Ademas, pueden producirse fallos de funcionamiento en el
aparato.

» No tire del cable de alimentacion, sino del enchufe para
desconectar el aparato.

» El aparato no puede utilizarse si el cable de alimentacion o el
enchufe presentan dafos, si no funciona correctamente o se
ha caido y sufrido dafos. Si el cable de alimentacion o el
enchufe resultan danados, éstos deben ser sustituidos por el
fabricante o su distribuidor, con el fin de evitar dafnos.

» No sumerja, el cable o el enchufe en agua u otros liquidos
para evitar descargas eléctricas.
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41 Puesta en marcha

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la puesta en marcha del
aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafios.

41.1 Instrucciones de seguridad

AWARNUNG: Advertencia
» Los materiales de embalaje no deben utilizarse como juguetes. Peligro de asfixia.

41.2 Ambito de suministro e inspeccién de transporte

El AirFry Chef 1700 incluye los siguientes componentes de fabrica:

e AirFry Chef 1700 * Manual del usuario
e Bandeja de horneado e« Parrilla * Cesta para freir
e Pincho giratorio » Cesta giratoria  * Cajon recogemigas

e Ayuda para extraer el pincho giratorio y la cesta giratoria

e Ayuda para extraer la bandeja de horneado y la parrilla

Nota

» Verifique la integridad del suministro y reviselo para detectar dafios visibles.

» Si detectara cualquier falta o dafios en el suministro debidos a un embalaje defectuoso
o al transporte debe informar de inmediato al transportista, a la aseguradora y al
proveedor.

41.3 Desembalaje
Para desembalar el aparato, saquelo de la caja y retire el material de embalaje.

41.4 Eliminacién del embalaje L’

El embalaje protege al aparato frente a dafios ocasionados por el transporte. Los
materiales de embalaje han sido seleccionados con una filosofia respetuosa con el medio
ambiente e idénea a efectos de una correcta eliminacién y, por tanto, son reciclables.

La devolucion del embalaje al ciclo de material ahorra materia prima y reduce la
generacion de residuos. Por tanto, deposite los materiales de embalaje que no necesite
en los puntos de recogida "punto verde”.

Nota

» Si fuera posible, conserve el embalaje original durante el periodo de garantia para
poder embalar el aparato adecuadamente en caso de que requiera hacer uso de la
garantia.

41.5 Colocacion: Requisitos que debe reunir el lugar de montaje

Para garantizar el funcionamiento seguro y correcto del aparato, el lugar de colocacion
debe cumplir los siguientes requisitos:

e Coloque el aparato sobre una base resistente, llana, horizontal y resistente al calor con
suficiente capacidad portante para soportar el aparato con todo su contenido.
¢ No coloque el aparato sobre superficies metalicas.
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e Ellugar de colocacién debe quedar fuera del alcance de los nifios, para que no puedan
tocar la superficie caliente del aparato.

e El aparato no es apto para su encastre en una pared o en un armario empotrado.

¢ No coloque el aparato en un lugar demasiado calido, humedo o con presencia de agua
ni cerca de materiales inflamables.

e El aparato no debe colocarse cerca de la cocina de gas o vitroceramica ni junto al
horno.

e Para su correcto funcionamiento, el aparato requiere suficiente ventilacion. Coloque el
aparato con el panel trasero contra una pared (a 15 cm de distancia). Deje con
respecto al resto de lados del aparato un espacio libre de seguridad de 10 cm.

¢ No tape las aperturas del aparato ni las obstruya.

e Latoma de alimentacion debe estar facilmente accesible para poder desconectar el
cable de alimentacién rapidamente, si fuera preciso.

¢ Ni el aparato ni el cable de alimentacion deben entrar en contacto con superficies
calientes. El aparato podria resultar danado.

e La colocacién y montaje del presente aparato en lugares no estacionarios (p.ej. barcos)
debe ser realizado por personal técnico autorizado, con el fin de asegurar el
cumplimiento de los requisitos para el uso seguro de este aparato.

41.6 Conexion eléctrica

Para que el aparato funcione con seguridad y correctamente debe observar las siguientes
indicaciones al establecer la conexion eléctrica:

¢ Antes de conectar el aparato, compare los datos de conexion (tension y frecuencia) de
la placa de especificaciones con las de la red eléctrica doméstica. Estos datos deben
coincidir para evitar dafnos en el aparato.

e En caso de duda, consulte a su servicio técnico eléctrico.

e La conexién del aparato a la red eléctrica debe realizarse mediante un cable alargador
arrollado, de 3 metros de longitud como maximo y una seccion recta de 1,5 mm?. El
uso de regletas de conexiones o ladrones con varias tomas esta prohibido, por el
peligro de incendio.

e Asegurese de que el cable de alimentacién no resulta dafiado y que no se tiende bajo
el aparato ni sobre superficies calientes o de bordes afilados.

e Es necesario proteger la toma de alimentaciéon mediante un interruptor diferencial de 16
A, separado de otros consumidores.

e La seguridad eléctrica del aparato solo se asegurara si se conecta un sistema de
proteccion frente a sobrecargas. En caso de duda, avise al electricista autorizado para
que revise la instalacién doméstica. El fabricante no se hace responsable de los dafos
ocasionados por falta de proteccién o proteccion interrumpida.

42 Estructuray funciones

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la estructura y el
funcionamiento del aparato.

42.1 Precaucion con el aparato

AVORSICHT Precaucion

iPeligro debido a una superficie caliente!

En la parte superior trasera se encuentra una sefal de peligro debido a superficies
calientes. El aparato puede estar muy caliente en esta superficie.
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AVORSICHT Precaucion

» No toque la superficie caliente del aparato. jExiste peligro de quemaduras!
» No deje objetos sobre el aparato.

42.2 Descripcién general

1 Panel de operacion
2 Asa

3 Soporte para espeto rustidor
giratorio y cesta giratoria

4 Nivel de insercién (3 uds.)
5 Ranura de ventilacion

42.3 Accesorios

7y

2
a0y

////
3_fp

1. Bandeja de hornear, utilizar durante el asado, el cocinado u horneado.
O como bandeja recogedora para parrilla, cesta para freir, pincho giratorio, cesta giratoria
Para facilitar la limpieza, coloque papel de hornear.

2. Parrilla - Utilizar la parrilla para asar, freir, hornear o tostar.

3. Ayuda para extraer la bandeja de horneado y la parrilla

4. Cesta para freir - Utilizar para hornear, secar y freir sin grasa

5. Pincho giratorio - Sirve para asar la carne o ave de forma uniforme
6

7

8

. Ayuda para extraer el pincho giratorio y la cesta giratoria
. Cesta giratoria - Para freir uniformemente, por ejemplo papas fritas
. Cajoén recogemigas extraible - Facilita la retirada de migas

42.4 Uso del pincho giratorio y cesta A
giratoria

M ny
Deslice los ganchos para el espeto rustidor giratorio o ' __1:)

la cesta en el espeto y fijelo utilizando los tornillos
incluidos.

A) Insertar con el lado ligeramente redondeado B
mirando hacia la derecha.

B) A continuacion, insertar a la izquierda.

1
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42.5 Panel de operacion

18] 1&]2
3t 3= | 4
1.

2.

3. Start/ Stop

4,

5.

6.

BAKE <
ARFRY <1
FRIES <
GRILLI <
GRILLII
ROAST <

D>PIZZA
> TOAST
[>BAGEL
[>REHEAT

[>DEFROST
D>DRYFRUIT

42.6 Programas

5

7N

6

Ajuste de temperatura (40-230°C, in 5°C Schritten)
Ajuste de tiempo (1-240 Minuten, in 1 Minuten Schritten)

Encendido / apagado de la iluminacion interior
Visualizacion de programas, ajuste de temperatura y tiempo.
Control giratorio para seleccion de programa y ajuste de temperatura / tiempo

+

Proarama Potencia Ajuste del Tiempo | Ajuste de temp. | Temperatura
9 (W) tiempo (min.) (min.) (°C) (°C)
BAKE
% 1600 1-120 60 100-230 180
T AIRFRY
% 1700 1-120 20 100-230 180
" FRIES _
% 1700 1-120 20 100-230 180
) GRILL | ’
800 1-120 60 100-230 200
—_— b
) GRILL Il ’
1700 1-120 30 100-230 180
Y
T ROAST _
*
1600 1-120 60 100-230 180
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PIZZA
X 1600 1-120 10 100-230 200

TOAST

1600 1-120 5 40-230 180

BAGEL
800 1-120 5 40-230 180

“REHEAT _
* 1600 1-120 20 40-100 60

“DEFROST

X 800 1-120 15 40-100 40

DRYFRUIT
X 1700 1-240 180 40-100 40

\ Z

42.7 Placa de especificaciones

La placa de especificaciones con los datos de conexion y de potencia se encuentra en la
parte trasera del aparato.

43 Operacién y funcionamiento

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la operacién y el
funcionamiento del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafos.

AWARNUNG  Advertencia

» No deje el aparato sin vigilancia durante el funcionamiento para poder reaccionar
rapidamente ante los peligros.

43.1 Antes del primer uso

Retire todos los accesorios del interior del aparato, lavelos con agua jabonosa caliente y
luego séquelos. Limpie la parte inferior y la cara superior del espacio de coccién con un
pano humedecido y, a continuacion, séquelo a fondo.

Las varillas calefactoras disponen de una capa de proteccion. Cuando se utiliza por
primera vez, puede producirse vapor. Esto no se considera ningun defecto, ni impide el
buen funcionamiento del aparato.
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Por este motivo, utilice el aparato vacio la primera vez durante 10 minutos a 150°C
(programa AIRFRY), luego durante 10 minutos a 200°C (programa AIRFRY) y luego deje
que se ventile y enfrie bien.

43.2 Uso

1. Conecte el enchufe a la toma de alimentacion eléctrica. Tras la conexion, el aparato
emite 2 pitidos y se iluminan los indicadores de temperatura, hora y programas.

2. Compruebe que el cajon recogemigas esta bien introducido.
3. Coloque los alimentos sobre la bandeja, la parrilla o la cesta para freir y introduzca
ésta en el horno.

O bien: sujete los alimentos al pincho giratorio o al cesta giratoria y introduzca el
pincho en el horno como se describe en el apartado “Uso del pincho giratorio”.

4. Asegurese de que la puerta del horno esta bien cerrada.

5. Gire el selector para elegir el programa deseado. La flecha iluminada indica la
seleccidon de programa. La temperatura y la hora preajustadas se muestran
alternativamente durante 5 segundos cada una.

C
6. Pulse el botdn g para ajustar la temperatura deseada. Mientras la temperatura
parpadea en la pantalla (5 veces) puede ajustar la configuracion con el dial de control.

|
7. Pulse el boton \~0 para ajustar la hora deseada. Mientras la hora parpadea en la
pantalla (5 veces puede ajustar la configuracién mediante el selector.

8. Pulse VI para iniciar el proceso de coccion.

9. Puede pausar y reanudar el proceso pulsando de nuevo el boton PIl. Para cancelar el
proceso, mantenga el boton 4| pulsado.

10.Una vez transcurrido el tiempo ajustado se emite una sefal acustica. Utilice guantes
para horno al extraer los alimentos

11.Para apagar el aparato, mantenga pulsado el boton Pl

Nota

» Durante el proceso, la pantalla muestra la temperatura ajustada y el tiempo de
procesamiento restante.

» Puede ajustar la configuracion de temperatura / tiempo durante el proceso repitiendo el
paso 6 / paso 7.

» El aparato pasa automaticamente a modo de espera después de 2 minutos de
inactividad. Pulse cualquier tecla para volver a encender la pantalla: el aparato esta
listo para funcionar. Ajuste los parametros deseados y ponga en marcha el aparato.

43.3 Consejos para freir

e Los alimentos cortados en trozos pequefios necesitan, en la mayoria de los casos, un
tiempo de coccion menor al de los alimentos mas grandes.

¢ Una gran cantidad de comida necesita mas tiempo de coccion, mientras que una
pequefia cantidad de comida necesita menos tiempo.

e Mover los alimentos pequefios después de la segunda mitad del tiempo total de
coccion optimiza el resultado final y evita que los alimentos se cocinen de forma
desigual.

¢ Antes de freir las patatas, untelas con un poco de aceite para que se hagan crujientes.
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¢ No ponga a freir en este aparato ningun alimento extremadamente graso, como por

ejemplo, salchichas.
e La mayoria alimentos que pueden ser cocinados en el horno también pueden

prepararse con este aparato.

Recomendamos las siguientes cantidades y ajustes:

- Cuantia . Temperatura | Tiempo
Alimentos (Max) Accesorio | Programa (°C) (min.)

Patatas congeladas | 750 g fCrisﬁta para Fries 200 20-25

Patatas congeladas | 500 g Qesta . Fries 200 20-25
giratoria

Gajos de batata s00g | Cesta Fries 200 25-30

casera giratoria

Verduras a la

p!an_cha (zanahorias, | 500 - 750 Ce§ta para Grill | 180 15-25

pimientos, g freir

calabacines, etc.)

Hamburguesa a150g Parrilla Grill Il 230 5-15

Nuggets de pollo 500 g f‘f:f;ta para | Roast 180 10-12

Pollo a la parrilla 1300g | "incho Roast 210 50
giratorio

Pizza @27 cm | Parrilla Pizza 200 10

Crutones caseros 150 g Qesta . AirFry 180 8
giratoria

%0g Cesta
Palomitas de maiz Granos : , AirFry 215 10-12
de maiz giratoria

Parrilla /

Bollo de pan 6 piezas | Bandeja de Bake 180 8-10
horneado

Magdalenas 12 piezas Bandeja de Bake 180 15-20
horneado

Chips de manzana 1.-2 Ce§ta para Dryfruit 40 180

caseros piezas freir

HINWEIS Nota

» A la mitad del tiempo, comprobar el nivel de coccidn del alimento y si es necesario
voltear / agitar la comida.

» Si abre la puerta durante el proceso de coccion, el aparato se detiene
automaticamente por razones de seguridad (la pantalla y la luz se apagan y el
proceso de calentamiento se detiene). En cuanto se vuelve a cerrar la puerta, el
proceso de coccion continua.

» Tenga en cuenta que cantidades distintas requieren una adaptacion correspondiente
del tiempo y la temperatura.

» Debido a que los alimentos varian en funcién de la procedencia, el tamano, la forma 'y
la marca, no podemos garantizar que los datos que le proporcionamos a continuacion
corresponden de la mejor manera con los ajustes necesarios para la coccion de sus

alimentos.
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44 Limpieza y conservacion

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la limpieza y la
conservacion del aparato. Tenga presentes las instrucciones y dafios por limpieza
incorrecta del aparato y asegurese de que el aparato funciona sin errores.

44.1 Instrucciones de seguridad

AVORSICHT Precaucion

Tenga presentes las siguientes instrucciones de seguridad antes de comenzar a limpiar el
aparato:

» El aparato debe limpiarse periddicamente para eliminar los restos de alimentos
cocinados. Un aparato que no se mantenga limpio perjudicara la conservacion del
aparato y puede hacerlo peligrar , ademas de causar una acumulacién de hongos y
bacterias.

» Antes de limpiarlo desconecte el enchufe de la toma de alimentacion eléctrica.

» El espacio de coccidn se calienta mucho después del uso. Peligro de quemaduras.
Espere hasta que el aparato enfrie.

» Después del uso debe limpiar el espacio de coccién en cuanto enfrie. Si espera
demasiado, sera mas dificil llevar a cabo la limpieza e incluso, la hara imposible. Si se
acumula demasiada suciedad el aparato podria sufrir dafos. Los restos de alimento
pueden incendiarse al calentar la préxima vez.

» Si la humedad penetra en el aparato, sus componentes electrénicos pueden resultar
danados. Evite que caiga liquido en el interior del aparato, a través de las ranuras de
ventilacion.

» No utilice limpiadores agresivos ni disolventes.
» No elimine la suciedad incrustada mediante la fuerza, utilizando objetos duros.

44.2 Limpieza

AWARNUNG: Peligro de incendio

» Retire siempre los restos de grasa del aparato, ya que podrian inflamarse.
Limpie la carcasa y el cajén recogemigas con un pafio humedecido.
Limpie la puerta con un pano suave humedecido en limpiacristales o un detergente suave.

Limpie el espacio de coccién después de cada uso utilizando un pafio humedecido o una
bayeta suave.

Para facilitar la limpieza de los accesorios, sumérjalos en agua caliente con un poco de
detergente durante unos 10 minutos y luego limpielos con un pafio suave y humedo.

Seque los accesorios y el aparato a fondo antes de volver a utilizarlo.
Vuelva a insertar el cajon recogemigas en el aparato después de limpiarlo.

45 Resolucion de fallas

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la localizacion y resolucion
de fallas del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y danos.
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45.1 Instrucciones de seguridad
AVORSICHT  Precaucion

» Las reparaciones de aparatos eléctricos y electronicos solo deben realizarse por
personal técnico autorizado e instruido por el fabricante.

» Una reparacion indebida podria poner en grave peligro al usuario y causar dafos en el
aparato.

45.2 Causas y resolucion de fallos

La siguiente tabla proporciona ayuda durante la localizacién y reparacién de pequefios
fallos.

Problema Solucion

El aparato no funciona Asegurese de que el enchufe esta correctamente
encajado en la toma de alimentacion eléctrica.

El proceso no arranca al Asegurese de que la puerta esta bien cerrada.
pulsar el botén de
arranque/parada (start/stop).

En la pantalla se muestra el El sensor de temperatura del aparato esta defectuoso.
codigo E1/E2. Dirijase al servicio de atencidn al cliente.

En la pantalla se muestra el La temperatura en el aparato es demasiado alta.
cédigo E3. Detenga el proceso y espere hasta que el aparato haya
enfriado. A continuacion, inicie el proceso de nuevo.

Nota

» Si con los pasos que se indican mas arriba no consigue solucionar el problema, dirijase
al servicio de atencion al cliente.

46 Eliminacion del aparato usado

Los productos eléctricos y electréonicos usados contienen materiales

reutilizables. No obstante, también contienen materiales nocivos, necesarios

para su funcionamiento y seguridad. En la basura doméstica, o ante la [—
manipulacion indebida, puede ponerse en peligro la salud humana y el medio ambiente.
Por tanto, no debe depositar su aparato usado en ningun caso junto con la basura
doméstica

Nota

» Utilice el puesto de recogida mas cercano para devolver y reciclar los aparatos
electronicos usados. Informese, si fuera preciso, en su ayuntamiento, en el servicio de
recogida de basura o en su distribuidor.

» Guarde su aparato usado, protegido frente al acceso de los nifios, para su eliminacion.
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47 Garantia

Para este producto, ofrecemos a partir de la fecha de compra una garantia de 24 meses
por defectos atribuibles a errores de fabricacion o materiales. Nuestra garantia tiene
validez en Alemania, Austria y los Paises Bajos. Para todos los demas paises, por favor
contactenos.

Sus derechos de garantia legales segun el art. 437 ss. CC no se veran afectados. La
reclamacion de sus derechos legales por defectos no entrafia costes para usted. La
garantia no incluye dafios causados por manejo o uso inadecuado del dispositivo, o
defectos que solo afecten levemente la funcién o el valor del mismo. Ademas, quedan
excluidos de la garantia las piezas de desgaste, los dafios de transporte, en la medida en
gue no seamos responsables de ellos, asi como los dafios causados por reparaciones no
realizadas por nosotros.

En términos de rendimiento, este dispositivo esta disefiado y concebido para uso no
profesional (uso doméstico). Cualquier uso profesional solo esta cubierto por la garantia
en la medida en que sea equiparable a un uso no profesional. No esta destinado a un uso
profesional mas amplio.

En el caso de reclamaciones justificadas, a nuestra discrecion, repararemos el dispositivo
defectuoso o lo cambiaremos por uno nuevo. Los defectos evidentes deben comunicarse
dentro de los 14 dias posteriores a la entrega. Queda excluido cualquier otro tipo de
reclamacion.

Para hacer uso de su derecho de garantia, le rogamos que nos contacte antes de
devolver el dispositivo (jsiempre con el comprobante de compra!). Encontrara nuestros
datos de contacto ("garantes") al principio de estas instrucciones de uso.

48 Datos técnicos

Aparato Horno AirFry
Nombre AirFry Chef 1700
N° de articulo. 3000

Datos de connexion  220-240V; 50-60Hz
Potencia 1700W

Peso neto 6,9 kg

Medidas (An/H/P ) 405 x 350 x 390 mm
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Originele

Gebruiksaanwijzing
AirFry Chef 1700

ﬁ Artikelnummer. 3000
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49 Gebruiksaanwijzing

49.1 Algemeen

Lees de hier vermelde informatie, zodat u snel vertrouwd raakt met uw apparaat en al zijn
functies in volle omvang kunt gebruiken. U heeft jaren lang plezier van uw AirFry Chef
1700 als u hem vakkundig behandelt en onderhoudt. Wij wensen u veel plezier met het
gebruik.

49.2 Informatie over deze gebruiksaanwijzing

Deze gebruiksaanwijzing is onderdeel van de AirFry Chef 1700 (vanaf hier ‘apparaat’
genoemd) en geeft u belangrijke aanwijzingen voor de ingebruikname, de veiligheid, het
doelgerichte gebruik en het onderhoud van het apparaat.

De gebruiksaanwijzing moet altijd bij het apparaat voorhanden zijn en voor iedereen te
lezen en te gebruiken die met de e Ingebruikname e bediening e oplossing van een
storing en/of e reiniging  van het apparaat belast is. Bewaar deze gebruiksaanwijzing en
geef hem samen met het apparaat door aan een eventuele volgende eigenaar.

49.3 Waarschuwingsinstructies

In deze gebruiksaanwijzing worden de volgende waarschuwingsinstructies gebruikt:

GEVAAR

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een dreigende, gevaarlijke
situatie. Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, leidt deze tot de dood of
zware verwondingen.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie pvolgen om het gevaar van dood of
zware verwondingen bij personen te voorkomen.

AWARNUNG \WAARSCHUWING

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.
Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot zware verwondingen leiden.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

AvoRrsicHT  \/VOORZICHTIG

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.

Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot lichte of matige
verwondingen leiden.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

| HINWEIS I T

Een tip duidt op extra informatie, die de omgang met het apparaat lichter maakt.
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49.4 Aansprakelijkheid

Alle in deze gebruiksaanwijzing aanwezige technische informatie, gegevens en instructies
voor installatie, ingebruikname en onderhoud beantwoorden aan de laatste stand bij het in
druk gaan en vinden plaats met inachtneming van onze tot nu toe opgedane ervaringen en
kennis naar eer en geweten. Aan de informatie, afbeeldingen en beschrijvingen in deze
gebruiksaanwijzingen kunnen geen rechten worden ontleend. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schaden op grond van: e Niet-naleving van de gebruiksaanwijzing

e Ondeskundige reparaties * Niet volgens de voorschriften geldend gebruik
e Technische veranderingen, modificaties van het apparaat
e Toepassing van niet goedgekeurde onderdelen

Modificaties van het apparaat worden niet aanbevolen en vallen niet onder de garantie.

Vertalingen worden naar beste weten uitgevoerd. Wij zijn niet verantwoordelijk voor
vertaalfouten, ook niet in het geval dat de vertaling door ons of in opdracht van ons is
gemaakt. Bindend blijft alleen de oorspronkelijke Duitse tekst.

49.5 Auteurswet

Dit documentatiemateriaal is auteursrechtelijk beschermd.

Alle rechten, ook die van de fotomechanische reproductie, de verveelvoudiging en de
verbreiding door bijzondere handelswijzen (bijvoorbeeld gegevensverwerking,
informatiedragers en datanetwerken), ook ten dele, zijn de firma Braukmann GmbH
voorbehouden. Inhoudelijke en technische veranderingen voorbehouden.

50 Veiligheid

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke veiligheidsinstructies betreffende de omgang met het
apparaat. Dit apparaat beantwoordt aan de voorgeschreven veiligheidsvoorschriften. Een
ondeskundig gebruik kan echter tot materi€éle schade en schade aan personen leiden.

50.1 Gebruik volgens de voorschriften

Dit apparaat is alleen geschikt voor gebruik in het huishouden en gesloten ruimtes voor
het verwarmen, ontdooien, warmhouden, vetvrij frituren, koken, braden, bakken, grillen en
drogen van voedsel.

Dit apparaat is bedoeld voor het huishouden en in soortgelijke toepassingen zoals
bijvoorbeeld: * in keukens voor medewerkers in winkels, kantoren en andere
commerciéle toepassingen; * op boerderijen;

* door klanten in hotels, motels en dergelijke; < in pensions met ontbijt.
Een ander of er van afwijkend gebruik geldt als niet volgens de voorschriften.

AWARNUNG| \WWAARSCHUWING

Gevaar door gebruik niet volgens de voorschriften!

Bij onreglementair gebruik van het apparaat en/of gebruik op een andere wijze kunnen
gevaren ontstaan. Het apparaat uitsluitend volgens de voorschriften gebruiken.

» De in deze gebruiksaanwijzing beschreven handelswijzen in acht nemen.

Aanspraken van welke aard dan ook wegens niet reglementair gebruik zijn uitgesloten.
Het risico draagt alleen de gebruiker.
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50.2Algemene veiligheidsaanwijzingen

| HINWEIS IR

Neem voor een veiligere omgang met het apparaat de
volgende algemene veiligheidsaanwijzingen in acht:

» VVOOr het gebruik van het apparaat moeten de
gebruiksaanwijzingen zorgvuldig worden gelezen.

» Controleer het apparaat voor het gebruik op zichtbare
schade. Gebruik een beschadigd apparaat niet.

» Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door personen met verminderde fysieke,
zintuiglijke of mentale vermogens of gebrek aan ervaring
en/of kennis, mits ze onder toezicht staan of wanneer hun de
veilige gebruik van het apparaat is uitgelegd en ze de
mogelijke gevaren hebben begrepen.

» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

» Reiniging en onderhoud mag niet door kinderen worden
uitgevoerd, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en ze onder toezicht
staan.

» Het apparaat en zijn aansluiting moet buiten het bereik blijven
van kinderen jonger dan 8 jaar.

» Een reparatie van het apparaat mag alleen door een door de
fabrikant geautoriseerde servicedienst uitgevoerd worden,
anders vervalt bij een volgende schade de aanspraak op
garantie. Door ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijke
gevaren voor de gebruiker ontstaan.

» Defecte onderdelen mogen alleen tegen originele
vervangende onderdelen omgewisseld worden. Alleen bij die
onderdelen is gegarandeerd dat ze aan de veiligheidseisen
voldoen.

» Het apparaat is niet geschikt voor gebruik via een externe
tijdschakelaar of afstandsbediening.

» Trek de stekker uit het stopcontact als de machine niet wordt
gebruikt en voor iedere reiniging en montage/demontage van
onderdelen.
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| HINWEIS IR TS
» Gebruik alleen de door de fabrikant aanbevolen accessoires,
anders kan het apparaat beschadigd raken.

» Dompel het apparaat niet in water en plaats het niet in de
vaatwasser.

» Laat het apparaat niet zonder toezicht werken.

» Laat de deur niet langere tijd open, wanneer het apparaat aan
staat.

» Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact.
50.3Bronnen van gevaar

50.3.1 Verbrandingsgevaar

AWARNUNG: \Naarschuwing

De in het apparaat bereide bakproducten, het apparaat en
de oppervlakken ervan kunnen zeer heet worden. Let op de
volgende veiligheidsadviezen om verbrandingen te voorkomen:

» Let op: De functionele oppervliakken en de aangrenzende
oppervlakken kunnen zeer heet worden. Let op
verbrandingsgevaar!

» De opperviakken kunnen zeer heet worden, wanneer het
apparaat in werking is.

» Gebruik ovenwanten wanneer u het hete apparaat,
accessoires of het voedsel aanraakt of uit het apparaat willen
halen.

» Nooit de verwarmingselementen aanraken.
Verbrandingsgevaar!

» De bovenkant van het apparaat is tijdens en na het bakken
erg heet. Bewaar geen voorwerpen in het apparaat.

» Het appraat niet bewegen of verschuiven wanneer het in
werking is. Verbrandingsgevaar!

» Wees voorzichtig met hete bakproducten!

» Laat het apparaat voor de demontage/montage van
onderdelen en voor het reinigen afkoelen.
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AWARNUNG' \Naarschuwing

» Wees voorzichtig wanneer u het apparaat aanraakt, vooral
wanneer het met hete bakproducten is gevuld.

» Houd kinderen op afstand van het apparaat, omdat de
oppervlakken van het apparaat heet worden tijdens het
bakken en na afloop nog enige tijd heet blijven.

50.3.2 Brandgevaar

AWARNUNG' \Naarschuwing

Bij ondeskundig gebruik van het apparaat bestaat brand-
gevaar omdat de inhoud kan gaan branden. Neem de vol-
gende veiligheidsmaatregelen in acht om brandgevaar te
vermijden:

» Dit apparaat bereikt hoge temperaturen die kunnen leiden tot
verbrandingen.

» Dit apparaat werkt met hete lucht. Vul het niet met olie of
frituurvet! Brandgevaar!

» Zorg ervoor dat er geen brandbare voorwerpen op of in de
buurt van het apparaat.

» Gebruik het apparaat nooit voor het bewaren of drogen van
ontvlambare materialen.

» Gebruik het apparaat niet voor het bewaren van voedsel of
voorwerpen.

» Bedek het apparaat tijJdens het bakken nooit met handdoeken
of andere materialen. Hitte en damp moeten altijd kunnen
ontwijken. Het afdekken van het apparaat met brandbaar
materiaal of het contact met gordijnen leidt tot brandgevaar.

» Het apparaat mag niet in de buurt van brandbare materialen,
b.v. gordijnen, worden gebruikt.

» Voorzichtig: Voedsel dat veel olie of vet bevat kan bij grote
hitte vlam vatten. Let erop, dat er geen vet, b.v. door een
overvol bakblik, op de verwarmingselementen druppelt.

» Verwijder altijd vetresten uit het apparaat, omdat deze
licht ontvlambaar zijn.
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50.3.3 Gevaar door elektrische stroom
Gevaar

Levensgevaar door elektrische spanning! Het contact met
leidingen of onderdelen die onder spanning staan kan

levensgevaarlijk zijn! Neem de volgende veiligheidsaanwijzin-
gen in acht om gevaar door elektrische stroom te voorkomen.

» Open in geen geval de behuizing van het apparaat. Als
aansluitingen die onder stroom staan worden aangeraakt en de
elektrische of mechanische opbouw veranderd, bestaat gevaar
voor elektrische schokken. Daarnaast kunnen functionele
storingen in het apparaat optreden.

» Het apparaat mag niet in gebruik worden genomen, als de
netkabel of de stekker beschadigd is, als het niet volgens de
voorschriften werkt, op de grond is gevallen of beschadigd is.
Indien de netkabel of de stekker beschadigd is, moet deze door
de fabrikant of servicepersoneel dat daar opdracht toe heeft
van de fabrikant worden vervangen om gevaren te voorkomen.

» Trek niet aan het snoer maar aan de stekker om het
apparaat van de stroomvoorziening af te sluiten.

» Dompelt u niet het snoer of de stekker in water of andere
vloeibare stoffen, om een elektrische schok te voorkomen.

51 Ingebruikname

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie omtrent de ingebruikname van het apparaat.
Neem de aanwijzingen in acht om gevaren en beschadigingen te voorkomen.

51.1 Veiligheidsvoorschriften

AWARNUNG \WAARSCHUWING

» Verpakkingsmateriaal mag niet als speelgoed gebruikt worden. Er bestaat kans op
verstikking.

51.2 Leveringsomvang en transportinspectie

De AirFry Chef 1700 wordt standaard met de volgende onderdelen geleverd:

e AirFry Chef 1700 e Gebruiksaanwijzing e Bakblik e Grillrooster
e Frituurmand e Draaispit ¢ Draaiende mand e Kruimellade
¢ Verwijderingshulp voor het draaispit en de draaiende mand

e Verwijderingshulp voor het grillrooster en de bakblik
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HINWEIS Tip

» Controleer de levering op volledigheid en op zichtbare beschadigingen.

» Waarschuw de expediteur, de verzekering en de leverancier bij een onvolledige
levering of bij beschadiging als gevolg van gebrekkige verpakking of als gevolg van
het transport.

51.3 Uitpakken

Bij het uitpakken van het apparaat gaat u als volgt te werk: Neem het apparaat uit
de doos en verwijder het verpakkingsmateriaal. '0“
51.4 Verwijderen van de verpakking -
De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De verpakkingsmaterialen
zijn uitgezocht vanuit milieuvriendelijke en verwijderingtechnische gezichtspunten en
daarom recyclebaar. Het terugbrengen van de verpakking in de materiaalkringloop
bespaart grondstoffen en verkleint de afvalhoop. Lever niet meer benodigd
verpakkingsmateriaal in bij een afvalbrengstation, dat zorgdraagt voor de recycling.

HINWEIS TIP

» Bewaar indien mogelijk het originele verpakkingsmateriaal gedurende de
garantieperiode, zodat u het apparaat indien nodig weer volgens de voorschriften kunt
inpakken.

51.5 Plaatsen: Eisen aan de plek van plaatsing

Voor een veilig en foutloos functioneren van het apparaat moet de plek waar het apparaat
komt te staan aan de volgende eisen voldoen:

e Plaats het apparaat op een vaste, vlakke, horizontale en hittebestendige ondergrond
met voldoende draagkracht voor het apparaat plus inhoud.

¢ Plaats het apparaat niet op een metalen oppervlak.

¢ Kies de plek dusdanig dat kinderen hete opperviakken van het apparaat niet kunnen
aanraken.

e Het apparaat is niet geschikt voor inbouw in een wand of in een inbouwkast.

e Plaatst u het apparaat niet in een hete, natte of zeer vochtige omgeving of in de buurt
van brandbare materialen.

e Het apparaat mag niet in de buurt van een gas- of elektrisch kookapparaat of een oven
worden geplaatst.

e Het apparaat heeft voor een correcte werking voldoende luchtstroming nodig. Plaats het
apparaat met de achterkant bij een wand (met 15 cm afstand). Laat aan de andere
kanten van het apparaat minstens 10 cm ruimte vrij.

e Dek geen openingen van het apparaat af en blokkeer de openingen niet.

e Het stopcontact moet makkelijk toegankelijk zijn, zodat de voedingskabel er in geval
van nood ongecompliceerd uitgehaald kan worden.

e Apparaat en stroomsnoer mogen niet met hete oppervlakken in aanraking komen. Het
apparaat kan beschadigd raken.

e De inbouw en montage van dit apparaat op niet stationaire plekken (bijvoorbeeld
schepen) mogen alleen door vakzaken/vakmensen uitgevoerd worden, als ze de
voorwaarden voor een veilig gebruik van dit apparaat garanderen.
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51.6 Elektrische aansluiting

Voor een veilig en feilloos gebruik van het apparaat moeten bij de elektrische aansluiting
de volgende aanwijzingen in acht genomen worden:

e Controleer voor het aansluiten van het apparaat de aansluitingsgegevens (spanning en
frequentie) op het typeplaatje met de gegevens van uw stroomnet. Deze gegevens
moeten overeenkomen, zodat het apparaat niet beschadigd kan raken. In geval van
twijfel vraagt u een vakkundige elektricien.
¢ Bij gebruik van een verlengsnoer mag voor aansluiting van het apparaat op het
stroomnet alleen een uitgerold verlengsnoer van maximaal 3 meter lengte en een
doorsnede van 1,5 mm? gebruikt worden. Het gebruik van een stekker of stekkerdoos
met meerdere aansluitingen is vanwege het daarmee verbonden brandgevaar verboden.

eVergewis u er van dat de voedingskabel onbeschadigd is en niet onder de oven of over
hete of scherpte opperviakten gelegd is.

e Het stopcontact moet via een 16A veiligheidsschakelaar, gescheiden van andere
stroomverbruikers, zijn beveiligd.

¢ De elektrische veiligheid van het apparaat is alleen dan gegarandeerd wanneer het is
aangesloten aan een reglementair geinstalleerd systeem met aardkabels en
veiligheidschakelaars. Laat u in geval van twijfel de huisinstallatie controleren door een
erkende elektricien. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor schaden, die
door een gebrekkige of onderbroken aardingskabel veroorzaakt worden.

52 Opbouw en functie

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen m.b.t. de opbouw en het functioneren van
het apparaat.

52.1 Waarschuwingsinstructies op apparaat

AvorsicHT  VVOORZICHTIG

Gevaar door hete oppervlakte!

Boven aan de achterkant bevindt zich een waarschuwing voor het gevaar door hete
opperviakten. De oppervlakte van het apparaat kan zeer heet worden.

» De hete oppervlakte van het apparaat niet aanraken. Brandgevaar!
» Zet of leg geen voorwerpen op het apparaat.

52.2 Overzicht

1 Bedieningspaneel
2 Handgreep

3 Beugel voor draaiend spit en
draaiende mand

4 Plankniveau (3 st.)
5 Beluchtingssleuven




52.3 Accessoires

2,
1. Bakblik, te gebruiken bij het grillen, braden of bakken

of als vetopvangbak voor het grillrooster, de frituurmand, het draaispit en de draaiende
mand.

Gebruiken met bakpapier voor gemakkelijker schoonmaken.

2 Grillrooster bij het grillen, braden of roosteren.

3. verwijderingssteun voor het grillrooster en de bakblik

4. Frituurmand - te gebruiken voor bakken, drogen en vetvrij frituren
5. Draaispit - Voor gelijkmatig grillen van vlees b.v. gevogelte

6. Verwijderingshulp voor het draaispit en de draaiende mand

7. Draaiende mand - Voor gelijkmatig frituren van bijv. Frites
8. Uitheembare kruimellade - Voor het veilig en eenvoudig verwijderen van kruimels

52.4 Gebruik van het draaispit en draaiende A
mand

M ny
Schuif de haken voor het draaispit of de mand op het ' __1:)

spit en zet ze vast met de bijgeleverde schroeven.
A) Met de licht afgeronde zijde naar rechts in de

oven plaatsen. B "
B) Vervolgens naar links schuiven. —

52.5 Bedieningspaneel

c T BAKE <1 I>PIZZA
1 g A 2 ARFRY <1 I>TOAST
: - FRIES <1 D>BAGEL
GRILLT <1 D>-REHEAT

Y N
N GRILLII] > DEFROST

4| Q

g / . J ROAST <! I>DRYFRUT

1. Temperatuurinstelling (40-230°C, in stappen van 5°C)

2. Tijdinstelling (1-240 minuten, in stappen van 1 minuut)

3. start / pauze

4. In/uitschakelen van de binnenverlichting

5. weergave van programma's, temperatuur en tijdinstelling

6. draaiknop voor programmakeuze en temperatuur- / tijdinstelling
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52.6 Programma

Vermogen Tijdinstelling Tijd Temp. o
ORI (W) (min.) (min.) | instelling (°c) | TeMP-(°C)
BAKE
* 1600 1-120 60 100-230 180
AIRFRY
* 1700 1-120 20 100-230 180
" FRIES
* 1700 1-120 20 100-230 180
GRILL |
800 1-120 60 100-230 200
—fe b
GRILL Il
1700 1-120 30 100-230 180
—fe b
ROAST
* 1600 1-120 60 100-230 180
PIZZA
* 1600 1-120 10 100-230 200
TOAST
1600 1-120 5 40-230 180
BAGEL
800 1-120 5 40-230 180
REHEAT
* 1600 1-120 20 40-100 60
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DEFROST
* 800 1-120 15 40-100 40
"DRYFRUIT_
* 1700 1-240 180 40-100 40

52.7 Typeplaatje

Het typeplaatje met de aansluit- en vermogensgegevens bevindt zich aan de achterkant
van het apparaat.

53 Bediening en gebruik

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen m.b.t. de bediening van het apparaat.
Neem de aanwijzingen in acht om gevaren en beschadigingen te voorkomen.

AWARNUNG' \Naarschuwing

» Het apparaat tijdens gebruik niet uit het oog verliezen, zodat er bij gevaren snel
ingegrepen kan worden.

53.1 Voor het eerste gebruik

Verwijder alle accessoires uit de binnenruimte van het apparaat, was deze met warm
zeepwater en droog ze vervolgens af. Veeg de bodem en de bovenkant van de
ovenruimte met een vochtige doek schoon en droog de ovenruimte vervolgens grondig af.

De verwarmingselementen hebben een beschermlaag. Bij de ingebruikname kan er stoom
vrijkomen. Dit is niet schadelijk en heeft geen invioed op de werking van het apparaat.

Waneer u het apparaat voor het eerst gebruikt, laat u het daarom 10 minuten leeg op
150°C (programma AIRFRY), vervolgens gedurende 10 minuten op 200°C (programma
AIRFRY) werken en laat het vervolgens goed luchten en afkoelen.

53.2 Gebruik

1. Steek de stekker in het stopcontact. Nadat de stekker in het stopcontact is gestoken,
geeft het apparaat 2 pieptonen en lichten de temperatuur-, tijd- en programmadisplays
op.

2. Controleer of de kruimellade correct is geplaatst.

3. Plaats het voedsel op de bakplaat/grillrooster/ Frituurmand en schuif het in het
apparaat.
Of: plaats het voedsel op het draaispit of in de draaiende mand en steek het in het
apparaat zoals beschreven onder "Gebruik van het draaispit en draaiende mand ".

4. Zorg ervoor dat de ovendeur goed gesloten is.

5. Draai aan de regelknop om het gewenste programma te kiezen. De verlichte pijl geeft
de programmakeuze aan. De vooraf ingestelde temperatuur en tijd worden afwisselend
gedurende 5 seconden weergegeven.
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C
6. Druk op de toets g om de gewenste temperatuur in te stellen. Terwijl de temperatuur
op het display knippert (5 keer), kunt u de instelling aanpassen met de regelknop.

@)
7. Druk op de toets .~ omde gewenste tijd in te stellen. Terwijl de tijd op het display
knippert (5 keer), kunt u de instelling aanpassen met de regelknop.
8. Druk op Pl om het kookproces te starten.

9. U kunt het proces 4| pauzeren en hervatten door nogmaals op de knop te drukken.
Om het proces te annuleren, houdt u de Pl toets ingedrukt.

10.Als de ingestelde tijd is verstreken, klinkt er een pieptoon. Gebruik de ovenhand-
schoenen of de hulpstukken om de accessoires met het voedsel uit de oven te halen.

11.0m het toestel uit te schakelen, houdt u de Pl toets ingedrukt.

HINWEIS Tip
» Tijdens het proces toont het display de ingestelde temperatuur en de resterende
werktijd.
» U kunt de temperatuur / tijdinstelling tijdens het proces aanpassen door stap 6 / stap 7
te herhalen.

» Als u op drukt, schakelt het toestel na 2 minuten automatisch over naar de standby-
modus zonder actie te ondernemen. Druk op een willekeurige toets om het display
weer aan te zetten - het toestel is klaar voor gebruik. Stel de gewenste instellingen in
en start het toestel.

53.3 Frituurtips

¢ Kleine levensmiddelen hebben meestal een kortere kooktijd dan grotere
levensmiddelen.

e Een grotere hoeveelheid levensmiddelen heeft slechts een iets langere kooktijd nodig,
een kleinere hoeveelheid levensmiddelen heeft slechts een iets kortere kooktijd nodig.

e Het schudden van levensmiddelen na de helft van de kooktijd optimaliseert het
eindresultaat en voorkomt ongelijkmatig gegaarde levensmiddelen.

e Bestrijk verse aardappelen voor het bakken met een beetje olie om ze knapperig te
maken.

e Frituur geen extreem vette levensmiddelen, zoals worstjes, met dit apparaat.

¢ Meest gerechten die in de oven kunnen worden bereid, kunnen ook met dit apparaat
worden bereid.

Wij adviseren de volgende hoeveelheden en instellingen:

. Bedrag . Temperatuur | Tijd

Levensmiddelen (Max) Accessoire | Programma (°C) (min.)
Bevroren frieten 750 g Frituurmand | Fries 200 20-25
Bevroren frieten 500 g a;a:cliende Fries 200 20-25
Zelfgemaakte Zoete 500 g Draaiende Fries 200 25.30
aardappel wedges mand
Gegrilde groenten
(wortel, paprika, 500 - 750 g | Frituurmand | Grill | 180 15-25
courgette enz.)
Hamburger patty a150g Grillrooster | Grill Il 230 5-15
Kipnuggets 500 g Frituurmand | Roast 180 10-12
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Gegrilde kip 1300 g Draaispit Roast 210 50
Pizza @ 27 cm Grillrooster | Pizza 200 10
Zelfgemaakte Draaiende .
Croutons 150 g mand AirFry 180 8

50 ¢ Draaiende .
Popcorn Maiskorrels | mand AirFry 215 10-12

. Grillrooster /

Broodje 6 stuks Bakblik Bake 180 8-10
Muffin 12 stuks Bakblik Bake 180 15-20
Zeligemaakte 1-2 stuks | Frituurmand | Dryfruit 40 180
Appelchips

HINWEIS Tip

» Na de helft van de tijd controleer de bruiningsgraad en schudden het levensmiddelen.

» Als u de deur opent tijdens het kookproces, stopt het toestel om veiligheidsredenen
automatisch (display en lampje gaan uit en het verwarmingsproces stopt). Zodra de
deur weer gesloten is, gaat het kookproces verder.

» Houd er rekening mee dat een andere hoeveelheid een aanpassing van tijd en
temperatuur vereist.

» Omdat de levensmiddelen kunnen verschillen in herkomst, grootte, vorm en merk,
kunnen we niet garanderen dat de aangegeven gegevens de beste instelling zijn voor
uw levensmiddel.

54 Reiniging en onderhoud

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t de reiniging en het onderhoud van het
apparaat. Neem de aanwijzingen in acht om beschadigingen door verkeerde reiniging van
het apparaat te voorkomen en een storingvrij gebruik te waarborgen.

54.1 Veiligheidsvoorschriften
AvVoRsiCHT  \/OORZICHTIG

Schenkt u eerst aandacht aan de volgende veiligheidsvoorschriften voordat u met de

reiniging van het apparaat begint:

» De AirFry Chef 1700 moet regelmatig gereinigd worden. Ook voedselresten moeten
regelmatig verwijderd worden. Een niet in schone toestand gehouden oven heeft een
negatief effect op de levensduur van het apparaat en kan leiden tot een gevaarlijke
toestand van het apparaat als ook tot een aantasting van schimmels en bacterién.

» Voor het reinigen trek de stekker uit het stopcontact.

» De binnenkant van de AirFry Chef 1700 is na gebruik heet. Er is daardoor kans op
verbranden! Wacht u totdat het apparaat is afgekoeld.

» Reinigt u de binnenkant na gebruik, zodra hij is afgekoeld. Te lang wachten verzwaart
de reiniging onnodig en maakt het in extreme gevallen onmogelijk. Te sterke
verontreinigingen kunnen onder omstandigheden het apparaat beschadigen.
Achtergebleven voedingsresten kunnen bij het volgende gebruik vlam vatten.

» Als er vioeistof het apparaat binnendringt, kunnen elektronische componenten
beschadigd raken. Let u er op dat er geen vloeistof door de ventilatiegleuven in het
binnenste van het apparaat terecht komt.

» Gebruik geen agressieve of schurende reinigingsmiddelen en geen oplosmiddelen.

» Kras niet met een hard voorwerp over hardnekkige verontreinigingen.
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54.2 Reiniging

AWARNUNG' Brandgevaar

» Verwijder altijd vetresten uit het apparaat, omdat deze licht ontvlambaar zijn.

Reinig de behuizing en de kruimellade met een vochtige doek.

Reinig de deur met een zachte doek met een glasreiniger of een zacht reinigingsmiddel.
Veeg de ovenruimte na ieder gebruik grondig schoon met een vochtige zachte doek of een
zachte schoonmaakspons.

Om de accessoires gemakkelijker schoon te maken, kunt u ze ongeveer 10 minuten in
heet water met een beetje afwasmiddel laten weken en ze vervolgens met een vochtige,
zachte doek schoonmaken.

Droog de accessoires en het apparaat grondig af voordat u het gebruikt.

Schuif de kruimellade altijd terug in het apparaat nadat u deze heeft schoongemaakt.

55 Storingen verhelpen

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t. het lokaliseren van storingen en het
verhelpen van storingen. Let u op de aanwijzingen om gevaren en beschadigingen te
voorkomen.

55.1 Veiligheidsvoorschriften
AvVoRsiCHT  \/OORZICHTIG

» Reparaties aan elektrische apparaten mogen alleen uitgevoerd worden door
gekwalificeerd vakpersoneel dat door de fabrikant is geschoold.

» Door ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijke gevaren voor de gebruiker ontstaan,
evenals schaden aan het apparaat.

55.2 Oorzaken van de storingen en het verhelpen

De volgende tabel helpt bij het lokaliseren en het verhelpen van kleinere storingen.

Probleem Oplossing

De machine functioneert niet Verzeker u ervan dat de stekker goed in het
stopcontact zit.

Het proces start niet wanneer de Zorg ervoor dat de deur goed gesloten is.

start/stop toets wordt ingedrukt.

E1/E2 wordt op het display De temperatuursensor in het toestel is defect.

weergegeven. Neem contact op met de klantendienst.

E3 wordt op het display weergegeven. | De temperatuur in het toestel is te hoog. Stop de
bediening totdat het apparaat is afgekoeld en
start het dan opnieuw.

HINWEIS Tip

» Als u met de bovengenoemde stappen het probleem niet kunt verhelpen, neem dan
contact op met de klantendienst.
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56 Afvoer van het oude apparaat

Oude elektrische en elektronische apparaten bevatten vaak nog waardvolle

materialen. Ze bevatten echter ook schadelijke stoffen, die voor hun

functioneren en veiligheid noodzakelijk waren. In het huishoudelijk afval of bij —
verkeerde behandeling kunnen deze stoffen de menselijke gezondheid en het milieu
schade aanbrengen. Zet uw oude apparaat daarom nooit bij het gewone huishoudelijk vuil.

HINWEIS Tip

» Maak gebruik van de in uw woonplaats voorhanden zijnde inzamelplek voor teruggave
en verwerking van oude elektrische en elektronische apparaten. Haal eventueel
informatie bij uw gemeentehuis, de vuilnisophaaldienst of bij uw winkelier.

» Zorg ervoor dat uw oude apparaat tot het moment van transport op een kinderveilige
plek wordt bewaard.

57 Garantie

Voor dit product geven wij beginnend op de koopdatum 24 maanden garantie voor
gebreken die terug te voeren zijn op productie- of materiaalfouten. Onze garantie geldt
voor Duitsland, Oostenrijk en Nederland. Neem voor alle andere landen a.u.b. contact met
ons op. Uw wettelijke aanspraken op waarborg volgens §437 ff. BGB (= Duitse Burgerlijk
Wetboek) blijven hiervan onaangeroerd. De gebruikmaking van uw wettelijke rechten bij
gebreken is voor u kosteloos. Niet in de garantie inbegrepen zijn schaden, die ontstaan
zijn door een ondeskundige behandeling of inzet, evenals gebreken, die de functie of de
waarde van het apparaat slechts weinig beinvloeden. Verder zijn slijtageonderdelen,
transportschaden, voor zover deze niet door ons te verantwoorden zijn, evenals schaden,
die ontstaan zijn door niet door ons uitgevoerde reparaties, uitgesloten van de aanspraak
op garantie. Dit apparaat is geconstrueerd voor het gebruik in de particuliere sfeer
(huishoudelijk gebruik) en komt overeen met de te leveren prestaties. Een eventueel
gebruik in de commerciéle inzet valt alleen voor zover onder de garantie, als het in de
omvang te vergelijken is met de belasting van een particulier gebruik. Het is niet bestemd
voor een verdergaand, commercieel gebruik. Bij terechte klachten zullen wij het
gebrekkige apparaat naar onze keuze repareren of omruilen voor een apparaat zonder
gebreken. Open gebreken moeten binnen 14 dagen na de levering aangegeven worden.
Andere aanspraken zijn uitgesloten. Neem voor het indienen van een aanspraak op
garantie a.u.b. voor het terugzenden van het apparaat (altijd met bewijs van aankoop)
contact met ons op. Onze contactgegevens (,garantiegever) vindt u aan het begin van
deze bedieningshandleiding.

58 Technische gegevens

Aparaat Oven AirFry

Name AirFry Chef 1700
Artikelnr. 3000
Aansluitgegevens 220-240V; 50-60Hz
Vermogens 1700W
Nettogewicht 6,9 kg

Afmetingen (BxHxD) 405 x 350 x 390 mm

109



YcTponcTeo

no aKcnmayartauuu
AirFry Chef 1700

Homep ctatbun. 3000
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59 YcTpouctBo no akcnnyaTtauuu: Ob6wan nidopmauumsa

[MpouTUTE N3NOXEHHYIO B JAHHOM LOKYMEHTE MHGOopMaumto, 4Tobbl 6bICTPO
03HaKOMUTLCA C PaboTon YCTPONCTBA N €r0 PYHKLMSAMW C LIENbIO LanbHENLLEro
MCMNOSb30BaHUA.

Bawa AirFry Chef 1700 moxeT CnyXuTb Bam MHOrO fieT Npu npasuibHOM obpaLieHn n
yxoge ¢ Hel. Mbl Xenaem nosly4MTb BaM MHOIO pagoCcTu OT MOfb30BaHUS [yXOBKOMW.

59.1 UHdopmauunsa o naHHOM PykoBoacTBe

[aHHoe PykoBoacteo BxoauT B Komnnektauuto AirFry Chef 1700 (3gecb u ganee
"YCTpoOnCTBO"), B HEM N3NOXEHbI BaXHble NHCTPYKLUUN OTHOCUTENBLHO BBOAA B
akcnnyaTaumio, 6e3onacHOCTU, NPaBUbHOIO UCMNOSTb30BAHUA U yXo4a 3a YCTPOMCTBOM.
PykoBoacTBO No akcnnyatauumn Bcerga JOSMKHO HaXoanTbCa psagoM ¢ yeTporncTBoM. Ero
AOJTKHbI NPOYECTb N NMPUMEHSATL BCE NNLA, KOTOPLIE: ® BbINOHAKT BBOL B 3KCMNIyaTauuio,
e MOJSIb3YTCA HUM, e OCYLLECTBNAT YCTpaHEeHUe HeucnpaBHOCTEN N/Nnu

e 3aHNMAOTCH OYUCTKOM yctponcTtBa. CoxpaHuTe gaHHoe PykoBoACTBO Mo
aKcnayatauum 1 nepegasanTe ero cnegyowmnm nokynaTensam ycTpomncTea.

59.2 TMMpepynpeauTteribHble yKasaHuUs

B naHHoM PykoBoacTBe no akcnnyaTaumm UCNonb3yTcs Takue npeaynpexaeHus:

OMACHOCTb

MpenynpexaeHue TakoW CTeNeHN ONAacHOCTU yKa3biBaeT Ha YrpoXaloLyto OnacHyo
cutyaumio. HeBo3MOXHOCTb U36exaTb ONacHyK CUTyaL IO MOXET NMPUBECTU K
CMepPTU UMK TAXeNbIM NOBpPeXaeHUAM.

» HeobxoouMmMo BbINOMNHATL YKa3aHUS AaHHOro NpeaynpexaeHusl, YTobbl n3dexaTb
BO3HMKHOBEHUS CMEPTENBHOIO Criydasi UNn TsXKerblX NOBPEXAEHNUN.

AWARNUNG: T[1PEOYTIPEXXOEHWE

MpeaynpexaeHue Takon cTeneHM ONacHOCTU yKa3biBaeT Ha BO3MOXHYHO OMacHYyo
cutyauuio. Mpu HeBO3MOXHOCTU U36eXaTb ONaCHOW CUTYyaLUn 3TO MOXET NPUBECTU
K TSXKeNnbIM NOBPEeXAeHUsIM.

» Heo6xoamMmo BbIMNONHATL YKa3aHUs 4aHHOro npeaynpexaeHust, 4Tobbl nsdexarb
nonyyYeHne TSKEeNbIX NOBPEXAEHWIA.

AvorsicHt  OCTOPO>XHO

MpeaynpexaeHue Takon CTeneHM ONAcHOCTU YKa3biBaeT Ha BO3MOXHYIO OMacHYo
cuTyauuo. HeBo3MOXHOCTb M36exaTb ONacHOW CUTyaLumn MOXeT NPUBECTU K
NoNy4eHUIO Nerknux NoBpeXaeHUN UNu NoBPEXAeHUN cpeaHen TSHKeCTH.

» HeobxoouMmMo BbINOMNHATL YKa3aHUS AaHHOro NpeaynpexaeHusl, YTobbl n3dexaTb
NONyYEeHUs! TSXKENbIX NMOBPEXAEHWNA.

NMPUMEYHAHUNE

B ykasaHum otobpaxeHa gononHutTenbHasa nHopmMauus, kotopasa obneryaet paboTy ¢
obopynosaHuemMm.
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59.3 OrpaHnyeHue OTBETCTBEHHOCTHU

Bca cogepxawasca B gaHHOM PykoBoacTBe TexHuyeckas nHopmMaums, AaHHbIe U
MHCTPYKLUMKN NO YCTAHOBKE, 3KCNyaTaunn n yxone siBA[TCA akTyanbHbIMU U COCTaBIIEHbI
B COOTBETCTBUM C HALUMUM OMbITOM U 3HAHUAMW. [JaHHbIE, CXEMbI U ONMUCAHUS B JAHHOM
PykoBoacTBe He MOryT UCMOMb30BaTbCA AN KAKNX-NMNMBO NpUTS3aHun.

[MponsBoguTenb YCTPOMUCTBA HE ABNSAETCA OTBETCTBEHHbBIM 3a ntobon yuwepb BcneacTsume:
e He BbINONHEHNA NHCTPYKUMIW gaHHOro PykoBoacTea

HecooTBeTCTBYOLWErO MCNONb30BaAHNSA

HenpaBomepHOro yctpaHeHUs HEMCNpaBHOCTEN

TexHNYeCcKNX UsSMeHeHn n mogudurkauum ycTtponucTsea

VMcnonb3oBaHus HE aBTOPU30BaHHbIX 3anacHbIX YacTen

He pekomeHayeTcs BbINOMHATL MOAUGUKALMIO YCTPOMCTBA, KOTOpas He NOKpbIBAETCS
rapaHTUnNHbIMK 0bsI3aTenbcTBamu. MNepeson PykoBoacTea BbiNnonHeEH 4o6pocoBecTHO. Mbl
He Hecem OTBETCTBEHHOCTb 3a OLWMOKM B NepeBoae, Aaxe Toraa, korga nepeBos
BbINOMHSANCA B COOTBETCTBUM C HALLMM 3aka3oM. [Noanexalimnm K UCNONHEHUIO ABNSAETCA
TONbKO TEKCT, COCTABMEHHbIN HA HEMELLKOM SA3bIKE.

59.4 3awmTa aBTOPCKUX npaB

ABTOpCKMe npaBa Ha JaHHbIN JOKYMEHT 3alwuuieHbl. Bce npaBa Ha dhoTomexaHunyeckoe
BOCNpou3BeneHne, TUpPaXXMpoBaHUe N pacrnpocTpaHeHne C NOMOLLLIO APYrux HocUTenewn
NHpopmMauun (Hanpumep, 06paboTkn JaHHbIX, HOCUTENen nHopMaLmm UnNn ceTemn
AaHHbIX), AaXe YacTUYHble, CoOXpaHAeT 3a cobon komnaHms Braukmann GmbH.
PepaktupoBaHune cogep)xaHmsa n TEXHUYECKNe N3MEeHEHNS OrOBOPEHbI.

60 Be3onacHocCTb

B naHHom Pasgene npeactaBreHbl BaXkHble MHCTPYKLMKM MO 6e3onacHoCT Npu paboTe ¢
yCTPOWCTBOM. [laHHOE YCTPOWCTBO COOTBETCTBYET YCTAHOBMEHHBIM Mepam
NpeaoCTOpPOXHOCTU. HeCOOTBETCTBYIOLLEE UCMONb30BaHNE YCTPOWCTBA MOXET NPUBECTU K
MONYYEHMIO TENECHbIX NOBPEXOEHUA U MaTepuanbHoro yuepba.

60.1 Ucnonb3oBaHMe B COOTBETCTBUU C YyCTaHOBIEHHbLIMU NpaBunamm

[aHHbIN Npubop NnpeaHa3Ha4YeH UCKMYUTENBHO ANs UCTMONb30BaHMS B 3aKPbIThIX
NOMELLIEHUSIX AN NOAOrpeBa, pa3MopaxmnsaHus, NogaepKaHus Tenna, XKapku Bo
dpuTiope 6e3 MCNonb3oBaHWS XMpa, Kapky, 3anekaHus, rPUst U CyLLKU NPOAYKTOB.

JJ,aHHoe yCTpOﬁCTBO NoaNEeXnUT NCNOSb30BaHMIO B AOMALLHEM XO35MCTBE N NOAOO6HOM

NPUMEHEHUN, HAaNpUMep: e B CENbCKOM XO3SIACTBE;
e Ha KyxHe Ans NpUroToBMNEHUs NULLIM AN COTPYAHUKOB MarasvHoB, 0UCOB M ApYrux
NpeanpuUaTUR; e B MaHCMOHAaX C NpeaoCTaBlEHMEM 3aBTpaKa;

e 14 KINMEHTOB B NOCTUHMLUAX, OTeNIdAX U APYrnx 3aBeeHNAX OnA NPpOoXnBaHUA.
Mcnonb3oBaHue B Nntobbix Apyrux uenax cHMTaeTcAa HeCOOTBETCTBYIOLLIMM.

AWARNUNG: T[1PEOYTTPEXOEHWE

OnacHocTb BO BpeMsi HeCOOTBETCTBYHOLLEro UCNONb30BaHUs ycTponucTaa!
YCTpONCTBO MOXET NPEACTaBMSATb ONACHOCTb NPY €ro HECOOTBETCTBYIOLLEM
NCMOMb30BaHUN U/UNN NCMONb30BaHUM B NOOLIX APYIUX LEnsX.

» YCTpoNCTBO crneayeT UCMnonb3oBaTb B COOTBETCTBUM C YCTAHOBIEHHLIMM NpaBuiiamu.
» OHuM ykasaHbl B JaHHOM PykoBoACTBE Mo 3KchnyaTaumm
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IMo6ble npuTtasaHua ns-3a yuepba, Nony4eHHOro BCrneacTsne HECOOTBETCTBYOLLLErO
MCNONb30BaHUA UCKIOYEHbI. [onb3oBaTeNb YCTPOMCTBA SABNSAETCA OTBETCTBEHHbLIM 3a
nobon puck.

60.2 OOLwWMe MHCTPYKLMN NO 6e3onacHOCTHU
MPUMEYAHUE

Ona 6e3onacHou paboTbl C YCTPOUCTBOM crieayeTt
cobnaaTtb Takme obLwme MHCTPYKL MU NO 6e30MacHOCTMU:

» [lepen ncnonb3oBaHMeM YCTPOUCTBA crneayeT BHUMaTESIbHO
npo4yecTb gaHHoe PykoBoacTBo.

» [lepeq ncnonb3oBaHMEM NPOBEPLTE YCTPOMCTBO HA Hannyue
BHELUHNX BUOUMbIX NoBpeXxaeHun. He BknovanTe
NoBpexaeHHOEe YCTPOUCTBO.

» 3anpeLlaeTcsa BBOAUTb YCTPOMCTBO B SKCMyaTaLMio Npu
NMOBPEXAEHHOM 3MIEKTPUYECKOM Kaberne unu wrencene, ecnu
YCTPOWCTBO HENCMNPABHO U NMOBPEXAEHO.

» [laHHOE YCTPOMUCTBO MOryT UCNONbL30BaTh AeTU cTaplle 8 neT,
a Takxe niua ¢ NCMXMYECKNMN, YyBCTBEHHbBIMU UK
TenecHbIMM OrpaHNYEHHbIMU BO3MOXHOCTSIMU B Crnyvae, ecnu
OHW ObINN NPONHCTPYKTUPOBaHbI HA NpeaMeT 6e30nacHou
paboTbl C YCTPOMCTBOM U MOHMUMAOT BO3MOXHbIE PUCKN.

» [leTam 3anpeljaeTcs urpatb ¢ YCTPOWCTBOM.

» YCTPOMNCTBO U ero kabenb crieqyeTt XpaHUTb B yaaneHHOM
AOoCTyne oT geten mnagwe 8 ner.

» [Tocne ncnonb3oBaHUS BbITSIHUTE LUTEMNCENb U3 PO3ETKMN.

» 3anpeLaeTcs BbINONMHATL OYUCTKY M YX0[4 3a YCTPOMCTBOM
OEeTAM, 3a UCKIKOYEHMEM CIyYaeB, Korga oHu cTaplie 8 net u
HaxogaTcs nog NPUCMOTPOM.

» PeEMOHT ycTponcTea paspeluaeTcs BbIMOSTHATbL TOMbKO B
aBTOPU30BaHHbIM CEPBUCHOM LIEHTPE Npou3BOaNTENS, B
NPOTUBHOM Crly4dae rapaHTna He ByaeT NoKpbiBaTb
yCTpaHeHMe BCeEX NOCeayLLnX HeNCNpaBHOCTEN.
HecooTBeTCTBYOLLNNA PEMOHT YCTPOUCTBA MOXET
npeacTaBnATb CyLLECTBEHHYO OMAaCHOCTb AS1S Nofb30BaTenNs.
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BT NPYMEYAHUE

» [ledpekTHble geTanu OSMKHblI 3aMEHATLCS TOMbKO Ha
opurnHanbHble. TONbKO B cnyvyae ¢ opurmHanbHbIMU
3anacHbIMKU geTansiMm MOXHO YyOOCTOBEPUTLCA B
BbINOSTHEHMN TpebOBaHUN K 6€30NaCHOCTM.

» YCTPOMNCTBO HEe npegHasHayeHo N9 UCNOoNb30BaHUA C
oTAEeNbHbIM TANMEPOM UM CUCTEMON ANCTAHLUMOHHOIO
ynpasneHmsa (NynbT AUCTAHLMOHHOIO ynpasrieHus).

» ECrnin yCcTpouUCTBO HE UCMONb3YyeTCd, a Takke npu
BbINOMHEHNN YXOOA UMW MOHTaXa/AeMoHTaxa 3an4acreu
crenyeT BbITAHYTb LUTENCESb N3 PO3ETKM.

» HeobxoamMmo ncnonb3oBaTh TOMNbKO PEKOMEHJOBaHHbIE
Npoun3BOANTENEM 3anacHble AeTanu, B NPOTUBHOM criy4yae
YCTPONCTBO MOXET ObITb NOBPEXAEHO.

» 3anpeLlaeTcs norpyxatb YCTPONCTBO B BOAY UK Apyrue
XXMOKOCTU, a TakKe MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLLVHE.

» He cnegyeT kacaTbCs K YCTPOWCTBY BraXXHbIMU pyKamMu.

» He octaBnsnte paboTtatowee yctponctso 6e3 npucmotpa. He
OCTaBMANTE ABepLy OTKPbITOU ANUTENBHOE BPEMS, eCIn
YCTPOWMCTBO BKITHOYEHO.

60.3 Puckm

60.3.1 PUCK nony4yeHunsi 0XXoros
AWARNUNG: [1PELOYINPEXOEHWE

NMpurotoBneHHbIE B yCTPOMNCTBE Oftoga, caMmo yCTPOMCTBO
MU ero NoBepXHOCTU MOTYT ObITb O4Y€Hb FOPAYUMM.
Heobxoanmo cobnogaTtb HUXeyKkasaHHble MHCTPYKLUUK MO
©e3onacHoCTH, YTODbI HE 0OXeYdb ceda UMM ApYrux N He
obBapUTbLCH:

» BHMMaHue: Pabo4vne noBepXHOCTN U KOHTaKTUPYHOLLNE C
HUMW MOBEPXHOCTN MOTYT OYEHb CUIBbHO HarpeBaTbCA.
OCTOPOXHO: MOXHO 0DKe4bcs!
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AWARNUNG T1PE[OYTPEXOEHUE

» [lonb3ynTech NpuxsaTkamMu-BapexXkamMmm, Koraa Bbl KacaeTech
HarpeToro yCTpomncTea, ero 4Yacteun nnmn n3BriekaemMblx m3
ycTpoucTea 6ntoa.

» Hukoraa He cnedyeT kacaTbCs K HarpeBaTeNbHbIM
anemeHTam. CyLLeCcTBYeT pUCK NOMNyYeHNs 0XKoros!

» [lepegHss 4YacTb YCTPOUCTBA NMocne n BO BpeEMSA ero padboThl
CUITbHO HarpeBaeTcd. He criegyeT xpaHuUTb Kakne-nmbo
npeaMeTbl BHYTPU YCTPOMCTBA.

» Bo Bpems paboTbl yCTpoOMUCTBaA HE NEpPEMELLANTE U HE
asuranTte ero. CyLuecTByeT pUCK NOSTy4eHUs 0XOros!

» byabTe BHMMaTENbHbI NPpKY 0bpaLLeHNn C ropsaYnMm
onogamu!

» [lepen oeMoHTaXeM/MOHTaXXoOM 3anacHbIX getanemn unu
OYUCTKOW YCTPOMCTBA ero creayeTt oxnaguTb.

» ByabTe BHMMaTenbHbI NpU 06paLLeHnn C YCTPONCTBOM,
0COGEHHO ecnun BHYTPU HEro HaxoauTcs ropsiyee 6noao.

» [leTn OoMmKHbI HAaXOANTBLCSA BOANM OT YCTPOWMCTBA, TakK Kak ero
MOBEPXHOCTU BO BpemMsi paboTbl 04eHb HarpeBatoTCsa 1 NOTOM
ANUTENbHOE BPEMS OCTAOTCHA FOPSAYNMM.

60.3.2 Puck Bo3ropaHus

AWARNUNG T1PE[OYTPEXOEHUE

NMpn HecooTBETCTBYIOLWEM UCMNONIb30BaHUU YCTPOUCTBA
cyliecTByeT pUCK BO3HUMKHOBEHMUSA Moxapa Bcrneacreune
BO3ropaHusa onropaa.

CobntoganTte HUXeyKkasaHHbIE MHCTPYKUMK MO Be3onacHoCcTy,
4YTOObI N36exaTb pUcka BO3ropaHuns:

» B npouecce akcnnyataumm AaHHbIn Nnpubop HarpeBaeTcs A0
BbICOKUX TEMMNEPATYpP, YTO MOXET NPUBECTU K OXKOram.

» [1pu paboTe gaHHbLIM NPUBOP NCNOoMb3YyeT ropsayn Bo3agyx. He
3anvMBanTe B HEr0 pacTUTENbHOE MAcsiO UMK XUP Ana Xapku!
OnacHocTb noxapal
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AWARNUNG T1PE[OYTPEXOEHUE

» Ybeautech, UTO Hag NPpMBGoOpPOM UNu PAaoOM C HUM HET
nerkoBocnsiaMeHsLWmnxca npegmeTos.Hukorga He
NCNoNb3ynuTe YCTPOUCTBO A1 XPaHEHNSA U CYLLKN
BO3ropaeMbix MaTtepuarnos.

» He ncnonb3yite yCTPOMCTBO NS XPaHEHUS NULLEBbIX
NPOAYKTOB UMW APYrMxX NpeamMeToB.

» Hukorga He HakpbiBanTe paboTarowee YyCTPoMUCTBO
nosioTeHUaMu Ui gpyrummn matepuanamu. Tenmno v nap
OOJMKHbI yOansaTbCa U3 yCTponcTBa B ntoboe Bpems. Puck
BO3ropaHnsa BO3HUKAET, eCrln YCTPOMNCTBO HaKpbIBaeTCH
BO3ropaembiM1 MaTtepuanamum 1M KOHTakTUpyeT C
3aHaBecKaMM.

» 3anpeLlaeTcs Ucnofb3oBaTb YCTPONCTBO B6N3K
BO3ropaeMbix MaTepuarnoB, Hanpumep 3aHaBeCOK.

» OcTOpOXHO: britoga ¢ BLICOKMM coAaep)KaHMeM Macrna unm
XXUpa BCreacTBue BbICOKMX TemnepaTyp MOryT Nnerko
Bo3ropartbca. [oaToMy cnegyeT cneguTb 3a TeM, YToObl Ha
aneMeHTbl HarpeBaHus He nonagarn Xup, Hanpumep, Yepes
NepenonHEeHHbIN NPOTUBEHD.

» YaanuTe XUpoBble 3arpsAi3HeHUs1 U3 YCTPOMCTBA, TaK KakK B
NPOTUBHOM CJly4ae OHW MOryT BO3roparbCs.

60.3.3 BCcrneacTBme nopaxeHuUs 3NeKTPUYECKUM TOKOM

OnacHOCTL ANA XU3HU NPU NopaxXeHUu
3NEeKTPNYEeCKMM TOKOM!

[Mpn KOHTaKTE C HaXoAALMMUCS Mo HanpsHKeHMeM NpPoBoAaMM
UNn getansmMu YyCTPOMCTBA CYLLLECTBYET yrpo3a Ans KusHu!

BeinonHanTe cneayowme MHCTPYKUUM No 6e30nacHOCTMH,
YTOObI N36exaTb NopaXXeHNs ANEKTPUYECKNM TOKOM:

» [1pu BbIKITOYEHMN YCTPOMUCTBa HeObXxoanMMo bpaTbes 3a
LUTEeNcerb, a He TAHYTb 3a ANeKTPUYecknin kabens.
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OMACHOCTb

» He BkntoyamTe yCTPONCTBO, ECNU ANEKTPUYECKUI Kabernb nnm

LUTEencenb NOBPeXaeHbl, HencnpaeHo paboTatT nnun obINu

B6poweHsl. [pn noBpeXxaeHnn anekTpu4ecKoro kabens
npon3BoanTErnb, CEPBMCHOE areHTCTBO UMK Xe
KBannnunpoBaHHbIA CNELNanmncT OOSMKHbI €ro 3aMeEHNUTD,
YTOObI N36exaTb ONACHOCTW.

» H1 B KOEM criyyae He crieqyeTt OTKpbIiBaTb KOPMycC
ycTponcTtea. [lpn kacaHum K HaxooaWwmMmMca noa
HanpsKeHneM NOoAKITIYEHUSX NN B Cllyvyae N3MeHeHUs

AJNTIEKTPNYECKUX UITU MEXaHNYECKNX KOMIMOHEHTOB CYLLLECTBYET

OMNacHOCTb NOpa)keHUsi AaNeKTpu4eckum TokoM. Kpome Toro,

MOrYT BO3HUKHYTb NOMeXn B paboTe yCTponcTaa.
» He norpyxante kabenb npudopa nnm Bunky B soay nmbo

UHble XNOKOCTU BO n3bexxaHme nopaxeHusd 3INeKTpnu4eCcknum

TOKOM.

61BBoa B akcnnyaTauuto

B maHHoM Paspgene coaepXxaTbCA Ba)KHble YKa3aHNA OTHOCUTESIbHO BBOAaA yCTpOIZCTBa B

aKkcnnyaTaumio. BeinonHanTe Bce MHCTPYKUMK, YTOObI n3bexaTb pUCKOB 1 yuepoa.

61.1 UHCTpYyKUMM No Ge3onacHOCTH

AWARNUNG: T[1PEOYTPEXOEHWE

> 3anpemaeT0ﬂ urpatb yrnakoBoO4HbIM MaTepuariom. CyLLI,eCTByeT OnacHOCTb yayLUbA.

61.2 Komnnekrauus u npoBepka Npu TpPaHCNOPTUPOBKe

Yctponcteo AirFry Chef 1700 komnnekTyeTcs cTaH4apTHO TakKMMU KOMMOHEHTaMM:

e AirFry Chef 1700 * PykoBogCcTBO MO akcnnyataumm
e [IpoTBEHb * PeweTka gnsa rpungd * KopaunHa ans »xapku
e Bepten * Bpawatowasica kop3nHa * [MopgaoH Ans KpoLuek

° I'IpmcnocoGneHme O5NA CHATUA BepTena n Ban_laPOLl_leVICFI KOP3UHbI

e [lpucnocobreHne Ans CHATUS peLLeTKn ONs rPuns U NPoTUBHS

NMPUMEYHAHUNE

> HDOBepre NOJIHYHO KOMIMJIEKTAUMIO NOCTAaBKN U Halnnvyne BNAnMMbIX I'IOBpG)KJJ,GHVIVI.

» CoobLumTe aKcneanuTopy, CTPaxoBOW KOMMaHUM 1 NOCTaBLUMKaM O HEMOSTHOM
KOMMMeKTaumMm Unm noBpexaeHnsx BCneacTBue He KayeCTBEHHOW YNaKoBKU UMK
TPaHCMNOPTMPOBaHUS.
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61.3 PacnakoBbiBaHue

M3Bneknte yCTpONCTBO M3 KOPOOKN, CHUMUTE BHYTPEHHUI N BHELLHMIA YNAKOBOYHbIN
mMaTtepuan.

61.4 YTunmusaums ynakoBkKu

YnakoBka 3awmiiaeT YCTPOUCTBO OT NOBPEXOEHNA NPU TPAHCNOPTUPOBKE. YNAKOBOYHbIE
MaTepuanbl BbiIGMPaTCs cornacHo nx 6e3onacHoCTy Ans OKpyXxatoLlen cpeapbl 1
BO3MOXHOCTEN ANs yTunusaumm, no3ToMy OHU ferko nepepabaTtbiBatoTcs. [epepaboTka
yNakoBOYHOro Matepuana B Lu1KIe UCnosib30BaHUs MaTtepmanoB 3KOHOMUT CbipbEBbIE
pecypchbl 1 CHKaeT obpasoBaHne O0TXOA0B. YNAKOBOYHbIE MaTepuarbl, KOTOpbIE BaM
GonbLUe He HYXHbI, crnegyeT yTUNuM3npoBaTh Ha cneynanbHbiX NyHKTax cbopa 2 J
"3eneHas To4vka". ""

NMPUMEYHAHUNE

» [10 BO3MOXXHOCTW CrieayeT COXpPaHATb OPUrMHarnbHY YNakoBKy BO BPEMS AENCTBUS
rapaHTUMHOIO CpoKa Ha YCTPONCTBO, YTOObI YCTPOMCTBO MOXHO BbISIO NpaBubHbIM
o6pa3om ynakoBaTb B Crlydae BO3HUKHOBEHWUS rapaHTUAHOIO Crny4vas.

61.5 TpeboBaHUA K MeCTy yCTaHOBKMU

[ns 6e3onacHon 1 ncnpasHon paboTbl yCTPOMCTBA MECTO YCTAHOBKN OOMKHO
COOTBETCTBOBATbL CrneayrLmnmM TpeboBaHNAM:

e YCTaHOBUTE YCTPOMCTBO Ha XXECTKOW, NSIOCKON, FOPU3OHTASTbHOW U TEMMOCTOMNKON
noacraeke, obnagaroLlen 4OCTaTOMHON HECYLLIEN CMOCOBHOCTLIO ANst YCTPOMCTBA U
ero coaepXxnmoro.

e He yctaHaBnuBainTe yCTPOMCTBO Ha MeTann4eckom NoBepXHOCTMU.

e MecTo ycTaHOBKM criegyeT BbibupaTb BAanu OoT A0CTyna AeTen K ropsyunm
NOBEPXHOCTAM YCTPOMUCTBA.

e 3anpeluaeTca HaCTEHHbIM MOHTaX YCTPONCTBaA UNn ero BCTpanmBaHue B LWKag.

e He yctaHaBnuBanTe yCTPOMUCTBO B OYEHb HArpeToun, BnaxxHon cpege unun sbnmsm
BO3ropaemMblX MaTepuaros.

e 3anpellaeTcd ycTaHaBnNuBaTb YCTPOMCTBO BOMMN3M ra3oBOM UM SNEKTPONIUTLI, UK
BO3Me ne4n.

e [Ina npaBunbHON paboTbl yCTpONCTBa TpebyeTcs AocTaTouHasa LUPKYnaumsa Bo3ayxa.
YcTaHaBnuBanTe yCTPOMCTBO 0B6paTHOM CTOPOHON K CTEHKe (Ha pacctosiHum 15 cm). C
060MX CTOPOH yCTponcTBa Heobxoammo obecneunTb Kak MUHUMYM 10 CM pacCToAHUS.

e He HakpbiBanTe n He GNOKMPYNTE OTBEPCTUSA YCTPOMNCTBA.

e Heobxogumo obecneunTb nerkmm AocTyn K po3eTke, YTobbl B aBapMnHOM crnyyae
MO>XHO ObISI0 NIErko BbITSAHYTb 3NEKTPUYECKnii kabenb.

e YCTPOWCTBO U 3NEKTPUYECKMI Kaberb He AOSMKHbI KOHTAaKTUPOBATh C ropsAYnMm
NOBEPXHOCTAMU. YCTPONCTBO MOXET ObITb NOBPEXOEHO.

e BcTtpauBaHue 1 MOHTaX AaHHOro yCTPONCTBA B HECTALMOHAPHbLIX MECTaX YCTaHOBKM
AOJDKHbI BbINOSTHATDL TOMBKO KBANMUUMPOBaHHbIE CreLManncTbl, Nocne onpeaeneHns
cobntogeHuns Bcex TpeboBaHun kK 6esonacHon paboTte ycTponcTaa.

61.6 MNMopkno4veHUe K INeKTpoceTu

C uenbto obecneyveHuns 6esonacHon n ncnpasHom paboThbl YCTPOMCTBA BO BPEMS
NOAKITHOYEHMS K NEKTPOCETN HEOOX0AMMO cobnoaaTh Taknue yKasaHus:
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e [lepepn noagkntoyYeHNeM yCTPOMCTBA CPaBHUTE AaHHbIE NOLKOYEHUS (HAanpskeHne n
yacToTa), yKasaHHble Ha 3aBOACKOM Tabnunyke, C AaHHbIMUM Ballen anekTpoceTn. ATn
AaHHble OOMMKHbI coBnagaTth, YToObl He Bbin HaHeceH ywepd yCTponCTBY.

B comHuTENbHOM Ccnyyae ob6paTUTeCh K aNEKTPUKY.

e PoseTka gomkHa 6bITb 060pyaOBaHa NpegoxpaHMTeneM Asis ToOKa MOLHOCTbIO 16A.

e [logkntoyeHne yCcTponCTBa K 3MEKTPOCETU AOIMKHO OCYLLECTBNATLCSA C MOMOLLbIO
kabens yonuHuTens Makc. AnnHbl 3 M 1 NONepeYHbIM cedeHnem 1,5 Mm2,
Mcnonb3oBaHue yanvHUTENa UM ceTeBon KOMOAKM 3anpeLLeHo n3-3a NoBblLLeHHON
OMacHOCTK BO3ropaHusi.

e Y[OOCTOBEPLTECH B TOM, YTO 3MIEKTPUYECKNIA Kabenb He NOBPEXAEH U HE NPOMOXEH Nog
YCTPOMCTBOM WNWN HaZ HarpeTbiMU MOBEPXHOCTAMU C OCTPbIMU KPasiMU.

e OnekTpuyeckas 6e30onacHOCTb YCTpoMCTBa obecneymBaeTcs TONbKO BO BpeEMS
NOAKMOYEHUS K YCTAHOBNEHHOW CUCTEME 3aLLMTHOMO 3asemneHus. MNMoaknoveHme K
po3eTke 6e3 3aWMTHOro 3a3eMreHns 3anpeLLeHo. B comHMTensHOM cnyyae
Heo6Xx04MMO BbINONMHUTL NPOBEPKY AOMALUHEN 3NIEKTPOCETU N 06paTUTLCA K
AINEKTPUKY.

e [lpounsBogutenb yCcTponucTBa He ByaeT HECTU OTBETCTBEHHOCTM 3a yLepOd, KOTopbIn
BO3HWK BCNEACTBNE HEMCMPABHOIO 3aLLUNTHOIO 3a3eMIEHUS.

62MoHTax u paboTta ycTtpoucrtsa

B naHHOM Pasgene npeacTtaBneHbl BaXKHblE€ MHCTPYKLUN OTHOCUTENBHO MOHTaXa m
paboTbl YCTPONCTBA.

62.1 MpepynpeauTenbHblie HAAMUCU HA YCTPOUCTBE

AVORSICHT  OCTOPOXHO

OCTOpOXHO, ropsiyasi NOBepXHOCTb!

C obpaTHOM CTOPOHLI BBEPXY Ha KOpMyce HaxoamTcsa npegynpegutensHas Hagnucb ob
OMacHOCTU ropAYven NOBEPXHOCTU. [TOBEPXHOCTL YCTPONCTBA MOXET OYEHb CUMBHO
HarpeBaTbCsl

» He cnegyet npukacaTtbCs Kk ropsyen noBepxHOCTU yctponctea. CyLlecTByeT puck
nony4yeHust oxxoros!

» He ctaBbTe kakme-nnbo npegmMeTbl Ha yCTPOMCTBO.

62.2 O630p

1 MNaHenb ynpaBneHus

2 Py4ka

3 KpOHLWITENH AN rpynsa u
BpaLlaoLLenca Kop3uHbl

4 TMornku (3 wT.)
5 BeHTUNAULMOHHOE OTBEpPCTME

119



62.3 KOMNOHeHTbI

Y .

/////////////// 78
3_ig
1.[n8a rpun4a, 3anekaHna nnu xapkv NCnosnb3ymnte NpoTUBEHb.

U Kak NO4A0H ANS PELUETKN ANS rpunsl, KOP3uHbI ANS XXapku, Beptena n
BpaLLaloLLEeNCs KOP3UHbI

[ns 6onee nerkom o4MCTKM NoNb3ynTecb Gymaron ong NPOTUBHS MU GOOSNbIOMN.
2.PeweTka onga rpuns, BO BpeEMS NPOLLECCOB MPUNS, XapKu Unn 3anekaHns.
3.MMomMoLLb NpU CHATUK C peLLeTKn ANSA rpuns U NpoTUBEHb

4.Kop3unHa Ons Xapku - UCNoNb3yeTcs AN 3anekaHus, CYLLKN U Kapkn BO opuTiope 6e3
Xupa

5.lWamnyp [na paBHOMEPHOW XapKu Ha rpune Msica, Hanpumep Kypuubl.
6.lomMoLLb Npu CHATUK C BEpTena 1 BpaLlarLwenca KOp3nHbI
7. Bpawarwadacsa KopauHa - 4ng paBHOMEPHOro npoXxapuBaHus, HanpumMmep, kaptogens

hpu

8.CbeMHbIM noaaoH ansa Kpolek. [Ana 6e3onacHoro n npocTtoro cbopa KpoLLEK.

62.4 Ucnonb3oBaHMe BepTena u A
BpaLjaloLencs KOP3UHDbI

_
HapeHbTe KPKOYKM OnA BepTena Uunnm Bpau_larom,el}ic;l ( ———1:)

KOP3WHbI Ha BEPTEN M 3aKpenuTe X npunaraeMbiMm
BUHTaMMU.

A) BctaBuTb cnerka okpyrneHHom CTOpPOHOM Brpaeo.
B) 3aTtem npoBepHyTb Haneso.

1

62.5 MaHenb ynpasneHus

1 g’c )y 2 BAKE < D>PiZzA /\

A% ARFRY <1 o DTONST

> . FRIES < [>BAGEL = +
GRILLI <! D REHERT
> Mo GRILLII<] > DEFROST

Q
' . : ' ROAST <I D> DRYFRUIT
0

5 6

KHonka Bbl6opa Temnepatypbl (40-230°C, ¢ warom B 5°C)
KHonka Bblbopa BpemeHu (1-240 MUHYT, C Wwarom B 1 MUHYTY)
CrapTt (Start) / Cton (Stop)

BkritoueHne n oTKIoYeHne BHYTpPEeHHEN NOACBETKU

OTo6paxeHune BbIGpaHHOM NporpamMMbl, TEMMNEPATYpPbl U BPEMEHN

MoBOPOTHbLIV perynstop Ans Bbibopa nporpaMMbl, yCTaHOBKU TemnepaTypbl 1
BPEMEHM

IR e
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62.6 MNMporpammsbl

HacTtponka

Mooroamma MowHocTb HacTtpouka Bpewms TEeMNeDaTVDbLI Temn.
porp (BT) BpeMeHM (MUH.) (MuH.) (£E)yp (°C)
BAKE
* 1600 1-120 60 100-230 180
AIRFRY
POy 1700 1-120 20 100-230 180
R N A -
FRIES
* 1700 1-120 20 100-230 180
GRILL |
800 1-120 60 100-230 200
Y
GRILL |
1700 1-120 30 100-230 180
Y
ROAST
* 1600 1-120 60 100-230 180
PIZZA
* 1600 1-120 10 100-230 200
TOAST
1600 1-120 5 40-230 180
BAGEL
800 1-120 5 40-230 180
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REHEAT

¥ 1600 1-120 20 40-100 60
DEFROST

* 800 1-120 15 40-100 40
DRYFRUIT

* 1700 1-240 180 40-100 40

62.7 3aBoackada Tabnuuka

3aBopckas Tabnuyka ¢ JaHHbIMU O NOAKNIOYEHUM U MOLLHOCTU HaxoauTcsa ¢ obpaTHon
CTOPOHbI YCTPOWUCTBA.

63 Akcnnyartauma ycTtpoucrtsea

B npaHHoMm Paspgene npeacTtaBneHbl OCHOBHbIE yKa3aHWst OTHOCUTENbHO paboThbl C
YCTPOMCTBOM. BbINONHANTE BCE MHCTPYKUMN, YTOBObI n3bexaTb pUCKOB 1 yuiepba.

AWARNUNG: T1PEOYTIPEXXOEHWE

» He octaBnante paboTatoLliee ycTponcTeo 6e3 npucmoTpa, YTobbl MOXHO BbINo
BOBPEMSI OTpearMpoBaTtb Ha OMacHOCTb.

63.1 lNepen nepBbLIM UCNOSIb30BaHNEM

3 BHyTpeHHen YyacTu yCTPOUCTBA U3BIIEKUTE BCE KOMMOHEHTbLI, MPOMONTE NX B TENJION
MbINIbHOW BoAe 1 ocywmTe. [1poTpuTte AHO N BEPXHIOK YacTb NPOCTPAHCTBA A1 XKapKu
BNa)xHOW candgeTkou, Nocne Yero BbITPUTE ero Hacyxo.

Ha HarpeBaTenbHble 3N1EMEHTbI HAHECEH 3alUUTHbIN crioi. [py NeEPBOM BKIOYEHUN
YCTPOWCTBA Ha NPOTSHXKEHUN MOXeT 0Opa3oBbiBaTbCst Nap. OH He HAHOCUT BpeA U He
BIMSIET HA MOLLHOCTb YCTPOWNCTBA.

[MoaTomy npu nepBoM UCMOMb30BaHMM YCTPOMUCTBA AanTe emy nopaboTtats 10 MUHYT npu
TemnepaTtype 150 °C (nporpamma AIRFRY) 3atem B TeueHne 10 MUHYT Npu Temnepartype
200°C (nporpamma AIRFRY)) B nyCTOM COCTOsIHMM, a 3aTeM AanTe eMy XOpOLLO
NPOBETPUTBLCA U OCTbITh.

63.2 Ucnonb3oBaHue

1. BcTtasbTe BuUnky npnbopa B po3eTky. [locne BknNYeHns npudop nsgacTt Asa 3ByKOBbIX
curHana v 3aropsitTcs MHguKaTopbl TeMNepaTypbl, BPEMEHN N NPOrpaMmbl.

2. lNpoBepbTe NpaBUNbHYH YCTAHOBKY NOAAOHA ANS KPOLLKW.

3. lNomecTnTe NpoayKTbl HA NPOTMBEHb, PELLETKY UM KOP3UHY A5 XKapKu U yCTaHOBUTE
B Npnbop.
JIn6o: nomecTnTe NPOAYKThI, KOTOPYIO CrieayeT NPUroTOBUTbL Ha rpuse, Ha BepTen unm
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BO BpaLLaoLLyOCs KOP3UHY U yCTaHOBUTE B Npubop, kak onucaHo B pasaene
YcTaHoBKa BepTerna v BpaljatoLwencs KOp3uHbl HaCTOSILLErO PyKOBOACTBA.

4. Y6egutecb B TOM, Y4TO ABEPLbl AYXOBKM NPABUINbHO 3aKPbITbI.

5. MNoBepHWTE perynaTop Ans Toro, YTobbl BbIGpPaTh HYXHYIO nporpaMmmy. CeeTswascs
CTperka yka3biBaeT Ha BbIGOp Nporpammbl.
3apaHHble TemnepaTypa u Bpemsi oTobpaxatoTcsl nonepemMeHHo no 5 cekyHa Kaxaoe.

€
6. Haxmure KHOHKyg Ang Toro, Ytobbl YCTAHOBUTL XXenaemyto TemnepaTtypy. [oka
TemnepaTypa muraet Ha aucnnee (5 pas), Bbl MOXeTe oTperynmpoBaTtb €e HaCTPOMKY
C MOMOLLIbIO NOBOPOTHOrO perynstopa.
@
7. HaxmuTe KHOMKy W Ans Toro, 4ToObl YCTAaHOBUTL Xenaemoe BpeMms. Noka Ha
aucnnee muraet Bpems (5 pas), Bbl MOXeTe oTperynupoBaTb €ro HaCTPOWKY C
MOMOLLbIO NOBOPOTHOrO perynstopa.

8. Haxmute )" Ana Toro, Ytobbl Ha4YaTb npuroTosrieHne.

9. Bbl MOXeTe NpMOCTaHOBUTb, @ 3aTEM CHOBA NPOAOIKUTL NPOLIECC NPUTrOTOBIEHNS,
HaXxaB KHOMKY 4|l [ns Toro, YTo6bl OTMEHUTL MPOLIECC, HAXXMUTE U yaepKuBanTe
KHOMKY 4|l

10.Mocne okoHYaHusA 3agaHHOro BpemMeHu byaeT CrbilHO 3BYKOBOW curHars. cnonb3ynte
NpUXBaTKN ONS UK cneumnanbHble NPUCnocobneHns ang Toro, YTobbl BbIHYTb ropsiyne
NPOOYKThI.

11.[4ns Toro, 4ToObl BLIKIHOUYUTL NPUOOP, HAXXMUTE U yOEPKNBANTE KHOMKY 4|l

NMPUMEYHAHWNE

» Bo Bpems paboTbl Ha gucnnee npubopa otobpaxaeTcs 3agaHHaa Temnepartypa u
ocTaBLUeecs BpeMs paboTbl.

» Bbl MOXeTe HacTpouTb TemnepaTypy / BpeMs BO BPeEMS npoLiecca NpuUroToBreHus,
NnoBTOPMB LWArM 6 n 7.

» [Npubop aBTOMATUYECKN NEPEXOOUT B PEXMM OXMAAHUA Yepes 2 MUHYTbI 6e3aencTeus.
HaxxmuTe niobyto KHOMKy, YTo6bl CHOBa BKNIOYUTL AUCHIEN - YCTPONCTBO rOTOBO K
paboTe. YcTaHOBUTE Xenaemble HaCTPOMKM 1 3anycTute npubop.

63.3 CoBeTbl Mo Xapke

e Hebonbwune npoaykTbl 06bIMHO TPEDYOT MEHbLLE BPEMEHWN HA NMPUrOTOBIIEHNE, YEM
Bornee KpynHble.

e MeHbLiee nnm 6onbLuee KONMYECTBO NPOAYKTOB COKpaLLaeT UM HEMHOTO yBeENU4MBaeT
BPEMS MPUroTOBMNEHNUS.

e BcTpsaxuBaHue / nepeBopayvvBaHue B cepeguHe BpeMEHN NPUroTOBIEHUS yryyaeT
pe3ynbTaTt 1 NpeaoTBpaLlaeT HepaBHOMEPHOE NPUrOTOBIIEHME MULLIN.

e CmaxbTe cBexun kaptodenb HeGONbLIMM KONMYECTBOM Macra Nepes apkou, Toraa
OH CTaHeT bonee XpyCcTALWmnM.

e He xapbTe B AaHHOM npnbope BO pUTIOPE OYEHb XUPHbIE NMPOAYKThI, HANpPUMep
COCUCKM.

e bBonblMHCTBO 6504, KOTOPbIE MOXHO NPUTOTOBUTL B AYXOBKE, TAKXKE BO3MOXHO
NPUroTOBUTb C MOMOLLIbIO AaHHOro npubopa.
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MbI pekomMeHAyeM criegytoline KoNnmyecTBa U HaCTPOUKM:

MpoaykT Konuuecreo KoMnoHeHTbI Mporpamma Temn. | Bpems
poAy (MaKkc) porp °C) | (Mun.)
Kaptodenb hpu .
- 7501 KopsnHa ans xapku | Fries 200 20-25
(3amopoXxeHHbIN)
Kaprodpene dopn | 5 | Bpavatoujascs Fries 200 | 20-25
(3aMOpOXKEeHHbIN) Kop3uHa
[donbkn cnagkoro
kapTocens 500 r Bpalarowancs Fries 200 | 25-30
AoMallHero KOp3uHa
NPUroToBIIeHUS
OBowu Ha rpune
(MmopkoBb, nepeu, | 500-750Tr KopauHa ans xapku | Grill | 180 15-25
Kaba4yku v ap.)
Byprep Ok. 150 Pewetka gns rpyna | Grill 1l 230 5-15
Kypunbie 500 r KopauHa ans xapku | Roast 180 | 10-12
HarreTcbl
CBexas kypuua- 1300 r Bepten Roast 210 50
rpunb
Muuua QD 27 cm PeweTtka gna rpyuna | Pizza 200 10
Fpenku Bpawatowasca
[oMalLHero 150 r patiarol AirFry 180 |8
KOp3uHa
NPUroToBIEHUA
S0r Bpawatowascs
NMonkopH KYKYPY3HbIX patliaroti AirFry 215 10-12
Kop3uHa
3epeH
Bynouyku 6 WTyK Pewerka Ans rpuns Bake 180 8-10
/| MpoTnBEHDb
MadpuHbI 12 WwTyK NPOTUBEHDb Bake 180 15-20
AGNoYHbIE YMnCbl
AomaluHero 1-2 WwWTyK KopauHa ans xapku | Dryfruit 40 180
NPUroToBEHUA

HINWEIS

NMPUMEYHAHUNE

» o NpoLIeCTBMMU NOSIOBUHLI BPEMEHW PEKOMEHAYETCS NPOBEPUTL CTEMNEHb NPOXKaPKM U
npu Heo6XoANUMOCTM NEPEeBEPHYTL / BCTPSIXHYTb NPOAYKTbI.

» Ecnv Bbl OTKpoeTe ABepLy BO BpEMS NpoLecca NpurotoeneHusi, npubop

aBTOMAaTUYECKN OCTAHOBUTCA B LieNsix 6e3onacHocTu (auUcnnen n cBeT NoracHyT, a
npouecc Harpeea npekpaTuTcs). Kak Tonbko ABepla CHOBa 3aKpbiBaeTCcs, NpoLEecc

NMPUroToBJI1I€HNA NPOOOITKAETCA.

» Ob6paTute BHUMaHME, YTO NP N3MEHEHUN KONUYECTBA MOXET noTpeboBaTtbes
KOPPEKTUPOBKa BPEMEHN U TemMNepaTypbl.
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NMPUMEYHAHWNE

» B cBSI3n C TEM, YTO NPOAYKTbI PA3fM4aoTCs NO NPOUCXOXAEHUIO, pa3Mmepy, hopme n
OpeHay, Mbl HE MOXXEM rapaHTMPOBaTh, YTO NPeaoCTaBlEHHbIE AaHHbIE ABNSAOTCS
HaunyyLWnUMN HacTporkaMmu Ans NPUrOTOBMNEHNS UMEHHO TEX NPOAYKTOB, KOTopble Bbl
ncnonb3ayeTe.

64 OuncTka u yxon

Detta avsnitt innehaller viktig information om rengdring och skétsel. Folj anvisningarna for
att undvika skador pa apparaten till foljd av felaktig rengéring och for att sakerstalla
problemfri drift.

64.1 UHCcTpyKuUM no 6e3onacHOCTH

AvorsicHT  OCTOPOXHO

Heobxoanmo cobntogaTtb HUXeyKasaHHble MHCTPYKLUUK No 6e30nacHOCTM nepes 04NCTKOM

yCTponcTBa :

» YCTpOMCTBO HEOBXOOMMO PErynsapHO YNCTUTb, a 3arpsa3HEHNs yaansTb. YCTPOWUCTBO,
KOTOpOEe NOCTOSIHHO HAaxXoauTCS B 3arpsi3HEHHOM COCTOSAAHMM, obnagaeT 6onee
KOPOTKMM CPOKOM 3KCnslyaTauuu, a Takke NogBep>KeHO NopaXkeHuto rpubkamm v
bakTepusamun.

» [lepen 04MCTKOM YCTPOUCTBA U3BIEKUTE CETEBOM LUTENCEND.

» [Nocne ncnonb3oBaHWs NPOCTPAHCTBO ANS NPUrOTOBIIEHUS MULLIM OCTAETCHA ropAvmM.
CyuwiectByeT puck nonyyeHus oxoros! [Nogoxante, Noka yCTPOMCTBO HE OXNaauTCs.

» [MpocTpaHCTBO AN NPUroTOBEHUSA MWLM HEOOXOANMO OYUCTUTL Nocne
MCNONb30BaHUSA, Kak TONbKO OHO oxnagutcsa. CRULWKOM OSIMHHOE OXUAaHWe YCNOXHAET
Npouecc OYNCTKU, a B HEKOTOPLIX Criydasx genaeT ero HeBO3MOXHbIM. CrnLLIKOM
CUNbHbIE 3arpA3HEHNSA B HEKOTOPbIX CryYasx MOryT NOBpeanTb YCTPoMCcTBO. OcTaTku
MWLM NpU cnegyoweM HarpeBaHnn MoryT Bbl3BaTb BO3ropaHue.

» [Mpy NPOHUKHOBEHUWN BNarn B yCTPOMCTBO MOTYT NOBPEXOATbCA 3NEKTPOHHbIE
KOMNOHeHTbl. ObpaTuTe BHUMaHWE Ha TO, YTODOLI Yepes BEHTUNALMOHHOE OTBEPCTME B
YCTPOWCTBO He nonagana XuakocTb.

» He ucnonb3ynte arpeccueHble Unn abpasmBHble CpeacTBa Afs YACTKU, a Takke
pacTBOpUTENN.

» He cnenyet ckpecTn cunbHble 3arpsi3HEHUS XKECTKUMWN nNpegMeTamMu.

64.2 OumcTKa

AWARNUNG| Puyck Bo3ropaHus

» YaoanuTe XupoBble 3arps3HeHNst U3 YCTPOMCTBA, Tak Kak B MPOTMBHOM CIly4Yae OHU
MOryT BO3ropaTbCsi.

Kopnyc 1 nogaoH ans kpowek Heo6xoauMo ounLLaTh BRIaXXHOW candeTkon.

OunctuTe aBepuy C NOMOLLLIO BAXXHOW TKAHEBOW candeTKn 1 CTEKNOOYUCTUTENS UMK XKe
ApYyroro MArkoro motollero cpeactsa. [NpoTnpanTe cTeHkU 1 6OKOBbIE CTOPOHbI
NPOCTPaHCTBA ANSA NPUrOoTOBMEHUSA MULLM NOCME KaXA0ro UCNOMNb30BaHUA BraXHOW,
MSArKON TKaHEBOW candeTkon nunm rybkon.
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[ns Toro, 4tobbl caenaTb 06nerYMTb O4YUCTKY akCeccyapoB, 3aMOYMTeE MX B ropsiyelt Boae
C HeGONbLUNM KONMYECTBOM MOIOLLENO CPeACcTBa Ans nocyabl npuMepHo Ha 10 MUHYT, a
3aTeM NpoTpUTE BNAXKHOW MATKOW TKaHbIO.

KOMMOHEHTbI M YCTPOMNCTBO HEOOXOAMMO BbITEPETH HACYXO Nepes NOBTOPHbLIM
NCMONb30BaHUEM.

MoaaoH Ans KpOLUEK Nocre O4MCTKN HeOGX0AMMO BCTaBNsATL 0OpaTHO B YCTPOMCTBO.

65 YcTpaHeHue HencnpaBHOCTEN

B naHHom Pasgene npeacrtaBneHbl BaxHble yKa3daHUS OTHOCUTENBHO JIoKanmnsauum
HencnpaBHOCTEN U UX yCTPaHeHUs. BbINONHANTE MHCTPYKLMK, 4TOBbI n3bexartb
OonacHoCTeMn 1 NoBpeXaeHUN.

65.1 UHCTpyKUUM no 6esonacHOCTH

AVORSICHT  OCTOPOMXHO

» PeMOHT 3MeKTPUYECKNX YCTPONCTB AOIMKEH BbINONHATLCS UCKMOYUTENBHO
KBanMpuUUMpPOBaHHbLIM NePCOHanoM, NpoLUeaLmM oby4YeHne y npou3BoanTENs.

» Bcrepactere HECOOTBETCTBYHOLLErO PEMOHTA MOTYT BO3HMKHYTb CYLLIECTBEHHbLIE PUCKU
Ansi Nonb3oBaTerns 1 NOBPEXAEHUS YCTPONCTBA.

65.2 MNMouck n yctpaHeHue HeucnpaBHOCTEMN

Tabnuua BHN3Y YKa3biBa€T Ha JiloOKann3aun n yCtpaHeHne He3Ha4YnTellbHbIX HeNnonaaok.

Mpo6nema PeweHue

YcTponcTeo He paboTaeT Y6enuTtech B NOAKMNHOYEHNN YCTPONCTBA B
9NEKTPUYECKYHO CETh.

Mpun HaxxaTum kHonkn CtapT (Start) / | Y6éeautechb B ToM, 4TO ABepua npnbopa XopoLlo

Cron (Stop) npubop He 3aKkpbiTa

3anyckaeTcs

Ha ancnnee otobpaxatoTcs Koabl HewncnpaBHOCTb gaTynka TeMmnepaTypbl.
E1/E2 Ob6paTtntecb B CEPBUCHbLIN LIEHTP

Ha gucnnee otobpaxaeTtcs kog E3 | Temnepatypa BHyTpu npmubopa CrnLKOM BbICOKas.
Moxanyncrta, octaHOBUTE NPOLLECC NPUrOTOBNEHNS
00 Tex nop, noka Npnbop He OCTbIHET, a 3aTeM
HaYHUTE NPOLLECC NPUrOTOBNEHNA CHOBA.

NMPUMEYHAHUNE

» Om problemet inte gar att Idsa med ovanstaende steg, kontakta da var kundtjanst.

66 YTunusaumsa craporo yctpoucTaa

ONeKTPOHHbIE 1 3MeKTpUYECKNe cTapble YCTPOMUCTBA COAepXKaT MHOIO LEHHbIX
matepuanoB. OHKM Takke cogepxaT BpeAHble BELLEeCTBa, KOTOpbIe

HeobxoamMmbl Ans ux paboTtbl n 6esonacHocTn. Ecnu oHu yTunmaupyoTcs B

ObITOBbIE OTXOAbI UM NPU HEMpaBWUibHOM 06paLLeHNn, OHU MOTYT HAHOCUTb

Bpea 340POBbI0 OKPYXaoLLMX N OKpY>KatoLen cpeae.

MoaTomy HMKOr4a He cnegyeT yTUNM3npoBaTh Balle CTapoe YyCTPONCTBO .
BMecCTe C OblITOBbIMU OTXO4aMM.
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NMPUMEYHAHWNE

» Y6eantecb B TOM, YTO Balle CTapoe YyCTPOMCTBO OyAeT XpaHUTLCA B yAareHHOM
[OCTyne oT geTeun.

» Vicnonb3ynTe 4nd 3TOro NyHKT cbopa B Ballen MECTHOCTU, KOTOPbIA NpeaHa3HadYeH ongd
BO3BpaTa 1 nepepaboTKkn NEKTPUYECKMX N SNEKTPOHHBIX CTapbIX YCTPOMCTB. Bbl Takke
MOXeTe NoslyumTb MHdopmaumo 06 yTunmnsaumm B Ballen ropoackon agMUHUCTpaLuu,
KOMMNaHuM no nepepaboTke OTXOA0B MW Xe y Ballero npogasua.

67 NapaHTUHBLIE 06A3aTenbLCTBa

Mbl npegocTaBnaemM Ha AaHHbIN NPUOOP rapaHTUo CPOKOM 24 Mecsua C MOMeHTa
MOKYMKKW, KOTOpasi pacnpocTpaHaeTcs Ha AedeKTbl MaTepmanos U NPON3BOACTBEHHbIE
aedekTbl. [laHHasa rapaHTus AencTBUTeNbHA AN15 Takux CTpaH kak epmaHnda, ABCTpus u
Huaepnangpl. [1na nonyyeHns rapaHTUmn B Apyrux CTtpaHax, noxanymcra, CBSXXUTECh C
Hamu. Bawwm npaBa rapaHTUpoBaHbl COOTBETCTBUU CO CT. 437 u ganee. Npun aTom
octaHeTcsa B cune [paxaaHckui kogekc Nepmannm (BGB). Bbl 6ecnnatHo moxeTte
BOCMNOSb30BaTbCHA CBOMMW 3aKOHHbLIMW rapaHTUNHbIMK NpaBamMun. [apaHTus He
pacnpocTpaHAeTCAa Ha NOBPEXAEHUS, BO3HUKLUNE B pe3yrbTaTe HenpaBuibHOMO
obpalleHna nnu ncnosnb3oBaHnsa Npubopa, a Takke Ha HeMCNpPaBHOCTU, KOTOPbIE
OKa3bIBalOT HE3HAUYMTESbHOE BNSIHME Ha OYHKLUUKN UM CToMMOCTb npubopa. Kpome Toro,
rapaHTUs He pacnpoCTpaHseTCHa Ha AeTann, NogBepXXeHHble CTaH4apPTHOMY M3HOCY, Ha
NOBPEXAEHWS, BO3HUKLUNE NPU TPaHCMOPTMPOBKE (MOCKONbKY Mbl HE HECEM 3a Hee
OTBETCTBEHHOCTM), @ Takke NOBPEXAEHMUS, BbI3BaHHbIE PEMOHTOM, BbINOSTHEHHbBIM
CTOPOHHUMM opraHusaumsmn. [JaHHbi npubop 6bin paspaboTaH 4NA HEKOMMEPYECKOTO
(6bITOBOr0) MCNOSML30BAHUA U €ro XapakTepPUCTUKM NpeaHa3HavYeHbl 4515 yO0BeTBOPEHMS
COOTBETCTBYHOLUMX NOTpEOHOCTEN. [[apaHTuiiHble 06a3aTeNnbLCTBA PacnpoCTPaHSTCS Ha
KOMMepYecKoe Ucnonb3oBaHne npnbopa ToMbKo B TOM Criydae, ecrii OHO CPaBHMUMO C
AOMaLUHMM ucnonb3oBaHmeM. [JaHHbIM Npubop He npegHasHayveH ans noboro MHoro
KOMMeEpPYECKOro Ucrnonb3oBaHus B criydae BO3HUKHOBEHMWSI 3aKOHHbIX Kanob Mbl MOXeM
OTPEMOHTUPOBATL NOBPEXAEHHbIN NPMOOP NMBO 3aMEHNTb ero Ha aHanornYHbIN
ncnpaeHbIN NPUBOP No HaweMy ycMmoTpeHuto. O ABHbIX AedeKkTax U NOBPEXOEHUAX
cnegyeT coobwmnTb Ham B TedeHne 14 gHen ¢ MOMeHTa AocTaBku Tosapa. Jliobble
AanbHenLwmne NpeTeH3nm UcknoYveHsbl. MNMpu npegbaBneHnn NPeTeH3nmn No rapaHTum,
noXanymncra, CBSXXUTEChb C HaMW, Npexae YeM BEPHYTb ToBap (Hanuyune yeka,
noaTBepxaatoLiero gakt nokynku, obssarensHo!). Hawmn KoHTakTHble AaHHble («fapaHT»)
yKasaHbl B Hayarne Hactosiwero PykoBoacTea no akcnnyatauumu.

68 TexHUYeckue gaHHbIE

YcTponcteo Hyxoska AirFry
HassaHu AirFry Chef 1700
Homep ctatbu 3000

TexHnyeckne napameTpbl NOLAKNIOYEHUS 220-2408B; 50-60I'y
MoTpebneHne mowHoOCTH 1700BT

Bec-HeTTO 6,9 kr

Pasmepsbl (L X B X T) 405 x 350 x 390 mm
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69Manual de instrucoes: Informagdes gerais

Por favor, ler atentamente as informagdes contidas neste manual de modo a se
familiarizar com o seu aparelho e poder desfrutar de todas as suas fungdes.

O seu AirFry Chef 1700 ira durar por muitos anos, se proceder a sua utilizacao e
manutencéo de acordo com as instru¢des contidas neste manual.

Desejamos que disfrute e obtenha muita satisfagdo com o uso do seu aparelho.

69.1 Informacoes sobre este manual

Este manual de instrugdes € uma parte integral do AirFry Chef 1700 (adiante designado
por aparelho) e fornece instrugdes importantes de instalagao, seguranca, utilizacéo e
manutencgao do aparelho. O manual de instru¢cdes deve ser mantido sempre junto do
aparelho. Este manual deve ser lido e usado por todas as pessoas que irdo manusear o
aparelho durante a sua:

sInstalacdo -« Utilizacdo -« Resolucdo de avarias * Limpeza e manutencao.

Guardar este manual de instru¢ées em lugar seguro, de modo a poder entregar junto com
o aparelho em caso de revenda.

69.2 Adverténcias

Os seguintes sinais de aviso de perigo sdo utilizados neste manual de instrugdes:

PERIGO

Um aviso deste nivel de perigo indica uma situagado potencialmente perigosa. Caso
esta situacéo de perigo ndo seja evitada, pode resultar na morte ou em ferimentos graves.

» Respeitar as instru¢gées deste aviso de modo a evitar o perigo de morte ou de
ferimentos graves.

AWARNUNG AVISO

Um aviso deste nivel de perigo indica uma situagao potencialmente perigosa.
» Caso esta situagéo de perigo ndo seja evitada, pode resultar em ferimentos graves.
» Respeitar as instrugdes deste aviso de modo a evitar o perigo de ferimentos graves.

AvomrsicHT ATENCAO

Um aviso deste nivel de perigo indica uma situagao potencialmente perigosa.
» Caso esta situagéo de perigo néo seja evitada, pode resultar em ferimentos ligeiros.
» Respeitar as instrugdes deste aviso de modo a evitar o perigo de ferimentos ligeiros.

NOTA

Um aviso deste tipo indica informagao adicional, que ira facilitar a utilizagao deste
aparelho.

69.3 Limitacao de responsabilidade

Todas as informagdes técnicas, dados e informacgdes contidas neste manual para se
proceder a instalagdo, operagao e manutengcao encontram-se atualizados a data de
impresséao, e foram compilados de acordo com toda a nossa experiéncia e conhecimento
adquiridos previamente.
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A informacao, ilustracdes e descrigdes contidas neste manual do usuario, ndo podem
servir de fundamento para posteriores diligencias legais. O fabricante ndo assume
responsabilidades por danos decorrentes do:

* Nao cumprimento das instru¢cdes contidas neste manual

* Qutros usos além dos previstos neste manual de instrugdes

* Reparagdes nao autorizadas * Uso de pecas de reparagdo nao autorizadas
* Quaisquer alteracdes técnicas e/ou modificagdes ndo autorizadas

Nao é recomendado que se proceda a quaisquer modificagbes no aparelho pois as
mesmas irdo invalidar a garantia do seu aparelho.

Todas as traducgdes foram corretamente efetuadas de acordo com o nosso melhor know-
how e compreensdo. Pelo que ndo assumimos responsabilidade por quaisquer erros de
traducado, mesmo que a traducgao tenha sido realizada por nds ou por nossa indicagao.
Somente o texto original em alem&o sera vinculativo.

69.4 Direitos de autor (Copyright)

Este documento encontra-se abrangido por direitos de autor (copyright). A Braukmann
GmbH reserva-se todos os direitos, incluindo os de reproducao fotomecanica, duplicagcao
e distribuicdo por qualquer outro meio (por exemplo: digitais, suporte papel, etc..), no seu
todo ou em parte. Sujeito a alteragdes de conteudo e técnicas.

70Segurancga

Neste capitulo encontrara informagdes de seguranga importantes sobre a utilizagao deste
aparelho. Este aparelho encontra-se em conformidade com normas de seguranga em
vigor. No entanto, o seu uso indevido pode resultar em ferimentos pessoais e danos.

70.1 Utilizacao prevista

Este aparelho foi concebido somente para uso doméstico em lugares fechados, para
Aquecer, descongelar, manter quente, fritar, cozinhar, assar, assar, grelhar e desidratar
alimentos. Este dispositivo destina-se a ser utilizado em aplicagbes domésticas e
semelhantes, tais como:

* em cozinhas para funcionarios em lojas, escritérios e outras areas comerciais;
* em propriedades agricolas;
* por clientes em hotéis, motéis e outros estabelecimentos residenciais;

* na cama e café da manha. Qualquer outro uso diferente dos aqui indicados ou descritos,
corresponde a um uso indevido do aparelho.

AWARNUNG. AVISO

Aviso de perigo devido a um uso diferente do previsto! Diferentes tipos de perigo
podem resultar de uma utilizagao diferente da qual foi prevista para este aparelho.

» Usar este aparelho exclusivamente para a sua utilizagao prevista.
» Respeitar as instrugdes descritas neste manual de instrugdes.

Quaisquer danos resultantes de um uso diferente do previsto, ndo serdo abrangidos pela
garantia. O utilizador sera o responsavel exclusivo por qualquer risco/dano que dai possa
ocorrer.
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70.2Informacoes gerais de seguranga

T8 NOTA

Observar as seguintes instrucoes gerais de segurancga
para o manuseamento seguro do aparelho:

» Leia atentamente estas instrucdes de utilizagcao antes de
utilizar o aparelho.

» Verificar a unidade quanto a danos visiveis externos antes da
sua utilizagao. Nao colocar em funcionamento um aparelho
danificado.

» Nao utilizar o aparelho se o cabo de alimentagao ou ficha
estiver danificado, se ndo estiver a funcionar correctamente
ou se tiver caido ou sido danificado.

» Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8
anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, se lhes tiver sido dada supervisédo ou
instrucdes relativas a utilizacao do aparelho de uma forma
segura e compreender os perigos envolvidos.

» As criangas nao devem brincar com o aparelho.

» O aparelho e o seu cabo de ligacido devem ser mantidos
afastados de criancas com menos de 8 anos de idade.

» A limpeza e manutenc¢ao nao devem ser efectuadas por
criangas a menos que tenham 8 anos ou mais e sejam
supervisionadas.

» A reparacao do aparelho s6 pode ser efectuada por um
servico de assisténcia ao cliente autorizado pelo fabricante,
caso contrario, deixara de haver direito a garantia em caso de
danos subsequentes. Reparacdes inadequadas podem
causar um perigo consideravel para o utilizador.

» Os componentes defeituosos s6 podem ser substituidos por
pecas sobressalentes originais. S6 estas pecas podem
garantir que irao satisfazer os requisitos de seguranca.
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NOTA

» A unidade nao se destina a ser operada com um
temporizador externo ou um sistema de controlo remoto
separado (controlo remoto).

» Desligar o aparelho da rede quando nao estiver a ser
utilizado e antes de qualquer limpeza e
montagem/desmontagem de pecas.

» Utilizar apenas os acessorios recomendados pelo fabricante,
caso contrario, a unidade podera ser danificada.

» Nao imergir o aparelho em agua ou outros liquidos € nédo o
colocar na maquina de lavar louca.

» Nao deixar o aparelho sem vigilancia durante o
funcionamento. Nao deixar a porta aberta durante muito
tempo quando o aparelho estiver em funcionamento.

» Desligar o aparelho da rede apds a sua utilizagao.
70.3Fontes de perigo

70.3.1 Perigo de queimaduras
AWARNUNG AVISO

Os alimentos preparados no aparelho, o aparelho e as
superficies do aparelho podem ficar muito quentes.
Observar as seguintes instrucdes de seguranca para evitar
gueimar-se ou escaldar-se a si proprio ou a outros:

» Atencao: As superficies funcionais e as superficies
adjacentes a elas podem tornar-se muito quentes. Cuidado:
Perigo de queimaduras!

» As temperaturas das superficies palpaveis podem tornar-se
muito quentes quando o aparelho esta em funcionamento.

» Utilizar luvas de forno ao manusear ou remover o aparelho
quente, acessorios ou alimentos do aparelho.

» Nunca tocar nos elementos de aquecimento. Perigo de
queimaduras!
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AWARNUNG | AVISO

» O topo do aparelho é muito quente durante e apds o
funcionamento. Nao armazenar quaisquer objectos no
aparelho.

» Nao mover ou deslocar o aparelho durante o funcionamento.
Perigo de queimaduras!

» Tenha cuidado ao manusear alimentos quentes!

» Deixar o aparelho arrefecer antes de desmontar/montar
pecas € limpar.

» Tenha cuidado ao manusear o aparelho, especialmente
quando este estiver cheio de comida quente.

» Manter as criancas afastadas do aparelho a medida que as
superficies do aparelho aguecem durante o funcionamento e
permanecem quentes durante algum tempo depois.

70.3.2 Perigo de incéndio

AWARNUNG | AVISO

Se o aparelho nao for utilizado correctamente, ha um risco
de incéndio devido a ignhicao do conteudo.

Observar as seguintes instrucdoes de seguranca para evitar o
risco de incéndio:

» Este aparelho gera altas temperaturas que podem causar
queimaduras.

» Este aparelho funciona com ar quente. Nao o encher com
Oleo ou gordura de fritura profunda! Risco de incéndio!

» Certificar-se de que nao ha objectos inflamaveis acima ou
perto do aparelho.

» Nunca utilizar o aparelho para armazenar ou secar materiais
inflamaveis.

» Nao utilizar o aparelho para armazenar alimentos ou
objectos.

» O aparelho nado deve ser utilizado perto de materiais
inflamaveis, por exemplo, cortinas.
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AWARNUNG AVISO

» Nunca cobrir o aparelho com toalhas ou outros materiais
durante o funcionamento. O calor e o vapor devem ser
capazes de escapar a todo o momento. O perigo de incéndio
ocorre se o aparelho for coberto com materiais inflamaveis ou
entrar em contacto com cortinas.

» Cuidado: Alimentos muito oleosos ou gordurosos podem
facilmente inflamar-se em altas temperaturas. Portanto,
certifique-se de que nenhuma gordura, por exemplo, de um
tabuleiro de ir ao forno demasiado cheio, escorra para os
elementos de aquecimento.

» Remover sempre quaisquer residuos de gordura que se
tenham formado no aparelho, pois de outra forma
poderiam inflamar-se.

70.3.3 Perigo de eletrocussao
PERIGO

Perigo de vida devido a corrente eléctrica!

Ha perigo de vida quando se entra em contacto com cabos ou
componentes sob tensao! Observar as seguintes instrucdes de
seguranca para evitar o perigo da corrente eléctrica:

» Nunca abra o alojamento da unidade. Ha um risco de
choque eléctrico se as ligagdes sob tensao forem tocadas e a
estrutura eléctrica e mecanica for alterada. Além disso,
podem ocorrer avarias na unidade

» Nao puxar pelo cabo de alimentagao mas sim pela ficha de
alimentacgao para desligar a unidade da tomada.

» Nao operar o aparelho se o cabo de alimentacao ou ficha
estiver danificado, se n&o estiver a funcionar correctamente ou
se tiver caido ou sido danificado. Se o cabo ou ficha de
alimentacao tiver sido danificado, deve ser substituido pelo
fabricante ou pelo seu agente de servigo, a fim de evitar riscos.

» Nao imergir o cabo ou a ficha em agua ou outros liquidos
para evitar choques eléctricos.
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70.4 Instalagao

Este capitulo contém informagdes de seguranga importantes acerca da instalagao inicial
do aparelho. Respeitar as indicagdes seguintes de modo a evitar danos e ferimentos:

70.5 Informacao de segurancga

AWARNUNG' AVISO

O material de embalamento n&o pode ser usado para brincar, risco de asfixia.

70.6 Material fornecido
De forma geral o modelo AirFry Chef 1700 é entregue com os seguintes componentes:

e AirFry Chef 1700 * Manual de instrugdes
e Tabuleiro para assar * Grelhador * Cesto de fritar profunda
e Espeto rotativo * Cesto rotativo * Tabuleiro para migalhas

¢ Ajuda de remogao para cuspo rotativo e cesto rotativo

e Ajuda de remocao para grelhador e tabuleiro de ir ao forno

NOTA

» Examinar o aparelho para verificar se esta completo e se tem algum dano visivel.

» Imediatamente contactar o transportador, seguradora e fornecedor, caso o aparelho
esteja incompleto ou danificado devido a embalamento inadequado ou com o
transporte.

70.7 Desembalar
Retirar o aparelho da caixa e retirar o material de embalagem.

70.8 Eliminagcao da embalagem

A embalagem protege o aparelho contra danos causados pelo transporte. Os ') J
materiais da embalagem foram selecionados de acordo com uma filosofia ".‘
ecologicamente sustentada, respeitando o meio ambiente e portanto sdo

reciclaveis.

O retorno do material de embalamento ao ciclo matéria-prima economiza e reduz a
geracgao de residuos. Portanto, deposite os materiais de embalagem que n&o necessita
nos pontos de recolha "ponto verde®.

NOTA

» Se possivel, guardar a embalagem original durante o periodo de garantia para poder
embalar o aparelho corretamente se for necessario fazer uso da garantia.

70.9 Instalacao: Exigéncias que devem respeitar o local de montagem

Para garantir a operagao segura e correta do aparelho, o local de instalagado deve atender

aos seguintes requisitos:

e Colocar o aparelho sobre uma superficie firme, plana, horizontal e resistente ao calor,
com capacidade de carga suficiente para o aparelho e o seu conteudo.

e Nao colocar o aparelho sobre uma superficie metalica.
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e Escolher um local onde as criangas nao possam alcancar as superficies quentes do
aparelho.

e O aparelho nao se destina a ser instalado numa parede ou num armario embutido.

e Nao colocar o aparelho num ambiente quente, humido ou muito humido ou perto de
material combustivel.

e Na&o colocar o aparelho perto de um fogao a gas ou eléctrico ou forno.

e O aparelho requer fluxo de ar suficiente para funcionar correctamente. Certifique-se de
que a parte de tras do aparelho esta pelo menos a 15 cm de distancia da parede.
Deixar pelo menos 10 cm de espaco livre nos outros lados do aparelho.

¢ Nao cubra nem bloqueie quaisquer aberturas na unidade.

e A tomada deve ser facilmente acessivel para que o cabo de alimentacao possa ser
facilmente desconectado se necessario.

¢ A unidade e o cabo de alimentagao ndo devem entrar em contacto com superficies
quentes. A unidade pode ser danificada.

¢ A instalacdo e montagem desta unidade em locais de instalagao nao estacionarios s6
pode ser efectuada por empresas/profissionais especializadas se estas garantirem os
pré-requisitos para a utilizagao segura desta unidade.

70.10Ligacao elétrica

De modo a garantir uma instalacéo segura do seu aparelho, deve ter em atengéo as
seguintes instrugdes relativamente a ligagao elétrica.

e Antes de ligar o dispositivo, comparar os dados de ligagao (voltagem e frequéncia) da
placa de identificacdo com a sua instalacao de eletricidade doméstica. Esses dados
devem corresponder de modo a evitar danos no dispositivo.

Em caso de duvida, consulte um eletricista.

o E necessario proteger a ficha de alimentag&o através de um fusivel de 16A,
separadamente de outros aparelhos elétricos.

¢ Aligacao do aparelho a rede elétrica deve ser no maximo através de um cabo de
extensdo de 3 metros de comprimento e um didmetro de 1,5 mm 2. O uso de multiplas
extensdes € proibido devido ao risco de incendio associado.

e Certificar que o cabo de alimentagcao n&o se encontra danificado e que nao foi instalado
por baixo do forno ou sobre superficies quentes ou afiadas.

e A seguranca elétrica do aparelho somente € assegurada se estiver ligado a um sistema
de supressao de sobrecargas. E proibido ligar o dispositivo a uma tomada sem
protecdo. Em caso de duvida, chamar um eletricista e verificar a instalacdo da casa. O
fabricante nio é responsavel por danos causados pela falta de protecao.

71Design e fungoes

Este capitulo contém informagdes de seguranga acerca do design e fung¢des do aparelho.

71.1 Avisos sobre o aparelho

AvomrsicHT ATENCAO

Perigo devido a superficie quente!

Existe um aviso de aviso no lado superior traseiro da caixa sobre o perigo devido a
superficies quentes. A superficie da unidade pode tornar-se muito quente.

» Nao tocar na superficie quente do aparelho. Perigo de queimaduras!
» Nao colocar quaisquer objectos sobre o aparelho.
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71.2 Visao geral

1 Painel de controlo
2 Punho

3 Suporte para espeto rotativo
e cesto rotativo

4 Nivel de encaixe (3 pcs.)
5 Ranhuras de ventilagao

71.3 Acessorios
2
3

: iy

N

1. Tabuleiro para assar - utilizar ao grelhar, assar ou assar.
Ou como tabuleiro de gotejamento de gordura para o grelhador, cesto de fritura
profunda, cuspo rotativo e cesto rotativo.
Utilizagado com papel vegetal para facilitar a limpeza.

2. Grelhador - utilizar ao grelhar, assar, assar ou assar.
. Ajuda de remocgao para tabuleiro de cozer e grelhador.

. Cesto de fritura profunda - utilizar quando cozer, desidratar e fritar em profundidade
sem gordura.

. Espeto rotativo - para grelhar até carne, por exemplo, de aves de capoeira.
. Auxiliar de remocéao para o espeto rotativo e o cesto rotativo
. Cesto rotativo - para fritar até mesmo batatas fritas, por exemplo

. Tabuleiro de migalhas removivel
Para a remogao segura e facil de migalhas e residuos de gordura

A W

0 N O O

71.4 Inserir o espeto rotativo e o cesto rotativo

Deslizar os ganchos para o espeto giratorio ou o cesto
giratério sobre o espeto e prendé-los com os parafusos A
fornecidos.

ny
A) Inserir com o lado ligeiramente arredondado para a ' __1:)

direita.
B

B) Em seguida, inserir a esquerda.

1
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71.5 Painel de controlo

118

2 BAKE <
ARFRY <1

FRIES <
GRILLI <

3|

4 GRILLII]
; ROAST <

D>PIZZA
> TOAST
[>BAGEL
[>REHEAT
[>DEFROST
D>DRYFRUIT

5

7N

6

+

1. Botdo de selecc¢ao de temperatura (40-230°C, em passos de 5°C)

2. Botao de selecgao de tempo (1-240 minutos, em passos de 1 minuto)
3. Inicio / paragem
4. Ligar / desligar a iluminagéo interior

5. Visualizagao dos programas, temperatura e tempo
6. Controlo rotativo para selec¢ao de programas e ajuste de temperatura / tempo

71.6 Programas

Consumo . ~ Configuragao
e gs Configuragao de | Tempo Temperatura
Programa | energético . . de temperatura °C
(W) tempo (min.) (min.) (°C) (°C)
BAKE
* 1600 1-120 60 100-230 180
AIRFRY
* 1700 1-120 20 100-230 180
FRIES
* 1700 1-120 20 100-230 180
GRILL |
800 1-120 60 100-230 200
——
GRILL 1
1700 1-120 30 100-230 180
Y
ROAST
* 1600 1-120 60 100-230 180
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PIZZA
b 1600 1-120 10 100-230 200
TOAST
1600 1-120 5 40-230 180
BAGEL
800 1-120 5 40-230 180
REHEAT
* 1600 1-120 20 40-100 60
DEFROST
* 800 1-120 15 40-100 40
DRYFRUIT
* 1700 1-240 180 40-100 40

71.7 Placa de tipo

A placa de caracteristicas com os dados de ligagao e desempenho esta localizada na
parte de tras da unidade.

72 Funcionamento e utilizagao

Este capitulo contém informagdes importantes sobre o funcionamento da unidade. Seguir
as instrugdes para evitar perigos e danos.

AWARNUNGT AVISO

» Nao deixe a unidade sem vigilancia durante a operacao, para que possa intervir
rapidamente em caso de perigo.

72.1 Antes da primeira utilizagao:

Retirar todos os acessorios do interior do aparelho, lava-los com agua morna e
ensaboada e depois seca-los. Limpar a parte inferior e superior da camara de cozedura
com um pano humido e depois secar bem a camara de cozedura.
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Os elementos de aquecimento tém um revestimento protector. Uma quantidade de vapor
pode ser produzida durante a operacao inicial. Isto ndo é prejudicial e ndo afecta o
desempenho do aparelho.

Por conseguinte, ao utilizar o aparelho pela primeira vez, opera-lo vazio durante 10
minutos a 150°C (programa AIRFRY) depois durante 10 minutos a 200°C (programa
AIRFRY) e depois deixa-lo ventilar e arrefecer completamente.

72.2 Utilizacao

1. Inserir a ficha na tomada. Apés a ligagao, o aparelho emite dois bipes e a temperatura,
o tempo e o programa iluminam-se.

2. Verificar se o tabuleiro de migalhas esta inserido correctamente.

3. Coloque a sua comida no tabuleiro do forno, no grelhador ou no cesto da fritura e
deslize-a para dentro do aparelho.
Ou: Colocar o alimento na churrasqueira ou no cesto da churrasqueira e inseri-lo no
aparelho como descrito em "Inserir a churrasqueira e o cesto da churrasqueira”.

4. Certificar-se de que a porta esta devidamente fechada.

5. Rode o mostrador de controlo para seleccionar o programa desejado. A seta iluminada
indica a selec¢éo do programa.A temperatura e o tempo predefinidos sao exibidos
alternadamente durante 5 segundos cada.

C
6. Primao botéo@ para definir a temperatura desejada. Enquanto a temperatura pisca
no mostrador (5 vezes), pode ajustar a configuragcdo com o mostrador de controlo.

|
7. Premir o botao \/para definir a hora desejada. Enquanto a hora esta a piscar no
mostrador (5 vezes), pode ajustar a configuragdo com o mostrador de controlo.

8. Pressione P para iniciar o processo de cozedura.
9. Pode fazer uma pausa e retomar o processo premindo novamente o botao®ll. Para
cancelar o processo, mantenha o botdo 4 premido.

10.Um sinal sonoro soa quando o tempo estabelecido tiver decorrido. Usar luvas de forno
ou os auxiliares de remocao para remover os alimentos.

11.Para desligar o aparelho, premir e manter premido o botéao 4l

NOTA

» Durante o processo, o visor mostra a temperatura definida e o tempo de trabalho
restante.

» Pode ajustar a temperatura / tempo durante o processo, repetindo o passo 6 / passo 7.

» Se mudar o aparelho passa automaticamente para o modo standby apés 2 minutos
sem acgao. Prima qualquer tecla para voltar a ligar o visor - a unidade esta pronta a
funcionar. Definir as configuragdes desejadas e iniciar o aparelho.

72.3 Dicas de fritura

¢ Os alimentos pequenos requerem normalmente menos tempo de cozedura do que os
alimentos maiores.

¢ Uma quantidade menor ou maior de alimentos ira encurtar ou prolongar ligeiramente o
tempo de cozedura.
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e Agitar / virar a meio da cozedura optimiza o resultado final e evita a cozedura desigual

dos alimentos.

e Escovar as batatas frescas com um pouco de 6leo antes de as fritar para as tornar

estaladigas.

¢ Nao fritar alimentos extremamente gordurosos, tais como salsichas, com este aparelho.
¢ A maioria dos pratos que podem ser preparados no forno também pode ser preparada

com este aparelho.

Recomendamos as seguintes quantidades e configuragoes:

Alimentos Quant’ldade Acessorios | Programa Tempoeratura Ten_lpo
(max.) (°C) (min.)

Batatas fritas 750 g Cesto de fritar Eries 200 20-25

(congeladas) profunda

Batatas fritas 500 g Cesto rotativo | Fries 200 20-25

(congeladas)

Cunhas de batata-

doce de fabrico 500 g Cesto rotativo | Fries 200 25-30

caseiro

Legumes grelhados ,

(cenoura, pimenta, |500-750g | Cestodefritar oy, 180 15-25

. profunda

aboborinha, etc.)

Hamburgueres 150 g cada Grelhador Grill 1l 230 5-15
Cesto de fritar

Nuggets de frango | 500 g profunda Roast 180 10-12

Frango fresco 1300 g Espeto Roast 210 50

grelhado rotativo

Pizza @ 27 cm Grelhador Pizza 200 10

Croutons caseiros 150 g Cesto rotativo | AirFry 180 8

Pipocas 50 g Cesto rotativo | AirFry 215 10-12
Grelhador /

Rolo 6 pecas Tabuleiro para | Bake 180 8-10
assar

Bolos 12 pecas | (abuleiropara | g0 180 15-20
assar

Bata}as frlt_as de 1-2 pecas Cesto de fritar Dryfruit 40 180

maga caseiras profunda

HINWEIS NOTA

» A meio do tempo, pode verificar o grau de acastanhamento e, se necessario,
virar/agitar os alimentos.

» Se abrir a porta durante o processo de cozedura, o aparelho para automaticamente por
razoes de segurancga (o visor e a luz apagam-se e o processo de aquecimento para).
Assim que a porta é fechada novamente, o processo de cozedura continua.

» Note-se que uma quantidade desviada pode exigir um ajuste do tempo e da

temperatura.
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NOTA

» Como os alimentos variam consoante a origem, tamanho, forma e marca, ndo podemos
garantir que os dados fornecidos sejam os melhores parametros para os alimentos que
esta a utilizar.

73Limpeza e manutencao

Neste capitulo encontrara informacdes importantes sobre a limpeza e manutencao deste
aparelho. Respeitar estas indicacbes de modo a prevenir danos devida a uma limpeza
incorreta do aparelho e de modo a garantir uma utilizagao segura.

73.1 Informacao de segurancga

AvomrsicHT ATENCAO

Ler estas indicagdes antes de proceder a limpeza do seu aparelho:

» O aparelho deve ser limpo regularmente e os residuos de material de cozinha devem
ser removidos. A limpeza inadequada do dispositivo pode levar a destruicdo da
superficie, o que, por sua vez, afeta negativamente a vida util do dispositivo e pode
levar a uma condicao perigosa do dispositivo, bem como contaminacao por fungos e
bactérias.

» Desligar o forno e remover a ficha da tomada elétrica antes de proceder a limpeza.

» A cavidade do forno fica quente apds ser usada, pelo que existe o perigo de
queimaduras! Aguardar até o aparelho ficar frio antes de proceder a limpeza.

» Limpar a cavidade do forno apés o uso mal fique frio. Uma demora prolongada ira
complicar a limpeza e em casos extremos pode a tornar impossivel. A acumulagao
excessiva de sujidade pode danificar o aparelho em determinadas circunstancias.

» Se a humidade penetrar no aparelho, pode danificar os componentes elétricos.
Certifique-se que nao entra nenhum liquido no interior do aparelho através das
ranhuras de ventilagao.

» Nunca usar produtos abrasivos/agressivos ou solventes.

» Nunca raspar a sujidade com esponjas duras.

73.2 Limpeza
AWARNUNG! PERIGO DE INCENDIO

» Remover sempre os residuos de gordura no aparelho, pois podem entrar em ignic¢ao.

Limpar a caixa e o tabuleiro de migalhas com um pano humido. Limpar a porta com um
pano macio com um detergente para vidros ou detergente suave. Limpar cuidadosamente
a camara de cozedura apds cada utilizagdo com um pano macio humido ou esponja de
limpeza macia.

Para facilitar a limpeza dos acessorios, mergulha-los em agua quente com um pouco de
liquido de lavagem durante cerca de 10 minutos e depois limpa-los com um pano humido
€ macio.

Secar bem os acessoérios e o aparelho antes de os voltar a utilizar.

Empurrar sempre o tabuleiro de migalhas de volta para dentro do aparelho depois da
limpeza.
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74Resolucao de avarias

Neste capitulo encontrara informacgdes importantes sobre a utilizagao deste aparelho.
Respeitar estas indicacdes de modo a evitar ferimentos e danos:

74.1 Avisos de seguranca

AvomrsicHT ATENCAO

» Somente pessoal técnico autorizado com formacéo por parte do fabricante, deve
proceder a quaisquer reparacdes que se revelem necessarias.

» Uma intervencao defeituosa pode representar um perigo consideravel para o utilizador
e provocar danos no aparelho.

74.2 Causas e possiveis solucoes de avarias

Na tabela seguinte pode identificar as diferentes avarias e suas possiveis solugdes:

Erro Possivel solugao

A unidade nao funciona. Certificar-se de que a ficha esta devidamente
encaixada na tomada.

O processo nao comecga quando o botdo | Certificar-se de que a porta esta devidamente
start/stop € premido. fechada.

E1/E2 é apresentado no visor. O sensor de temperatura na unidade esta
defeituoso. Contacte o servico ao cliente.

O ES3 é apresentado no visor. A temperatura na unidade é demasiado
elevada. Por favor parar a operagao até a
unidade ter arrefecido e depois recomecar.

NOTA

» Se for incapaz de resolver o problema seguindo os passos descritos mais acima, por
favor contactar um servico de assisténcia técnica autorizada.

75Eliminacao do aparelho usado

Os produtos elétricos e eletronicos usados contém materiais reutilizaveis. No

entanto, eles também contém materiais nocivos necessarios para sua

operagao e segurancga. A sua colocagao no lixo doméstico, ou manipulagao

impropria, pode colocar em perigo a saude humana e o meio ambiente. Pelo

que nunca deve colocar o seu aparelho usado junto com o lixo doméstico. [

NOTA

» Usar os pontos de recolha de aparelhos elétricos e eletronicos — Eletrdo. Contactar as
autoridades locais ou o seu revendedor afim de saber quando e onde pode entregar o
seu aparelho.

» Certifique-se que o seu aparelho fica guardado, fora do alcance de criangcas até a sua
remocgao.
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76Garantia

No caso deste produto, concedemos uma garantia de 24 meses a partir da data de venda
por defeitos que estejam relacionados com defeitos de produgéo ou de material. A nossa
garantia é valida para a Alemanha, a Austria e os Paises Baixos. Por favor entre em
contacto connosco para o caso de todos os outros paises.

As suas reclamacodes de garantia legal nos termos do § 437 e seguintes do Cadigo Civil
alemao nao sao afetadas por isso. A reivindicagao dos seus direitos legais em matéria de
defeitos é gratuita para si. Na garantia ndo estao englobados danos que tenham sido
originados por um manuseio incorreto ou uma utilizagao incorreta, assim como por
defeitos que apenas afetem ligeiramente a fungao ou o valor do aparelho. Além disso,
excluidas da garantia estdo pecas de desgaste, danos de transporte, desde que n&o
sejamos responsaveis por eles, e danos que tenham sido originados por reparagdes que
nao tenham sido realizadas por nos.

Este aparelho foi construido para a utilizagdo no ambito privado (uso doméstico) e
corresponde ao desempenho especificado. Uma eventual utilizacido no uso comercial s6 é
coberta pela garantia se na sua extensao puder ser comparada com o desgaste de uma
utilizagao privada. O aparelho n&o esta determinado para um uso comercial mais extenso.

No caso de reclamacgdes justificadas, iremos optar por reparar o aparelho defeituoso ou
por substituir o aparelho defeituoso por um aparelho sem defeitos. Defeitos evidentes tém
de ser participados dentro de 14 dias apés o fornecimento. Outras reivindicagdes estao
excluidas.

Para reivindicar um direito de garantia, por favor entre em contacto connosco antes de
enviar o aparelho (sempre com prova de compra!). Os nossos dados de contacto
(“concessor de garantia”) podem ser consultados no inicio deste manual de instrug¢des.

77Dados técnicos

Aparelho Forno AirFry

Nome AirFry Chef 1700
Artigo numero 3000

Conexao 220-240V; 50-60Hz
Consumo energético 1700W

Medidas (C x A x P):

Peso

405 x 350 x 390 mm
6,9 kg
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