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AirFry DuoChef
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BACKEN & FRITTIEREN

DESIGN HEISSLUFTFRITTEUSE

+  �Große Dual-Kammer-Heißluftfritteuse mit einem  
Gesamtvolumen von 14 l ( und 5,5 l pro Einzelkammer)

+  �Vielseitige Verwendung als Doppelfritteuse und  
großer Airfry-Ofen

+  �Getrenntes Heißluftbacken in den einzelnen Körben  
oder gleichmäßiges Temperieren im Airfry-Ofen

+  �Nahezu fettfreie Zubereitung für eine bewusste und 
gesunde Esskultur

+  �Perfekte Luftzirkulation im Garraum – gleichmäßig & 
schnell zum perfekten Ergebnis

+  �Mit 10 praktischen Voreinstellungen (Pommes, Hühn-
chen, Gemüse, Fisch, Steak uvm.)

+	 Individuell einstellbar:
	 • 50 - 200 °C in 5 °C-Schritten
	 • Timer von 1 - 60 min in 1 min-Schritten
+  �Klares Sichtfenster mit Innenbeleuchtung – den  

Garfortschritt jederzeit im Blick
+  �SHAKE-Reminder für gleichmäßige und extra  

knusprige Ergebnisse
+  �Körbe mit BPA-freier Antihaft-Teflon-Beschichtung 

und sicheren Cool-Touch-Griffen
+  �Intuitives Sensor-Touch-Display mit gut lesbarer  

LED-Digitalanzeige
+  �Umfangreiche Ausstattung für mehr Kochmöglichkeiten:
	� • 2 Körbe mit Innenrost
	 • 1 große Tür mit Sichtfenster
	 • �Abnehmbare Mitteltrennwand für ein größeres  

Backvolumen
	 • 1 großes Lochblech für Pommes, Pizza und Co.
	 • 1 großes Backblech
+   Bleche und Körbe sind spülmaschinengeeignet

Produktdaten

Art. Nr. 3186

EAN 4038437031867

Maße (BxHxT) 435 x 335 x 385 mm

Gewicht 9,3 kg

Leistung 2200W

Spannung 220-240V, 50-60-Hz

Prüfzeichen GS, CE

VPE 1

Schnelles 
Aufheizen

Shake  
Reminder

Besonders leise

Nur 
39 dB

�Bis zu 50% schneller und bis zu 

70% energiesparender als ein Backofen

XXL
Dual-Kammer

14 l Gesamt- 
volumen – jeweils  
5,5 l pro Kammer
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