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@ ENGLISH

IMPORTANT SAFEGUARDS

Please read these instructions carefully before using the
appliance, and always follow the safety and operating
instructions.

Important: This appliance can be used by children over 8 years
old and people with reduced physical, sensory or mental
capacities or with a lack of experience or knowledge if they have
been given supervision or instructions concerning the safe use of
the appliance and the risks involved. Children shall not play with
the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made
by children unless they are older than 8 years and supervised.
Never leave the appliance and its cord unsupervised and within
reach of children less than 8 years old or irresponsible persons,
especially when it is plugged into the wall or when it is cooling
down.

o Check that your mains voltage corresponds to that stated on
the appliance.

o Never leave the appliance unsupervised when in use.

o From time to time check the appliance for damages. Never
use the appliance if cord or appliance shows any signs of
damage. In that case, repairs should be made by a competent
gualified electrician(*). Should the cord be damaged, it must
be replaced by a competent qualified electrician(*) in order to
avoid all danger.

o Only use the appliance for domestic purposes and in the way
indicated in these instructions.

o Never immerse the appliance in water or any other liquid for
any reason whatsoever. Never place it into the dishwasher.

o Never use the appliance near hot surfaces.

o Before cleaning, always unplug the appliance from the power
supply.

o Never use the appliance outside and always place it in a dry
environment.
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Never use accessories which are not recommended by the
producer. They could constitute a danger to the user and risk
to damage the appliance.

Never move the appliance by pulling the cord. Make sure the
cord cannot get caught in any way. Do not wind the cord
around the appliance and do not bend it.

Stand the appliance on a table or flat surface.

Make sure the appliance has cooled down before cleaning
and storing it.

Make sure the cord never comes into contact with the hot
parts of the appliance.

The temperature of the accessible surfaces may be very
high when the appliance is in use. Make sure not to touch
these hot parts of the appliance.

Make sure the appliance never comes into contact with
inflammable materials, such as curtains, cloth, etc. when it is
in use, as a fire might occur.

Be careful not to scratch the special coating of the baking
plates, as you might get little pieces of this coating into the
food. Use a classical wooden spatula or a heat-resistant
plastic one.

Always unplug the appliance when it is not in use, especially
since it is not equipped with an on-off switch.

Only use the appliance for food that is supposed to be
cooked.

Your appliance must never be switched on through an
external timer or any kind of separate remote control system.

Please note: Should the symbol & be indicated on a certain
surface, you need to be careful when handling the product.
This symbol means: CAUTION, this surface may get very hot
during use.

(*) Competent qualified electrician: after-sales department of the
producer or importer or any person who is qualified, approved
and competent to perform this kind of repairs in order to avoid all
danger. In case of need you should return the appliance to this
electrician.
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USE

e  Profective coating burn off will cause smoking on first use. This is NOT harmful and will
disappear after a short time. Therefore it is recommended to let your appliance work
empty for 10 minutes before the first use.

e When using for the first time, wipe the surface of the plates with a damp cloth, then
dry.

e Close the appliance and plug into the electrical outlet. The red pilot light and the
green ready light will come on to indicate that the appliance is switched on and
heating.

e The green ready light will go out when the cooking femperature is reached. During
use, this ready light will come on and off regularly. This simply means that the
thermostat is regulating the appliance's temperature.

e Aftention: during operation, the baking plates heat up. Pay attention not to get
burned.

. Open the appliance and lightly brush the baking plates with butter, margarine or
cooking ail.

e  Pourthe dough evenly into the nofches of the bottom baking plate but not all the
way to the edges and close the appliance. Press the lid down for a moment to
spread the dough evenly on the baking plate.

e  You can use the adjustable thermostat for choosing the browning degree of the
waffles.

e  Bake until golden brown (about 3 to 4 minutes). During baking fime, you can lift the
lid to control the browning degree of the waffles. When the waffles are ready,
remove them with a plastic or wooden spatula. Never use any sharp or metallic
objects, as this might damage the non-stick coating of the baking plates.

¢  When you have finished baking, unplug the appliance and leave it open so that the
baking plates can cool down.

CLEANING

e Before cleaning, unplug and wait for the appliance to cool down.

e  Wipe the outside only with a slightly moistened cloth ensuring that no moisture, oil or
grease enters the cooling slofs.

. Wipe the inside and the edges of the plate with a paper towel or a soft cloth.

. Do noft clean the inside or outside with any abrasive scouring pad or steel wool as
this will damage the finish.

. Do not immerse in water or any other liquid.
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RECIPES

WAFFLES

300 g flour

1 bag of dried yeast
a pinch of salf

1 bag of vanilla sugar
2 eggs

40 cl milk

TRADITIONAL WAFFLES
125 g butter

150 g sugar

twist of lemon

pinch of salt

3 eggs

Va | milk

250 g plain flour

1 tsp. baking powder

SHORTBREAD WAFFLES
200 g butter

200 g sugar

4 eggs

twist of lemon

200 g plain flour

CRISP WAFFLES

200 g butter

150 g sugar

4 eggs

350 g plain flour

1 dsp. rum

A few drops vanilla aroma
150-200 ml water (not milk)

YEAST WAFFLES
25 g yeast

Va | milk

125 g butter

50 g sugar

6 eggs

twist of lemon
pinch of salt
375 g plain flour

GOLDEN WAFFLES
250 g plain flour

Y2 | milk

2 eggs

6 tablespoons of oil

1 teaspoon of baking
powder

1 teaspoon of sugar
pinch of salt

Separate egg whites from the yolks. Mix the egg yolks, milk, flour, baking powder, oil and
salt fogether until you will get creamy mixture. Beat the whites properly for a stiff foam
and mix fogether with creamy mixture. Bake until golden brown (about 2 to 4 minutes).
Bake in waffle maker to achieve the desired color (browned approx. 2-3 minutes) and
serve with your favorite toppings.
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PROTECTION OF THE ENVIRONMENT - DIRECTIVE 2012/19/EU

In order to preserve our environment and protect human health, the waste electrical and
electronic equipment should be disposed of in accordance with specific rules with the

implication of both suppliers and users. For this reason, as indicated by the symbol msm on
the rating label or on the packaging, your appliance should not be disposed of as
unsorted municipal waste. The user has the right fo bring it to a municipal collection point
performing waste recovery by means of reuse, recycling or use for other applications in
accordance with the directive.

ERP DECLARATION - REGULATION 1275/2008/EC

We, Team Kalorik Group SA/NV, hereby confirm that our product meets the requirements
of regulation 1275/2008/EC. Admittedly, our product does not dispose of a function to
minimize the power consumption, which should according to regulation 1275/2008/EC
put the product in off or standby mode after finishing the main function, but this is
practically impossible, as it would compromise the main function of the product so
strongly, that using the product would no longer be possible!

For this reason we always tell the customer in our instruction manual to unplug the
appliance immediately after use.

The user manual is by simple request also available in electronic format from the after-
sales service (see warranty card).
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DEUTSCH

WICHTIGE SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

Lesen Sie aufmerksam die Gebrauchsanleitung, bevor Sie Ihr
Geréat benutzen, und befolgen Sie immer die
Sicherheitsvorschriften und die Gebrauchsanweisung.

Wichtig: Das Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit einer korperlichen, sensorischen, geistigen oder
motorischen Behinderung oder einem Mangel an Erfahrung und
Kenntnissen verwendet werden, sofern diese Personen
beaufsichtigt oder Uber den sicheren Gebrauch des Geréts
unterrichtet wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind &lter als 8 Jahre und
beaufsichtigt. Lassen Sie lhr Gerat und sein Netzkabel nie
unbeaufsichtigt und in Reichweite von Kindern jinger als 8 Jahre
oder unverantwortlichen Personen, besonders wenn es an der
Steckdose hangt oder wenn es abkuhlt.

o Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung mit der auf dem Gerat
vermerkten Spannung tbereinstimmt, bevor Sie das Geréat
benutzen.

o Lassen Sie lhr Gerat niemals beim Gebrauch unbeaufsichtigt.

o Uberprifen Sie regelmaRig, dass das Gerat nicht beschadigt
ist. Bei Beschadigung der Anschlussleitung oder des Gerates,
letzteres nicht benutzen, sondern von einem Fachmann(*)
Uberprifen bzw. reparieren lassen. Eine beschadigte
Anschlussleitung muss von einem Fachmann(*)
ausgewechselt werden, damit jede Gefahr gemieden wird.

o Benutzen Sie das Gerat nur zu Haushaltszwecken, wie in der
Bedienungsanleitung angegeben.

o Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten, weder zum Reinigen, noch zu einem anderen
Zweck. Geben Sie das Gerat niemals in die Spulmaschine.

o Benutzen Sie das Gerat nicht in der Nahe einer Warmequelle.

o Entfernen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie das
Gerat reinigen.
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Benutzen Sie das Geréat nicht im Freien und bewahren Sie es
an einem trockenen Platz auf.

Benutzen Sie nur Zubehor, welches vom Lieferanten
empfohlen wurde. Anderes Zubehor stellt eine Gefahr fir den
Benutzer dar und das Gerat konnte dadurch beschadigt
werden.

Ziehen Sie niemals an der Anschlussleitung, um das Geréat zu
bewegen. Achten Sie darauf, dass zufalligerweise die
Anschlussleitung nicht irgendwo hangen bleibt und dies zum
Fall des Gerates fuhren kdonnte. Wickeln Sie die
Anschlussleitung nicht um das Gerét oder knicken Sie sie
nicht.

Stellen Sie das Geréat auf einen Tisch oder auf eine ebene
Flache damit es nicht umfallt.

Achten Sie darauf, dass das Gerét vollstandig erkaltet ist,
bevor Sie es reinigen oder wegraumen.

Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung nicht mit den
heiBen Teilen des Gerates in Kontakt kommit.

Wahrend des Gebrauchs kénnen zugangliche Teile des
Gerates eine sehr hohe Temperatur erreichen. Berihren
Sie diese heil3en Teile nicht.

Achten Sie darauf, dass die heil3en Teile wéahrend des
Backvorganges nicht mit leicht entflammbarem Material, wie
Gardinen, Tischdecken, usw. in Berihrung kommen.
Brandgefahr!

Achten Sie darauf, dass die Beschichtung nicht abgekratzt
wird, da ansonsten kleine Teile der Beschichtung in die
Nahrung gelangen. Benutzen Sie einen Holzspatel oder einen
warmebestandigen Plastikspatel, um die Nahrung aus dem
Gerat zu nehmen.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat
nicht benutzt wird, da das Gerat keinen An-/Aus-Schalter
besitzt.

Bereiten Sie nur Nahrungsmittel zu, die zum Backen und zum
Verzehr geeignet sind.
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Ihr Gerat darf niemals lber eine externe Zeitschaltuhr oder
irgendein anderes, separates Fernbedienungssystem
eingeschaltet werden.

Achtung: Wenn das Symbol & auf einer bestimmten Flache
des Gerates angebracht wurde, ist dies ein Warnhinweis.
Dieses Symbol bedeutet: ACHTUNG, diese Flache kann
wahrend des Gebrauches heil werden.

(*) Fachmann: anerkannter Kundendienst des Lieferanten oder
des Importeurs, der fir derartige Reparaturen zustandig ist. Fur
eventuelle Reparaturen wenden Sie sich bitte an diesen
Kundendienst.

INBETRIEBNAHME

Wdahrend des ersten Gebrauchs entwickelt die Anfihaftbeschichtung Qualm. Dieser
Rauch ist NICHT sché&dlich. Dennoch wird es angeraten, das Ger&t erst 10 Minuten
leer funktionieren zu lassen.

Vor dem ersten Gebrauch sind die Platten mit einem feuchten Tuch zu reinigen.
SchlieBen Sie das Ger&t und stecken Sie den Stecker in eine Steckdose. Die rote
Betriebsleuchte und die grine Kontrollleuchte werden aufleuchten und anzeigen,
dass das Gerdat funktioniert und aufheizt.

Sobald das Gerat die gewunschte Temperatur erreicht hat, erlischt die grine
Kontrollleuchte. W&hrend des Gebrauchs wird diese Kontrollleuchte regelmdaBig an-
und ausgehen. Das bedeutet, dass die Betriebstemperatur geregelt wird.

Achtung! Wdahrend des Gebrauchs werden die Backplatten heil3. BerUhren Sie sie
nicht!

Offnen Sie das aufgeheizte Gerat und fetten Sie die Backplatten leicht ein mit Butter,
Margarine oder Speisedl.

FUllen Sie den Teig in die Aussparungen der unteren Backplatte und schlieBen Sie
den Deckel. Dricken Sie den Deckel einen Moment fest herunter, damit sich der Teig
gleichmdBig verteilt. FUllen Sie nicht zuviel Teig ein, dieser I&uft ansonsten an den
Seiten heraus.

Sie kdnnen mit dem einstellbaren Thermostat den Braunungsgrad der Waffeln
einstellen.

Backen Sie die Waffeln je nach gewlUnschtem Brdunungsgrad (ca. 3-4 Minuten).
Wd&hrend der Backzeit kdnnen Sie den Deckel zum Kontrollieren des
Brdunungsgrades der Waffeln anheben.

Wenn die Waffeln fertig sind, nehmen Sie diese bitte mit einem Holz- oder
Kunststoffspachtel heraus. Benutzen Sie keine scharfen oder spitzen Gegensténde
und keine Metallgegensténde, da ansonsten die Antihaftbeschichtung der
Backplatten beschddigt werden kann.

Nach Beendigung des Backens ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie das Gerdat auf, damit die Backplatten abkihlen kénnen.
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REZEPTE

WAFFELN

300 g Mehl

1 P&ckchen Backpulver
Salz

1 P&ckchen Vanillezucker
2 Eier

40 cl Milch

EINFACHE WAFFELN MIT
BACKPULVER

125 g Butter

150 g Zucker

1 geriebene Zitronenschale
Salz

3 Eier

s | Milch

250 g Mehl

1 Teeldffel Backpulver

SANDWAFFELN

200 g Butter

200 g Zucker

4 Eier

1 geriebene Zitronenschale
Salz

200 g Weizenmehl

KNUSPRIGE WAFFELN

200 g Margarine

150 g Zucker

4 Eier

350 g Mehl

1 Essloffel Rum

1 Packchen Vanillezucker
V2 PAGckchen Backpulver
ca. 150-200 ml Wasser
(keine Milch)

HEFEWAFFELN

25 g Hefe

ol Milch

125 g Butter

50 g Zucker

6 Eier

1 geriebene Zitronenschale
Salz

375 g Weizenmehl

GRUNDREZEPT FUR GOLD
BRAUNE WAFFELN

250 g Mehl

Vo | Milch

2 Eier

6 Essloffel Ol

1 Teelbffel Packpulver

1 Teeldffel Zucker

1 Prise Salz

Eigelb vom Ei frennen. Eigelb, Milch, Mehl, Backpulver, Ol und Salz zusammen verrUhren
bis es eine cremige Masse ergibt. EiweiB steif schlagen und mit der cremigen Masse
vermischen/unterheben. Waffeln gold braun backen (etwa 2 bis 4 min). Waffeln nach
Ihren Winschen backen (ca. 2 bis 3 min.) und nach Ihren Winschen garnieren.

PFLEGEHINWEISE

. Gerdat vom Netz trennen und das Gerét und die Platten abkUhlen lassen bevor sie

gereinigt werden.

e  Wischen Sie die AuBenseite mit einem feuchten Tuch ab, und vergewissern Sie sich

dass keine Feuchtigkeit, Ol oder Fett in das Gerdt dringt.

. Wischen Sie die Backplatten mit einem weichen Tuch oder mit KGchenpapier.
¢ Niemals mit metallenen Gegenstdnden reinigen oder Schleif- und Scheuermittel

verwenden.

e Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten.
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UMWELTSCHUTZ - RICHTLINIE 2012/19/EU

Zum Schutz unserer Umwelt und unserer Gesundheit sind Elekfro- und Elektronik-Altgerdate
nach bestimmten Regeln zu entsorgen. Dies fordert den Einsatz sowohl des Herstellers
bzw. Lieferanten als auch des Verbrauchers.

Aus diesem Grund darf dieses Gerdt, wie das Symbol msm auf dem Typenschild bzw. auf
der Verpackung zeigt, nicht in den unsortierten RestmUll gegeben werden. Der
Verbraucher hat das Recht, dieses Gerdt Uber kommunale Sammelstellen zu entsorgen;
von dort aus wird die spezifische Behandlung, Verwertung bzw. das Recycling gem. den
Erfordernissen der Richtlinie sichergestellt.

ERP DEKLARATION - VO 1275/2008/EG

Wir, die Team Kalorik Group GmbH best&tigen hiermit, dass unser Produkt den
Anforderungen der VO 1275/2008/EG entspricht. Unser Produkt verfigt zwar nicht Gber
eine Funktion zur Minimierung des Verbrauchs, welche laut VO 1275/2008/EG das Produkt
nach Beendigung der Hauptfunktion in den Aus- oder Bereitschaftszustand versetzen sall,
aber dies ist aus Sicht des Gebrauchswertes nicht moéglich, da dies die Hauptfunktion des
Produktes so stark beeintrdchtigen wirde, dass eine Benutzung des Produktes nicht mehr
moglich sein wirde!

Aus diesem Grund weisen wir in unserer Bedienungsanleitung den Kunden stets darauf
hin, das Gerat sofortf nach dem Gebrauch vom Netz zu trennen.

Die Bedienungsanleitung ist auf einfache Nachfrage auch verfigbar in elekfronischem
Format bei dem Kundendienst (sieche Garantiekarte).
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FRANCAIS

POUR VOTRE SECURITE

Lisez attentivement cette notice avant toute utilisation, et
respectez bien a la fois les consignes de sécurité et d'usage.
Important: Votre appareil peut étre utilisé par des enfants agés
de plus de 8 ans et des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de connaissances, s’ils ont pu
bénéficier, au préalable, d’une surveillance ou d’instructions
concernant son utilisation en toute sécurité et sur les risques
encourus. Les enfants ne doivent surtout pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et la maintenance ne doivent pas étre
effectués par des enfants a moins qu’ils aient plus de 8 ans et
qu'’ils soient supervisés. Ne laissez jamais votre appareil et son
cable d’alimentation sans surveillance et a la portée des enfants
de moins de 8 ans ou des personnes non responsables, surtout
lorsque celui-ci est sous tension ou pendant sa phase de
refroidissement.

o Avant d'utiliser I'appareil, vérifiez que la tension du réseau
correspond bien a celle de I'appareil.

o Ne laissez jamais votre appareil sans surveillance lorsque
celui-ci est en fonctionnement ou sous tension.

o Vérifiez régulierement I'état de votre appareil et s'il est
endommagé de quelque facon que ce soit, ne I'utilisez pas
mais faites-le vérifier et réparer par un service qualifié
compétent(*). Si le cable est endommagé, il doit étre
obligatoirement remplacé par un service qualifié compétent(*)
afin d’éviter tout danger.

o N'utilisez I'appareil que pour des usages domestiques et de la
maniére indiquée dans la notice.

o Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau ou dans tout autre
liquide ni pour son nettoyage ni pour toute autre raison. Ne le
mettez jamais au lave-vaisselle.

o N'utilisez pas I'appareil pres de sources de chaleur.

o La prise doit étre débranchée avant de nettoyer I'appareil.
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Veillez & ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur et entreposez-le
dans un endroit sec.

Ne pas utiliser des accessoires non recommandés par le
fabricant.

Ne déplacez jamais I'appareil en tirant sur le cable. Veillez a
ce que le cordon d’alimentation ne puisse étre
accidentellement accroché et ce, afin d’éviter toute chute de
'appareil. Evitez d’enrouler le cordon autour de I'appareil et
ne le tordez pas.

Posez cet appareil sur une table ou un support suffisamment
stable pour éviter sa chute.

Veuillez laisser refroidir votre appareil avant nettoyage et
avant rangement.

Veillez a ce que le cordon n’entre pas en contact avec des
surfaces chaudes de 'appareil.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée
lorsque I'appareil fonctionne. Ne pas toucher ces
surfaces chaudes.

Veillez a ce que I'appareil ne rentre pas en contact avec des
matériaux facilement inflammables comme les rideaux, les
tissus,... lorsqu’il est en fonctionnement car le feu pourrait se
déclarer.

Veillez a ne pas griffer le revétement spécial des plaques de
cuisson car il perdrait alors son caractere antiadhésif. Utilisez
une spatule en bois classique ou en plastique spécialement
étudié pour résister a la chaleur.

Débranchez votre appareil lorsqu’il n’est pas en utilisation
d’autant qu’il ne comporte pas d’interrupteur.

Ne faites cuire que des aliments appropriés a la cuisson et
propres a la consommation.

Votre appareil ne doit jamais étre mis en fonctionnement par
le biais d’'une minuterie extérieure ou d’'un autre systéme de
commande a distance séparé.

Note: Lorsque le symbole & est apposeé sur une surface
particuliére, il accentue la mise en garde et signifie:
ATTENTION, cette surface peut devenir tres chaude pendant
['utilisation.
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(*) Service qualifié compétent: service aprés-vente du fabricant
ou de l'importateur ou une personne qualifiée, reconnue et
habilitée a faire ce genre de réparation afin d'éviter tout danger.
Dans tous les cas, veuillez retourner I'appareil auprés de ce
service.

UTILISATION

e Lors de la premiéere utilisation la couche antiadhésive produira de la fumée. Celle-ci
n'est pas nocive et s'estompera rapidement. Il est tout de méme préconisé lors de la
premiéere utilisation de laisser fonctionner votre appareil pendant une dizaine de
minutes sans nourriture.

. Lorsque vous utilisez votre appareil pour la premiére fois, essuyez-le avec un chiffon
humide.

. Fermez votre appareil et branchez la fiche de votre appareil dans la prise de
courant. Le témoin rouge et le témoin lumineux vert s'allument, vous indiquant ainsi
que I'appareil est sous tension et qu'il chauffe.

e Dés que la température désirée est atteinte, le témoin lumineux vert s'éteint.
Pendant 'utilisation, ce témoin lumineux se rallumera et s'éteindra régulierement.
Cela signifie simplement que le thermostat regle la température de I'appareil.

e  Atftention: pendant I'utilisation, les plagques deviennent chaudes. Faites attention de
ne pas vous brller.

e  Ouvrez entierement I'appareil et enduisez Iégérement les plaques de cuisson de
matiere grasse telle que du beurre, de la margarine ou toute autre graisse de
cuisson.

. Déposez la pate sur les plaques du bas de facon a ce qu’elle se répartisse
équitablement dans tous les interstices puis fermez I'appareil. Ne mettez pas trop de
pate sinon celle-cirisque de déborder sur les cotés.

e Vous pouvez utiliser le thermostat réglable pour régler le brunissement des gaufres.

e  Faites cuire selon vos goUts (environ 3 a 4 minutes). Pendant la cuisson, vous pouvez
lever le couvercle pour vérifier le brunissement des gaufres. Lorsque les gaufres sont
cuites, retirez-les de I'appareil a I'aide d'une spatule en bois ou en plastique.
N'utilisez pas d'objets métalliques ou griffants car ils risqueraient d'endommager le
revétement antiadhésif des plaques.

. Lorsque vous avez terminé d'utiliser I'appareil, débranchez-le et laissez-le ouvert afin
que les plaques puissent refroidir.
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NETTOYAGE

e Veuillez refirer la fiche de la prise de courant et attendre que I'appareil et les

plaques refroidissent fotalement avant de les netftoyer.

e  Essuyezl'intérieur et les angles de I'appareil & I'aide de papier absorbant ou d'un

chiffon doux.

e  Essuyez|'extérieur de I'appareil & I'aide d'un chiffon Iégérement humide, en vous
assurant que I'humidité, I'huile ou la graisse ne s'infiltre pas dans les aérations de
refroidissement de I'appareil.

e Ne netftoyez jamais votre appareil (extérieur et intérieur) a I'aide de produits abrasifs
car cela abimerait le revétement.

¢ N'immergez pas I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.

RECETTES

GAUFRES DOREES

250 g de farine

Y2 | de lait

2 ceufs

6 cuilléres & soupe d'huile
1 cuillére a thé de levure
1 cuillére a thé de sucre
Prise de sel

GAUFRES AU LEVAIN

25 g de levure de biere
Vs | de lait

125 g de beurre

50 g de sucre

6 ceufs

1 zeste de citron

sel

375 g de farine

GAUFRES

300 g de farine

1 sachet de levure

1 pincée de sel

1 sachet de sucre vanillé
2 ceufs

40 cl de lait

GAUFRES TRADITIONNELLES
125 g de beurre

150 g de sucre

1 zeste de citron

sel

3 ceufs

Vs | de lait

250 g de farine

1 c.ac.delevure

GAUFRES SABLEES
200 g de beurre
200 g de sucre

4 ceufs

1 zeste de citron
200 g de farine

GAUFRES CROUSTILLANTES

200 g de beurre

150 g de sucre

4 ceufs

350 g de farine

1 c.ds. derhum

1 sachet de sucre vanillé

1 sachet de levure

150-200 ml d’eau (pas de
lait)

Séparez les blancs et les jaunes des ceufs. Battez les jaunes avec le lait, la farine, la levure,
I'nuile et le sel jusqu’d obtention d'un mélange crémeux. Battez les blancs des ceufs
soigneusement en neige tres ferme et mélangez avec le mélange crémeux. Faites cuire
jusqu'da ce que les gaufres soient dorées (environ 2 & 4 minutes). Faites cuire dans le
gaufrier pour atteindre la couleur désirée (environ 2 & 3 minutes pour brunir) et servez

avec vos garnitures préférées.
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PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT - DIRECTIVE 2012/19/UE

Afin de préserver nofre environnement et notre santé, I'élimination en fin de vie des
appareils électriques et électroniques doit se faire selon des regles bien précises et
nécessite I'implication de chacun, qu'il soit fournisseur ou utilisateur. C'est pour cette

raison que votre appareil, tel que le signale le symbole mmm capposé sur sa plague
signalétique ou sur l'emballage, ne doit en aucun cas étre jeté dans une poubelle
publique ou privée destinée aux ordures ménageres. L'utilisateur a le droit de déposer
l'appareil dans des lieux publics de collecte procédant & un tri sélectif des déchets pour
étre soit recyclé, soit réutilisé pour d'autres applications conformément a la directive.

DECLARATION ERP — DIRECTIVE 1275/2008/CE

Nous, Team Kalorik Group SA/NV, confirmons par la présente que notre produit
correspond aux exigences de la directive 1275/2008/CE. Certes, notre produit n'est pas
équipé d'une fonction pour minimaliser la consommation de puissance, ce qui devrait
selon la directive 1275/2008/CE mettre le produit en mode éteint ou mode veille apres
avoir fini sa fonction principale, mais ceci est pratiquement impossible, car cela nuirait &
la fonction principale du produit si forfement que I'utilisation du produit ne serait plus
possible!

C’est pourquoi dans notre mode d'emploi nous disons toujours au client de débrancher
la fiche de la prise de courant dés qu'il a fini d’utiliser le produit.

La notice d'utilisation est aussi disponible en format électronique sur simple demande
aupres du service apres-vente (voir carte de garantie).
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ESPANOL

CONSEJOS DE SEGURIDAD

Lea detenidamente el modo de empleo antes de utilizar el
aparato, y siempre siga las medidas de seguridad y el modo de
funcionamiento.

Importante: Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores
de 8 afos y personas con capacidades fisicas reducidas,
sensoriales 0 mentales o con falta de experiencia o
conocimiento, si se les ha dado la supervision o instrucciones
relativas al uso seguro del aparato y los riesgos involucrados.
Los nifios no deben jugar con el aparato. La limpieza y
mantenimiento del aparato no debe ser hecho por nifios a menos
gue sean mayores de 8 afios y estén supervisados. No deje de
vigilar su aparato y el cable y no lo deje nunca a cargo de nifios
menores de 8 afos o de personas no responsables
especialmente cuando esta enchufado a la toma de corriente o
se esta enfriando.

o Antes de utilizar el aparato, compruebe que el voltaje de la
red eléctrica coincide con el aparato.

o No deje nunca su aparato sin vigilancia cuando esté en
marcha.

o Compruebe de vez en cuando que el aparato no esté dafiado y
no utilice su aparato si el cable o el aparato estan dafiados por
el motivo que sea. Cualquier reparacion debe ser realizada por
un servicio cualificado competente(*). Si el cable esta dafado,
debe ser reemplazado por un servicio cualificado competente(*)
para evitar cualquier tipo de dafo.

o Utilice el aparato solo para usos domésticos y de la manera
indicada en el modo de empleo.

o No sumerja nunca el aparato en el agua o en cualquier otro
liquido ni para su limpieza ni por cualquier otra razon. No lo
introduzca nunca en el lavavajillas.

o No utilice el aparato cerca de fuentes de calor.

o Desenchufe el aparato antes de limpiarlo.
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o Procure no utilizar el aparato en el exterior y coléquelo en un
sitio seco.

o No utilice accesorios no recomendados por el fabricante, ello
puede conllevar un riesgo para el usuario y dafar el aparato.

o No mueva nunca el aparato estirando del cable. Coloque el
aparato sobre una mesa o un soporte lo suficiente estable y
procure que el cable no se enganche en alguna parte, a fin
de evitar posibles caidas del mismo. Evite enrollar el cable
alrededor del aparato y no lo tuerza.

o Coloque el aparato sobre una mesa o un soporte estable
para evitar su caida.

o Deje enfriar el aparato antes de limpiarlo o guardarlo.

o Procure que el cable no entre en contacto con las superficies
calientes del aparato.

o Las superficies accesibles pueden volverse muy
calientes durante el funcionamiento. Procure no tocar las
superficies calientes.

o Procure que el aparato no entre en contacto con materiales
facilmente inflamables como cortinas, tejidos, etc., cuando
esté en funcionamiento, ya que podria provocar un incendio.

o Procure no rallar el revestimiento especial de las placas de
coccion, ya podria perder sus caracteristicas antiadherentes.
Utilice una espatula de madera o plastico resistente al calor.

o Desenchufe el aparato cuando no lo utilice, ya que el mismo
no lleva interruptor.

o Cocine so6lo alimentos apropiados a la coccién y al consumo
culinario.

o Su aparato nunca debe ser puesto en marcha mediante un
minutero externo o un sistema de mando a distancia
separado.

o Por favor tome nota: Cuando el simbolo & se encuentra en
una superficie especifica, es para llamarle la atencion y
significa: “{CUIDADO! Esta superficie puede volverse muy
caliente durante el uso”.
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(*) Servicio técnico cualificado: servicio técnico del fabricante o

del

importador o una persona cualificada, reconocida y habilitada

a fin de evitar cualquier peligro. En cualquier caso devuelva el
aparato al servicio técnico.

uso

La primera vez que se enchufe el aparato, hace humo. Esto no es nocivo y
desaparecerd rdpidamente. La primera vez que se utilice el aparato, aconsejamos
ponerlo en marcha durante unos diez minutos sin alimentos.

Cuando utilice el aparato por primera vez, pdsele un paio humedecido.

Cierre el aparato y enchufe la clavija en una toma de corriente. El testigo luminoso
rojo y el testigo verde se encienden indicando que el aparato estd funcionando y
calentando.

Cuando la temperatura deseada esté alcanzada el testigo verde se apagard.
Durante su utilizacion el testigo luminoso se apagard y se encenderd regularmente.
Eso significa que el termdmetro regula la temperatura del aparato.

Cuidado: durante la utilizacion, las placas se vuelven calientes. Tenga cuidado de
no quemarse.

Abra el aparato levantando la asa. Unte ligeramente las placas de coccién con
grasa como mantequilla, margarina u otra grasa de coccion.

Eche la mezcla en las placas inferiores pero no en los lados y cierre el aparato.
Comprueba que la mezcla esté repartida de manera uniforme. No ponga
demasiado mezcla para que no salga por los lados.

Puede utilizar el termostato ajustable para elegir el grado de tostado de los gofres.
Hornee hasta obtener un color dorado, unos 3-4 minutos. Durante el tiempo de
coccioén, puede levantar la tapa para controlar el grado de tostado de los gofres.
Quite los galletas con la ayuda de una espdtula de madera o pldstico resistente al
calor. Nunca utilice un cuchillo en metal puesto que este estropearia el
recubrimiento anfiadhesivo.

Cuando haya terminado, desenchufe el aparato y mantenga las placas abiertas
para que se enfrien.

LIMPIEZA

Tras el empleo y antes de su limpieza, desenchufe el aparato y déjelo enfriar.

Limpie su interior y las esquinas del aparato con la ayuda de un papel de cocina
absorbente o un pano suave.

Limpie el cuerpo del aparato con papel absorbente o con un pano suave
ligeramente humido. Tenga cuidado que el agua no entre en las aberturas previstas
para el enfriamiento del aparato.

No limpie nunca el aparato con productos abrasivos que podrian danar el
revestimiento.

No sumerja nunca el aparato en el agua o en cualquier otro liquido.
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RECETAS

GOFRES ORO

250 g harina

2 de litro de leche

2 huevos

6 cucharadas de aceite
1 cucharadita de polvo
para hornear

1 cucharadita de aztcar
Pizca de sal

BARQUILLOS TRADITIONALES
125 grs de mantequilla

150 grs de azUcar
raspadura de limdén

3 huevos

V4 litro de lecho

250 grs de harina

1 cucharadita (de las de
café) de levadura

BARQUILLOS DULCES Y
CRUJIENTES

200 grs de mantequilla
200 grs de azUcar

4 huevos

raspadura de limoén
200 grs de harina

BARQUILLOS CRUJIENTES
200 grs de mantequilla

150 grs de azdcar

4 huevos

350 grs de harina

1 cucharada de ron

1 saquito de azdcar-vainilla
150-200 ml de agua (leche
no)

BARQUILLOS A LA
LEVADURA

25 grs de levadura de
cerveza

4 de litro de leche
125 grs de mantequilla
50 grs de azUcar

6 huevos

raspadura de limdn
sal

375 grs de harina

GOFRES
300 g de harina
1 bolsita de levadura
1 pizca de sal
1 bolsita de azlcar de
vainilla
2 huevos
40 cl de leche

Proteinas de huevo separadas de las yemas. Mezclar la yema de huevo, la leche, la
harina, la levadura en polvo, el aceite y la sal hasta que obtendrd mezcla cremosa. Batir
las claras correctamente para una espuma rigida y mezclar con la mezcla cremosa.
Hornee hasta que estén doradas (aproximadamente 2 a 4 minutos). Hornear en
mdquina de gofres para lograr el color deseado (dore aprox. 2-3 minutos) y servir con sus

ingredientes favoritos.

TKG WM 1004

22



PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE — DIRECTIVA 2012/19/UE

Para poder preservar nuestro medio ambiente y proteger la salud humana, los residuos
eléctricos y equipos electrénicos deberian ser destruidos de acuerdo con unas normas
especificas con la implicacion de ambos proveedores y consumidores. Por esta razon,

como indica el simbolo mmm en la placa de datos técnicos, su aparato no deberia ser
firado en un contenedor municipal sino que deberia ser devuelto a la tienda, o dejado
en un punto de recoleccién para ser reciclado o usado para otras aplicaciones
conforme a la directiva.

DECLARACION ERP - REGULACION 1275/2008/CE

Nosoftros, Team Kalorik Group SA/NV, la presente confirmamos que nuestro producto
cumple con los requisitos del Reglamento 1275/2008/CE. Es cierto que nuestro producto
no dispone de una funcién para minimizar el consumo de energia, lo que deberia de
acuerdo con la regulaciéon 1275/2008/CE puso el producto en off o en el modo de
espera después de terminar la funcién principal, pero esto es practicamente imposible,
ya que comprometeria la funcién principal del producto tan fuertemente, que el uso del
producto ya no seria posible!

Por esta razén siempre le decimos al cliente, en nuestro manual de instrucciones, de
desenchufar el aparato inmediatamente después de haber terminado su utilizacién.

El manual de usuario con una simple peticion estd también disponible en formato
electrénico desde el servicio técnico (mirar la garantia).
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POLSKI

ZASADY BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA

Zanim zaczniesz uzywac urzgdzenie przeczytaj uwaznie
instrukcje i postepuj wytgcznie z jej wskazaniami.

Wazne: Urzgdzenie moze byc¢ uzytkowane przez dzieci w wieku
8 lat | wiecej oraz o0soby z ograniczonymi zdolnoSciami
fizycznymi, czuciowymi lub umystowymi, albo osoby nie majgce
doSwiadczenia i znajomoSci sprzetu, jesli zastosowano nad nimi
nadzor lub udzielono im instrukcji dotyczgcych bezpiecznego
uzytkowania urzgdzenia i zwigzanych z tym niebezpieczenstw.
Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym urzgdzeniem. Czyszczenie i
konserwacja przez uzytkownika nie powinny byc¢ wykonywane
przez dzieci, chyba Zze majg one wigecej niz 8 lat i sg pod
nadzorem. Nie zostawiaj wigczonego urzgdzenia wraz z
przewodem bez nadzoru, trzymaj z dala od dzieci ponizej 8 roku
Zycia i 0sOb niepowofanych zwtaszcza kiedy jest podfgczone do
sieci lub sie chtodzi.

o Zanim witgczysz urzgdzenie sprawdz czy napiecie sieciowe
zgadza sie z parametrami podanymi na tabliczce
znamionowej urzgadzenia.

o Podczas uzycia nie zostawiaj urzgdzenia bez nadzoru.

o Regularnie sprawdzaj czy kabel zasilajgcy nie jest
uszkodzony. Nie uzywaj urzgdzenia z uszkodzonym kablem
zasilajgcym. Wszelkie naprawy powinny by¢ dokonane przez
wykwalifikowanego elektryka(*) w celu unikniecia
niebezpieczenstwa.

o Urzadzenie stuzy tylko do uzytku domowego i powinno by¢
uzywane zgodnie ze wskazaniami niniejszej instrukciji.

o Nie zanurzaj w wodzie ani zadnym innym ptynie. Nie czys¢ w
zmywarce do naczyn.

o Nie uzywaj w poblizu zrédet ciepta.

o Przed czyszczeniem wylgcz przewdd zasilajgcy z gniazda.

o Nie uzywaj na zewnatrz, zadbaj, aby urzgdzenie pracowato w
suchym otoczeniu.
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o Nigdy nie uzywaj urzgdzen ani czesci nieposiadajgcych
rekomendacji producenta, poniewaz moze to byc¢
niebezpieczne dla uzytkownika. Mogg one réwniez wptyngc
na wadliwe dziatanie urzgdzenia lub jego uszkodzenie.

o Nigdy nie ciggnij, nie podnos itp. urzgdzenia za kabel ani nie
wytaczaj wtyczki z sieci w ten sposob. Nie owijaj kabla wokot
urzadzenia, nie zginaj go, nie skreca;.

o Ustaw urzadzenie na ptaskiej i stabilnej podstawie w poblizu
gniazda sieciowego.

o Zanim przystgpisz do czyszczenia urzgdzenia upewnij sie, ze
ostygto.

o Upewnij sie, ze kabel zasilajgcy nie styka sie z gorgca
powierzchnig urzgdzenia.

o Temperatura niektérych powierzchni urzagdzenia moze
by¢ bardzo wysoka. Nie dotykaj tych czesci, aby sie nie
poparzy¢.

o Upewnij sie, ze urzadzenie nie styka sie z innymi
przedmiotami i fatwopalnymi materiatami jak: firanki, zastony,
ubranie itp.

o Nie skrob i nie szoruj powierzchni ptyt grzejnych. Pozostatosci
powtoki mogg pdzniej dostac sie do jedzenia. Uzywaj
szpatutki drewnianej lub z zaroodpornego plastiku.

o Zawsze wylgczaj urzadzenie z sieci, kiedy nie jest uzywane,
szczegolnie, ze nie jest wyposazone w wytgcznik.

o Uzywaj urzgdzenie wylgcznie do przygotowania produktow
zywnosciowych.

o Urzadzenie nie powinno by¢ podtgczane do systemow
zdalnego sterowania.

o Uwaga: Jezeli symbol & znajduje sie na powierzchni, nalezy
by¢ ostroznym przy uzytkowaniu produktu. Symbol ten
oznacza: UWAGA, powierzchnia ta moze stac sie bardzo
gorgcy podczas uzytkowania.

(*) Wykwalifikowany elektryk: Osoba wskazana przez dziat
sprzedazy producenta lub importera lub kazda osoba
posiadajgca niezbedne kwalifikacje umozliwiajgce dokonywanie
tego typu napraw bez stwarzania zagrozenia. W kazdym
przypadku urzgdzenie nalezy przekazywac tym osobom.
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UZYTKOWANIE

e  Przy pierwszym uzyciu moze pojawic sie sie niewielka ilo$¢ dymu i nieprzyjemny
zapach, ktére znikng po krotkim czasie. To znak, ze urzgdzenie wypalito pozostatosci
procesu produkcyjnego. Zalecamy wtgczenie urzqgdzenia na ok. 10 minut bez uzycia
produktéw zywnosciowych.

e Przetfrzyj powierzchnie ptyt grzewczych wilgotna $ciereczkg, a nastepnie przetrzyj do
sucha.

e Zamknij urzgdzenie i wtgcz do sieci. Zapali sie czerwona lampka kontrolna oraz
zielona lampka sygnalizujgc wtqczenie i prace urzgdzenia.

e  Kiedy urzgdzenie rozgrzeje sie, zapali sie zielona lampka, a nastepnie zgasnie. Bedzie
ona gasnqgd, kiedy urzqadzenie bedzie sie nagrzewac i gasngc po osiggnieciu
temperatury.

e Uwaga: podczas dziatania powierzchnia ptyt moze by¢ bardzo wysoka. Zachowdaj
ostrozno$¢, aby sie nie poparzyc.

. Otwodrz urzgdzeni i nasmaruj ptyty mastem, margaryng lub olejem.

e  Wilej ciasto na Srodek kazdego z otwordw, ale tak by ciasto nie stykato sie z brzegiem
otworu. Przycisnij pokrywe aby ciasto rozeszto sie po ptycie.

e Zapomocg regulowanego termostatu mozesz wybrac stopieh zarumienienia
gofréw.

e  Piecz do uzyskania ztotego koloru (okoto 3-4 minut). Podczas pieczenia mozesz
podnie$¢ pokrywe aby kontrolowaé stopieh zarumienienia gofrow. Kiedy wafle bedg
gotowe wyjmij je przy pomocy plastikowej lub drewnianej szpatutki. Nie uzywaqj
ostrych narzedzi poniewaz mozesz zniszczyé nieprzywieralng powierzchnie ptyt.

e Wytgcz zsieci po zakohczeniu pieczenia i pozostaw urzgdzenie otwarte w celu
ostygniecia.

CLZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Wytgcz urzgdzenie z sieci i poczekaj az ostygnie.

Zewnetrzng cze$¢ urzgdzenia przetrzyj wilgotng szmatkq.

Usuh nadmiar oleju z ptyt uzywajgc do tego papierowego recznika.

Nie uzywaj ostrych srodkéw czyszczgcych do mycia ptyt grzejnych, by nie naruszy&
warstwy zapobiegajqgcej przywieraniu potraw.

e Nigdy nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie ani zadnym innym ptynie.
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PRZEPISY NA GOFRY

GOFRY ZLOCISTE

250 g maki

Y2 | mleka

2 jajka

6 tyzek oleju

1 tyzeczka proszku do
pieczenia

1 tyzeczka cukru
szczypta soli

GOFRY TRADYCYJNE
125 g masta

150 g cukru

odrobina cytryny
szczypta soli

3 jajek

Vsl mleka

250 g maki

1 tyzeczka proszku do
pieczenia

GOFRY KRUCHE
200 g masta

200 g cukru

4 jajek

Odrobina cytryny
200 g maki

CHRUPIACE GOFRY
200 g masta

150 g cukru

4 jajek

350 g maki

1 miarka rumu

Kilka kropli wanilii
150-200 ml wody (nie
mleka)

GOFRY DROZDZOWE
25 g drozdzy

Vsl mleka

125 g masta

50 g cukru

6 jajek

odrobina cytryny
szczypta soli

375 g maki

GOFRY

300 g maki

1 saszetka drozdzy
1 szczypta soli

1 saszetka cukru
waniliowego

2 jajka

40 cl mleka

16tka oddzieli¢ od biatek. Zmiksowad z6tka, mleko, make, proszek do pieczenia, olej i sol
na jednolitg mase. Biatka ubi¢ na sztywno i wymieszac z ciastem. Piec w rozgrzanej
gofrownicy do osiggniecia pozgdanego koloru (na rumiano ok. 2-3 minuty) i podawac z
ulubionymi dodatkami.
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OCHRONA $RODOWISKA NATURALNEGO

Symbol mmm na tabliczce znamionowej urzqgdzenia oznacza, ze produktu nie wolno
wyrzucac razem z innymi odpadami z gospodarstw domowych. Polskie prawo zabrania
pod karg grzywny tqgczenia zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego wraz z
innymi odpadami.

Dbajgc o pozbycie sie produktu w nalezyty sposdb, mozna zapobiec potencjalnym
negatywnym skutkom dla srodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego, jakie mogtyby
wynikng¢ z niewtasciwego postepowania z odpadami powstatymi ze zuzytego sprzetu
elektronicznego.

System zbierania zuzytego sprzetu jest zgodny z obowigzujgcymi na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej normami prawnymi, (Ustawa z dnia 29 lipca 2005, Dziennik Ustaw
Nr 180 poz.1494 i 1495) obowiqzki wynikajgce z ustawy przejeta w imieniu przedsiebiorcy
Organizacja Odzysku.

Gospodarstwo domowe petniistotng role w przyczynianiu sie do ponownego uzycia i
odzysku, w tym recyklingu, zuzytego sprzetu elektrycznego. Przestrzeganie zasad
selektywnej zbidrki sprzetu ma zapewnié wtasciwy poziom ochrony zdrowia ludzkiego i
srodowiska naturalnego.

Waga netto urzgdzenia - 1.95 kg

DEKLARACJA ERP - ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 1275/2008

My, Team Kalorik Group SA/NV, niniejszym o$wiadczamy, ze nasz produkt spetnia
wymagania Rozporzgdzenia Komisji Europejskiej (WE) nr 1275/2008. W prawdzie, nasz
produkt nie posiada funkciji, ktéryby pozwalata na zminimalizowanie zuzycia energii, ktéra
powinna zgodnie z Rozporzgdzeniem Komisji Europejskiej (WE) nr 1275/2008 wytqczy<
produkt lub przetgczy¢ go w tryb czuwania po zakohczeniu gtéwnej funkcji, ale jest to
praktycznie niemozliwe, poniewaz pogorszytoby to gtéwng funkcje urzgdzenia tak
mocno, iz dalsze uzytkowanie produktu nie bytoby mozliwe.

W zwigzku z powyzszym, w naszych instrukcjach obstugi zawsze informujemy Klienta, aby
zaraz po zakohczeniu uzytkowania natychmiast odtgczyt urzgdzenie z prgdu.

Na prosbe Klienta, instrukcja obstugi jest réwniez dostepna w formie elektronicznej w
ramach obstugi posprzedazowej (zobacz karta gwarancyjna).
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@ NEDERLANDS
BELANGRIJKE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig alvorens u uw toestel
gebruikt, en respecteer altijd de veiligheids- en de
gebruiksvoorschriften.

Belangrijk: Het toestel mag worden gebruikt door kinderen van
meer dan 8 jaar oud en door personen met beperkte fysieke,
sensoriéle of mentale capaciteiten of met een gebrek aan
ervaring of kennis als ze onder toezicht staan of vooraf
instructies hebben gekregen betreffende een veilig gebruik van
het toestel en de risico’s die ermee gepaard gaan. Kinderen
mogen in geen geval met het toestel spelen. Schoonmaak en
onderhoud mogen niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij
ze 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht staan. Laat uw toestel en
zijn snoer nooit zonder toezicht en binnen het bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar of van ontoerekeningsvatbare
personen, vooral wanneer het onder spanning staat of wanneer
het aan het afkoelen is.

o Controleer of de netspanning overeenkomt met deze van het
toestel vooraleer u het gebruikt.

o Laat uw toestel tijdens het gebruik nooit zonder toezicht.

o Controleer regelmatig of het toestel of het snoer niet
beschadigd is. Gebruik het toestel niet indien het snoer of het
toestel zelf enige beschadiging zouden vertonen maar laat
het in dit geval nakijken en herstellen door een bekwame
gekwalificeerde dienst(*) om ieder gevaar te vermijden.

o Gebruik het toestel enkel voor huishoudelijk gebruik en op de
wijze zoals vermeld in de gebruiksaanwijzing.

o Dompel het toestel nooit onder in water of in enige andere
vloeistof, noch om het te reinigen, noch om welke andere
reden ook. Steek het nooit in een afwasmachine.

o Gebruik het toestel niet in de nabijheid van warmtebronnen.

o Verwijder de stekker uit het stopcontact vooraleer u het
toestel reinigt.
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Gebruik het toestel niet buiten en berg het op in een droge
ruimte.

Gebruik geen accessoires die niet door de fabrikant werden
aanbevolen. Dit kan gevaarlijk zijn voor de gebruiker en het
toestel beschadigen.

Trek nooit aan het snoer om het toestel te verplaatsen. Zorg
dat het elektriciteitssnoer nergens kan achterhaken en
daardoor de val van het toestel veroorzaken. Draai het snoer
niet rond het toestel en plooi het niet.

Zet het toestel op een tafel of op een voldoende stabiel
opperviak zodat het niet valt.

Wacht tot het toestel volledig is afgekoeld alvorens het te
reinigen of op te bergen.

Zorg dat het snoer niet in aanraking komt met de warme
onderdelen van het toestel.

Wanneer het toestel in werking is, kunnen toegankelijke
delen ervan een zeer hoge temperatuur bereiken. Raak
deze warme onderdelen niet aan.

Zorg ervoor dat de warme onderdelen van het toestel tijdens
het gebruik niet in aanraking komen met gemakkelijk
ontvlambare materialen, zoals gordijnen, een tafelkleed en
dergelijke vermits deze in brand zouden kunnen vliegen.

Let erop dat u de speciale bekleding van de bakplaat niet
schramt, vermits u hiervan stukjes in uw voedsel zou kunnen
vinden. Gebruik een klassieke houten spatel of een
warmtebestendige plastic spatel.

Trek de stekker uit het stopcontact als het toestel niet wordt
gebruikt, vermits het geen schakelaar bevat.

Kook enkel etenswaren geschikt om te koken en voor
consumptie.

Uw toestel mag nooit worden aangezet door middel van een
externe timer of een separaat systeem met
afstandsbediening.

Opgelet: Wanneer het symbool & op een bepaald opperviak
gekleefd is, moet u voorzichtig zijn. Dit symbool betekent het
volgende: OPGELET, dit oppervlak kan tijdens het gebruik
heel warm worden.
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(*) Bekwame gekwalificeerde dienst: klantendienst van de
fabrikant of de invoerder, die erkend en bevoegd is om dergelijke
herstellingen te doen zodat elk gevaar vermeden wordt. Gelieve
het toestel bij problemen naar deze dienst terug te brengen.

GEBRUIK

e Tijdens het eerste gebruik zal de anticanbaklaag gaan roken. Deze rook is NIET
schadelijk en zal snel verdwijnen. Daarom is het aangeraden om het toestel voor het
eerste gebruik 10 minuten leeg te laten functioneren.

e  Reinig voor het eerste gebruik de bakplaten met een vochtige doek en wrijf deze
daarna droog.

e  Sluit het toestel en steek de stekker in het stopcontact. Het rode controlelampje en
het groene controlelampje zullen gaan branden om aan te geven dat het apparaat
in werking is getreden en opwarmt.

e Zodra de nodige temperatuur is bereikt, zal het groene controlelampje uitgaan.
Tijldens het gebruik zal dit controlelampje regelmatig aan- en uitgaan. Dit betekent
dat de thermostaat de juiste temperatuur regelt.

e  Opgelet: wanneer het toestel in gebruik is, worden de bakplaten heel warm. Let
erop dat u zich niet verbrandt.

e Open het toestel en vet de bakplaten lichtjes in met boter, olie of margarine zonder
de randen in te vetten.

e Giet het deegin de inkervingen van de onderste bakplaat. Giet niet te veel deeg,
want anders zou het langs de zikanten uit het toestel kunnen lopen. Sluit het foestel
en druk het deksel een ogenblik naar beneden om het deeg gelijkmatig over de
bakplaten te verspreiden.

e U kan de regelbare thermostaat gebruiken om de bruiningsgraad van de wafels in
te stellen.

e  Bak de wafels naar believen. Na ongeveer 3 & 4 minuten bakken hebben ze een
goudbruine kleur. Tijdens het bakken kan u het deksel optillen om de bruiningsgraad
van de wafels te verifiéren. Wanneer de wafels gebakken zijn, open dan het deksel
en gebruik een houten of hitftebestendige plastic spatel om ze uit het apparaat te
nemen. Gebruik nooit scherpe of metalen voorwerpen, want deze zouden de
antiaanbaklaag van de bakplaten kunnen beschadigen.

e  Wanneer het bakken beéindigd is, trek dan de stekker uit het stopcontact en laat
het toestel open liggen om af te koelen.

REINIGING

o Trek de stekker uit het stopcontact. Laat het apparaat en de bakplaten eerst
afkoelen.

e Reinig de buitenkant met een zachte, vochtige doek. Let erop dat er geen vocht of
olie via de koelspleten naar binnen sijpelt.

e Veeg de bakplaten schoon met een zachte doek of een stuk keukenpapier.

e Gebruik nooit schuurmiddelen om het toestel te reinigen, omdat u anders het
opperviak ernstig beschadigt.

e  Gebruik geen scherpe of ijzeren voorwerpen.

. Dompel het toestel niet onder in water of andere vloeistoffen.
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RECEPTEN

GOUDEN WAFELS

250 g gewone bloem

V2 I melk

2 eieren

6 eetlepels olie

1 theelepeltje bakpoeder
1 theelepelije suiker

een snufje zout

GISTWAFELS

25 g gist

Vsl melk

125 g boter

50 g suiker

6 eieren

1 geraspte citroenschil
zout

375 g tarwebloem

WAFELS

300 g bloem

1 pakje bakpoeder
een snufje zout

1 pakje vanillesuiker
2 eieren

40 cl melk

GEWONE WAFELS MET
BAKPOEDER

125 g boter

150 g suiker

1 geraspte citroenschil
zout

3 eieren

Vsl melk

250 g bloem

1 theelepeltje bakpoeder

ZANDWAFELS

200 g boter

200 g suiker

4 eieren

1 geraspte citroenschil
200 g tarwebloem

KROKANTE WAFELS

200 g margarine

150 g suiker

4 eieren

350 g bloem

1 eetlepel rum

1 pakje vanillesuiker

1 pakje bakpoeder

ca. 150-200 ml water (geen
melk)

Scheid de eiwitten van de dooiers. Meng de eidooiers, melk, bloem, het bakpoeder, de
olie en het zout fot u een romig mengsel verkrijgt. Klop de eiwitten goed stijf en vermeng
ze met het romige mengsel. Bak tot de wafels een goudbruine kleur hebben (ongeveer 2
fot 4 minuten). Bak in het wafelijzer tot ze de gewenste kleur hebben (gebruind na
ongeveer 2-3 minuten) en serveer met uw favoriete garnituur.
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MILIEUBESCHERMING - RICHTLIJN 2012/19/EU

Om ons milieu en onze gezondheid te beschermen, moet afgedankte elekirische en
elekironische apparatuur in overeenstemming met welbepaalde regels weggegooid
worden. Dit vergt zowel de inzet van de leveranciers als van de gebruikers. Daarom mag
uw apparaat, zoals op het typeplaatje of op de verpakking aangegeven door het

symbool ==, niet met het gewone huisvuil weggegooid worden. De gebruiker heeft het
recht het toestel naar een gemeentelijk centrum van gescheiden inzameling te brengen
waar het overeenkomstig de richtlijn hergebruikt, gerecycleerd of voor andere
doeleinden gebruikt zal worden.

ERP-VERORDENING - EU-RICHTLIJN 1275/2008

Wij, Team Kalorik Group SA/NV, bevestigen hierbij dat ons product voldoet aan de
vereisten van richtlijn 1275/2008/EU. Ons product beschikt dan wel niet over een functie
om het stroomverbruik tot een minimum fe beperken, die volgens richtlijn 1275/2008/EU
het product na het beéindigen van de hoofdfunctie in de uit-stand of stand-bystand
(slaapstand) zou moeten zetten, maar dit is praktisch onmogelik, want dit zou de
hoofdfunctie van het product dermate schaden dat het gebruik van het product niet

meer mogelijk zou zijn!

Daarom zeggen we in onze handleiding altijd aan de klant om de stekker onmiddellijk na
het gebruik uit het stopcontact te trekken.

De handleiding is op simpele aanvraag ook verkrijgbaar in elekironisch formaat bij de
klantendienst (zie garantiekaart).
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@ SLOVENSKY

DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

Pred pouzivanim zariadenia si pozorne precitajte tieto pokyny, a
vzdy dodrzujte bezpecnostné a prevadzkoveé pokyny v navode.
Délezité: Osoby (vratane deti nad 8 rokov), ktoré nie su schopné
pouZzivat zariadenie bezpecnym sp6sobom kvoli fyzickym,
zmyslovym alebo dusevnym schopnostiam alebo kvoli
nedostatku skusenosti alebo vedomosti, nesmu nikdy pouZzivat’
toto zariadenie, ak nie st pod dohfadom osoby zodpovednej za
ich bezpecnost alebo ak predtym nedostali pokyny tykajuce sa
bezpecéného pouzivania zariadenia.

Na deti je potrebné dbsledne dohliadat, aby nepouZivali toto
zariadenie ako hracku. Cistenie a udrzbu pristroja nesmu
vykonavat deti, jedine ak dosiahli 8 rokov a st pod dozorom
dospelej osoby. Nikdy nenechavajte spotrebic jeho el. kabel bez
dozoru a v dosahu deti mlad$ich ako 8 rokov alebo
nezodpovednych osOb, hlavne ak je pristroj zapojeny na siet, Ci
sa chladi.

o Skontrolujte, €i sa napétie v elektrickej sieti zhoduje s napatim
uvedenym na zariadeni.

o Zariadenie nikdy nenechavajte bez dozoru, ked sa pouziva.

o Z Casu na Cas skontrolujte, i kabel nie je poSkodeny.
Zariadenie nikdy nepouzivajte, ak kabel alebo samotné
zariadenie vykazuju akékolvek priznaky poSkodenia. VSetky
opravy by mal vykonavat kompetentny, kvalifikovany
elektrikar(*) aby sa predislo nebezpelenstvu.

o Zariadenie pouZivajte iba na domace ucely a sposobom, aky
je uvedeny v tychto pokynoch.

o Zariadenie nikdy a zo Ziadneho dévodu neponarajte do vody
alebo do akejkolvek kvapaliny. Zariadenie nikdy nevkladajte
do umyvacky riadu.

o Zariadenie nikdy nepouzivajte v blizkosti horacich pléch.

o Zariadenie vzdy pred Cistenim alebo uskladnenim odpojte od
elektrického napajania.

o Zariadenie nikdy nepouzivajte vonku a vzdy ho umiestiujte
do suchého prostredia.
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o Nikdy nepouzivajte prislusenstvo, ktoré neodporuca vyrobca.
Méze predstavovat nebezpecenstvo pre pouzivatela a riziko
poskodenia spotrebica.

o Zariadenie nikdy nepremiestriujte tahanim za kabel.
Ubezpecte sa, Ze kabel sa Ziadnym spésobom nemébze
niekde zachytit. Neomotavajte kabel okolo zariadenia ani ho
nezohybaijte.

o Postavte zariadenie na stél alebo na rovny povrch.

o Prv nez budete pristroj Cistit alebo ho uskladnite, skontrolujte
Ci je pristroj ochladeny.

o Davajte pozor na to, aby Snura nepriSla do kontaktu s teplymi
Castami pristroja.

o Nedotykajte sa teplych Casti pristroja, pouzivajte drziaky.

o Davajte pozor na to, aby poc€as procesu pecCenia neprisli teplé
Casti pristroja do styku s lahko vznetlivymi materidlmi ako
zavesy, obrusy, atd. ... Nebezpecenstvo ohna!

o Davajte pozor na to, aby sa nezoskrabala vrchna vrstva, v
opacnom pripade by sa mohli dostat’ malé Castice povrchu do
jedla. Aby ste mohli vybrat jedlo z pristroja, pouZite drevenu
Spachtlu alebo plastikovu Spachtlu, ktora je odolna voci teplu.

o PretoZe pristroj nema Ziaden zapinac&/vypinac, vytiahnite
zastréku zo zasuvky, vzdy ked pristroj nepouzivate.

o Pripravujte len také jedlo, ktoré sa hodi na pecCenie a konzum.

o Vas pristroj nesmie byt nikdy zapojeni cez externy ¢asovac
alebo akykolvek iny ovladaci dialkovy systém.

o Poznamka: Ak sa nachadza symbol & na urcitej ploche,
znamena to: POZOR, plocha sa pocas prevadzky zohreje a je
velmi horuca.

(*) Kompetentny kvalifikovany elektrikar: popredajné oddelenie
vyrobcu alebo dovozca alebo akakolvek osoba, ktora je
kvalifikovana, schvalena a kompetentna na vykonavanie takychto
oprav s cielom predchadzania akymkolvek nebezpecenstvam.

V kazdom pripade by ste mali vratit zariadenie takémuto
elektrikarovi.
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PREVADZKA

e Pri prvom pouziti sa spdli ochrannd vrstva na povrchu pristroja a mdze vychdadzaf
dym. Tento dym nie je skodlivy a zmizne po chvili. Odportcame preto nechat pristroj
ohriaf na prédzdno cca. 10 minUt pred prvym pouzitim.

e  Pred prvym pouzitim utrite plochy na pecenie jemnou handri¢kou, aby ste odstranili
prach.

e  Pristroj zavrite a zapojte do siete. Zelend a Cervend kontrolka indikuju, Ze pristroj je v
prevdadzke a ohrieva sa.

e Zelené svetielko zhasne ked je dosiahnutd teplota. Pocas prevdadzka sa toto svetielko
bude rozsvecovat a zhasinaf, o znamend, ze termostat reguluje teplotu pristroja.

e  Pozor: PoCas prevddzky sa platne na pecenie velmi ohreju, preto si ddvajte pozor a
nedotykajte saich — nebezpecenstvo popdlenia.

e  Otvorte pristroj a jemne potrite platne maslom, margarinom alebo olejom na
varenie.

e Nalejte cesto rovnomerne do prehibenin na platni¢kdch, ale nie a? po okraj, a
zatvorte pristroj. Zatvorte veko na chvilku, aby sa cesto rozloZilo rovnomerne po
platniach.

e Pomocou reguldcie termostatom mdzete nastavit stupen opecenia waflii.

e  Pecte az do zlato hnedej farby (priblizne 3-4 minUt). Pocas opekania wafli mozete
nadvihnut priklop, aby ste skontrolovali stav opecenia. Ked su wafle hotové, vyberte
ich pomocou drevenej alebo plastovej varechy. Nikdy nepouZivajte ostré alebo
kovové predmety, kedze tieto by mohli poskodit platne na pecenie.

e  Po ukonceni pecenia odpojte pristroj od el. siete a nechajte ho otvoreny kym sa
kompletne neochladi.

CISTENIE A UDRZBA

e  Pred cistenim vyrobok odpojte a pockajte, kym vyrobok vychladne.

. Utrite povrch vyrobku len jemne navihéenou handri¢kou a uistite sa, Ze Ziadna
vlhkost, olej alebo mast sa nedostane na chladnice platnicky a ani do zdrezov.

e Vytrite vnUtro a rohy platniiek papierovou utierkou alebo jemnou handri¢kou.

e Necistite vnUtorny ani vonkgjsi povrch s abrazivnymi prostriedkami, toto by mohlo
poskodit povrch vyrobku.

e Nepondrajte do vody ani inej kvapaliny!
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RECEPTY

ZLATE WAFLE

250 g hladkej muky

2 | mlieka

2 vajcia

6 polievkovu lyZicu oleja

1 Cajovu lyzicku présku do
peciva

1 Cajovu lyzicku cukru
Stipku soli

JEDNODUCHE WAFLE §
PRASKOM DO PECIVA
125 g masla,

1 nastrhand citrénovd
kéra,

150 g cukru,

250g, muky,

3 vajicka,

sol,

a mlieka,

1 Cajovd lyzicka prdsku do
peciva

TRADICNE WAFLE

125g masla,

150g cukru,

citrénovd kéra, trocha soli,
3 vajcia,

Vsl mlieka,

250g muky,

1 lyZicka prasku na pecenie

CHRUMKAVE WAFLE
200 g margarinu

1 lyzica rumu,

150 g cukru,

1 s&&ok vanilkového cukry,
4 vaijicka,

1/2 s&&ku prdsku do
peciva,

350 g muky,

cca 150 - 200 ml vody
(Ziadne mlieko)

PIESOCNATE WAFLE
200 g masla,

1 nastrhanad citrénova
kéra,

200 g cukru,

sol,

4 vaijicka,

200 g p3enicnej muky

WAFLE Z DROZDIA
25g drozdia,

Vs | mlieka,

125g masla,

50g cukru,

6 vajec,
citrénovd kora,
trocha soli,

375g muky

Oddelte Fitko od bielka. Zmieiajte Zltka, mlieko, mUku, présok do peciva, olej a sof
dokopy tak, aby vznikla krémovd zmes. Bielka poriadne naslahajte, aby boli vyslahané do
husta a vmiesajte zlahka do krémovej zmesi. Cesto pecte vo waflovaci az do hnedo
zlatej farby (cca. 2-3 minUty) a poddvaijte s Vasou oblibenou polevou.
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OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA — SMERNICA 2012/19/E0

Kvoli ochrane ndsho zZivotného prostredia a ludského zdravia by sa mal odpad
z elektrickych a elektronickych zariadeni likvidovat v silade so Specifickymi pravidlami so

zapojenim sa doddvatelov aj pouzivatelov. Z tohto ddvodu, ako signalizuje symbol mm
na stitku s menovitymi Gdajmi alebo na obale, by ste toto zariadenie nemali vyhadzovaft
spolu s netriedenym komundinym odpadom. Pouzivatel md prdvo priniest vyrobok na
zZberné miesto komundineho odpadu, ktoré vykondva recykldciu odpadu
prostrednictvom opdtovného poutzitia, recykldcie alebo pouzZitia na iné Ucely v stlade so
smernicou.

ERP PREHLASENIE - SMERNICA 1275/2008/EC

My, Team Kalorik Group SA/NV, tymto potvrdzujeme, 7e nds produkt spifia vietky
poziadavky smernice 1275/2008/EC. N&3 produkt sice nedisponuje funkciou minimalizdcie
spoftreby elektrickej energie, ktory by podla smernice 1275/2008/EG mall produkt po
ukonc&eni hlavnej funkcie zapnut. Funkcia pohotovostného rezimu tu nie je moznd, kedze
by tdto funkcia natolko ovplyvnila hlavnu funkciu pristroja, Ze by jeho poutZitie nebolo
mozné.

Z tohto dévodu upozorfiiujeme v tomto ndvode zdkaznika na to, Ze hned po ukonceni
varenia, musi pristroj odpojit z elektrickej siete.

Ndvod na poutZitie je dostupny aj v elektronickej verzii, sta&i si ho vyziadat
U autorizovaného servisu (pozri zarucny list).
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@ CESTINA

DULEZITE BEZPECNOSTNi OPATRENI
Pred pouzitim spotrebiCe si peclivé prectéte tyto pokyny a vZdy
dodrzujte bezpecnostni a provozni pokyny.
Dualezité : Tento spotrebi¢ muze pouzivat déti starsi 8 let a lidé
se snizenou fyzickou, smyslovou nebo dusevni schopnosti nebo
s nedostatkem zkuSenosti nebo znalosti, pokud jim byl dan
dohled nebo pokud jde o bezpecné pouZzivani spotfebice a rizika
. Déti se s pristrojem nehraji. Cisténi a Gdrzbu uZivatele nesmi
délat déti, pokud nejsou starsi 8 let a jsou pod dohledem. Nikdy
neopoustejte spotrebi¢ ani jeho kabel bez dozoru a v dosahu déti
mladsich 8 let nebo nezodpovédnych osob, pokud jsou zapojeny
do zdi nebo pfi ochlazovani.

o Zkontrolujte, zda napéti v elektrické siti shoduje s napétim
uvedenym na zafizeni.

o Nikdy nenechavejte bez dozoru, kdyz se pouZziva.

o Cas od &asu zkontrolujte, zda kabel neni poskozen. Zatizeni
nikdy nepouzivejte, pokud kabel nebo samotné zafizeni
vykazuji jakékoliv pfiznaky poSkozeni. Veskeré opravy by mél
provadét kompetentni, kvalifikovany elektrikar (*) aby se
predeslo nebezpeci.

o Zafizeni pouzivejte pouze pro domaci ucely a zplsobem, jaky
je uveden v téchto pokynech.

o Nikdy a ze zadného divodu neponofujte do vody nebo do
jakékoliv kapaliny. Zafizeni nikdy nevkladejte do mycCky
nadobi.

o Zafizeni nikdy nepouzivejte v blizkosti horkych ploch.

o Zafizeni vzdy pred €isténim nebo uskladnénim odpojte od
elektrického napajeni.

o Zafizeni nikdy nepouzivejte venku a vzdy jej umistujte do
suchého prostredi.

o Nikdy nepouzivejte pfisluSenstvi, které nedoporucuje
vyrobce. Mlze predstavovat nebezpedi pro uzivatele a riziko
poskozeni spotfebice.
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o Zafizeni nikdy nepfemistujte tahanim za kabel. Ujistéte se, ze
kabel se Zadnym zplsobem nemuzZe nékde zachytit.
Neomotavejte kabel kolem zafizeni ani jej neohybejte.

o Postavte zafizeni na stil nebo na rovny povrch.

o Nez budete pfistroj Cistit nebo jej uskladnite, zkontrolujte, zda
je pristroj ochlazen.

o Davejte pozor na to, aby Silira nepfisla do kontaktu s teplymi
castmi pfistroje.

o Nedotykejte se teplych Casti pfistroje, pouzivejte drzaky.

o Davejte pozor na to, aby béhem procesu peceni nepfisli teplé
Casti pfistroje do styku s lehce vznétlivymi materialy jako
zaveésy, ubrusy atd. ... Nebezpeci ohné!

o Davejte pozor na to, aby se nezeskrabala vrchni vrstva, v
opacném pfipadé by se mohly dostat malé ¢astice povrchu do
jidla. Abyste mohli vybrat jidlo z pfistroje, pouzijte dfevénou
Spachtli nebo plastikovou Spachtli, ktera je odolna vici teplu.

o ProtoZe pfistroj nema zadny zapinac / vypinac, vytahnéte
zastrCku ze zasuvky, vzdy kdyz pristroj nepouzivate.

o Pfipravujte jen takoveé jidlo, které se hodi na peceni a
konzum.

o Vas pfistroj nesmi byt nikdy zapojeni pres externi Casovac
nebo jakykoli jiny ovladaci dalkovy systém.

o Poznamka: Pokud se nachazi symbol & na urcité ploSe,
znamena to: POZOR, plocha se béhem provozu zahfeje a je
velmi horka.

(*) Kompetentni kvalifikovany elektrikaf: poprodejni oddéleni
vyrobce nebo dovozce nebo jakakoli osoba, ktera je
kvalifikovana, schvalena a kompetentni k provadéni takovych
oprav s cilem predchazeni jakymkoli nebezpeCim. V kazdém
pfipadé byste méli vratit zafizeni takovému elektrikafi.
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PROVOZ

e P¥i prvnim pouZiti se spdli ochrannd vrstva na povrchu pfistroje a mize vychdzet kout.
Tento kouf neni skodlivy a zmizi po chvili. Doporu&ujeme, proto nechat pfistroj ohfét
na prézdno cca. 10 minut pfed prvnim pouZzitim.

e  Pfed prvnim pouzitim otfete plochy na peceni jemnym hadfikem, abyste odstranili
prach.

e  Pfistroj zaviete a zapojte do sité. Zelend a Cervend kontrolka indikuji, Ze pfistroj je v
provozu a ohfiva se.

e Zelené svétélko zhasne, kdyz je dosazena teplota. BEhem provoz se toto svétélko
bude rozsvécet a zhasinat, coz znamend, ze termostat reguluje teplotu pfistroje.

e  Pozor: BEhem provozu se plotny na peceni velmi ohfeji, proto si ddvejte pozor a
nedotykejte se jich — nebezpeci popdieni.

e  Ofevrete pristroj a jemné potrete plotny mdslem, margarinem nebo olejem na
vareni.

e Nalijte tésto rovnomérné do prohloubenin na plotynkdch, ale ne az po okraj, a
zaviete pristroj. Zaviete viko na chvilku, aby se tésto rozloZilo rovnomérné po
deskdch.

e  Pomociregulace termostatem muizete nastavit stuper opeceni vafii.

e Pecte az do zlato hnédé barvy (pfiblizné 3-4 minut). BEhem opékdni vaflovac
mUzete nadzvednout priklop, abyste zkontrolovali stav opeceni. Kdyz jsou vafle
hotové, vyjméte je pomoci dfevéné nebo plastové varecky. Nikdy nepouzivejte
ostré nebo kovové predméty, protoze tyto by mohly poskodit plotny na peceni.

e Poukonceni peceni odpojte piistroj od el. sité a nechte jej otevieny, dokud se
kompletné neochladi.

CISTENi A UDRIBA

e  Pfed cisténim vyrobek odpojte a pockejte, dokud vyrobek vychladne.

e  Offete povrch vyrobku jen jemné navinéenym hadfikem a ujistéte se, ze zadnd&
vlhkost, olej nebo sédlo se nedostane na chladnouci plotynky a ani do zdrez0.

e Vylfete vnitfek a rohy plotének papirovou utérkou nebo mékkym hadfikem.

e Necisté&te vnitfni ani vné&jsi povrch s abrazivnimi prostfedky, toto by mohlo poskodit
povrch vyrobku.

e Neponorujte do vody anijiné kapaliny!
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RECEPTY

ZLATE WAFLE

250 g hladké mouky

V2 I mléka

2 vejce

6 polévkovou lZici oleje

1 Cajovou lzicku présku do
peciva

1 Cajovou Izicku cukru
Spetka soli

JEDNODUCHE VAFLE $
PRASKEM DO PECIVA
125 g md&sla,
1 nastrouhand citronova
kora,
150 g cukru,
250 g, mouky,
3 vajicka,

sal,
s mléka,
1 Cajovd lZicka prdsku do
peciva

TRADICNI WAFLE

125 g mdsla,

150 g cukru,

citrénovd kdra, frocha soli,
3 vejce,

V4l miéka,

250g mouky,

1 IZicka pr&sku na peceni

KRUPAVE VAFLE
200 g margarinu
1 lzice rumu,
150 g cukru,

1 s&cek vanilkového cukru,

4 vaijicka,

1/2 s&&ku prdsku do
peciva,

350 g mouky,

cca 150-200 ml vody
(z&ddné miéko)

KREHKE WAFLE

200 g mdsla,

1 nastrouhand citronovd
kdra,

200 g cukru,

sUl,

4 vaijicka,

200 g hladké mouky

VAFLE Z DROZDI
25 g drozdi,

Vsl miéka,

125g masla,

50 g cukru,

6 vajec,
citronovd kira,
trocha soli,

375 g mouky

Oddélte Zloutek od bilku. Smichejte Zloutky, miéko, mouku, prdsek do peciva, olej a sl
dohromady tak, aby vznikla krémovd smés. Bilky pofddné nadlehejte, aby byly vyslehané
do husta a vmichejte zZiehka do krémové smési. Tésto pecte ve vaflovac az do hnédo
zlaté barvy (cca. 2-3 minuty) a poddvejte s Vasi oblibenou polevou.

OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI — SMERNICE 2012/19/EU

Kvili ochrané naseho Zivotniho prostiedi a lidského zdravi by se mél odpad z elektrickych
a elekironickych zafizeni likvidovat v souladu se specifickymi pravidly se zapojenim se

dodavateld i uZivatell. Z tohoto ddvodu, jak signalizuje symbol == na stitku s jmenovitymi
Uddiji nebo na obalu, byste toto zafizeni neméli vyhazovat spolu s netfidénym komundinim
odpadem. UZivatel md prdavo piinést vyrobek na sbérné misto komundiniho odpadu,
které provadirecyklaci odpadu prostrednictvim opétovného pouziti, recyklace nebo
pouziti k jinym Uceldm v souladu se smérmici.

ERP PROHLASENI - SMERNICE 1275/2008 / EC

My, Team Kalorik Group SA / NV, timto potvrzujeme, ze nds produkt splriuje viechny
pozadavky smérnice 1275/2008 / EC. N&S§ produkt nedisponuje pohotovostnim rezimem
(reZim Stand-By). Tento produkt, se po dokonceni zcela vypne, &imz nespotfebuje zddnou

elektrickou energii.

Nd&vod k pou7iti je dostupny iv elektronické verzi, staci si ho vyzddat u autorizovaného

servisu (viz zarucni list).
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