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GB-Declaration of conformity

We declare that our products meet the applicable
European Directives, Decisions and Regulations
and the requirements listed in the standards
referenced.

DE-Konformitatserklarung

Wir erklaren, dass unsere Produkte die
geltenden europaischen Richtlinien,
Entscheidungen und Regularien sowie die
in den referenzierten Standards gelisteten
Anforderungen erfillen.

FR-Déclaration de conformité

Nous déclarons que nos produits sont conformes
aux Directives, Décisions et Réglementations
européennes en vigueur et aux exigences visées
dans les normes citées en référence.

ES-Declaracion de conformidad

Declaramos que nuestros productos cumplen
con las Directivas Europeas, Decisiones

y Regulaciones aplicables y los requisitos
enumerados en dichas normativas.

PT-Declaragao de conformidade

Declaramos que os nossos produtos
cumprem as Diretivas Europeias, Decisdes
e Regulamentos aplicaveis e os requisitos
enumerados nas referéncias normalizadas.

NL-Conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen aan
de van toepassing zijnde Europese richtlijnen,
besluiten en voorschriften in de normen
waarnaar wordt verwezen.

IT-Dichiarazione di conformita

Dichiariamo che i nostri prodotti sono conformi

a Direttive, Decisioni e Regolamenti europei e ai
requisiti elencati negli standard di riferimento.

GR-AAAwGON cUPPGPPWONG

AnAwvoupe 6Ti Ta TTpoidvTa pag TTAnpouV Tig
epapuooipeg Eupwtraikég Odnyieg, ATTopdoeig
kal Kavoviopoug, KaBwg Kal TIG aTTaITACEIG TToU
TTEPIEXOVTAl OTA TTPOTUTTA OTTOU YiVETAI avaPOpPd.

BG-[eknapauus 3a CbOTBETCTBME

Huve 3asaBsBame, 4e HawwnTe NPOAYKTWU OTroBapAT
Ha NpunoXxunmmte eBpOI‘IeIZCKI/I OVNPEKTUBMN,
peweHna n pernamMeHTn U Ha U3NCKBaHUATA,
noco4YeHn B ropeonncaHnuTe CtaHaapTu.

CZ-Prohlaseni o shodé

ProhlaSujeme, Ze naSe vyrobky spliuji pfislusné
evropské smérnice, rozhodnuti, pfedpisy a
pozadavky uvedené ve zminovanych normach.

SK-Vyhlasenie o zhode

Vyhlasujeme, Ze na$e produkty spifiaju prislu§né
smernice, rozhodnutia, nariadenia a poziadavky
vypisané v uvedenych Standardoch.

EE-Vastavusdeklaratsioon

Deklareerime, et meie tooted vastavad
kohaldatavatele Euroopa direktiividele, otsustele
ja maarustele ning viidatud standardites
satestatud nouetele.

SV-Forsakran om dverensstammelse

Vi forsakrar att vara produkter uppfyller gallande
EU-direktiv, beslut och férordningar och de krav
som anges i de standarder som refereras.

Fl-Yhteensopivuuslauseke

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatésten ja sdadosten kanssa,
seka niissa listattujen standardien kanssa.

HR-Izjava o sukladnosti

Izjavljujemo da su nasi proizvodu u skladu s
primjenjivim Direktivama, Odlukama i Uredbama
Europske unije te zahtjevima navedenima u



spomenutim standardima.

SR-Izjava o uskladenosti

Izjavljujemo da nasi proizvodi zadovoljavaju
primenljive evropske direktive, odluke i
propise, kao i zahteve navedene u naznacenim
standardima.

DA-Overensstemmelseserkleering

Vi erklaerer, at vores produkter opfylder de
geeldende europeeiske direktiver, beslutninger
og forordninger, og de anferte standarder der
henvises til.

NO-Samsvarserklaering

Vi erkleerer at vare produkter oppfyller de
gjeldende europeiske direktiver, beslutninger
og forskrifter, og kravene i standardene som det
henvises til.

UK-[eknapauis BignoBigHoOCTI

Linm Mu 3aaBnsiemo, Lo Hawi NpoayKTu
BiAMNoBigalTb YCiM 3aCTOCOBHUM AVPEKTMBaM,
pilLEHHSIM Ta HOpMaM E€BPONENCHLKOro CO3Y.
Bumoru 3a3HaveHo B 4OOATKOBUX MaTepianax
LoAo CTaHdapTiB.

MK-[eknapauuja 3a ycornaceHocT

/3jaByBame foeka HalwmTe Npov3Boau mm
ncnonHyBaat NPYMEHBUTE €BPOTNCKU
OVPEKTUBK, peLleHurja u oapenbu, Kako n
nobapyBar-ata HaBeeHV BO NOCOYEHUTE
cTaHzdapaw.

RO-Declaratie de conformitate

Noi declaram ca produsele noastre respecta
Directivele Europene, Deciziile si Reglementarile
aplicabile si conditiile enumerate in standardele
mentionate.

HU-Megfelel6ségi nyilatkozat

Ezuton igazoljuk, hogy termékeink megfelelnek
az EU direktivaknak, jogszabalyoknak,
elbirasoknak. Az el6irasok felsorolasa a

referencia tartalmaknal.

SL-Izjava o skladnosti

Zagotavljamo, da so nasi izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referenénih standardih.

AL-Deklarata e konformitetit

Ne deklarojmé se produktet tona pérmbushin

Direktivat e aplikueshme evropiane, Vendimet
dhe Rregulloret si dhe kérkesat e renditura né
standardet e referuara.

LT-Atitikties deklaracija

Tvirtiname, kad masy produktai atitinka
susijusiose Europos direktyvose, sprendimuose
ir reglamentuose pateikiamy standarty keliamus
reikalavimus.

LV-Atbilstibas deklaracija

Més apliecinam, ka masu produkti atbilst
attiecigajam Eiropas direktivam, Iémumiem un
noteikumiem, ka arT prasibam, kas noraditas
pieminétajos standartos.

PL-Deklaracja zgodnosci

Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg

wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji

i regulacji Unii Europejskiej oraz wymagania
okreslone w wymienionych standardach.



| dashur klient,

Qéllimi yné éshté qé t'Ju ofrojmé produkte té njé cilésie té larté, gé i tejkalojné
pritshmérité Tuaja. Pajisja juaj éshté prodhuar né njé shtet me godina artisikte dhe
éshté testuar me kujdes pér cilésiné. Ky udhézues éshté pérgatitur né ményré qé t'ju
ndihmojé té pérdorni pajisjen tuaj, e cila éshté prodhuar duke pérdorur teknologjiné
mé té fundit me besueshméri dhe efikasitet maksimal. Para se té pérdorni pajisjen
tuaj, lexoni me kujdes kété udhézues i cili pérfshin informacione bazé pér instalimin
e sigurté, mirémbajtjen dhe pérdorimin. Ju lutemi té kontaktoni gendrén mé té afért
té autorizuar pér instalimin e produktit tuaj.
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Pérmbajtja

Prezantimi dhe madhésia e produktit
Paralajmérime

Pérgatitja pér instalim dhe pérdorim
Pérdorimi i furrés

Pastrimi dhe mirémbaijtja e produktit tuaj
Shérbimi dhe Transporti
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PREZANTIMI DHE MADHESIA E PRODUKTIT

Furré me kombinim e integruar Furré e integruar

5
6
N 7 - Element me ngrohje mé té larté (prapa
LISTA E PERBERESVE : pllakés)
1- Paneli i kontrollit 8 - Rrjeté grile
2- Doreza 9- Rafte
3- Dera e furrés 10 -Drita e furrés
4 - Bllokues pér fémijét 11- Element me ngrohje turbo (prapa
5- Tepsia pllakes) o )
6- Element me ngrohje mé & ulét 12- Ventilatori (prapa pliakés)
(prapa pllakés) 13 - Grila me ventilim
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VATRA VITROQERAMIKE

1. Vatra vitrogeramike
2 Sipérfage xhami vitrogeramike
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PARALAJMERIMET E SIGURISE

LEXONI ME KUJDES DHE PLOTESI-
SHT KETO UDHEZIME PARA PERDO-
RIMIT TE PAJISIES TUAJ DHE
RUAJENI ATE NE NJE VEND TE PER-
SHTATSHEM PER REFERENCE KUR
TE JETE E NEVOJSHME.

KY UDHEZUES ESHTE PERGATITUR
PER ME SHUME SE NJE MODEL TE
PERBASHKET.

PAJISJA JUAJ MUND TE MOS KETE
NJE NGA DISA KARAKTERISTIKAT
QE JANE SHPJEGUAR NE KETE UD-
HEZUES. KUSHTOJUNI RENDESI
PARAQITJES NE VLERA, KUR JENI
DUKE LEXUAR KETE UDHEZUES.

Paralajmerime te pergjith-
shme pér siguriné:

Kjo pajisje mund tée
perdoret nga femije té
moshés 8 vjec e sipér
dhe persona me af-
tési té kufizuara fizike,
ndjesore ose mendo-
re apo me mungesa
té peéervojés dhe njo-
hurive né qofte se ata
kané mbikéqyrje ose
udhézohen pér pérdo-
rimin e pajisjes né
menyre te sigurte dhe
kuptojné rreziget e
pérfshira. Fémijét nuk
duhet té luajné me pa-

jisjen. Pastrimi dhe
mirémbajtja nuk duhet
té béhet nga femijét pa
mbikeéqyrje.

KUJDES: Pajisja dhe
pjesét e saj teé arritshme
nxehen gjaté pérdorimit.
Duhet patur kujdes pér
té shmangur prekjen e
elementéve té nxehte.
Fémijet mé pak se 8
vjeg¢, do t&é mbahen larg
vetém nése mbikéqyren
vazhdimisht.

KUJDES: Gatimi i
pambikeqgyrur mbi pl-
laké me yndyre apo
me vaj mund té jeté |
rrezikshem dhe mund
te  shkaktojé zjarr.
ASNJEHERE mos u
perpigni teé shuani nje
zjarr me ujé, por fikni
pajisjen dhe mé pas
mbuloni flakét p.sh. me
njé kapak ose me njé
batanije kundra zjarrit.
KUJDES: Rreziku i
zjarrit: mos ruani artikuj
né sipérfaget e gatimit.
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KUJDES: Nése sipér-
fagja éshté plasaritur,
fikeni pajisjen peéer te
shmangur mundésiné
e goditjes elektrike.

Per vatrat e inkorpo-
ruara né njé kapak,
cdo derdhje duhet té
higet nga kapaku para
hapjes. Dhe gjithashtu
sipérfaqgja e pllakés du-
het t€ lihet té ftohet para
mbylljes s€ kapakut.
Pajisja nuk eshté ndér-
tuar pér tu véné né
puné me aneé te njé ore
me zile te jashtme apo
me aneé teé nje sistemi té
vecanté-telekomande.
Gjaté pérdorimit pajisja
nxehet. Tregoni kujdes
per te shmangur prek-
jen e elementéve té
nxehté brenda furrés.
Gjaté pérdorimit, dore-
zat qe péerdoren pér nje
kohé té shkurter mund
té nxehen.

Mos peéerdorni pastru-
es gérryes ose skra-

per t&€ mprehté metalik
per te pastruar xhamin
e derés se furrés dhe
sipérfage té tjera pasi
ato mund té gérvishtin
sipérfagen, e cila mund
té rezultoje ne krisjen e
xhamit apo démtimin e
sipérfaqges.

Mos pérdorni pastrues
me avull pér pastrimin
e pajisjes.

KUJDES: Sigurohuni
g€ pajisja eshté e fikur
para se té zévendésoni
llambén pér t& shman-
gur mundesinée e godi-
ties elektrike.

VINI RE: Pjesét e akse-
sueshme mund té nxe-
hen, kur jané née pérdo-
rim vatrat pér gatim apo
skara. Femijét e vegjél
duhet t&€ mbahen larg.

Pér pllaka me induksi-
on, objekte metalike te
tilla si thika, pirung, lugée
dhe kapak nuk duhet
té vendosen mbi sipér-
faget e pllakave, pasi
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ato mund té nxehen.

Pér pllakat me induksi-
on, pas pérdorimit, fikni
rezistencén e pllakés
nga kontrolli i saj dhe
mos e mbeshtetni tek
detektori kupé

Pajisja juaj éshté prodhuar né pérputhje
me té gjitha standardet e aplikueshme
dhe rregulloret vendore dhe ndér-
kombétare.

Mirémbaijtja dhe puna riparuese duhet té
béhet vetém nga tekniké té shérbimit té
autorizuar. Instalimi dhe puna riparuese
gé kryhet nga tekniké té paautorizuar
mund t'ju rrezikojé. Eshté e rrezikshme
té ndryshoni apo modifikoni specifikimet
e pajisjes né ¢dolloj ményre.

Para instalimit, sigurohuni gé kushtet lo-
kale té shpérndarjes (natyra e gazit dhe
presioni i gazit ose tensionit té energjisé
elektrike dhe frekuenca) dhe kérkesat e
pajisjes pérputhen. Kérkesat pér kété
pajisje jané té deklaruara né etiketé.
VINI RE: Kjo pajisje éshté projektuar
vetém pér gatim dhe éshté menduar
vetém pér pérdorim shtépiak té bren-
dshém dhe nuk duhet té pérdoret pér
ndonjé géllim tjetér, ose né ndonjé kér-
kesé tjetér, té tilla si pér pérdorim jo-sh-
tépiak apo né njé mjedis komercial apo
pér ngrohje ambienti.

Mos u mundoni ta higni apo |évizni pajis-
jen duke e térhequr nga doreza e derés.
Jané marré té gjitha masat e mun-
dshme té sigurisé pér té garantuar si-
guriné tuaj. Duke gené se xhami mund
té thyhet, ju duhet té jeni té kujdesshém
gjaté pastrimi pér t& shmangur gérvish-
tiet. Shmangni goditjet apo trokitjet mbi
xham me aksesorét.

Sigurohuni gé kordoni furnizues nuk ka
ngecur diku gjaté instalimit. Nése kabl-
loja furnizues éshté e démtuar, ajo du-
het t&€ z&évendésohet nga prodhuesi, ag-
jenti i saj i shérbimit apo nga persona té
kualifikuar né ményré té ngjashme pér
té parandaluar ndonjé rrezik.

Kur dera e furrés éshté e hapur, mos le-
joni fémijét té ngjiten apo té ulen tek dera.
Paralajmérime mbi instalimin:

Mos e pérdorni pajisjen para se ajo té
instalohet plotésisht.

Pajisja duhet té instalohet nga njé tek-
nik i autorizuar dhe té vihet né pérdo-
rim. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
¢do dém gé mund té shkaktohet nga
vendosja e gabuar dhe instalimi nga
persona té paautorizuar.

Kur ju shpaketoni pajisjen, sigurohuni gé
ajo nuk éshté démtuar gjaté transportit.
Né rast t&€ ndonjé defekti; mos e pérdor-
ni pajisien dhe kontaktoni menjéheré
njé agjent té kualifikuar t&€ shérbimit.
Duke gené se materialet e pérdorura
pér paketim (najloni, staplers, polisteroli
... etj) mund té kené efekte t& démshme
pér fémijét, ato duhet t& mblidhen dhe
té higen menjéheré.

Mbroni pajisjen tuaj ndaj efekteve at-
mosferike. Mos e ekspozoni até nén
efekte té tilla si dielli, shiu, bora et;j .
Materialet pérreth pajisjes (kabinet) du-
het té jené né gjendje té pérballojné njé
temperaturé prej min 100 °C.

Gjaté pérdorimit:

Kur ju do pérdorni furrén tuaj pér heré té
paré njé eré e pakéndshme do té burojé
nga materialet izoluese dhe elementet
ngrohés.

Pér kété arsye, para se té pérdorni fur-
rén tuaj, l1éreni t& punojé bosh né tem-
peraturé maksimale pér 45 minuta. Né
té njéjtén kohé ju duhet té duhet té aj-
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rosni ambientin né té cilin produkti ésh-
té i instaluar.

Gjaté pérdorimit, sipérfaqet e jashtme
dhe té brendshme té furrés nxehen. Kur
hapni derén e furrés, ikni mbrapa pér té
shmangur avullin e nxehté gé del nga
furra. Kjo mund té pérbéjé rrezik pér
djegie.

Mos vendosni materiale t& ndezshme
ose té djegshme, né ose né aférsi té
pajisjes kur ajo éshté duke punuar.

Gjithmoné pérdorni doreza furre pér té
hequr dhe zévendésuar ushqgimin né
furré.

Mos e lini pa mbikéqyrje tenxheren
ndérsa gatuani me vajra té ngurté
apo té léngshém. Ato mund té marrin
zjarr né kushtet e ngrohjes ekstreme.
Asnjéheré mos derdh ujé mbi té flakét
gé jané shkaktuar nga vaji. Mbuloni ti-
ganin ose fritezén me kapakun e vet
né ményré gé té mbyten flakét qé jané
shkaktuar né kété rast dhe fikni sobén.
Gjithmoné vendosni tiganin né gendér
té zonés sé gatimit dhe ktheni dorezat
né njé pozicion té sigurt & né ményré
gé ato nuk mund té rrézohen apo té
pérthyhen.

Né qofté se ju nuk do té pérdorni pa-
jisjen pér njé kohé té gjaté, higeni nga
priza. Fikeni edhe ¢elésin kryesor. Gijit-
hashtu, kur ju nuk e pérdorni pajisjen,
mbylini valvolén e gazit.

Sigurohuni gé g¢elésat e kontrollit t& pa-
jisjes jané gjithmoné né pozicionin "0"
(stop) kur ajo nuk pérdoret.

Tavat anojini kur i térhigni pér ti nxjerré.
Jini té kujdesshém pér t& mos derdhur
IEngun e nxehté.

Kur dera ose skara e furrés éshté ha-
pur, mos lini asgjé mbi t&. Ju mund té
¢ekuilibroni pajisjen tuaj ose té thyeni
kapakun.

Mos vini gjéra té rénda a[p mallra té
ndezshém apo gé marrin flaké lehté
(najloni, gese plastike, letér, rroba ... etj)
né skaré. Kjo pérfshin edhe enét e gati-
mit me aksesoré plastik (p.sh. dorezat).
Mos varni peshqiré, peceta pér pjata
apo veshje té pajisjes apo dorezat e sa;j.
Gjaté pastrimit dhe mirémbajtjes:
Gjithmoné fikeni pajisjen para veprime-
ve té tilla si pastrimi apo mirémbaitja.
Ju mund ti béni kéto pas fikjes sé€ pajis-
jes apo duke fikur gelésin kryesor.

Mos higni celésat e kontrollit pér té
pastruar panelin e kontrollit.

PER TE RUAJTUR EFIKASITETN DHE
SIGURINE E PAJISJES TUAJ NE JU
REKOMANDOJME QE GJITHMONE
TE PERDORNI PJESE ORIGJINALE
DHE NE RAST NEVOJE TE KONTAK-
TONI VETEM AGJENTIN E AUTORI-
ZUAR TE SHERBIMIT.

PERGATITJA PER INSTALIM
DHE PERDORIM

E prodhuar me pjesé dhe materiale té
cilésisé mé té miré , kjo furré moderne,
funksionale dhe praktike do té plotésojé
nevojat tuaja né té gjitha aspektet. Si-
gurohuni gé té lexoni udhézuesin pér
té patur rezultate té suksesshme dhe
pér té mos patur ndonjé problem né té
ardhmen. Informacioni i dhéné mé po-
shté pérmban rregulla gé jané té nevoj-
shme pér pozicionimin e sakté dhe vep-
rimet e shérbimit. Ato duhet té lexohen
pa u anashkaluar sidomos nga tekniku,
i cili do ta pozicionojé pajisjen.

KONTAKTONI SERVISIN E AUTORIZU-
AR PER INSTALIMIN E FURRES TUAJ!
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ZGJIDH NJE VEND PER FURREN

Ka disa pika gé kérkojné vémendije kur
zgjidhni njé vend pér furrén tuaj.
Sigurohuni té merrni parasysh reko-
mandimet tona si mé poshté pér té pa-
randaluar ndonjé problem dhe situata
té rrezikshme, té cilat mund té ndodhin
mé voné! Kur zgjidhni njé vend pér fur-
rén, duhet t'i kushtohet vémendje gé
nuk ka materiale t¢ ndezshme ose té
djegshme né aférsi té ngushté, té tilla
si perde, vaj, rroba etj e cila marrin zjarr
shpeijt.

Mobiljet pérreth furrés duhet té jené
nga materiale rezistente ndaj ngrohjes
mé shumé se 50 C ° nga temperatura
e dhomés.

Ndryshimet e nevojshme né muret e
kabinetit dhe ventilatorin e integruar té
kombinuar me produktin, si dhe lartési-
té minimale nga bazamenti i furrés jané
paraqitur né figurén 1. Prandaj, venti-
latori i shkarkimit duhet té jeté né njé
lartési minimale prej 65 cm nga baza-
menti i pllakés. Nése nuk ka ventilator
shkarkimi, lartésia nuk duhet té jeté mé
pak se 70 cm.

Min. 60 cm.
VENTILATORI SHKARKUES
|| s s I
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Figura 1

INSTALIMI | FURRES SE INTE-
GRUAR

Fusni furrén né kabinet duke e shtyré
até pérpara. Hapni derén e furrés dhe
futni 2 vida né vrimat e vendosura né
kasén e furrés. Kur kasa e produktit
prek sipérfagen prej druri té kabinetit,
fiksoni vidat.

Plani i sipérm

—
W Pllaké e integruar
-

Furré e integruar

Nése furra instalohet nén njé pllaké, di-
stanca mes platformés sé punés dhe
panelit kryesor té furrés duhet té jeté mi-
nimalisht 50 mm dhe distanca mes plat-
formés sé punés dhe paneli kryesor té
kontrollit duhet té jeté minimalisht 25 mm.
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Dimensionet dhe materiali i kasés né
té cilén do té instalohet furra duhet té
jeté si duhet dhe rezistente ndaj rritjeve
té temperaturave. Né njé instalim kor-
rekt, duhet té parandalohet kontakti me
pjesét elektrike ose té izoluara. Pjesét
e izoluara duhet té futen njé ményré té
tillé qé té sigurohet qé mos té lévizen
nga pérdorimi i ndonjé vegle tjetér. In-
stalimi i pajisjes né aférsi t€ madhe tek
njé frigorifer apo ngrirés i thellé nuk
éshté i rekomanduar. Pérndryshe, per-
formanca e pajisjeve té pérmendura mé
lart do té keté efekte negative pér shkak
té nxehtésisé sé& buruar. Pasi té keni
hequr furrén nga ambalazhi i saj, sigu-
rohuni gé furra nuk éshté e démtuar. Né
rast, se ju dyshoni pér ndonjé démtim té
pajisjes, mos e pérdorni até; kontaktoni
menjéheré Shérbimin e Autorizuar.

POZICIONIMI | FURRES SE IN-
TEGRUAR

Pér té& parandaluar rriedhjen e ndonjé
IEngu népér cepa, bashké me furrén
Tuaj jeni furnizuar edhe me njé stuko
izoluese. Aplikoni kété stuko rreth bufe-
sé€ sé kuzhinés, dimensionet né numér
té udhézuara né Figurén 2. Zgjasni stu-
kon né pesé pjesé duke e térhequr dhe
aplikoni até rreth sipérfages. Vendosni
furrén mbi té€, me butonat e kontrollit gé
duhet té jené né anén e djathté. Siguro-
hu gé té futet né kapse si¢ tregohet né
Figurén 3. Pasi ta keni futur furrén Tuaj
né vendin e saj, higni stukon izoluese
gé ka rrjedhur anash me njé shpatull
ndihmuese ( Figura 3).

Né rast se anét e kuzhinés Tuaj jané té
trasha mé pak se 40 mm, pérdorni kap-
set si¢ tregohet né Figurén 4. Vendosni
vatrat Tuaja direkte né zgavrén e hapur
( Figurat 5a-5b)

- Lidhjet e gabuara mund t& démtojné
pajisjen. Nj& démtim i tillé nuk do té
mbulohet nga garancia.

- Kjo pajisje éshté dizajnuar pér tu
lidhur me 220-240V~. Nése rrjeti i
energjisé elektrike éshté i ndryshém
nga vlera e dhéné, kontaktoni me-
njéheré gendrén e servisit t&€ autori-
zuar .

Firma prodhuese deklaron se nuk mban
asnjé pérgjegjési pér ¢do lloj démi dhe
humbje gé rezulton nga mosveprimi né
pérputhje me normat e sigurisé! Ud-
hézimet e dhéna mé poshté duhet té
ndigen pa u anashkaluar gjaté instali-
meve elektrike:

Kablloja e tokézimit duhet t€ jeté e lidhur
me ané té vidave me shenjén e tokézi-
mit. Furnizimi i lidhje kabllore duhet té
jeté si¢ tregohet né figurén 6. Nése nuk
ka prizé té tokézuar né pérputhje me
rregulloret né vendin e instalimit, telefo-
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noni menjéheré Shérbimin e Autorizuar.

Priza e tokézuar duhet té jeté né aférsi
té pajisjes. Asnjéheré mos pérdorni njé
zgjatues kablloje.

Kablloja e furnizimit nuk duhet té kon-
taktojé sipérfagen e nxehté té produktit.

Né rast té ndonjé démtimi té kabllos
furnizuese, sigurohuni té kontaktoni
servisin e autorizuar. Kablloja duhet té
zévendésohet nga servisi i autorizuar.

Instalimet e pajisjes duhet té kryhen nga
Shérbimi i autorizuar. Duhet té pérdoret
kabllo furnizimi e llojit HO5VV-F.

Lidhjet e gabuara mund té démtojné pa-
jisjen. Njé démtim i tillé nuk do t& mbu-
lohet nga garancia.

Pajisja éshté projektuar pér t'u lidhur
me 220-240V ~ nése energjia elektri-
ke éshté ndryshe nga vlera e dhéné mé
lart, telefononi menjéheré Shérbimin e
Autorizuar.

Firma prodhuese deklaron se nuk mban
asnjé pérgjegjési pér ¢do lloj démi dhe
humbje gé rezulton nga mosveprimi né
pérputhje me normat e sigurisé!

INSTALIMET ELEKTRIKE DHE
TE SIGURISE NE FURREN E
KOMBINUAR TE INTEGRUAR

Instalimet e pajisjes duhet t& kryhen
nga Shérbimi i autorizuar. Kjo pajisje
éshté dizajnuar pér tu lidhur me rrymé
220-240V~ dhe 380-415V 3N ~. Nése
rrjeti i energjisé elektrike &shté i ndry-
shém nga vlera e dhéné, kontaktoni
menjéheré servisin e autorizuar . Lidhja
e pajisjes duhet té jeté si¢ tregohet né
figurén 6. Pajisja éshté projektuar pér
pérdorim me prizé pér lidhje té fiksu-
ar né korrent. Duhet té instalohet njé
ndarés shumépolésh brenda qarkut fur-

nizues me hapje té kontaktit deri né té
paktén 3mm ( vlerésuar 40A, lloji i fun-
ksionimit me vonesgé).
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5x1.5mm?380V~, 3N~
3x2.5mm?®230V~ 5x1.5mm’400V~, 3N~
3x2.5mm?240V~ 5x1.5mm°415V~, 3N~
Pér modelet mbi 9500W, duhet té pérdoren tela me

diametér prej 3x4.0 mm2.

Gl
|

3x2.5mm?220V~

Figura 6
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PERDORIMI | PANELIT

TE KONTROLLIT TE SOBES PER
FURRA TE INTEGRUARA

CELESAT E REGJISTRIMIT PER
VATRAT ME INDUKSION

Celésat e regjistrimit pér vatrat me
induksion

Pajisja duhet té vihet né puné duke
pérdorur kontrollin e gelésave dhe
nxehja e mbetur éshté e konfirmuar
nga llamba treguese e nxehjes né
sipérfagen vitrogeramike.
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Vatra e kontrolluar me gelés éshté e di-
zajnuar pér té funksionuar né 6 nivele
nxehjeje:

1 Pozicioni i ruajtjes sé nxehtésisé

2-3 Pozicioni i nxehjes né nivelin e ulét
4-5-6 Pozicioni i gatimi-pjekjes dhe
zierjes

Vatrat ovale dhe duale kané dy zona
nxehjeje. Pér té aktivizuar zonén e
jashtme té vatrés duale/ovale, rrotulloni
gelésin njéheré. Né kété ményré té
dyja zonat do té ndizen.

Pér té gaktivizuar zonén © e jashtme
té vatrés duale/ovale, rrotulloni njéheré
celésin. Né kété ményré, té dyja zonat
© e jashtme jané té fikura.

Funksionet e nxehtésisé sé mbetur

Pas té gjitha proceseve té gatimit disi
nxehtési ruhet né pllakén geramike té
integruar e quajtur ngrohje e mbetur.
Kontrolli mund té llogarisé aférsisht se
sa i nxehté éshté xhami né rastin mé
té keq. Nése temperatura e llogaritur
éshté mé e larté se + 60 ° C, atéheré
kjo do té tregohet llambén treguese té
vatrés pér nxehtésiné e mbetur. Ekran
i nxehtésisé sé mbetur tregon pér aq
kohé sa temperatura e llogaritur e
vatrés éshté > + 60° C.

Pas riaplikimit té& tensionit té furnizimit
né kontrollin e pllakés pasi ka ndod-
hur ndérprerja e furnizimit té tensionit,
ndodh gé ekrani i ngrohtésisé sé mbe-
tur té ndrigojé, nése vatra pérkatése ka
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njé ngrohtési t&€ mbetur mé té€ madhe
+ 60 ° C para se té ndodhte ndérprerja
e rrymés. Ekrani do ndrigojé deri sa
koha maksimale e mbetur e ngrohjes
ka skaduar ose vatra do té pérzgjidhet
dhe do té aktivizohet.

UDHEZIME DHE KESHILLA
Enét e gatimit

- Pérdorni ené gatimi me bazament té
sheshté, té trashé qé jané té té njéjtit
diametér si vatra. Kjo do té ndihmojé
né reduktimin e kohés sé gatimit.

- Enét prej geliku, geliku t&€ emaluar,
gize dhe cgeliku inoks (nése emértohet
né ményré adekuate nga prodhuesi)
do t'ju japin rezultatet mé té& mira.- .

- Enét prej celiku té emaluar ose alumi-
ni ose me funde bakri mund té shkak-
tojné njé mbetje metalike t& grumbul-
luar mbi vatér. Nése lihen aty, béhet e
véshtiré pér ti hequr. Pastroni vatrén
pas ¢do pérdorimi.

- Ena e gatimit éshté e pérshtatshme
pér induksion nése ka njé magneti né
fund té enés.

- Enét e gatimit duhet t& vendosen
né gendér mbi zonén e gatimit. Né
gofté se nuk éshté vendosur si duhet,
shfaget né ekran.

- Kur pérdorni tigané té caktuar, ju
mund té dégjoni zhurma té ndryshme
nga tiganét, kjo éshté pér shkak té
dizajnit té tiganéve dhe nuk ndikon né
performancén apo siguriné e vatrés.

1 T

[ KORREKTE | [ EGABUAR |

:ﬁ: T
KORREKTE E GABUAR |

Kursim Energjle

- Zonat e gatimit me induksion pérshta-
ten automatikisht me madhésiné e fun-
dit t& enéve té gatimit deri né njé kufi
té caktuar. Megjithaté pjesa magnetike
e fundit t& enéve té gatimit duhet té
keté njé diametér minimal né varési té
madhésisé té zonés sé gatimit.

- Vendoseni enén e gatimit né zonén
e gatimit para se ta ndizni até. Nése
éshté ndezur para se ta vini enén

e gatimit, zona e gatimit nuk do té
veprojé dhe do té shfaqet né ekranin e
kontrollit.

- Pérdorni njé kapak pér té reduktuar
kohén e gatimit.

- Kur léngjet fillojné té ziejné, reduktoni
regjistrimin e temperaturés.

- Minimizoni sasiné e Iéngut ose yn-
dyrés pér té reduktuar kohét e gatimit.

- Pérzgjidhni regjistrimin e duhur té
temperaturés pér aplikimet e gatimit.

Shembuj té aplikimeve té gati-
mit

Informacioni i dhéné né tabelén e
méposhtme éshté vetém pér udhézim.
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PERDORIMI | PJESES SE FUR-

RES TE PAJISJES

Celési i kontrollit té funksionit
té furrés

Pér té zgjedhur funksionin e déshiruar
té gatimit, rrotulloni gelésin né simbolin

pérkatés . detajet e funksioneve té fur-
rés jané shpjeguar né seksionin tjetér.

Regjistrime | Pérdorimi pér

0 Elementi fikur

1-3 Njoftim delikat

4-5 Zukatje e lehté, njoftim i
ngadalté

6-7 Ringrohje dhe zukatje e
shpejté

8 Zierje, mpiksje dhe
piekje

9 Nxehje maksimale

P Funksioni Boost

Funksioni i butonit té kontrollit

Késhilla pér pastrim
- Mos pérdorni peceta gérryese,
pastrues gérryes, pastrues aerosol

té furrés

Pér té zgjedhur funksionin e déshiruar
té gatimit, rrotulloni ¢elésin né simbolin
pérkatés . detajet e funksioneve té fur-
rés jané shpjeguar né seksionin tjetér.

ose objekte t& mprehta pér té pastruar

sipérfaget e vatrés.

- Pér té hequr ushqgimin e djegur,
thitheni até me njé lecké té lagur dhe
lajeni me pastrues té Iéngshém.

- Ju mund té pérdorni njé kruese pér
pastrimin e ushqimit apo mbetjeve.

Ushqgimet ngjitése duhet té pastrohen

menjéheré kur derdhen, para se xhami

té ftohet.

- Kini kujdes té& mos gérryeni silikonin

e vendosur né skajet e xhamit ndérsa

jeni duke pérdorur njé kruese.

- Kruesja ka njé brisk, prandaj, ajo
duhet té mbahet larg nga fémijét.
- Pérdorni pastrues té vecanté pér

vatér geramike, ndérkohé qgé ajo éshté

e ngrohté pér tu prekur. Shpélani dhe

fshini me té thaté me njé lecké té
pastér apo peshqir letre.
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Funksionet e Furrés

* Funksionet e furrés tuaj mund té jené
té ndryshme pér shkak t& modelit té
produktit tuaj.

Q.| Llamba e furrés:

Vetém drita e furrés do té ndizet né dhe
ajo mbetet ndezur mbi té€ gjitha né fun-
ksionet e gatimit.

&
O | Funksioni i shkrirjes:

Dritat paralajméruese té furrés ndizen,
ventilatori fillon té veprojé.

Pér té pérdorur funksionin e shkrirjes,
merrni ushgimin Tuaj té ngriré dhe
vendoseni né furré né njé raft té ven-
dosur né slotin e treté nga fundi. Reko-
mandohet qé Ju té vendosni njé tepsi
furre nén ushgimin pér shkrirje, pér té
mbledhur ujin e akumuluar pér shkak té
akullit té shkriré. Ky funksion nuk do té
gatuajé apo ta pjeké ushqgimin Tuaj, ai
vetém do té& ndihmojé pér ta shkriré até.

i Funksioni i ventilatorit:
Termostati dhe dritat paralajméruese
té furrés do té ndizen, elementet e
ngrohjes sé skarés dhe ngrohjes sé
larté do té fillojné té veprojné.

Ky funksion éshté shumé i miré pér
pjekjen e brumérave. Gatimi realizohet
nga rezistenca poshté dhe lart brenda
furrés dhe nga garkullimi i ajrit siguruar
nga ventilatori, gé jep njé efekt té lehté
skare tek ushgimi. Rekomandohet pa-
rangrohja e furrés pér rreth 10 minuta.

— | Funksioni i gatimit statik:

Termostati dhe dritat paralajmérue-
se té furrés do té ndizen, elementet e
ngrohjes sé ulét dhe té larté do té fil-
lojné té veprojné. Funksioni i gatimit
statik léshon nxehtési, duke siguruar
gatimin e ushgimit me rafte té ulét dhe
té larté. Kjo éshté ideale pér té béré
pasta, émbélsira, pastice, lazanja dhe
pica. Rekomandohet parangrohja e fur-
rés pér 10 minuta dhe ajo éshté miré
té gatuash né vetém njé raft gjaté késaj
kohe né kété funksion.

N ad

Funksioni i pjekjes né skareé:

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementi i ngrohjes sé
skarés do té fillojé té veprojé. Ky funksion
pérdoret pér ushgime né skaré dhe né
toast. Pérdorni raftet e sipérme té furrés.
Lyeni lehté me furgé me vaj rrjetin e skarés
pér té ndaluar ngjitien e ushqgimit dhe
vendosni ushgimet né gendér té rrjetés.
Gjithmoné vendosni njé tepsi poshté
pér grumbulluar ndonjé rriedhje vaji apo
yndyre. Rekomandohet parangrohja e
furrés pér rreth 10 minuta. Paralajmérim:
Kur pigni né skaré, dera e furrés duhet té
jeté e mbyllur dhe temperatura e furrés
duhet té rregullohet né 190 °C.

N ad

Funksioni i pjekjes sé sh-
pejté né skaré:

Termostati dhe dritat paralajméruese
té furrés do té ndizen, elementet e
ngrohjes sé skarés dhe ngrohjes sé
larté do té fillojné té veprojné. Funksioni
éshté pérdorur pér pjekje né skaré meé té
shpejté dhe pér té mbuluar njé sipérfage
mé té madhe, té tilla si mish né skaré.
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PANELI | KONTROLLIT

Soba e integruar

Celési i kontrollit té

N . . Funksioni i butonit
vatrés me induksion

té kontrollit té furrés

Kohématés
dixhital

Celési i termostatit

t& furrésg Celési i kontrollit té

vatrés me induksion
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Drita e funksionimit té furrés

Pérdorni raftet e sipérme té furrés. Lyeni
lehté me fur¢cé me vaj rrjetin e skarés
pér té& ndaluar ngjitien e ushqgimit dhe
vendosni ushqgimet né gendér té rrjetés.
Gjithmoné vendosni njé tepsi poshté
pér grumbulluar ndonjé rriedhje vaji apo
yndyre. Rekomandohet parangrohja e
furrés pér rreth 10 minuta. Paralajmérim:
Kur pigni né skaré, dera e furrés duhet té
jeté e mbyllur dhe temperatura e furrés
duhet té rregullohet né 190 °C

VWV

&N

Funksioni i dyfishté skaré
dhe ventilim:

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementet e ngrohjes
sé skarés dhe ngrohjes sé larté dhe
ventilatori do té fillojné té veprojné.

Funksioni pérdoret pér tiganisje mé té
shpejté té ushqgimeve té trasha dhe pér
mbulimin e njé sipérfage mé té madhe.
Té dy elementet e sipérme té ngrohjes
dhe pjekja né skaré do té veprojné sé

Drita e funksionimit té furrés

bashku me ventilatorin pér té siguruar
edhe gatimin.

Pérdorni raftet e sipérme té furrés. Lyeni
lehté me fur¢cé me vaj rrjetin e skarés
pér té ndaluar ngjitien e ushqgimit dhe
vendosni ushgimet né gendér té rrjetés.
Gjithmoné vendosni njé tepsi poshté
pér grumbulluar ndonjé rriedhje vaji apo
yndyre. Rekomandohet parangrohja e
furrés pér rreth 10 minuta.

Paralajmérim: Kur pigni né skaré, dera
e furrés duhet té jeté e mbyllur dhe
temperatura e furrés duhet té rregullohet
né 190 °C.

®

Funksioni pica

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementet e ngrohjes
sé skarés dhe ngrohjes sé larté dhe
ventilatori do té fillojné té veprojné.

AL -16-



Funksioni i ventilatorit dhe i ngrohjes sé
ulét éshté ideale pér ushqgim té pjekur, té
tilla si pica, né ményré té barabarté né
njé kohé té shkurtér.

Ndérsa ventilatori shpérndan né ményré
té barabarté nxehtésiné e furrés, elementi
mé i ulét i ngrohjes siguron pjekjen e
brumit té gatimit.

)

Termostati dhe dritat paralajmérue-
se té furrés do té ndizen, elementet
e ngrohjes sé skarés dhe ngrohjes
sé larté dhe ventilatori do té fillojné té
veprojné.

Funksioni Turbo

Funksioni turbo shpérndan né ményré
té barabarté ngrohjen né furré. Té gjitha
ushgimet né té gjitha raftet do té gatu-
hen né ményré té barabarté. Eshté e
rekomanduar parangrohje e furrés pér
10 minuta.

Pérdorimi i orés dixhitale

o000
oo o U0

Rregullimi i kohés:

Koha duhet té rregullohet para fillimit t&
pérdorimit té furrés. Pas furnizimit me
energji elektrike né furré, simboli (A)
dhe tre "0" do té fillojné té pulsojné né
ekran. Shtypni gelsat (+) dhe (-) né té
njéjtén kohé. Simboli do té shfaqet né
ekran. Gjithashtu, pika né mes té
ekranit do té fillojé té pulsojé. Duke
pérdorur butonat (+) dhe (-) butonat,
rregulloni orén, ndérsa kjo piké éshté
duke pulsuar. Pas rregullimit, pika do
té ndrigojé vazhdimisht.

Pas furnizimit me energji elektrike né
furré, kur simboli (A) dhe tre "0" do té
fillojné té pulsojné né ekran, furra nuk
mund té funksionojé duke pérdorur
butonat e kontrollit. Kur butonat (+) dhe
(-) jané shtypur njékohésisht pér rre-
gullimin e kohés, simboli do té shfaqget
né ekran. Kur ky simbol shfaget né
ekran, ju mund té veproni manualisht
né pjesén e furrés. Duke gené se koha
e rregulluar do té rikthehet si mé paré
né rast t€ ndérprerjes sé energjisé,
veprimi i rregullimit t&€ kohés duhet té
kryhet pérséri.
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Sinjal zanor Rregullim i kohés:
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Koha duhet té rregullohet para fillimit t&
pérdorimit té furrés. Pas furnizimit me
energji elektrike né furré, simboli (A)
dhe tre "0" do té fillojné té pulsojné né
ekran. Shtypni celsat (+) dhe (-) né té
njéjtén kohé.

Simboli do té shfaqet né ekran. Gjitha-
shtu, pika né mes té ekranit do té fillojé
té pulsojé. Duke pérdorur gelésat (+)
dhe (-) gelésat, rregulloni orén, ndérsa
kjo piké éshté duke pulsuar. Pas rregu-
llimit, pika do té ndricojé vazhdimisht.
Ky funksion mund té pérdoret pér té
marré sinjal zanor né pérfundimin e
periudhés kohore té rregulluar.

Shtypni butonin e MODALITETIT né
mes. Simboli do té pulsojé né ekran.
Gjithashtu tre "0"-té do té shfaqgen.
Rregullo periudhén e déshiruar ko-
hore pér paralajmérim duke pérdorur
celésat (+) dhe (-) , ndérsa simboli
éshté duke pulsuar. Pak kohé pas
pérfundimit té rregullimit, simboli do té
fillojé té ndrigojé vazhdimisht. Kur sim-
boli fillon té€ ndricojé vazhdimisht, sinjali
zanor i rregullimit t& kohés éshté béré.

Koha e sinjalit zanor mund té vendoset

né njé kohé né mes diapazonit kohor
prej 0 dhe 23.59.

Kur koha e caktuar ka mbaruar, ora
jep njé sinjal zanor dhe simboli fillon
té pulsojé né ekran. Duke shtypur njé
nga butonat, sinjali zanor do té nda-
lojé dhe simboli né ekran zhduket.

Sinjali zanor i rregullimit té kohés ésh-
té vetém pér géllime paralajméruese.
Furra nuk do té aktivizohet né kété
funksion.

Rregullimi i kohés sé gatimit:

|

—
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Ky funksion éshté pérdorur pér té
gatuar né diapazonin kohor té déshi-
ruar. Ushgimet qé duhen gatuar jané
véné né furré. Furra éshté e rregulluar
né funksionin e déshiruar té gatimit.
Termostati i furrés éshté rregulluar
né shkallén e déshiruar né varési

té gjellés pér gatim. Mbani shtypur
butonin MODALITET derisa té shihni
né ekranin e orés "stop" Kur té shihni
"stop" né ekranin e orés, simboli (A)
do té fillojé té pulsojé. Rregulloni
kohén e gatimit pér ushgimin gé doni
té gatuani, duke pérdorur butonat (+)
dhe (-), ndérsa kohématési éshté né
pozitén e tij. Pak kohé pasi veprimi
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i rregullimit ka pérfunduar, ora do té
shfaget né ekran dhe simbolet (A) dhe
do té fillojné té ndrigojné vazhdimisht
né ekran. Ndérsa jeni duke béré kéteé,
furra do té fillojé té funksionojé.

Mund té regjistrohet njé periudhé
gatimi mes rangut kohor prej 0 dhe
10 oré.

Né pérfundim té kohézgjatjes sé caktu-
ar, kohématési do té ndalojé furrén dhe
do té japé njé sinjalizim akustik. Gjitha-
shtu, simboli (A) do té fillojé té pulsojé
né ekran. Pasi keni guar butonin e
furrés dhe butonin e termostatit né
pozitén 0, duke shtypur ¢do buton té
kohématésit, sinjali zanor do té pérfun-
dojé. Gjithashtu, kohématési do té sillet
pér t'u pérdorur né funksionin manual.

Rregullimi i kohés sé mbarimit
té gatimit:

AR
adJsr

- MODE +

Ky funksion éshté pérdorur pér té
gatuar sipas kohés sé déshiruar pér
pérfundim. Ushgimi pér t'u gatuar
éshté véné né furré. Furra éshté e
rregulluar né funksionin e déshiruar té
gatimit. Termostati i furrés éshté rregu-
lluar né shkallén e déshiruar né varési
té gjellés pér gatim. Mbani shtypur
butonin MODALITETI derisa té shfaget
né ekran "fundi", simboli (A) dhe ora do
té fillojné té pulsojné respektivisht.

Rregullo kohén e mbarimit pér ushqi-
min qé doni té gatuani, duke pérdorur
celsat (+) dhe (-), ndérsa kohématési
éshté né kété pozité. Pak kohé pasi
veprimi i rregullimit ka pérfunduar, ora
do té shfaget né ekran dhe simbolet
(A) dhe do té fillojné té ndrigojné va-
zhdimisht né ekran. Ndérsa jeni duke
béré kété, furra do té fillojé té funksio-
nojé.

Ju mund té vendosni njé oré gé mund
té mbarojé né 10 oré pas orarit té dités.

Né pérfundim té kohézgjatjes sé caktu-
ar, kohématési do té ndalojé furrén dhe
do té japé sinjalin zanor. Gjithashtu
simboli (A) do té fillojé té pulsojé né
ekran. Pasi keni guar butonin e furrés
dhe butonin e termostatit né pozitén 0,
duke shtypur ¢do buton té kohématésit,
sinjali zanor do té pérfundojé. Kohéma-
tési gjithashtu do té sillet né funksionin
€ pérdorimit manual.
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Programim plotésisht -automatik:

e 5%
assr

- MODE +

Ky funksion éshté pérdorur pér té
gatuar pas njé periudhe té caktuar
kohore, brenda njé kohézgjatje té
caktuar. Ushqgimi pér t'u gatuar éshté
véné né furré. Furra éshté e rregulluar
né funksionin e déshiruar té gatimit.
Termostati i furrés éshté rregulluar né
shkallén e déshiruar né varési té gjel-
I€s pér gatim.

Fillimisht, mbani shtypur butonin
MODALITETI derisa té shfaget mbi
ekranin e kohématésit "stop". Kur
shihni "stop" né ekranin e kohématésit,
simboli (A) do té fillojé té pulsojé. Rre-
gullo kohén e gatimit pér ushgimin qé
doni té gatuani, duke pérdorur gelsat
(+) dhe () , ndérsa kohématési éshté
né kété pozité. Pak kohé pasi veprimi
i rregullimit ka pérfunduar, ora do té
shfaqget né ekran dhe simbolet (A) dhe
do té fillojné té ndrigojné vazhdimisht
né ekran.

Mund té regjistrohet njé periud-
hé gatimi mes rangut kohor
prej 0 dhe 10 oré.

i —
Ensd
- mobe  +

Sé dytii, mbani shtypur butonin MO-
DALITET derisa né ekran té shfaget
"fund" . Kur shihni "fund" né ekranin
e kohématésit, simboli (A) do té fillojé
té pulsojé. Rregullo kohén e mbarimit
pér ushgimin duke pérdorur gelsat (+)
dhe(-) , ndérsa kohématési éshté né
kété pozité. Pak kohé pasi veprimi i
rregullimit ka pérfunduar, ora do té
shfaget né ekran dhe simbolet (A) dhe
do té fillojné té ndricojné vazhdimisht
né ekran.

Ju mund té regjistroni njé kohé
qé mund té jeté deri tek 23.59
pas orés sé synuar duke shtuar
periudhén e gatimit né kohé.

Furra do té fillojé té veprojé né orén e
llogaritur duke reduktuar periudhén e
gatimit nga koha e mbarimit e reg-
jistruar dhe do té ndalet né kohén e
regjistruar t& mbarimit. Kohématési do
té Iéshoj sinjal zanor dhe simboli(A) do
fillojé té pulsojé. Pasi keni guar butonin
e furrés dhe butonin e termostatit né
pozitén 0, duke shtypur ¢do buton té
kohématésit, sinjali zanor do té pér-
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fundojé. Gjithashtu, koha aktuale do té
shfaget né ekran né kohématés.

Bllokimi i celésit

* Butoni i modalitetit duhet té shtypet
té paktén 2 sekonda nése asnjé nga
butonat nuk éshté aktivizuar brenda
5 minutave té fundit.

* Pas aktivizimit té butonit t& modalite-
tit, cdo buton aktivizohet menjéheré
sapo té preket.
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Aksesoré

Produkti éshté furnizuar me aksesoré.
Ju gjithashtu mund té pérdorni aksesorét
gé keni bleré nga burime té tjera, por ato
duhet té jené rezistente ndaj nxehtésisé
dhe flakéve. Ju gjithashtu mund té
pérdorni pjata gelqi, forma torte dhe ta-
baka furre gé jané té pérshtatshme pér
pérdorim né furré. Ndigni udhézimet
e prodhuesit kur pérdorni aksesoré té
tjeré. Né rast se pérdoren ené té vogla,
vendosni enén mbi rrjet teli, pasi ajo do
té jeté plotésisht né pjesén e mesme té
rrjetés. Nése ushqgimi qé do gatuhet nuk
e mbulon tabakané e furrés plotésisht,
nése ushqgimi éshté marré nga ngrir-
ja e thellé apo tabaka éshté duke u
pérdorur pér mbledhjen e ushgimeve
té IEngshme qé rrjedhin gjaté pjekjes né
skaré, mund té vérehen ndryshime né
formé né tabaka. Kjo éshté pér shkak
té temperaturave té larta qé shfagen
gjaté gatimit. Tabakaja do té kthehet né
formén e saj té vjetér, kur tabakaja do té
ftohet pas gatimit. Kjo éshté njé dukuri
normale fizike gé ndodh gjaté transfe-
rimit t& ngrohjes. Mos vendosni tabaka
gelqi t&¢ nxehté dhe ené té nxehta né
njé mjedis té ftohté direkt nga furra pér
té shmangur thyerjen e tabakasé apo
enés. Mos e vendosni mbi sipérfage té
ftohté dhe té lagésht. Vendoseni mbi
njé lecké té thaté kuzhiné dhe léreni
té ftohet ngadalé. Kur pérdorni skarén
né furrén tuaj; ne rekomandojmé (si-
pas rastit) té pérdorni rrietén qé e
keni marré bashké me produktin. Kur
pérdorni rrietén e telit; vendosni njé ta-
baka né njé nga raftet mé té uléta pér té
mundésuar grumbullimin e vajit. Mund
té shtoni ujé né tabaka pér té ndihmuar
pastrimin. Si¢ shpjegohet né klauzolat

pérkatése, kurré mos pérdorni grilén me
gaz pa kapakun mbrojtés. Nése furra
juaj ka njé skaré gé vepron me gaz, por
kapaku mbrojtés mungon, apo éshté e
démtuar dhe nuk mund té pérdoret, po-
rosisni njé pjesé kémbimi nga gendra e
shérbimit mé té afért.

Zgavra e furrés

5. mbaijtése
4. mbajtése
3. mbaijtése
2. mbajtése
1. mbaijtése

Aksesorét e furrés

Aksesorét pér furrén tuaj mund té jené
té ndryshém pér shkak té€ modelit té
produktit tuaj.

Rrjeté teli

Rrjeta e telit pérdoret pér té pjekur né
skaré apo pér té vendosur ené gatimi té
ndryshme né té.

KUJDES- Vendosni si duhet rrjetén e
telit né ¢do raft korrespondues né
zgavrén e furrés dhe shtyjeni até né
pjesén e prapme.
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Tabakaja e cekét

Tabakaja e cekét pérdoret pér té pjekur
brumé té tilla si bazé torte etj. Pér ta
vendosur si duhet tabakané né zgavér,
e vini até né ¢do raft dhe shtyjeni até né
pjesén e prapme.

Tabakaja e thellé

Tabakaja e thellé éshté pérdorur pér té
gatuar me avull. Pér ta vendosur si du-
het tabakané né zgavér, e vini até né
¢do raft dhe shtyjeni até né pjesén e
prapme.

Hegja e rafteve rrjeté

Térhigni raftin rrieté si¢ tregohet né
figuré. Pasi ta keni liruar nga kapset,
ngrijeni lart.

=

Gil

PASTRIMI DHE
MIREMBAJTJA E FURRES
TUAJ

PASTRIMI

Para se té filloni t& pastroni furrén tuaj,
sigurohuni gé té gjithé butonat e kont-
rollit jané fikur dhe paijisja juaj éshté fto-
hur. Stakoni pajisjen.

Mos pérdorni materiale qé pérmbajné
grimca gqé mund té démtojné smal-
tin dhe pjesét e lyera té furrés tuaj.
Pérdorni pastrues kremoz ose pastru-
es té Iéngshém, té cilat nuk pérmbajné
grimca. Duke gené se ato mund té
démtojné sipérfaget, mos pérdorni
krem kaustik, pluhura pastrimi gérryes,
lesh teli ose mjete té rénda. Né rast se
Iéngje té tepérta derdhen mbi furrén
tuaj, ato mund té shkaktojné njé dém
né smalt. Menjéheré pastroni I1éngjet e
derdhura. Mos pérdorni pastrues me
avull pér pastrimin e pajisjes.

Pastrimi i brendésisé sé furrés

Sigurohuni gé té higni nga priza furrén
para se té filloni ta pastroni até. Ju do
té merrni rezultate mé té€ mira né qofté
se pastroni brendésiné e furrés ndérsa
furra éshté pak e ngrohté. Fshini furrén
tuaj me njé copé lecke té buté me ujé
sapun pas ¢do pérdorimi. Pastaj fshi-
jeni pérséri, kété heré me njé lecké té
njomé, dhe thajeni. Njé pastrim i ploté
duke pérdorur pastrues té tipit té thaté
dhe pluhur. Pér produktin me korni-
za smalti katalitik muret e pasme dhe
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anésore té kasés sé brendshme nuk
kérkojné pastrim. Gjithsesi,;né varési té
pérdorimit, éshté e rekomanduar gé ju
té zévendésoni ato pas njé periudhe té
caktuar kohe.

MIREMBAJTJA

Zévendésimi i drités sé furrés

Ndryshimi i llambés sé furrés duhet té
béhet nga tekniku i autorizuar. Vlerésimi
i llambés duhet té jeté 230V, 25Watt,
Lloji E14, T300 para se té ndryshoni
llambén, furra duhet té stakohet dhe
duhet té jeté e ftohté.

Dizajni i llambés éshté specifik pér
pérdorim né pajisje gatimi shtépiake
dhe nuk éshté e pérshtatshme pér ndri-
¢im dhomé familjare.

SHERBIMI DHE
TRANSPORTI

KERKESA PARA SE TE
KONTAKTONI SHERBIMIN

Nése furra nuk funksionon:

Furra mund té jeté fikur, ose té jeté i
shképutur nga modelet e pajisura me
kohématés, koha nuk mund té rregullohet.

Nése furra nuk nxehet:

Ngrohja nuk mund té rregullohet me
celésin e kontrollit té vatrés sé furrés.

Nése llamba e ndricimit t&€ brendshém
nuk bén drité:

Duhet té& kontrollohet rryma elektrike.
Duhet té kontrolloni nése llambat jané
té démtuara. Nése jané té démtuara,
ju mund té zévendésoni ato si né
udhé&zimin né vijim.

Gatim (nése pjesa e poshtme-sipérme
nuk gatuan né ményré té barabarté):

Kontrolloni vendosjet e rafteve, kohén e
gatimit dhe vlerat e ngrohjes sipas ma-
nualit.

Pérvec kétyre, né qofté se ju ende keni
ndonjé problem me produktin tuaj, ju lu-
tem telefononi né Qendrén e Shérbimit
té autorizuar.

INFORMACION LIDHUR ME
TRANSPORTIN

Nése keni nevojé pér ndonjé transport:

Ruani ambalazhin origjinal t& produktit
dhe pérdorni kutiné origjinale pér trans-
port. Ndigni shenjat e transportit né kuti.
Vendosni shirita mbi sobén né pjesét e
sipérme, mbulojeni dhe transportoni mé
vete panelin e gatimit.

Vendosni njé letér midis kapakut té
sipérm dhe panelit t& gatimit, mbuloni
kapakun e sipérm, dhe mé pas ven-
dosni shirita mbi sipérfaget anésore té
furrés.

Vendosni karton ose letér né kapakun
frontal t€ xhamit interior t€ sobés pasi
éshté mé miré pér tavat, pér rrjetat grilé
dhe tabakaté brenda furrés nuk do té
démtojné kapakun e furrés gjaté trans-
portit. Gjithashtu mbéshtilini kapakun e
furrés né muret anésore.

Né qgofté se nuk e keni kutiné origjinale:

Merrni masat e duhura pér té siguruar
sipérfaget e jashtme ( sipérfage xhami
dhe té lyera) dhe furrén duke i mbrojtur
ato nga goditjet e mundshme.
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YBaxkaeMu notpedurtenu,

Hawata uen e ga Bu npeanoxum BUCOKOKa4eCTBEHW NPOAYKTU, KOUTO HAAMUHABAT
BawwuTe ovakBaHusa. BawwmaT ypen e npoussBegeH € nomoliTa Ha Han-mogepHu
CbOPBXEHNSA U € TPUXINBO TECTBAH 3a KA4eCTBO. Te3n MHCTPYKLUUKN Ca U3roTBEHN
c uen aa Bu nomorHaT ga uanonasarte Bawwus ypea, KOWTO € Npou3BedeH C Han-
MOAEepHUTE, HagexaHn n epekTneHM TexHonornn. MNMpean ga uanonassate Bawwms
yped, BHMMAaTenHo mnpodeTeTe Te3n WHCTPYKUUKW, KOUTO BKMOYBAT OCHOBHA
nHdopmaums 3a 6e3onacHo MOHTMpaHe, nogapwxKa u ynotpeba. 3a MoOHTUpaHeTo
Ha Balumsa npogyKT ce CBbpXEeTE C Hak-0nM3Kkna oTopuampaH CEPBU3EH LIEHTHP.
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CobabprxaHme

MpeacraBsiHe 1 pa3mMepun Ha NpoaykTa
MpegynpexaeHus

MoaroToBka 3a MOHTaX M ynotpeba
Ynotpeba

MouncteaHe 1 noaapbxKa
O6cnyxBaHe 1 TpaHcnopTMpaHe
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NMPEACTABAHE U PASMEPU HA NPOAOYKTA

KombuHupaHa cbypHa 3a BrpaxaaHe ®ypHa 3a BrpaxaaHe

5
6
\i 7- l'opeH HarpeBaTen (3ag nnoyara)
CIMNCBbK HA KOMIMOHEHTUTE: 8- EnekTtpuuecku rpun
1- MaHen 3a ynpasnexue 9- Ctenaxwu
2- [Ipbxka 10- BbTpeLuHo oceeTneHne
3- Bpata Ha dypHaTa 11- Typ6o HarpeBaten (3ag nnoyara)
4- 3akntoyBaHe NpoTMB Aeua 12- BeHTunarop (3ag nnoyara)
5- TaBa 13- Knanu Ha Bb3gyLIHUTE OTBEPCTUSA
6- [loneH HarpeBaTten (3ag
nnoyara)
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BUTPOKEPAMMUYEH NNOT

1. ButpokepamuueH Harpesaren
2 BuTpokepamMMyHO CTbKMNO
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NMPEAYNPEXAEHUA 3A BE30-
NMACHOCT

NPEOV OA U3MON3BATE YPE[JA, MPO-
YETETE BHUMATEJIHO TE3N MHCTPYK-
LI IOKPA. MASETE ' HA YOLOEHO
MACTO 3A BbELLW CIMPABKW.

HAPBYHVKBT E MPEAHA3HAYEH
3ATMOBEYE OT EAMH MOJEN.

Bb3MOXHO E MNP BAWUMA YPELN
OA OTCBLCTBAT HAKOU OT XAPAK-
TEPUCTUKUNTE, ONMNUCAHM B TO3U
HAPBYHUK. OOKATO VLJETETE HA-
PBYHUKA, OBPBLLUAUTE BHUMA-
HWE HA NPUMEPUTE, NMOOKPEME-
HW C N3OBPAXEHWNA.

O6wu npeaynpexaeHus
3a 6e3onacHoCT:

Tosn ypeg moxe ga 6bae
N3non3saH OT Aela Hag
8 roguulHa Bb3pacT, Kak-
TO N OT nNuua ¢ Hamarne-
HNU dOU3NYECKN, CETUBHH
NN YMCTBEHU Bb3MOX-
HOCTW, KaKTO U OT TakKu-
Ba C nunca Ha onuT u
Nno3HaHue, eanuHCTBEHO
KoraTto ca HabnogaBaHu
N MHCTPYKTUPAHW Kak Aa
n3non3eat YCTPOWMCTBO-
TO Mo 6e3onaceH HayuH
n pasdbupar onacHocTU-
Te, KOUTO € Bb3MOXHO
Ja Bb3HUKHAT. [euarta
He TpsbBa ga cu urpaar
c ypega. lNloyncreaHeTo

N nogapbXKkaTta He OmBa
Ja ce ocbluecTBaBaT OT
geua 6e3 poauTencku
Haa30p.

BHUMAHWE: o Bpeme
Ha non3BaHe MNOBbPX-
HOCTTa Ha ypeda ce Ha-
ropewisisa. BHnmasanTte
Oa He JokocBaTe Harpe-
Batenute. [leuata Ha
Bb3pacT noa 8 roavHu
He TpsibBa oa 6vaart ao-
nyckaHn B Gnn3ocT o
ypeaa, OCBEH ako He ce
HabniogaBaT HenpekbCe-
HaTo.

BHUMAHUWE: Tlpun nbp-
YXeHe C Macno unm onuo
He ocTaBanTe ypeaa 6e3
HabnoaeHue, TbW KaTo
€ Bb3MOXHO Ja Bb3HUK-
He noxap. HUKOTA He
npaBeTe ONuUT Aa racuTte
noxap ¢ soga. Bmecto
TOBa U3KIOYETE ypeaa n
NOKPUNTE OrbHA, Hanpu-
MEp C Kanak unun npoTu-
BOMOXapHO o0aesno.

BHUMAHWE: OnacHocT
OT MoXap: He ocTaBaAunTe
npegMeTn BbpXy nroTa.

BHAMAHWE: B cny4yan
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Yye NOKPUTUETO ce Cnyka,
N3KnoyeTe ypeaa, 3a aa
nsberHere onacHocTTa
OT KbCO CbeANHEHME.

[Mpu nnotoBe c Kanak -
BCSIKO pasnumBaHe Ha Tey-
HOCT BbpXY Kanaka Tpso-
Ba Aa O6bae oTCcTpaHeHo,
npeav ga 6bae OTBOPEH.
Cbwo Taka, npean 3a-
TBapsiHe Ha Kanaka e He-
06x0aMMO NOBBLPXHOCTTA
Ha nnoTta ga 6vae ocTa-
BeHa Ja U3CTUHe.
Ypeaobt He e npuroaeH
3a ynotpeba c BbHLUEH
Tanmep wunn oTaenHa
cuctemMa 3a guUcTaH-
LIMOHHO ynpaBneHune.

YCTPOMUCTBOTO Ce Haro-
peLlsiBa Nno Bpeme Ha pa-
oota. BHMmaBanTe oa He
JOKOCHETE ropeLunTe ene-
MEHTU BbB BbTPELUHOCT-
Ta Ha doypHara.

[lokaTto ypeaobT paboTty,
OPBXKUTE Morat ga ce
HaropeLsar.

[Mp noductBaHe Ha
CTBKINOTO Ha BpaTtarta wu
OpYyrnTe  NOBBbPXHOCTU
He wu3nonssanTe abpa-

Bl -

3MBHW npenapatv unu
OCTPUW MeTarHun cTbpran-
KM, T KaTo NOKpUTUATa
mMoraT ga ce Hagpackart
N NOBpeasT.

He nouduncrteBamte ypena
C nomMoLlTa Ha napa.

BHUMAHWE: C uen uns-
OarsaHe BB3MOXXHOCTTA
OT TOKOB ygap, npeau ga
NPUCTBNUTE KbM CMsHa
Ha KpyLUKaTa ce yBepeTe,
ye ypeabT € USKITHOYEH.

NMPEOYNPEXOEHWE:
[To Bpeme Ha nons3eBaHe
Ha dypHaTa unu rpuna
NOBbPXHOCTTA Ha ypena
MOXEe Oa Ce HaropeLuu.
[euata He TpsbBa AOa
Obvoart gonyckaHu B onum-
30CT Ao ypeaa.

MeTanHu npegmeTu KaTo
HOXOBE, BUIMULUMN, NMbXWU-
UM M Kanauu He Tpsb-
Ba Aa ObAaT NoCcTaBAHMU
BbPXY MOBBLPXHOCTTA Ha
nnoTa, TbW KaTo € Bb3-
MOXXHO i@ C€ HaropeLusT.
Cnen pabota ¢ WHAOYK-
LMOHHUA NNOT W3KIHOY-
BaWTe  Harpesartenure
Yypes naHena 3a ynpasrne-
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HWe, 6e3 pa pasuumtate
Ha AeTeKkTopa 3a CbaoBe.

Bawwat ypen e npoussegeH B CbOT-
BETCTBME C BCUYKN NPUNOKNMU MECTHU
N MeXOyHapogHW CTaHZapTu M pasno-
penou.

[encteusita Nno nogapbXxka U PEMOHT
TpabBa ga 6baaT M3NbLIHABAHU €AuH-
CTBEHO OT KBanuduumpaHu TEXHULN.
MoHTax 1 nonpaska Ha ypega, U3Bbp-
LLIEHM OT HEeYMbIHOMOLLEHO fnLe MoraT
Ja 3acTpawar 3gpaseTto Bu. N3meHe-
HMETO MM MoaudMUMpaHeTo Ha cne-
undmkaummTe Ha ypena no KakbBTO U
0a e Ha4nH e onacHo.

Mpeon Qa 3ano4yHeTe MOHTaxa ce
yBepeTe, Y€ MECTHWTE YCMoBUS 3a
pasnpocTpaHeHne (ecTecTtBOTO U Ha-
NAraHeTo Ha rasTta, KakTo M cunarta u
yecToTata Ha MoAaBaHOTO Harpexe-
HME) U HacTpOMKMTe 3a (PyHKLMOHMpPa-
He Ha ypega ca cbBMecTUMU. Hauu-
HWTE 3a HacTpoiBaHe Ha TO3W ypen ca
NOCOYeHU BbPXY ETUKETA.

MPEOYMPEXOEHNE: To3n ypeno e
npegHasHa4yeH eQuHCTBEHO 3a rOTBEHE
Ha xpaHa npu ycnosusa Ha 6utosa yno-
Tpeba n He Tpabea Aa 6bae M3nonseaH
3a gpyru uenu n opmmn Ha npunoxe-
HMe (Hanp. 3a KOMepPCUarHu HyXXam unm
3a OTOMNSIEHNE Ha NOMELLEHMS).

He ce onutBamTe ga nopgurate unm
npemecTteaTte ypega, Abprnanku Opbx-
KaTa Ha BpaTtara.

Bcrykn Bb3MOXHM MEPKU 3a rapaHTu-
paHe Ha Bawarta 6e3onacHocT ca npea-
npuetwn. MNpu noyncTBaHe ce onuTeanTe
Oa unsberHete HagpackeBaHe, Tbi KaTo
CTBKIOTO MOXe Aa ce cnyka. N3bsarsan-
Te [a yapsiTe CTbKMOTO CbC Cb0BETE.

YBepeTe ce, 4Ye N0 BpeMe Ha MOHTaxa
3axpaHBalLmAT Kabern He e NpUKNeLleH.
B cnyyan 4e 3axpaHBawmAT kaben
Obae noBpeneH, Ton Tpsabea ga 6vae
3aMeHeH OT MpOu3BOAUTENS, HEroB

cepBu3 nnum ot nuue C nogobHa kBanu-
(i)I/IKaLI,MH, C uen npenoreBpardBaHe Ha
€BeHTyallHa OnacHOCT.

He nossonsiBanTe Ha geuara ga ce Ka-
TEpAT MO BpaTaTta Ha hypHaTta unu ga
capaT BbpXy Hed, JoKaTo e OTBopeHa.

MpenynpexaeHns Npy MOHTax:

He BknoyBante ypega npegu MOHTa-
XbT Aa € NPUKN4nn.

YpeabT TpsAbBa goa 6bae MOHTMpaH U
BbBEdEH B eKcnnoatauus OT Ksanwu-
duumpaH TexHuk. MNMponssoanTensT He
rnoema OTrOBOPHOCT 3a NOBpeau, KOUTo
€ Bb3MOXHO []a Bb3HMKHAT BCreacTeme
Ha HEMpaBWITHO Pa3MnofioKEHNE WK
MOHTaX OT HEeYMbITHOMOLLEHO N1LE.

Mpu pa3onakoBaHe ce yBepeTe, Yye ype-
ObT He e Bun noBpedeH MO Bpeme Ha
TpaHcrnopTupaHeTto My. B cnyyanm ue
yCcTaHOBMTE MOBpeaa, He Wu3nonssan-
Te ypena, a ce CBbpxeTe He3abaBHO C
npencraBuTen Ha KeanuduuupaH cep-
Bn3. OnakoBbYHMUTE MaTepuanu (nonu-
eTuneH, Tenboga, CTMponop 1 T.H.) morat
[a oKaxaT BpedHO Bb3eNCTBUE BbPXY
peua. lNopaagn ToBa TpaAbBa ga 6baar
OTCTpaHsABaHW He3abaBHO.

lMpennassante ypeda oT atMmocdepHu
BNUAHUA. He ro msnaramte npsko Ha
CNbHUE, OAbXA, CHAM U T.H.

Heobxoammo e npegMeTuTe OKoro ype-
Aa (Hanp. wkadp) Aa moraT aa nsgbpxat
Ha Temnepatypu oT 100°C 1 noseue.

Mo Bpeme Ha ynoTtpeba:

Mpy MbpBOTO BKIOYBaHe Ha dypHaTa
LLe YCeTUTE MMPU3Ma OT U30MNaLMOHHM-
Te MaTepuanu U HarpesaTernHuTe erne-
MEHTMW.

ETo 3awo, npean ga npuctbnute KbM
ynoTpeba Ha dypHaTa 9 BKIOYETE Ha
MakcumarnHa Temnepartypa u s1 octaBe-
Te aa pabotn, 6e3 fa nNocTaBsATe HULLO
B Hes 3a 45 muHyTn. Heobxognmo e B
CbLLOTO BpemMe NOMELLEHNETO, B KOETO
ce Hamupa cypHata ga 6boe gobpe
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MpPOBETPEHO.

Mo Bpeme Ha ynotpeba BBLHLUHUTE U
BbTPELIHUTE MOBLPXHOCTM Aa goypHa-
Ta ce Haropewasart. [pu oTBapsiHe Ha
BpaTaTa Ha dypHata ce OTApPBIHETE,
3a ga m3berHeTe ropewms NoTok napa,
KOWTO mn3nusa oTBbTpe. Bb3MOXHO €
TOon Aa Bu npuymHU nsrapsHms.

He noctaBsaite necHosananMmu unu
€KCMo3MBHU MaTepuanu B 6nmsocT o
ypena, AOKaTo e BKITHYEH.

Mpw nocTaBaHe 1 U3BaXxgaHe Ha XpaHu
oT cpypHaTa BMHarv Usnonaeante pbka-
BULIN.

He octaesante ypema 6e3 Hags3op no
BpeMe Ha rotBeHe C TBbpau UNn TeYHU
MasHuHW. Mpu HarpsiBaHe C MHOrO BU-
COKV TEMMNEpaTYpu € Bb3MOXHO [1a Bb3-
HUKHE nnamMmbK. Hukora He ce onuTBan-
Te [a racute Bb3njiaMeHeHa Ma3HuHa ¢
Boaa. [NokpuiTe TeHOKepPUTE N TUraHK-
Te C Kanak, 3a [a 3agyLumTe nnaMmbka u
N3KIoYeTe ypeaa.

[NocTaBanTe TUraHuTe BMHArM B LIEHTb-
pa Ha 30HaTa 3a roTBeHe, KaTo 3aBbpTa-
Te ApbXKUTe B 6€30MacHO NOnoXxeHue,
Taka 4ye ga He morat ga 6baar byTHaTw.

M3knouBanTe ypeda OT 3axpaHBaHETO
B CryyauTe, Korato He ro nonssare 3a
NpoObimXUTENHN nepuogun.  W3kntod-
BanTe rnaBHWs npesknoysaren. Oc-
BEH TOBa, Korato ypeabT He ce MNona3ea,
APBbXKTe BEHTUNA 3a ra3 UsKIioYeH.

YBepsiBanTe ce, 4Ye korato He paboTu-
Te ¢ ypega, npubopute 3a ynpasneHue
ca BuMHaru noctaBeHu B nonoxexue “0”
(cTon).

Mpn n3gbpnBaHe HaBbH TaBUTE Ce Ha-
KnaHaT. BHMMaBanTe ga He pasneete
ropeLya TEYHOCT.

KoraTo BpaTtata unu 4YekmemkeTo Ha
ypHaTa ca OTBOPEHW, He OcTaBsAWTe
HULLO BBbPXY TAX. MoxeTe ga HapywuTe
BanaHca unm NoKpPUTMETO UM.

He nocrtaBsanTe TeXKn unu necHosana-

nMMu npegMeTu (nnactmaca, Hamnno-
HOBW YaHTUW, XapTus, Napuanu u T.H.) B
yekMeKeTo. ToBa BKM4YBa CbOOBE C
nnacTmMacoBu akcecoapw (Hanp. Apbx-
Kn).

He 3akavante kbpnwu, rrogepun u nap-
uanu Bbpxy ypeaa unv OpbXKUTE My.

Mpu nouncTBaHe 1 NogapbXKKa:
BuHarn nsknousanTe ypena npeaun na
3ano4yHeTe OENCTBUS MO MOYUCTBAHE U
noaapbXKka.

WsknioueTe ypeda oT enekTpudyeckarta
MpeXa Unn U3KrrdeTe rmaBHnuTe npes-
KroyBaTenu.

Mpu nounctBaHe Ha naHena 3a ynpa-
BIIEHVE He CBansnTe KOHTPONHWUTE Npu-
Bopw.

3A NOOOBLPXAHE HA E®EKTUBHA
N BE3OMACHA EKCMNOATALINA HA
YPEIA, BU NPEMNOPBYBAME BUHA-
M OA UN3MON3BATE OPUTMHAJIHU
PESEPBHW YACTW 1 B CIYYAN HA
HY>XOA OA CE CBbP3BATE EOVH-
CTBEHO C HALWW YMbIIHOMOLLE-
HW CEPBV3HW MPEOCTABUTENW.

MOArOTOBKA 3A MOHTAX U
YNOTPEBA

N3paboTeHa OT KOMNOHEHTW U MaTepua-
nn ¢ Han-gobpo Ka4ecTBo, Tasn mMmoaep-
Ha, OyHKUMOHaNHa 1 npakTnyHa gypHa
oTroBapsi Ha BawwuTte M3nckBaHus BbB
BCSIKO OTHOLLEHWMe. MpoveTeTe pbkoBOa-
CTBOTO 3a IlecHa u 6e3npobrnemHa 6bae-
wa ekcnnoartauus. NMo-gony e nanoxe-
Ha MHOpMaLMs OTHOCHO NPaBUIHOTO
no3vumoHupaHe un pabota ¢ ypega. Te
CbC CUrypHOCT TpsAbBa Ada Obgart npo-
YETEHM OT TEXHUKA, KOWTO Lie M3BbPLUK
MOHTa)a Ha (pypHarta.

3A MOHTAXA HA ®YPHATA CE OB bP-
HETE KbM KBAITUOGULIMPAH TEXHUK!
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U3BOP HA MACTO

Mpwn n3bopa Ha MACTO, KbAETO Aa pas-
nonoxuTe cypHata, e Heobxoaumo Aa
06bpHETE BHUMaHME Ha HAKOMKO Hellla.

B3emeTe noag BHMMaHue NpenopbKuTe,
KOWTO JaBame Mo-gony, 3a ga npepo-
TBpaTuTe npobremu u onacHu cutya-
UMM, KOMTO MoraT Aa Bb3HUKHAT BMO-
cneacteme! [okato n3buparte MsCTO
3a (pypHaTa, BHUMaBanTe B CbCeACTBO
Ja HsaMa fnecHosananuMMy Unm ekcnmno-
3MBHWU Matepuanu, Kato 3aBecu, ra3oBu
OYTUNKM 1 T.H.

Mebenute, 3aobukanawm dypHaTa
TpsAbBa ga 6baaT yCToNYMBYU Ha BUCOKU
Temnepatypu (0o 50 C° Hag HopmarHa-
Ta cTalHa Temnepartypa).

HeobxogumnTe NPOMEHM B CTEHHUTE
LWKadoBe M acnupaTtopuTe Hag Brpage-
HUS KOMOWHWpaH ypend, Kakto U MWHK-
MarHuTe BUCOYMHM Hag 6opada Ha dyp-
HaTta ca MoKa3aHu Ha usobpaxeHve 1.
MuHMManHo HeobxoOMMO pascTosHWE
MEXAy acnupartopa v roTBapckus nroT e
65 cm. B cnyyait Ye HaAMa TakbB, BUCOUU-
HaTa TpsibBa Aa 6bae Han-manko 70 cm.

MuH. 60mMM

ACTMUPATOP

)

MuH. 42mm
Mwunumym 65 cm
(c acnmpatop)
M MuHumym 70 cm
(6es acnmparop))
‘MMH. 42mm

I Gs 00 0000 |

————

[ 1

WU3o6paxeHnne 1

MOHTUPAHE HA BrPAQEHA
®YPHA

lMocTtaBeTe chypHaTa B LWKada, Kato
51 OyTHeTe Hanpepn. OTBOpeTe BpaTa-
Ta Ha dypHaTa M NOCTaBeTe ABa BUH-
Ta B OTBOPUTE Ha paMkaTta. 3aTerHete
BMHTOBETE, KaTo pamkata Ha gypHaTa
TpsbBa Oa AOKOCBa NMOBLPXHOCTTA Ha
ObpBeHns wkad.

Pa6oTeH nnot

r

MuH, | . W

50 M'M 25 mm | Mnort 3a BrpaxpaHe
|,

®ypHa 3a BrpaxaaHe

AKO dhypHaTa € MOHTUpaHa nog roT-
Bapcky MNMoOT, pPa3CTOSHUETO MexAay
ropHus W naHen w nnota Tpsibea Aa
obae Han-manko 50 mm, a pa3cTosiHue-
TO Mexay KYXHEHCKWsi NIoT WU ropHara
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4yacT Ha naHerna 3a ynpaBsrieHue - NoHe
25 Mm.

Pa3smepute Ha wWwkadga, B KOMTO Lie
Obae noctaBeHa chypHaTa Tpsabea ga
CbOTBETCTBAT Ha MOCOYEHMTE, a Ma-
TepuanbT, OT KOWTO e u3paboTeH - aa
Obae yCToMYMB Ha BMCOKW Temneparty-
pu. Mpu npaBuneH MoOHTaX OONUPBLT
C EeneKkTpUYecKUTe WM U30NUpaHu
KOMMOHeHTU TpsibBa ga 6bae npego-
TBpaTeH. 3onaLMoHHUTE KOMMOHEHTU
TpsibBa ga 6baaT MOHTMPAHM MO HAYMH,
Heno3BossiBall, TAXHOTO AEMOHTMpaHe
C KaKbBTO U Aa € UHCTPYMEHT. MOHTU-
paHeTo Ha ypeda B HenocpeacTBeHa
6nmnsocT 0o xnagunHuk unu pusep He
e npenopvunTenHo. B npotueeH cny-
Yyan KayecTBOTO Ha paboTta Ha ropeno-
coueHuTe ypeau we O6bae noanoxeHo
Ha HeraTMBHO Bb3AEWCTBUE, BChen-
CTBME Ha n3nbyBaHaTa TonnuHa. Cneq
KaTo n3sagute ypHata OT OnakoBKa-
Ta, ce yBepeTe, Ye HAMma nospegun. B
crnyyanm 4e nogoavpaTe 3a HanMyneTo
Ha TakuMBa, ce CBbp)XeTe He3abaBHO C
yMbIIHOMOLLEH cepBu3, 6e3 aa nsnons-
BaTe YCTPOMCTBOTO.

MO3ULIMOHUPAHE HA NNOTA
3A BrPAXXAOAHE

3a npepoTBpaTtsiBaHe NPOTUYAHETO Ha
TEYHOCTN 3aedHO C dypHaTa e npe-
JOCTaBeHa creuuwanHa ynnbTHsBawa
3amaska. HaHeceTe 3amaskata Bbpxy
pbboBeTe Ha O0TBOpA, B KOWTO Lie 6bae
MocTaBeH MnoTa 3a BrpaxgaHe, Cc no-
coyeHnTe B MN3obpaxeHne 2 pasmepu.
Pa3Ternete nerte 4yactTu Ha 3amaskara
N M NpunoxuTe Bbpxy pbboBeTe Ha
rHesgoto 3a BrpaxgaHe. [loctaBeTe
nrnota BbpXy Hesl, BHUMaBalku GyTOHM-
Te 3a ynpaBneHue aa 6baart ot AsacHaTa
cTpaHa. YBepeTe ce, Ye nacsa B ckobu-
Te, KaKkTo e nokasaHo Ha MN3obpaxeHue
3. Cnep kaTo noctaBuTe nroTa B rHes-
O0TO, MoYMCTeTE OCTaHanarta 3amMaska
Mo CTpaHWTe C NMomoLLTa Ha wnatyna
(N306pakeHune 3).

Ako pebernvHaTta Ha KyXHEHCKUsSI NIoT
e no-manka ot 40 mm, uanonspanTe
CckobuTe, KaKTO € nokasaHo Ha M3obpa-
XeHne 4. [lloctaBeTe WHAYKUNOHHUSA
NnoT AMPEKTHO B rHe3foTo (M3obpaxe-
Hune 5a-50)

- Hel'lpaBVIJ'IHO CBbp3BaHE MOXe Oa no-
Bpeaun ypeana. HOBpe,CI,VI OT TaKbB TUIN
He Ce NOoKpuBaTt OT rapaHuundTa.

- YpeabT e npoekTupaH 3a paboTta npu
220-240V~. lMpn pasnuMyHu OT Noco-
YeHuTe CTOMHOCTM, He3abaBHO ce
CBBbPXXETE C YMbIIHOMOLLEH CEPBU3EH
LEeHTBbP.

MpounsBoanTensaT peknapvpa, 4e He
HOCWU OTrOBOPHOCT 3a BCSKakbB BUA
noBpeaun, NOpodeHN OT HecnasBaHe Ha
ctaHgapTute 3a 6esonacHocT! Mo Bpe-
Me Ha CBbp3BaHe KbM erneKkTpuyeckara
MpeXa MocodYeHuTe MOo-40nYy WHCTPYK-
ummn Tpsidbea ga 6baaT cnefgBaHy TOYHO:
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3asemutennuaT kaben Tpsbea ga 6vae
CBbp3aH KbM CbOTBETHATa MapKMpoBKa
nocpeacteBoM BUHT. CBbp3BaHETO Ha
3axpaHBalums kaben TpsAbea ga 6baoe
M3NbIHEHO, KaKTO e nokasaHo Ha W3-
obpaxeHne 6. AKO B MecTHaTa enek-
TpuMyecka MHcTanauus HsaMa 3a3eMeH
KOHTaKT, CbOTBETCTBALL, HAa HOpMUTE,
He3abaBHO ce CBbpXeTe C YMbIHOMO-
LLIEH cepBU3eH NpeacTaBuTern.

3a3eMeHuAT KOHTaKT TpsibBa ga ce Ha-
MuUpa B HenocpeacTBeHa GnmMsocT Jo
ypeda. Hukora He msnonssanTe yabn-
XUTern.

3axpaHBawmaT kaben He TpsAbea aa ce
Jonvpa [0 HaropelisiBalute ce mno-
BbPXHOCTU Ha ypeaa.

Mpu koHCTaTUpaHe Ha noBpean no
3axpaHBalma kaben, ce CBbpXeTe C
YMbIIHOMOLLIEH CepBU3eH npeacTaBu-
Ten 3a NoaMsiHa.

KabenHoTo cBbp3BaHe Ha ypeaa Tpsib-
Ba Aa ObAe M3NbIHEeHO OT YMbIIHOMO-
LLleH cepBu3eH npeactasuten. Manons-
BaHMAT Kaben TpsibBa ga Obae oT Tun
HO5VV-F.

HenpaeunHo cebp3BaHe MoOXe Oa mMo-
Bpedu ypeda. MoBpean OT TakbB TUM
He ce MOoKpUBaT OT rapaHumsaTa.

YpeobT e npoektupaH 3a paborta npu
220-240V~. lNpwn pasnnyHM OT nocoye-
HWUTE CTOMHOCTU He3abaBHO Ce CBbpXKE-
Te C yNbITHOMOLLEH CEPBU3EH NpeacTa-
BUTEN.

npOVI3BOLI,I/ITeﬂFIT AeKknapupa, 4e He
HOCWM OTIroBOPHOCT 3a BCAKaKbB BWA
nospenun, nopoaeHn OT HeCcna3BaHe Ha
HOpMUTE 3a ©e3onacHocT!

ENEKTPUMECKO CBbP3BAHE
U MEPKMU 3A BE3OMNACHOCT

KabenHoTo cBbp3BaHe Ha ypepa Tps6-
Ba Aa 6bhde M3NbrHEeHO OT YNbiHOMO-
LLIeH cepBM3eH NpeacTaBuTen. YpeabT e
npoekTMpaH 3a padota npun 220-240V~
n 380-415V 3N ~. lNpu pasnuyHu ot
NMOCOYEHUTE CTOMHOCTU, He3abaBHO ce
CBbpXETe C YMbJSIHOMOLLEH CEpPBU3EH
npenctaBuTen. Ha ypega TpsbBa pa
ObAe M3NbITHEHO, KAKTO € NMoKa3aHo Ha
N3o6paxeHne 6. YpeabT npoekTupaH
3a (PUKCUpaHO CBbpP3BaHE KbM enek-
Tpuyeckata mpexa. Heobxogumo e B
3axpaHBallata Bepura ga 6bae MOH-
TMpaH MHOFOMOMOCEH NpEeBKoYBaTenN,
OCTaBAWKN MVWHUMAIHO pa3cTosiHUE OT
3 MM B KOHTakTa (C HOMUWHanHa cuna
40A v 3a6aBeHO (hyHKUMOHMPAHE).

N_
04
j 5 2 5

17, PE 1 PE—D)
5x1.5mm?380V~, 3N~
3x2.5mm’230V~ 5x1.5mm’400V~, 3N~
3x2.5mm’240V~ 5x1.5mm’415V~, 3N~
Mpu mopenu ¢ notpebnexune Hag 9500 W Tpsibea aa

6baar M3non3eaHu NPOBOAHULM € AnameTbp 3x4.0 Mm2.
W3o6paxeHue 6

Gl
|

3x2.5mm?220V~
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YNOTPEBA HA ®YPHATA
NMAHEN 3A YNIPABJIEHME HA
BUTPOKEPAMUWUYHUA NNOT

NMPUBOPU 3A TOMNMNHHO
YNPABJNEHUE HA BUTPOKEPA-
MUYHUTE HATPEBATENMUN

MpunGopu 3a TONNUHHO ynpaBneHue
Ha BUTPOKEepaMUYHUTE HarpeBaTenu

YpensT ce ynpasnsasa ¢ NoMoLLTa Ha

npuGopu 3a TONMMUHHO yrpaBneHue, a
HanMuMeTo Ha ocTaTbyHa TOMMMHA ce
NOTBbPXK/AaBa OT CbOTBETHUS CBETIN-
HEH WHOMKATOpP BbpXY BUTPOKEpPaMUY-
HaTa NOBBbPXHOCT.

6, - ot
7 TN
{ C \
5°¢ ‘\( /o2
~o
4 g}
[P — !
/, ! \\

MpnbopwuTe 3a TONMMHHO yNpaBneHne
paboTAT Ha 6 HMBa:

1 MNo3uuna 3a nogabpKaHe Ha Tonnu-
Ha

2-3 MNo3numa 3a 3aTonnisiHe ¢ Marnko
KONMYeCcTBO TONNuHa

4-5-6 [Mo3uumsa 3a rotBeHe — NevyeHe u
BapeHe

[lBONHUTE 1 enNUNCOBUAHUTE Harpesa-
Tenw pasnonarar ¢ Mo 2 HarpesaTternHu
30HW. 3a aKTUBMpaHe Ha BbHLLUHATa
30Ha Ha ABOEH/ennncoBMaeH Harpeea-
Ter, 3aBbpTeTe BEAHBX Nprbopa KbM
CcboTBeTHaTa no3vuus. Mo 7031 HaunH
[BETEe BbHLUHW 30HW Ce BKIHOYBAT.

3a JeakTuBMpaHe Ha BbHLUHATA 30Ha
Ha OBOeH/enuncoBuaeH HarpesaTen,
3aBbpTETE BEAHBX NpUbopa KbM Cb-
oTBeTHaTa nosuuua @ . Mo 1031 HaunH
[ABEeTe BbHLUHM 30HM ce u3knoysaT ©.

OcTaTb4Ha TonnuHa

Cnepn rotBeHe B CTbKIIOKEPAMUYHUSA
NroT ce 3ana3Ba U3BECTHO KONMMYECTBO
ocTaTb4Ha TonnmHa. YpeabT Moxe Aa
Kankynvpa rpybo HaropeLsaBaHeTo Ha
CTBbKMNOTO. AKO KarnkynupaHata Temne-
paTtypa Hageuwagea + 60 °C, cboTBeT-
HUSIT MHOMKATOP 3a OCTaTbyHa TONMU-
Ha LWe cBeTHe. [lncnnesT 3a octaTbyHa
TONMMHA € BU3yanuaupaH, JoKaTo
oTyeTeHaTa TemnepaTypa e no-Bncoka
ot + 60 °C.

AKO cnep npekbCBaHe Ha 3axpaHBaHe-
TO HSIKOW OT HarpeBaTenuTe e Harope-
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weH go nosede ot + 60 °C, gucnneaT
3a ocTaTby4yHa TOMnMHa 3anoysa aa
npemurea. NpemMnreaHeTo e npoabIi-
W 0O U3TUYaHe Ha MakcUMarHoTO
3agageHo BpeMe Unun 4o NoBTOPHO
n3bupaHe 1 akTMBMpPaHe Ha Harpesa-
Tens.

CBHBETU U NPEMNOPBKMU
CbpoBe 3a rotBeHe

- Ai3non3BanTe cboBe 3a roTBEHE C
nebeno, Nnocko 1 rmaako AbHO, UMma-
LM edHaKbB AMAMETBP C efleMeHTa.
Mo TO3n Ha4YMH BpEMETO 3a roTBEHE ce
HamansBa.

- 3a onTumanHu pesynTtartu npu
NPUroTBSIHE Ha XpaHaTa M3nons3sanTe
CbOBe OT CTOMaHa, emannupaHa cTo-
MaHa, YyryH U HepbXaaema cToMaHa
(HagnexHo MapkupaHu OT NPoOn3BOAM-
Tens).

- CbooBe ¢ AbHO OT eMannupaHa
CTOMaHa, anyMuUHUi unm 6aksbp morat
[4a OCTaBsaT crneau OT MeTarn BbpXy
nnota. AKO He v npemaxHeTe BegHara,
crepf U3BeCTHO BPEME Te cTaBaT MHOMo
TPYAHM 3a noymcTBaHe. Noyncreante
nnota cnepg Bcsika yrnoTpeba.

- CbaoBeTe, BbPXY YNUTO ABHO MOXeE
Oa 6bJe 3aneneH MarHuT ca noaxoas-
LM 33 UHAOYKUUS.

- Te TpsibBa ga 6baaT pasnonoxeHu
LEeHTpanHo Bbpxy 30HaTa 3a roTBEHE.
Mo-gony ca nokasaHy NpaBUITHO U
HenpaBuWITHO NOCTaBEHN CbOBE.

- Bb3MOXHO € npu U3non3BaHe Ha
HAKOW TUraHWU Aa YyeTe onpeaeneHu
wymoBe. ToBa ce ObIMKN Ha TEXHUS
[A13aliH U He ce oTpassiBa Bbpxy pabo-
TaTta unv 6esonacHocTTa Ha nnora.

I S
[IIPABVMJTHO | [HEIIPABMJIHO]
:ﬁ: T

L IIPABMJIHO | HEITPABVJTHO|

UkoHoMuMA Ha eHeprua

- lHOYKUMOHHUTE 30HM 3a rOTBEHE

ce npucnocobsiBaT aBTOMaTUYHO KbM
pa3mMepa Ha ObHOTO Ha cbza [o on-
pegeneHu rpaHmum. MarHutHaTa yact
Ha ObHOTO Ha cbaa Tpsbea aa 6bae ¢
MWUHUMAareH guameTbp B 3aBUCUMOCT
OT pa3mepa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

- [NocTaBaAnTe cbaa BbpXY 30HaTa 3a
roTBEHe npeau ga BKUUTE ypeaa.
Ako Ton 6bae BKMNtoYeH 6e3 noctaBeH
BbPXY HErO Cb[, 30HUTE 3a FOTBEHE
HAMa ga yHKLUOHMPAT 1 TOBa Lue
Obae NnokasaHo BbpXy AUcnnest Ha
naHena 3a ynpasneHue.

- MocTaBaAnTe Kanak, 3a ga HamanuTe
BPEMETPAEHETO Ha rOTBEHE.

- KoraTo Te4yHoCTTa 3aBpu, HamansBaii-
Te TeMnepaTypHaTa HacTpoiika.

. OrpaHVMeTe KONMn4ecTBOTO TEYHOCT
nnn Ma3HuHa, 3a ga HamanmTe Bpeme-
TpaeHeTo Ha roTBeHe.

- N3BepeTe noaxoasiia TemneparypHa
HaCTpOMKa 3a OTAENHUTE NMPUNOXKEHUS
Ha ypena.

Mpumepm
HaHHuTe, NokasaHu B Tabnuvuarta

no-gony cnyxaT camo 3a UHdopma-
ums.
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HacTpownkun | MU3nonsea ce 3a

0 WakniouBaHe Ha enemeHT

1-3 OenukaTtHo 3aTtonnsiHe

4-5 Jleko kbkpeHe, 6aBHO
3aTonnsiHe

6-7 Bbbp3o 3atonnsiHe, BapeHe

8 BapeHe, cotupaHe n
n3nuMyaHe Ha Kopuyka

9 MakcumanHa TonnMHHa
CTONHOCT

P DyHKUUS ycuneBaHe

CbBeTU 3a NoYnucTBaHe

: an Nno4yncTBaHe Ha NOBBLPXHOCTTA
Ha nfoTa He u3nonaeanTe 86pa3l/IBHa
KyXHEeHCKa Ten, pasaxaallu npenapaTtu
3a no4vncrteaHe, aepo3onn nnm ocTpu
npegmMmeTu.

- 3a foa npemaxHeTe 3aropsna xpaHa
npeaBapuTErHO S HAKUCHETE C BraXkHa
Kbpna 1 NOAXOAsL, npenapar.

- 3a No4YMcTBaHe Ha xpaHa unu ocTaTb-
UM MOXETe a M3nonaeaTe cTbpranka.
JlenkaBuTte xpaHu Tpabea ga 6vaar
no4yncTeaHu HezabaBHO, Npeamn CTbK-
noTo Aa e U3CcTMHano.

- [lokaTto n3nonseare cTbprankara,
BHMMaBalTe ga He usgpackare cunu-
KOHOBOTO NMOKPUTUE BbPXY KpauLlaTta
Ha CTbKIOTO.

- CTbprankarta cbabpxa 6pbcHau.
Mopagn Tasm npu4nHa, € Heobxoanmo
Ja s nasuTe ganed ot geua.

- MNoyuncTtBanTe nnoTta, AokaTo e
[OCTaTbYHO TOMbI C MOMOLLTA Ha
creumaneH npenapar 3a nodYncTBaHe
Ha CTbKIokepaMnu4yHu NOBbPXHOCTU.
M3nnakHeTe 1 noAacyLleTe ¢ Yncta
Kbpna unu xapTusi.

YNOTPEBA HA ®YPHATA

KoHTponeH perynarop 3a cpyHk-
uuuTe Ha cbypHaTa

3a n3bop Ha xenaHaTa pyHKUWs 3a ro-
TBEHe 3aBbpTeTe KOHTPOMNHUA peryna-
TOp 4O CbOTBETHUSA cUMBOM. DYHKUMU-
Te Ha doypHaTa ca onncaHun nogpobHo B
cnepBalwus pasgen.

KoHTponeH perynarop 3a cpyHK-
uuute Ha cpypHaTa

3a n3bop Ha xenaHaTa yHKUWS 3a ro-
TBEHE 3aBbpPTETE KOHTPOMHUSA peryna-
TOp OO0 CbOTBETHUSA CUMBOS. PYHKLUK-
Te Ha dypHaTa ca onucaHun nogpobHo B
cnepgBalwus pasgern.
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dyHkuuM Ha cbypHaTa

* PyHKkumMnTe Ha Bawarta dypHa morat
Aa ce pasnuyasaT OT MOCOoYeHuTe rMo-
pagu pasnuuus B MogenuTe.

B'prem HO OCBeTNneHue:

BbTpelwHOTO ocBeTneHne ce BKM4YBa
M octaBa ga paboTu Mpu BCUYKM TOT-
BapCKM GOYHKLUMN.

&
0 DYyHKUMA pa3Mpa3saBaHe:

CBeTNUHHWUTE MHAOMKATOPU 3a PyHK-
LMOHMpaHe Ha dypHaTa ce aKTMBMpar,
a BEHTMNATOPBLT Ce BKITHYBA.

Mpn nsnonssaHe Ha PyHKUMATA pas-
MpassBaHe, MnocTaBeTe 3amMmpaseHaTta
XpaHa BbpXy CTernax, pasnofioXeH B
TPETOTO rHe3go oT gony Harope. [pe-
nopbyBa Ce Mof XpaHaTa Aa nocTass-
Te TaBa 3a cbObupaHe Ha Bogara, no-
nyyeHa npu pasmMpassiBaHeto. C Tasu
bYHKLMSA MOXeTe eOMHCTBEHO Aa pas-
MpasuTe xpaHaTa, He U [ja 9 CroTBuUTe.

i DyHKUMA BEHTUNarop:
CBeTNUHHUTE UHAUKaTOPK 3a (PyHK-
LUWOHMpaHe Ha dpypHaTa u Ha TepMo-
cTaTa ce aktuBupar. [opHUAT, 4ONHUAT
HarpesaTer 1 BEHTMNaTopbT Ha dyp-
HaTa ce BKI4YBaT.

Tasn dyHKUMSA e MHOro yaobHa 3a npu-
roTBsiHe Ha cnagkuwn. FloTBeHeTO ce
OCbLLIECTBSABA C NMOMOLLTA HA AOMHUA U
rOpHUA HarpesBaTes, KakTo U BeHTUIna-
Topa, ocurypsBall, Bb3ayLlHa LupKyna-
ums. ToBa npugasa nek "rpun egekr"

Bl -

Ha xpaHaTa. [py nsnonasaHe Ha Taau
dbyHKUMS ce npenopbysa AeceTMu-
HYTHO NpeABapUTENHO 3aToNMsHe Ha

dypHaTta.

CTaTU4YHO roTBeHe:

CBeTNMHHMTE MHAMKaTOpPW 3a pyHKUMO-
HMpaHe Ha dpypHaTa 1 Ha TepMmocTara
ce akTmMBupart. [OpHUAT M OONHUAT Ha-
rpesaten ce BkntoyBar. MNpu dyHKUUS-
Ta CTaTU4yHO roTBeHe ypeabT M3Nbysa
TOMNWHA, KOATO rapaHTMpa paBHoOMep-
HOTO MeYeHe, KOraTo xpaHaTa e rnocra-
BEHa Ha OOMHUTE U FOpHUTE CTenaxw,
KOETO e uaeanHo 3a MNpUroTesiHe Ha
CrafKuULM, KEKCOBEe, TECTEHW XpaHMu,
nasaHa v nuua. MNpu m“3nonseaHe Ha
Tasn (PyHKUMSI ce npenopbyBa AeceT-
MWHYTHO NpedBapuTENHO 3aToMnsiHe
Ha cbypHaTa 1 roTBeHe caMo Ha eANHUS
OT CTenaxwTe.

N aad

MeueHe Ha rpun:

CBEeTNMUHHUTE UHAMKATOPMK 3a
dyHKUNOHNPaHe Ha ypHaTa U Ha
TepmMmocTaTa ce akTuBupar. Harpesatenst
Ha rpvna ce Bknto4Ba. PyHKUMSATA CryXu
3a NeYyeHe Ha rpun u npenuyaHe Ha
XpaHu. M3nonaeanTe ropHuTe cTenaxm
Ha dpypHaTta. Jleko HamaxeTe peLleTkaTa
C Macno, 3a ga npegoTteBpaTtuTe
3arenBaHe M NocTtaBeTe xpaHaTa B
HenHnA UeHTbp. BuHaru nocrtaesnte
TaBa 3a OTTMYaHEe Ha MasHMHa nojg
peweTkata. [Mpn nanonsesaHe Ha Tasu
yHKUMSI ce NpenopbyBa AECETMUHYTHO
npegBapuTenHo 3aTonnsiHe Ha oypHaTa.
MpenynpexaeHue: Npu neyeHe Ha rpun
BpaTaTa Ha pypHaTa Tpsabsa ga 6bae
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NMAHEINU 3A YNPABJNEHME

dypHa 3a Brpa>kgaHe

Mpubop 3a
Mpu6op 3a ynpasrneHue
Mpubop 3a ynpasneHve Ha ynpaeneHue . Tepmoctata Ha  [pubBop 3a ynpasneHne Ha
VHAYKUMOHHNS NoT yHkumute Ha - LMPPOB Taimep ypHaTa MHAYKLUMOHHWS NIoT
‘ - dypHaTa — AV,
3 8| @ |° ‘ ~ o =
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CBeTnvHeH nHamkaTtop 3a
yHKUMOHUPaHe Ha dypHaTa

3aTBOpEHa, a TeMneparypara Ha dypHarta
HacTpoeHa Ha 190°C.

Nl

BbLpP30 NeuyeHe Ha rpun:

CBeTnNUHHMUTE uHOMKaTopu 3a
dYHKUMOHMPaHe Ha ypHaTa n Ha
TepmocTara ce akTmBupar. Harpesatenst
Ha rpuna u ropHUAT HarpeBaTen Ha
dypHaTa ce BKknoYBaT. Tasm QyHKUMA
CIy>kM 3a NO-Obp30 NeYeHe Ha rpus, KakTo
1 32 MOKPUBaHE Ha NO-rofnsiMa NOBbPXHOCT,
KaTo npw nevyeHe Ha meco. [Npu Hes ce
N3Mnon3BaT ropHUTE CTENaxu Ha dhypHara.
Jleko HamaxeTe peLueTkaTa c Macno, 3a4a
npepoTBpaTuTe 3anenBaHe 1 NOCTaBETE
XpaHaTa B HEWHUA UeHTbp. BuHaru
MoCTaBsiNTe TaBa 3a OTTUYaHe Ha MasHUHa
nog pelueTkara. [pu nsnonssaHe Ha Tasn
PyHKLMSA ce npenopbyBa AECETMUHYTHO
npegBapuTENHO 3aTonnsHe Ha ypHaTa.
MNpegynpexaeHue: MNpu neyeHe Ha rpun
BpaTaTta Ha (ypHaTa TpsbBa ga obae
3aTBOpeEHa, a Temnepartyparta Ha doypHaTta
HacTpoeHa Ha 190°C.

CBeTIMHEH UHAMKATOP 3a
TepmocTara Ha gypHaTta

o~ | PYHKUMA [BOEH FPpUN M
& BeHTUNarTop:

CBeTNUHHNTE MmHOMKaToOpwu 3a
dYHKLUMOHMPaHe Ha (pypHaTa M Ha
TepMocTaTa ce aktuBupart. [punsT,
rOPHUAT HarpesaTen Ha (pypHaTta 1
BEHTMMNATOPBLT Ce BKMNIOYBAT.

Manonssa ce 3a nNo-6bp30 M3nuyaHe Ha
rpVn Ha NITLTHU XpaHu, Npu obxsallaHe
Ha no-ronsmMa NoBbPXHOCT. FOpPHUAT
HarpeBaTten v rpUMNbLT ce BKMOYBaT
3aefHO C BeHTUnaTopa, KoeTo nomara
3a paBHOMEPHO U3nuyaHe.

M3nonsBanTe ropHUTE CTENaxXun Ha
dypHaTa. Jleko HamaxeTe pelueTkarta
C Macno, 3a ga npegoTBpaTtuTe
3anenBaHe U NocTtaBeTe XpaHaTta B
HeNnHMA LeHTbp. BuHaru nocraesante
TaBa 3a OTTMYaHe Ha Mas3HWHa noa
peweTkaTa. [Npn nanonseaHe Ha Tasun
dyHKLMA ce npenopbyBa AECETMUHYTHO
npensapuTenHo 3aTonnsHe Ha ypHaTa.
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Mpegynpexaenwne: MNpu nedeHe Ha rpun
BpaTaTta Ha ¢hypHaTa Tpsabea ga 6bae
3aTBOpEHa, a Temneparypara Ha dypHaTa
HacTpoeHa Ha 190°C.

®

®yukumsa Muua:

CBeTNUHHNTE MmHAUKATOPU 3a
dyHKUMOHUpPaAHe Ha (pypHaTa u
Ha TepmocTaTa ce akTmBupar.
MMpBCTEHOBUAHWAT M AOMHWAT HarpeBsarer,
3aedHO C BEHTUNAToOpPbT Ce BKIOYBAT.

C nomoLL{Ta Ha BeHTUaTopa 1 oyHKUMATa
3a HarpsiBaHe OoTAONy MoraT Ada ce
NPUIOTBAT XPaHu KaTo NuLla, paBHOMEPHO
W 3a KpaTKo BpeMe.

[okaTo BeHTUNATOPBLT pasnpenens
paBHOMEpPHO ToMNnuMHaTa BbB dypHaTa,
JOMHVAT HarpeBaTes ocurypsisa 406poTo
n3nn4yaHe Ha TECTOTO.

®

CBeTnuHHNUTE nHaMKaTopy 3a yHKLMO-
HUpaHe Ha (pypHaTa 1 Ha TepmocTaTta ce
aktmsupart. [pbCTEHOBUAHUAT HarpeBa-
Ten 1 BEHTUNAToOPbLT Ce BKIHOYBAT.
®yHkuma Typbo pasnpegens pasHO-
MepHo TonnuHata BbB pypHaTa. [lo
TO3W HA4YMH XpaHaTta BbpXY BCUYKK CTe-
naxw ce n3nuya egHakso aobpe. lMNMpe-
nopbyBa ce OeCEeTMUHYTHO npeasapu-
TenHo 3artonnsiHe Ha dypHaTa.

®yHkuma Typbo:

Ynorpe6a Ha uncdpoB Taumep

——
E
Sa—
-'
<

—
.-

HacrpounBaHe Ha yaCOBHMKa:
YacoBHUKBT TpsibBa Aa 6bae HacTpo-
€H Npeau ga 3ano4vHerte paboTa ¢
dypHata. [Npwu BkntouBaHe Ha ypHaTa
B eneKkTpuyeckata mpexa CUMBOMbT
(A) n Tpute “0” BbPXY AUCNNIEN 3aMNOY-
BaT Aa npemwurear. HatncHete egHo-
BPEeMEHHO OyToHu (+) u (-). Bbpxy
Avcnnes we ce nosiBM CMMBONbLT . B
CbLLOTO BpeMe To4kaTa B cpefara Lie
3ano4dHe ga npemurea. 3agante
TOYHUS Yac C NoMoLLTa Ha OyToHWTE
(+) n (-), bokaTo ToukaTa npemurea.
Cnep kaTto HacTpolkaTta 6bae npukrnto-
YyeHa, TodkaTa Lie NPoABbITKN Aa CBETU
HenpeKbCcHarTo.

Mpwn BKNtOYBaHe Ha oypHaTa B enek-
Tpuyeckata Mpexa cumBonbT (A) n
TpuTe “0” BbpXy AMCNses 3anoyear ga
npemureat. PypHaTta He moxe ga 6bae
ynpaensBaHa ¢ noMoLlTa Ha ByToHu-
Te. [pu egHOBPEMEHHO HaTMCKaHe Ha
OyToHUTE (+) U (-) C uen HacTporBaHe
Ha TOYHUS Yac, CUMBOMBT Ce BU3ya-
nusmpa Bbpxy gucnned. Cneg kato

ro BuaunTe, MoXeTe Ada ynpasnssarte
dypHaTta pbyHO. B cnyyan Ha npekbe-
BaHe Ha enekTpMYecKoTO 3axpaHBaHe,
HacTpomnKaTa Ha YaCOBHMKa ce Hynupa
1 e HeobxoauMo aa 6bae M3nbiiHeHa
HaHOBO.
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Hactpouka Ha BpemeTo 3a npe-
aynpeguTeneH 3ByKOB CUMrHanm:

+
o

- MODE

YacoBHUKBLT TpsAbBa fa 6bae HacTpo-
€H npeau ga 3anoyHerte pabota ¢ dyp-
HaTa. [Npw BkNtoYBaHe Ha pypHaTa B
enekTpuyeckara mpexa cumBonbT (A)
n Tpute “0” BbpXy Ancnnes 3anoysat
Oa npemureat. HatucHeTte egHoBpe-
MEHHO ByTOHM (+) u (-).

Bbpxy avcnnes we ce nosiBu CMM-
BONbT . B cbLLOTO BpeMe TouykaTa B
cpedaTa Lie 3anoYHe aa npemurea.
3apanTe TOYHWS Yac ¢ nomoLlTa Ha By-
TOHUTe (+) U (-), AOKaTO ToYKaTa npe-
murea. Crieq kaTo HacTporikata obae
NPUKMOYMEeHa, ToukaTa LWe NPoabIKY
[a CBETU HenpekbcHaTo. [Npn akTMBK-
paHe Ha PyHKUMATa crneq, NpuKIoY-
BaHe Ha NpeaBapuTerHO 3agaaeHus
BpEMEBW Nepuop, ce BKIHOYBAT npeay-
NpeauTenHn ayauo curHanu.

HatucHete 6ytoH PEXKM B cpepaTa.
CvmBOMBbT nNpemurea BbpXy aucnnes,
KaTo OCBEH Hero ce nosiesaear u tpu “0”.
3apanTe xenaHvs BpeMeBW Nepuog

3a NpeaynpexaeHneTo ¢ NomMoLLTa Ha
OyToHuTe (+) 1 (-), 4OKATO CUMBOITLT
npemurea. Crieq Npuknto4BaHe Ha

Bl -

[OENCTBMETO, CAMBOIMBT  LLE 3arno4yHe
[a CBETU NMOCTOsIHHO. Moka3BaHETOo Ha
cnvmBona 6es3 npemuraaHe o3Ha4yaBa,
Yye HaACTPOMBAHETO Ha NpeaynpeauTen-
HUA ayano curHan e npukno4veHo.

BpemeTo 3a Bknto4BaHe Ha npegynpe-
OVTENHWS ayamo curHan moxe ga ovae
3apgageHo B amManasoHa ot 0 go 23.59.

Mpw gocTuraHe Ha 3agafeHoTo
Bpeme, TaMepbT U3daea npegynpe-
OVTENEH ayamo curHan u CUMBOMLT
3ano4sa Aa Nnpemurea Bbpxy ekpaHa.
C HaTuckaHe Ha Npou3BoreH OyTOH
ayamo curHambT ce npekparsea, a
CMMBONBT M34e3Ba OT Aucnes.

HacTtporiBaHeTo Ha ayamo curHan
CNY>XN eQMHCTBEHO 3a Npegynpex-
Aexve. dypHaTa He moxe ga 6bae
aKkTMBMpaHa ¢ Ta3u pyHKums.

HactponBaHe Ha BpemeTo 3a
rorBeHe:

—

Tasun yHKUMA ce n3nonaea 3a rotee-
He BbB BpeMeBM AuanasoH o xena-
Hune. XpaHaTa ce nocTtass BbB Qyp-
HaTa. N3bupa ce xxenaHaTta yHKUnS
3a roTBeHe. TepmocTaTbT Ha ypHaTa
ce perynvipa go XernaHara Temnepa-
Typa, B 3aBUCMMOCT OT NPUrOTBAHOTO
actue. HatucHete 6ytoH PEXKUM
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HSIKOMKO MbTKU, AOKATO BbPXY Ancnnes
Ha TariMmepa ce mnanuwe “stop”. Cnepg
n3nMcBaHeTo Ha “stop”, cumBonbT (A)
3anoysa ga npemurea. PerynunpainTte
BpeMeTpaeHeTo 3a roTBEHe, B 3aBUCK-
MOCT OT MpUroTBsiHaTa xpaHa ¢ Nomo-
Wwita Ha ByToHu (+) u (-), AokaTo Tam-
MepbT Ce Hamupa B TOBa MOJOXEHME.
Cneq npukntovBaHe Ha AENCTBUETO,
BbpXYy ANCMMEs e ce NOosBY TEKYLLMAT
yac, a cumonute (A) n  LWe 3anoyHar
Aa ceeTtaT 6e3 npekbcBaHe. B cbuoTo
Bpeme doypHaTa Le ce BKIYM.

BpemeTpaeHeTo 3a roTBeHe, KOETO MOXe
0a 6bae 3agageHo e ot 0 go 10 yaca.

Cnep npuknouBaHe Ha 3agageHara
NPOABLITKUTENHOCT, TAUMEPDBT LLE U3-
KIno4YM doypHaTa U Lie Npo3By4n 3BYKOB
cvrHan. CumeonsT (A) LWe 3anovHe aa
npemurea Bbpxy ancnnes. Cren kato
CTe BbpHanu byToHWUTE Ha cpypHaTa n
TepMocTaTa B nonoxenHune 0, MoxeTe
Aa n3KnounTe npegynpeanTernHms
ayamo curHarn 4pes HaTuckaHe Ha npo-
n3sorieH 6yToH. ToBa Le 3agencTea
pbYeH pexnm 3a paboTa Ha Tarmepa.

HactponBaHe Ha Bpeme 3a
npuknro4vYBaHe Ha roteeHeTo:

e %
TaUsr

- MODE +

Tasn pyHKUKMA ce nsnonsea 3a rotee-
He, Cbobpa3HO XKenaHus KpaeH yac.
XpaHaTta ce noctaes BbB pypHaTa.
N3bupa ce xenaHata yHKUMS 3a
rotBeHe. TepmocTaTbT Ha dhypHaTa ce
perynvpa [o XenaHaTta Temnepartypa,
B 3aBMCMMOCT OT MPUFOTBAHOTO ACTUE.
HatucHete 6ytoH PEXXMM Hsikonko
NMbTWU, AOKATO BbPXy AUCNIEs Ha Tan-
Mepa ce nanuwe “end”, a cumeon (A) n
TOYHUAT Yac 3anoyHaT ga NpemMurear.

PerynupaiTe yaca 3a npuknio4BaHe Ha
roTBEHETO, B 3aBUCUMOCT OT NPUroTBs-
HaTa xpaHa, ¢ noMoLlTa Ha 6yToHM (+)
U (-), JoKaTo TanmMepbT ce Hamupa B
ToBa nonoxeHwe. Cnep npuknovsBaHe
Ha JenCTBMETO, BbPXY AUCNIES e ce
NosiBM TEKYLUUAT Yac, a cumsonute (A)
M Lle 3anoyHaT aa ceeTAT 6e3 npe-
KbcBaHe. B cboTo Bpeme dypHata
LLle Ce BKITHOYW.

KpanHuat yac, Koto Moxe ga obae
3agageH nocpeacTBoOM Tasu yHKUUS
e go 10 yaca crnep TEKyLLIOTO BpeMe Ha
OeHs.

Cnep npuvkntovBaHe Ha 3agageHaTa
NPOObIMKUTENHOCT, TANMEPBLT e U3-
Kntoun doypHaTa 1 e Npo3By4m 3BYKOB
curHan. CumeonsT (A) Wwe 3anodHe ga
npemurea Bbpxy aucnnes. Cnepg karto
CTe BbpHanu GyToHnTe Ha dypHaTa u
TepmocTaTa B nonoxeHue 0, moxeTe
Aa M3KnounTe npegynpeguTenHus
aygmo curHan vypes HaTuckaHe Ha npo-
n3BoreH 6yToH. ToBa LUe 3afencTea
pbYeH pexunm 3a paboTta Ha Tarmepa.
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ABTOMaATMYHO NporpaMmuvpaHe:

TOY
o
AT
- MODE +

PyHKUMATa ce M3MNon3Ba 3a roTBEHE
Ha XpaHa cnep onpegeneH nepuog ot
BpeMe Nnpu 3agajeHa npoabrpkuTen-
HOCT. XpaHaTa ce nocTtassi BbB (pypHa-
Ta. 3bupa ce xenaHata yHKUUA 3a
rotBeHe. TepMOCTaThbT Ha oypHaTa ce
perynupa o xenaHaTta temnepartypa,
B 3aBUCMMOCT OT NPUrOTBSIHOTO SICTHME.

HatucHete 6yToH PEXXNM Hskon-

KO MbTW, JOKATO BbPXY ANUCMNEdA Ha
Tanmepa ce usnuwe “stop”. Crneg
n3nmMcBaHeTo Ha “stop”, cumBonsbT (A)
3ano4sa Aa npemurea. Perynuparite
BpeMeTpaeHeTo 3a roTBEHe, B 3aBU-
CMMOCT OT NpUroTBAHaTa xpaHa, ¢ no-
MoLlTa Ha OyToHwM (+) u (-), AokaTo Tam-
MepbT Ce HaMmupa B TOBaA MOJOXEHME.
Cneq npukntovBaHe Ha AENCTBUETO,
BbpXY ANCMNESN e Ce NOSABU TEKYLLUAT
yac, a cumBonuTte (A) 1 Le 3anovHaT
na cBeTAT 6e3 npekbcBaHe.

BpemeTpaeHeTo 3a roTteBeHe,
KoeTo moxe na 6bae sapapneHo
e ot 0 po 10 uaca.

—
Ensd

- MODE +

HatncHete 6yToH PEXXKMM oue Hs-
KOIMKO MbTW, AOKATO BbPXY ANCMNes

Ha TarmMepa ce nsnuwe “end”. Cneg
m3nmuceaHeTo Ha “end”, cMumMBONbT

(A) n BpemeTO 3a NpuKnoYBaHe Ha
roTBEHETO 3ano4yBaTt Aa NPeMUrear.
Perynupaiite 4aca 3a npuknioyvBaHe Ha
rOTBEHETO C NMOMOLLTa Ha ByTOHM (+)

n (-), AOKaTo TauMepbT Ce Hamupa B
ToBa nonoxeHune. Cnep npuknovBaHe
Ha JeNCTBMNETO, BbPXy OUCMNEs Lie ce
NOsIBN TEKYLLMAT Yac, a CUMBONBLT (A)
LLle 3anoYHe aa cBeTu 6e3 NnpekbCBaHe.

Mo>keTe na 3apapeTe Bpeme fo
23.59 yaca cnep po6basaHeTo
Ha BpeMmeTpaeHe 3a rorBeHe
KBbM TEeKyLMa yac.

dypHaTa Le ce BKIHYM B MOMEHTa,
N34nCIIEH Ypes n3BaXKaaHe Ha Bpe-
MEeTpaeHEeTo 3a roTBeHe OT 3ajaje-
HUS! KpaeH Yvac 1 LWe ce U3KI4M npu
HEeroBoTO AoCTuUraHe. TauMepsbT LWe
usgaze npenynpenvTeneH ayamo
curHan, a CMMBONbT (A) LWe 3anoyvHe
Aa npemurea. Cnep kato cTe BbpHanu
OyToHUTE Ha doypHaTa U TepmocTaTa
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B nonoxeHune 0, MOXeTe Aa WU3KIoYn-
Te npegynpeauTenHug ayguo curHan
ypes HaTucKaHe Ha MPOW3BONEH BYTOH.
TekyLloTO BpeMme Lie Obae nokasaHo
BbpXy Tanmepa.

3axknouBaHe Ha 6yToHuTe:

» byToH Pexum Tpsabea ga 6bae Hatu-
CHaT 3a Hal-Marnko 2 CekyHau, B Cny-
Yal Ye HMKOW OT ocTaHanuTe GyToHM
He e bun akTUBMpaH nNpes3 nocreaHu-
Te 5 cekyHau.

* Cnen aktBupaHe Ha GyTOH Pexum,
ocTaHanuTe ByToHU moraT ga 6baat
3agencTBaHu He3abaBHO Mpu HaTUC-
KaHe.
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Axkcecoapu

3aegHo C MpodyKTbT ca npegocTaBe-
HM N akcecoapwu. Moxete ga msnons-
BaTe W akcecoapw, 3akyneHu OT Opyru
MecTa, Npu YCnoBMe Ye ca YCTONYMBHU
Ha TOMMMHA U OrbH, KaKTO U CTbKIEHU
cbaoBe, OPMU 3a CragKULLIM U TaBw,
nogxogdwm 3a gypHa. lNpu nonssaHe
Ha Opyrn akcecoapu crnegBavte WH-
CTpyKUMnTE Ha npounssoauTens. Korato
roTBMTE B Marku CbAoBe, I'M NocTaBsam-
Te BbPXy CpefHaTta 4acT Ha pelueTka-
Ta. AKO XpaHaTa He MNOKpuBa TaBara
HanmbMHO, aKko € MocTaBeHa BbTpe B
Hest HemocpeaCcTBEHO, cref Kato e ns-
BafeHa OT pu3epa, WM ako TaBaTa
e buna msnonseaHa 3a cbbupaHe Ha
Ma3HMHWU NPU NeYeHe Ha rpun, € Bb3-
MOXHO Aa npomeHn dhopmarta cu. Tosa
ce nonyyasa BCreacTBUE HA BUCOKUTE
TemnepaTypy No BpPeMe Ha FOTBEHeE.
TaBaTa Bb3BpbLlUa cTapaTa cu dopma,
cnep kaTo ce oxnagu. ToBa e Hopmari-
HO (bM3n4YHO gABneHue. He nocTaesiTe
ropelin CTbKMEHN CbAOBE B CTyAeHa
cpefa BegHara, cnep kato v n3Bagu-
Te OT dpypHaTa, 3a a He ce cyyndat. He
M NOCTaBsANTE BbPXY CTYAEHU U BNaX-
HM noBbpxHOCTU. Korato cTbkneHuTe
Cb[OBE Ca ropeLUun, rm Cnoxete BbpXy
cyxa Kbpra u rm octaBeTe ga ce oxna-
aat. lNpu mnsnonssaHe Ha rpuna npe-
nopbyBaMe ga nocTaesTe pelleTkata,
npegocTaBeHa 3aegHo € npoAykra (Kb-
OEeTO e yMecCTHO). 3aefHo C pelleTkaTta
BMHaruM NnocTaBsinTe 1 TaBa 3a OTTUYaHe
Ha MasHWHa Ha MO-JOMHUTE CTENaXwu.
3a no-necHo noyncTBaHe, B TaBaTa Mo-
XeTe fa crnoxute Boga. Kakto e obsic-
HEHO B CLOTBETHWUTE TOYKM, HMKOra He
npaBeTe oNuT Aa M3nona3saTe rpun ¢ ra-
30B HarpeBaten 6e3 npeanaseH kanak.

Ako Bawwata dpypHa pasnonara ¢ rpun c
rasoB Harpesarern, HO NpeanasHUAT Ka-
nak NMncea Unv e NoBpeaeH 1 He MoXe
Oa 6bae n3nonaeaH, NOMCKanTe TaKbB
OT Han-brmakMsa ynbrnHOMOLLEH CEPBU-
3€H LIEHTBP.

BbTpewHocT Ha pypHaTa

5. Percn
4. Pencn
3. Pencu
2. Pencun
1. Pencu

Akcecoapu Ha cbypHaTa

Akcecoapute Ha Bawara cypHa moraT
[a ce pa3nuyasaT OT NokasaHuTe nopa-
OV pasnuuusa B Moaenure.

PeweTka

Msnonaea ce 3a noctaBsiHe Ha pas3nny-
HW CbAOBE Npu neyvyeHe Ha rpun.

NMPEOYNPEXOEHUE- HamecTeTe pe-
LeTKaTa TO4HO BbpXy pencute u 9 byT-
HeTe HaBbTpe.
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NMnutka TaBa

Cnyxu 3a NpWUroTBsHE Ha cragkuwu,
KaTo nnogoBuW MUTM M Ap. NOA0GHM.
CnoxeTte TaBata BbpXy pericute u s
OyTHeTe HaBbTpE.

Abn6boka TaBa
M3non3Ba ce 3a NpUroTBsHE Ha AXHUWN.
CnoxeTe TaBaTa BbpXy percute n s
ByTHeTe HaBbTpE.

U3BaxxpaHe Ha
crenax

pelleTbuYHMA

Wagbpnavite ro, KakTto € nokasaHo Ha
n3obpaxeHueto. Cnep kato 6bae oc-
BOoOOAEH OT cKkobuTe, ro NoOBAUrHETE.

NMOYNCTBAHE M NoA-
AP BXKA HA ®YPHATA

NMOYUCTBAHE

Mpean nodncTBaHe Ha oypHaTa ce yBe-
peTe, 4e BCMYKN KOHTPOSHW perynatopu
Ca U3KITHYEHW, KaKTo U Ye e u3cTuHana.
MskntodeTe A OT enekTpuyeckata mpe-
xa.

He nsnonseaiTte nouncreawm matepu-
anu ¢ 4acTuumM, KOUTo € Bb3MOXHO Aa
HagpackaT emannupanute n bosauca-
HUTe YacTu Ha doypHaTa. ManonssanTte
KpeMm 3a MOYNCTBaAHE MU TEYHU NMOYUCT-
BallM npenapartu, KOMTO He CbabpXKaT
yactuuyn. Passxpgawmte  KpemoBe,
abpasnBHMTE NO4YMCTBALLM MNpaxoBe,
TbpKaHe C TerneHa Bata unvm TBbpan UH-
CTPYMEHTM MoraT [a HapaHsAT NoBbpX-
HocTuTe. Pasnetute Bbpxy emainna
TEYHOCTM LUEe 3aropsiT U e noBpeasaT
nokputueto. MNMouncrteante rm Hezabas-
Ho. He nouncTtBanTe dpypHaTa Cc NOMO-
LiTa Ha napa.

MoumcTBaHe Ha BbTPEWHOCTTa
Ha cdypHara.

Mpean p[a 3anovyHeTe MNOYUCTBAHETO
ce yBeperTe, Ye ypeabT € U3KIYEH OT
enekTpuyeckara Mmpexa. BbTpeluHocT-
Ta Ha oypHaTa ce noyncTsa Han-0obpe,
Aokato e fneko 3atonneHa. Cnen BCSKO
roteeHe M30bpcBalTe BbTPELUHOCTTA
C MeKa Kbpra, HaBfnaXxHeHa CbC cany-
HeHa Boga. Cnep ToBa a1 M3dbpLUETE C
MOKpa Kbpna, a Hakpasi 1 NoAcyLleTe.
MoxeTe Oa m3BbpluBaTe LSANOCTHO MO-
YUCcTBaHe C MOMOLLTA Ha Cyxu U npa-
Xo00pa3HM MoYMCTBAWM MpenapaTty.
KatanutnyHute emannupaHvM naHenu
Ha NpoAyKTa oT3ag M OTCTPaHU Ha Bb-
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TpelwHaTa paMka He ce HyxaasT oT
nouncteaHe. Bbnpekn ToBa, B 3aBuUCK-
MOCT OT YecToTaTta Ha u3nonseaHe, ce
npenopbyBa crieq U3BecTeH nepuog ot
BpeMe Aa 6baaT NnoaMeHeH!.

NnOoAAPDBIXKKA

CmsaHa Ha KpyuwkKa 3a BbTpellu-
HOTO OCBeTI/IeHuMe

CmMsHaTa Ha KpyLUKa 3a BbTPELLUHOTO OC-
BETNeHne Ha dypHaTa Tpsabsa ga 6bae
N3BLPLUEHO OT YMbIIHOMOLLEH TEXHMK.
Kpywkarta Tpsioea ga 6vae 230V, 25W,
Tvn E14, T300. MNpeau cmaHaTa ypeabT
TpsibBa Aa 6bae U3KMNYEH OT eNeKkTpu-
YeCcKOTO 3axpaHBaHe U U3CTUHar.

[OnsanHbT Ha KpyLwikaTta e cneuuduyeH
M npegHasHayeH 3a usnonssaHe B J0O-
MaKUHCKW ypeau 3a roTBeHe, a He 3a
OCBETNIEHNE HA MOMELLEHUS.

OBCINY)XXBHE U TPAHC-
NMOPTUPAHE

NMPEAU OA NOTBLPCUTE CEP-
BU3HO OBCIY)XXBAHE

dypHaTa He (PyHKUMOHUpa:

Bb3MoxHO e bypHaTa ga e usknoveHa
uUnn Bpb3KaTa C enekTpuyeckara mpe-
Xa [ia e NpeKbCHaTa, KakTo U TanMepbT
Aa He e perynupaH (Npyu mogenuTe,
o6opyaBaHu C TakbB).

dypHaTa He ce Harpsiea:

Bb3aMOXHO € TemnepaTypHata Ha-
CTpoMKa fa He e 3agageHa ot npubopa
3a ynpasrneHue.

BpreLLIHOTO OCBeTIieHne He pa60T|/|:

MpoBepeTe ganu HAMa NpekbCcBaHe B
enekTpUYeckoTo 3axpaHeaHe. [lpose-
peTe Janu KpyllkaTta He e uaropsina. B

TaKbB cnyqa|7|, MOXeTe Oa 4 3aMeHuTe,
KaKTO € onmcaHo B no-rope.

[oTBEHE (ﬂ,OJ'IHI/IFlT U TOPHUAT Harpe-
BaTen He ce HarpaBart paBHomepHo):

MpoBepeTe pasnonoXeHWeTo Ha cTe-
naxuTe, BpEMETPaeHEeTo Ha roTBeHe U
TemnepaTypHUTE CTOWHOCTU, CbIMAacHO
onucaHnTe B HapbYHMKa.

Ako Bce olle umare npobrnemu ¢ npo-
[lyKTa, Ce CBbPXETe C YMbITHOMOLLEH
CEepBU3EH LIEHTHP.

TPAHCNMOPTUPAHE

Mpn HeobxoamMmocT OT TpaHcnopTupa-
He:

CbxpaHsiBaTe opurMHanHaTa onakoB-
Ka Ha npoAdyKTa v Npu Hy>aa ro TpaHc-
noptupante B Hed. CnasBante WH-
CTPyKUMWTE 3a TPaHCMOPTMPaHE BbpXY
onakoBkaTa. 3anenerte ropHUTE 4acTu
Ha dypHaTa, KakTo 1 peLleTknTe 3a Ha-
rpeeaTtenHuTe NaHenu.

MocTaBeTe xapTus Mexay ropHOTo Mo-
KpUTUE W HarpeBaTenHus naHen, no-
KpUiTE ro 1 ro 3aneneTe 3a cTpaHU4YHa-
Ta NOBBbPXHOCT Ha oypHaTa.

3anenete KapToH UM XapTusi BbpPXY
BbTpeLUHaTa 4acT Ha NPeaHOTO CTHKIO,
KOEeTO [a ro npeanasu oT TaBuTe U pe-
LweTkaTa No BpeMe Ha TpaHcnopTupa-
He. 3aneneTe u kanauute Ha dypHata
KbM CTPaHUYHUTE CTEHW.

AKO He cTe 3anasuvnu opuruHanHarta
OonakoBKa:

B3semeTe HeobxoaumuTe Mepku, 3a Aa
npegnasute BbHLUHUTE MOBbPXHOCTY
(cTbKNEHN 1 GosancaHn) OT Bb3MOXHM
noBpeau.

Blr-24



“‘elahmunm alpedeyoue]

veel agf
Sh-GE el 06L-021L a8 mwitreLrD
ngeL
0v-0€ -l 081L-091 o8t @ ovey
evoxdau
Geg-Gl 14 00¢ exmaLs |
§2-Gl € 002 NisLLoy
09-0S x 002 09-S¥ 4l 002 09-G¥ -l 002 auu|
nHedx
0S-0% 4 002-GZL 0S-0% 4 002-GZL 0S-0t 4 002-GZL nioMHtog
- umndi
SL-0L 14 002 eH eLaLchoy
Ge-G¢ fourad’ 0.1-0GL 0t-0€ 4l 061-0LL Ge-G¢ €l 041-0GL miyngedAy
Ge-6¢ jourad® 0.1-0G1 0t-0€ cl 06L- 0L 0t-0€ oAl 0L-0S1L oxo)
agoLoeLL
Ge-6¢ cl 061-0LL S-G€ L 061L-021L St-Ge oAl 061L-0L1L eH
nmmireu)

eLey (Huw) eLey eLex ees ©.)

(HUW) -1amad (HUW) -1amad (Do) BL (HUW) -1amad (2,) L (HUW) Do

eleroonwdal -1amad | eieioowdal
9Hag.101 ] eH 9Hag101 eH -eLoowdal eH 9Head.101 eH -eloondal BH | 9Hadl01 eH ouH eH
ec awadg | auHax A ec awadg AUHAX auHaxoLo| | ec awadg AUHAX QUHaXoLo|| ec awadg -aXoLroL| | sMHaxoLOL BULOEB
-ouroy] -ouoy] -ouo|
Undd dOL1VLUWLHIE H3dO1-HauoT H3doJ-H3uow 09dAL

Bl -25



Vazeny zakazniku,

nasim cilem vam nabizet vysoce kvalitni produkty, které piekroCi vaSe oekavani.
Vas spotiebi€ je vyroben v modernich zavodech a je peclivé testovan ohledné
kvality. Tento navod je pfipraven tak, aby vam pomohl s pouzitim vaseho spotfebic,
ktery byl vyroben za pouZziti nejnovéjSich technologii. Pfed pouZitim spotfebice
si peclivé prectéte tento navod, ktery obsahuje zakladni informace o bezpecné

instalaci, udrzbé a pouziti. Ohledné instalace svého produktu kontaktujte nejblizsi
autorizovany servis.
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Obsah

Prezentace a velikost produktu
Varovani

Pfiprava k instalaci a pouziti
Pouziti trouby

Cisténi a udrzba vaseho produktu
Servis a pfeprava
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PREZENTACE A VELIKOST PRODUKTU

Vestavna kombinovana trouba Vestavna trouba

5
6
7 - Horni topny prvek (za deskou)
SEZNAM KOMPONENTU: 8 - Draténa mfizka
1 - Ovladaci panel 9 - Pfihradky
2 - Rukojet 10 - Svétlo v troubé
3 - Dvefe trouby 11 - Topny prvek Turbo (za deskou)
4 - Détsky zamek 12 - Ventilator (za deskou)
5 - Plech 13 - Zavérky odsavani
6 - Spodni topny prvek (za
deskou)
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SKLOKERAMICKA DESKA

1. Sklo keramicka deska
2 Sklo keramicky povrch

CZ-4



BEZPECNOSTNIi UPOZORNENI

TYTO POKYNY S| PRECTETE PECLI-
VE JESTE NEZ ZACNETE SPOTRE-
BIC POUZIVAT A UCHOVEJTE JE NA
PRAKTICKEM MISTE, KDE JE V PRi-
PADE POTREBY NALEZNETE.

TENTO NAVOD K POUZITI JE PRI-
PRAVEN PRO VICE NEZ JEDEN MO-
DEL.

VAS SPOTREBIC NEMUSI MIT NE-
KTERE Z FUNKCI UVEDENYCH V
TOMTO NAVODU. BEHEM CTENI NA-
VODU VENUJTE POZORNOST VY-
RAZUM, KTERE MAJi OBRAZKY.

Obecna bezpecénostni
upozorneéni

Tento spotrebiC mohou
pouzivat déti starSi 8
let a osoby s omeze-
nymi télesnymi, smys-
lovymi nebo mentalni-
mi schopnostmi anebo
osoby bez prislusnych
znalosti a zkuSenosti,
pokud jsou pod dozo-
rem nebo byly poucCeny
o bezpeCném uzivani
tohoto pristroje a cha-
pou souvisejici nebez-
peci. Déti si se zafize-
nim nesmi hrat. Cisténi
a udrzba nesmi byt pro-
vadeny détmi bez do-
hledu dospélé osoby.

CZ-

UPOZORNENI: Spo-
trebi€¢ a dostupné Cas-
ti se pfi pouzivani za-
hfivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotkli top-
nych prvkd. Déti do 8
let véku udrzujte mimo
dosah nebo pod stalym
dohledem.

UPOZORNENI: Vareni
bez dozoru, pfi kterém
pouzivate tuk nebo olej
muze byt nebezpeéné
a muze zpusobit pozar.
NIKDY se nepokousSej-
te uhasit ohefn vodou,
ale vypnéte spotiebiC
a poté plamen zakryjte
pokliCkou nebo hasici
rouskou.

UPOZORNENI:  Ne-
bezpeli pozaru: na po-
vrchu urCenem Kk vare-
ni neskladujte Zadné
predméty.

UPOZORNENI:  Je-li
povrch nalomeny, vy-
pnéte spotrebiC, abys-
te tak predeSli moz-
nosti Urazu elektrickym



proudem.

V pfipadé varnych de-
sek s krytem je tfeba
pfed otevienim od-
stranit cokoli, co je na
ném vylitého. Pred za-
vienim krytu je nutné
nechat varnou desku
zchladnout.

Spotrebi€ by se nemél
spinat pomoci externi-
ho CasovaCe nebo sa-
mostatného dalkového
ovladani.

Béhem pouziti se spo-
trebiC zahreje. Davejte
pozor, abyste se nedo-
tkli topnych prvkau.
Béhem pouziti se mo-
hou rukojeti pfi bézném
pouzivani zahrat.
Nepouzivejte drsné
abrazivni Cistici pro-
stfedky nebo ostré ko-
vove stérky na cCisténi
skla dvirek trouby, pro-
toze mohou poskrabat
povrch, coz muze vést
k poniCeni skla nebo
poskozeni povrchu.

CZ-

K Cisténi spotrebiCe
nepouzivejte parni Cis-
tice.

UPOZORNENI: Nez
zaCnete zarovku vy-
ménovat, ujistéte se,
zda je spotrebiC vypnu-
ty, abyste tak predesli
moznosti urazu elek-
trickym proudem.
UPOZORNENI: Pfi va-
feni nebo grilovani se
mohou pristupné casti
zahrat. Malé déti udr-
Zujte mimo dosah.

V pfipadé indukcCnich
plotynek nesmite na
horkych povrch pokla-
dat kovové predmeéty,
napr. noze, vidliCky, Izi-
ce a poklicky, nebot by
se mohly rozehrat.

V pfipadé indukcnich
plotynek vypnéte var-
nou plotynku pomoci
ovladani a nespoléhej-
te se na detektor.

Vas spotfebic je vyrobeny v souladu se
v8emi platnymi a mezinarodnimi smér-
nicemi a nafizenimi.

Udrzbu a opravy musi provadét pouze
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autorizovani servisni technici. Instalace
a opravy provadéné neautorizovanymi
techniky vas mohou ohrozit. Jakakoli
Uprava nebo zména specifikaci spotre-
bice je nebezpecéna.

Pred instalaci se ujistéte, zda lokalni
distribu¢ni sité (druh plynu a tlak plynu
nebo elektrické napéti a kmitocet) jsou
kompatibilni s poZadavky spotfebice.
PoZadavky pro nastaveni tohoto spo-
tfebiCe jsou uvedeny na $titku.

UPOZORNENI: Tento spotebié je navr-
Zen pouze k vafeni potravin a je uren
pouze k domacimu pouziti a nesmi byt
pouzit k zadnému jinému ucelu nebo v
jiném prostredi, napfiklad k nedomaci-
mu pouziti nebo v komerénim prostiedi
nebo k vytapéni mistnosti.

Spotfebi¢ se nepokousejte zdvihnout
ani posunovat tahem za rukojet dvefi.
K zajisténi vasi bezpecnosti je tfeba
pfijmout vesSkera mozna bezpecnostni
opatfeni. Vzhledem k tomu, ze se sklo
muze rozbit, musite davat béhem ¢is-
téni pozor, abyste sklo nepoSkrabali.
Dejte pozor, abyste pfisluSenstvim ne-
narazili do skla.

Béhem instalace zkontrolujte, zda neni
napdjeci kabel zaklinény. Je-li napéje-
ci kabel poskozeny, musi byt vyménén
vyrobcem, jeho servisnim zastupcem
nebo podobné kvalifikovanou osobou,
aby se tak prfedeslo nebezpedi.

Jsou-li dvefe trouby oteviené, nedovol-
te détem, aby na né lezly nebo si na né
sedaly.

Upozornéni k instalaci:

Spotiebi¢ nespoustéjte dokud nebude
zcela nainstalovany.

Spotfebi¢ musi nainstalovat a uvést do

provozu autorizovany technik. Vyrobce
nezodpovida za jakékoli Skody, které
mohou byt zplsoby vadnym umisténim
a instalaci provedenou neautorizovany-
mi osobami.

Kdyz spotfebi¢ rozbalite, zkontrolujte,
zda se béhem pFepravy neposkodil. V
pfipadé jakéhokoli defektu; spotiebic
nepouzivejte a okamzité kontaktujte za-
stupce aurotizovaného servisu. Vzhle-
dem k tomu, Ze materidly pouZité k
baleni (nylon, spony, polystyrén,atd.)
mohou mit na déti nezadouci ucinky, je
tfeba je okamZzité shromazdit a odstra-
nit.

SvUj spotfebi¢ chrarite prfed atmosféric-
kymi vlivy. Nevystavujte ho slunci, desti,
snéhu, atd.

Materidly obklopujici spotiebi (skFiri)
musi dokazat vydrzet teplotu minimainé
100°C.

Bé&hem pouziti:

PFi prvnim spusténi se muze objevit ur-
ity zapach, zplsobeny izolaénimi ma-
terialy a topnymi prvky.

Proto, nez troubu pouzijete, nechte ji 45
minut spusténou na maximalni teplotu.
Ve stejny okamzik musite prostfedi, v
kterém je spotiebi€¢ umistény, spravné
vyvétrat.

Béhem pouziti se mohou vnéjsi a vnit-
ni povrchy zahfat. Bé&hem otevirani
dvefi trouby ustupte o krok zpét, abyste
se tak vyhnuli horké pare vychazejici z
trouby. Mohlo by dojit k popaleni.

Je-li spotfebi¢ spustény, nedavejte na
néj nebo do jeho blizkosti hoflavé ma-
terialy.

K vyjmuti a vloZeni jidla do trouby vzdy
pouzivejte chriapky.
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Béhem vareni s tekutymi nebo pevnymi
tuky spotfebi¢ neopoustéjte. V dlsled-
ku extrémniho zahfati se mnohou vzni-
tit. Na plameny zplisobené olejem nikdy
nelijte vodu. Abyste udusili plamen, kte-
ry zapfFicinil olej, zakryjte panev pokli¢-
kou a vypnéte plotynku.

Hrnce vZzdy umistéte doprostfed varné
zbény a rukojeti otoéte do bezpelné po-
zice, aby nebylo mozné hrnce pfevrh-
nout.

Nebudete-li spotiebi¢ delSi dobu pouzi-
vat, odpojte ho. Hlavni spinag vypnéte.
Kdyz spotfebi¢ nepouzivate, vypnéte i
pFivod plynu.

Kdyz se spotfebi€ nepouziva, vzdy
zkontrolujte, zda jsou ovladaci tlacitka
nastavena do pozice "0" (stop).

Lidty se pfi vysunuti nakloni. Dejte po-
zor, abyste nerozlili horkou kapalinu.

V pfFipadé, Ze jsou dvefe trouby otevie-
né, nic na né nepokladejte. Mohli byste
narusit rovnovahu spotfebice nebo roz-
bit kryt.

Do zasuvky nedavejte hoflavé véci (ny-
lon, platové sacky, papir, latky, atd.). To
zahrnuje nadobi s plastovym pfislusen-
stvim (tj. uchyty).

Na rukojeti spotfebiCe nezavésujte utér-
ky nebo jiné latky.

Cisténi a udrzba:

Pfed cisténim nebo udrzbou vzdy spo-
tfebi¢ vypnéte.

Muzete spotfebi¢ odpojit ze sité nebo
vypnout hlavni vypinac.

Pfi ¢isténi ovladaciho panelu nesnimej-
te ovladace.

ABYSTE ZACHOVALI EFEKTIVITU
A BEZPECNOST VASEHO SPOTRE-
BICE, DOPORUCUJEME, ABYSTE

VZDY POUZILI ORIGINALNi NA-
HRADNI CASTI AV PRIPADE POTRE-
BY KONTAKTOVALI POUZE NASE
AUTORIZOVANE SERVISY.

PRIPRAVA NA INSTALACI A
POUZITI

Tato moderni, funkéni a prakticka trou-
ba vyrobena z nejkvalitnéjich Casti a
materiall splni vasSe potfeby, a to ve
vSech ohledech. Abyste dosahli po-
zadovanych vysledkl a v budoucnosti
nedoslo k zadnym problémam, prectéte
si navod. Nize uvedené informace ob-
sahuji pravidla, ktera jsou nebytné pro
spravné umisténi a obsluhu spotfebice.
Je tfeba, aby si je precetl zejména tech-
nik, ktery bude spotfebic instalovat.

PRO INSTALACI TROUBY KONTAK-
TUJTE AUTORIZOVANY SERVIS!
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VYBER MiSTA PRO TROUBU

Pfi vybéru trouby existuje nékolik véci,
kterym je tfeba vénovat pozornost.

V uvahu vezméte naSe doporuceni a
predejdéte tak jakymkoli problémim
nebo nebezpelnym situacim, ke kterym
by mohlo dojit pozdé&ji! Pfi vybéru mista
pro troubu je tfeba vénovat pozornost
tomu, zda se v blizkosti nenachéazi zad-
né hoflavé materialy, napf. zavésy, olej,
latky, atd., které se rychle vzniti.
Nabytek obklopujici troubu musi byt vy-
robeny z materiald odolnych teplotam
nad 50 C°.

Provedte nutné zmény na okolnich
skfifikach, stejné tak dodrzte minimalni
vysku od plotny, jak je znazornéno na
Obr. 1. Odsavaci ventilator musi mit
minimalni vysku 65 cm od plotny. V pfi-
padé, Ze nemate zadny odsavaci venti-
lator, vySka nesmi byt niz§i nez 70 cm.

Min, 60 cm

VENTILATOR

Minimum 65 cm
(s digestofi)
(bez digestofe)

v Minimum 70cm |

Min. 42 cm.

| Min. 42 cm,

I L2 00 0000 |

|

J

Obrazek 1

INSTALACE VESTAVENE TROUBY

n ______ (]
2 =11 §

Troubu zasufite do skfiné. Oteviete
dvere trouby a do otvorli v ramu trouby
zasunte 2 Srouby. Zatimco se ram pro-
duktu dotyka dfevéného povrchu skii-
né, Srouby utdhnéte.

Pracovni deska

—

min 315"1 W 5 K

50 mm| <>™M | Vestavna deska
v

Vestavna trouba

Je-li trouba nainstalovana pod plotnou,
vzdalenost mezi pracovni plochou a
hornim panelem trouby musi byt mini-
malné 50 mm a vzdalenost mezi pra-
covni plochou a horni ¢asti ovladaciho
panelu musi byt minimalné 25 mm.

Rozméry a materiél skfing, v které bude
trouba nainstalovana, musi byt spravné
a odolné vugi zvyseni teploty. Pfi sprav-
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né instalaci je tfeba zabranit kontaktu s
elektrickymi nebo izolovanymi &astmi.
Izolaéni &asti musi byt namontovany
tak, aby se zaijistilo, ze je nebude moz-
né Zadnym nastrojem odebrat. Insta-
lace spotiebiCe v blizkosti chladni¢ky
nebo mrazni¢ky neni doporucena. V
opacném pfipadé bude vykon vyse uve-
denych spotrebi€u negativné ovlivnéna
vyzafujicim teplem. Po vyjmuti trouby z
obalu se ujistéte, zda neni trouba po-
Skozena. V pfipadé, ze mate podezieni
na jakékoli poSkozeni spotfebice, nepo-
uzivejte ho; okamzité kontaktujte autori-
zovany servis.

UMISTENIi VESTAVENE DESKY

Aby se predeSlo prosakovani kapalin
do desky, s troubou se dodava special-
ni t&snici prostfedek. Tento tésnici pro-
stfedek naneste okolo otvoru v kuchyri-
ské lince, ktery ma rozméry uvedené na
Obrazku 2. Kyt naneste v okoli prostoru.
Nasadte desku tak, aby tlacitka ovlada-
ni byla po pravé strané. Ujistéte se, Ze
upevnite svorky tak, jak je znazornéno
na Obrazku 3. Po nasazeny plotynky na
své misto jemné odstrarite pfebyte¢ny
tmel po stranach, k tomu pouzijte Spa-
chtli (Obrazek 3).

V pfipadé, Ze je tloustka kuchyriské lin-
ky mensi nez 40 mm, pouzijte svorku
tak, jak je znazornéno na Obrazku 4.
Desku dejte pfimo do otvoru (Obrazek
5a-5b)

- Vadna elektroinstalace muze spotre-
bi¢ poSkodit. Na takové poSkozeni se
nebude vztahovat zaruka.

- Spotfebi€ je navrzeny k zapojeni do
sité 220-240V~. Ma-li elektfina ze sité
jinou nez uvedenou hodnotu, okamzi-
té kontaktujte autorizovany servis.

Vyrobce prohlasuje, Ze nenese zadnou
zodpovédnost za Skodu a ztratu jakéko-
li povahy vyplyvajici z nedodrzeni bez-
pecnostnich norem! Pfed provedenim
elektroinstalace je tfeba dodrzet nize
uvedené pokyny:

Uzemnovaci kabel musi byt zapojen
pomoci Sroubu se znamenim uzemné-
ni. Zapojeni napajeciho kabelu musi
byt provedeno jak je znazornéno na
Obrazku 6. Pokud v prostfedi instalace
neni provedeno uzemnéni odpovidajici
smérnicim, okamzité kontaktujte autori-
zovany servis.
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Uzemnéna zastrcka se musi nachazet

v blizkosti spottebie. Nikdy nepouzi- 3 N1, sl N4

. ~ , 3
vejte prodluzovaci kabel. —:I [— — I:—
Napajeci kabel nesmi byt v kontaktu s 2 5 2L, s
horkym povrchem produktu. _:I S PN
ym p P 1 PEHD) |+ PE—D)

V pfipadé poskozeni napajeciho kabelu L L
kontaktujte autorizovany servis. Kabel 3x2.5mm*220V~ 5x1.5mm*380V~, 3N~
, - . ; . 3x2.5mm?230V~ 5x1.5mm’400V~, 3N~
musi vymenit autorizovany servis. 3x2 5MM240V/~ 5x1.5mm?415V~, 3N~

U modell nad 9500W je tfeba pouzit vodice s
pramérem 3 x 4,0 mm?.

Zapojeni spotfebi¢ musi provést autori-
zovany servis. Je tfeba pouzit typ napa-
jeciho kabelu HO5VV-F.

Vadna elektroinstalace mize spotfebi¢

poskodit. Na takové poSkozeni se ne-
bude vztahovat zaruka.

Obrazek 6

Spotfebi¢ je navrzeny k zapojeni v
okruhu 220-240V~, v pfipadé jinych
hodnot okamZité kontaktujte autorizo-
vany servis.

Vyrobce prohlasuje, Ze nenese Zadnou
zodpovédnost za 8kodu a ztratu jakéko-
li povahy vyplyvajici z nedodrzeni bez-
pecnostnich norem!

ZAPOJENI A BEZPECNOST VE-

STAVNE KOMBINOVANE TROU-

BY

Zapojeni spotfebi¢ musi provést autori-
zovany servis. Spotfebi€ je navrzeny k
zapojeni do okruhu 220-240V~ a 380-
415V 3N ~. M&-li elektfina ze sité jinou
nez vySe uvedenou hodnotu, okamzité
kontaktujte autorizovany servis. Zapo-
jeni napajeciho kabelu musi byt prove-
deno jak je znazornéno na Obrazku 6.
Spotfebi€ je navrzeny k pouziti s fixnim
zapojenim do napajeni. Do napajeni je
tfeba nainstalovat oddélovacg, s otvo-
rem minimalné 3 mm (nominaini 40A,
typ s prodlevou).
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POUZITi OVLADACIHO

PANELU SKLO KERAMICKE
DESKY

TLACITKA NASTAVENI TEPLA
NA SKLO KERAMICKYCH DES-
KACH

Tlac¢itka nastaveni tepla na sklo
keramickych deskach

Spotfebit se ovlada pomaoci tladitek a
zbytkové teplo je vyznaceno na kont-

rolce na povrchu sklo keramické desky.
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Tlagitkem ovladany vafi€ je navrzeny k
provozu na 6 urovnich ohfevu:

1 Pozice ohfevu

2-3 Pozice ohfevu pfi nizkeé teploté
4-5-6 Pozice ohfevu pfi opékani a
vareni

Dvojité a ovalné plotynky maji dvé
zbny ohfevu. Chcete-li aktivovat vnéjsi
zbénu dvojité/ovalné plotynky, tlagitko
otodte jednou. Tak se zapnou obé
vnéjsi zony.

Chcete-li vnéjsi zénu dvoijité/ovalné
plotynky deaktivovat, otocte tlagitko do
pozice, jednou @ . Tak se obé& vnéjsi
zony vypnout ©.

Funkce zbytkového tepla

Po ukon&eni veSkerého vaieni je sklo
keramicka deska i nadale tepla, jde o
tzv. zbytkové teplo. Ovladani dokéze
zhruba vypoditat, jak je sklo horké. Je-
li vypocitana teplota vysSi nez + 60 °C,
bude to oznaceno ukazatelem zbytko-
vého tepla. Ukazatel zbytkového tepla
se zobrazi dokud teplota neklesne pod
60° C.

Po opakovaném zapojeni do sité po
pferuSeni napajeni se rozblika kont-
rolka zbytkového tepla, pokud bylo na
pfisludné plotynce zbytkové teplo vyssi
nez 60 °C jesté nez doslo k preruseni
napajeni. Displej se rozblika dokud
neuplyne €as pro max. zbytkové teplo
nebo bude-li tato plotynka vybrana a
aktivovana.
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RADY A TIPY

Nadobi

- PouZijte nadobi se silnym, plochym a
hladkym dnem, které ma stejny priimér
jako plotynka. Diky tomu se €as vareni
zkrati.

- NejlepSich vysledkl dosahnete pfi
pouziti nadobi vyrobeného z oceli,
smaltované oceli, litiny a nerezové
oceli (fAdné oznaceného vyrobcem).

- Nadobi vyrobené ze smaltované oceli
nebo s hlinikovym nebo médénym
dnem mUze zanechat na plotynce ko-
vové usazeniny. V takovém pfipadé je
jejich odstranéni naro¢né. Plotynku po
kazdém pouziti dikladné vycistéte.

- Nadobi je vhodné k pouziti na indukci
pokud se na dné nadobi udrzi magnet.

- Nadobi musi byt umisténo uprostfed
varné zény. Neni-li umisténo spravné,
spotfebi¢ na to upozorni.

- PFi pouziti nékterého nadobi muzete
zaslechnout rlizné zvuky, a to diky de-
signu nadobi a nema to vliv na vykon-
nost nebo bezpecnost plotynky.

P

J

[ SPRAVNE | [ SPATNE

T

N

[ SPRAVNE || SPATNE

Energeticky usporné

- Indukéni varné zény se do uréitého
limitu automaticky pfizplsobi velikosti
nadobi. Nicméné, magneticka ¢ast
dna nadobi musi mit minimalni praGmér
odpovidajici velikosti varné zony.

- Nadobi dejte na varnou zénu jesté
pred jejim zapnutim. Je-li zapnuta pfed
umisténim nadobi, nespusti se.

- Abyste zkratili dobu vafeni, pouZijte
viko.

- KdyZ se kapalina za¢ne vaiit, snizte
nastaveni teploty.

- Minimalizujte mnoZstvi kapaliny nebo
tuku a zkratte tak dobu vareni.

- Vyberte spravné nastaveni teploty.

Priklady:
Udaje uvedené v nasleduijici tabulce
jsou pouze informativni.
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Nastaveni | Pouziti k

0 Prvek vyp.

1-3 Jemné zahfati

4-5 Slabé vfeni, pomaly ohfev

6-7 Opétny ohfev a rychlé
vieni
Var, duSeni a smazeni
Maximalni teplo

P Funkce Posileni

Tipy k €isténi

- K ¢isténi povrchu varné desky nepo-
uzivejte abrazivni houbicCky, korozivni
CistiCe, aerosolové Cisti€e nebo ostré
predméty.

- Chcete-li odstranit pfipalené potra-
viny, k €isténi pouzijte navihéenou
houbicku.

- K €isténi zbytk( potravin mizete po-
uzit Skrabku. Lepivé potraviny je tfeba
ocistit okamzité jakmile se rozliji, jesté
nez sklo vychladne.

- Dejte pozor, abyste pfi pouziti Skrab-
ky neponicili silikonoveé tésnéni na
okrajich varné desky.

- Ve Skrabce je ziletka, proto musi byt
uchovana mimo dosah déti.

- Zatimco je plotynka horka, pouzij-

te na ni specialni Cistici pfipravek

na keramické varné desky. Otfete a
osuste Cistou latkovou nebo papirovou
utérkou.

POUZITIi CASTI SPOTREBICE -
TROUBA

Tlacitko Ovladani funkci trouby

Pro vybér pozadované funkce vareni
otoCte koleCkem na symbol s detaily
funkce trouby, jak je vysvétleno v nasle-
dujici Easti.

Tlacitko ovladani trouby

Pro vybér pozadované funkce vareni
otoéte koleCkem na symbol s detaily
funkce trouby, jak je vysvétleno v nasle-
dujici ¢asti.
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Funkce trouby

* Funkce vasi trouby se mohou v zavis-
losti na modelu produktu lisit.

0. | Svétlo v troubé

Zapne svétlo v troubé, které zlstane
rozsvicené po celou dobu vareni.

o
0 Funkce rozmrazovani:

Zapne se termostat a rozsviti se kont-
rolky trouby, spusti se ventilator.

Chcete-li pouzit funkci rozmrazovani,
dejte zmrazené jidlo do trouby na treti
poli¢ku odspodu. Pod rozmrazované jid-
lo dali plech, do kterého zachytite vodu
vzniklou v dusledku rozmrazovani. Tato
funkce vase jidlo neuvafi ani neupece,
pouze pomuze s jeho rozmrazenim.

i Funkce Ventilator:

Zapne se termostat a vystrazné kont-
rolky trouby, spusti se horni a spodni
topné prvky a ventilator.

Tato funkce je uzite¢na pfi pe€eni
peciva. Vareni provadi spodni a horni
prvek v troubé a ventilator zajistujici
proudéni vzduchu v troubé&, coz ma na
jidlo mirné grilovaci ucinek. Doporuc&u-
je se troubu zhruba 10 minut pfedehfi-
vat.

Staticka funkce vareni:

Zapne se termostat a vystrazné kontrol-
ky trouby, spusti se spodni a horni top-

né prvky. Staticka funkce vareni vyza-
fuje teplo a zajistuje rovnomeérné vareni
jidla na spodnich i hornich polickach. Je
idealni pro pFipravu peciva, kolacl, za-
pecenych téstovin, lasagni a pizzy. Pfi
predehfati se doporuduje troubu pfede-
hfivat po dobu 10 minut a vafit pouze
na jedné policce.

Ao ad

Funkce Gril:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky
trouby, spusti se horni gril. Tato funkce se
pouZziva ke grilovani a opékani potravin.
Pouzijte horni poli¢ky trouby. Dratény
gril lehce potrete olejem, aby se na ni
nepfichytilo jidlo - to umistéte doprostied
mfizky. Dol vzdy dejte plech, ktery
zachyti kapky oleje nebo tuku. Doporucuje
se troubu zhruba 10 minut pfedehfivat.
Varovani: BEéhem grilovani musi byt dvefe
trouby zavfené a teplotu trouby je tfeba
nastavit na 190°C.

Nl

Funkce rychlejsiho grilovan:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky
trouby, spusti se gril a horni topné prvky.
Funkce se pouziva k rychlejSimu grilovani
a k pokryti vétsi plochy, napf. pfi grilovani
masa. Pouzijte horni poli¢ky trouby.
Dratény gril lehce potfete olejem, aby
se na ni nepfichytilo jidlo - to umistéte
doprostfed mfizky. Dol(i vzdy dejte plech,
ktery zachyti kapky oleje nebo tuku.
Doporucuje se troubu zhruba 10 minut
predehfivat. Varovani: BEéhem grilovani
musi byt dvefe trouby zavfené a teplotu
trouby je tfeba nastavit na 190°C
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OVLADACI PANELY

Vestavna trouba

Tlacitka ovladani

indukéni desky trouby

Tlacitko ovladani Digitalni Casovaé

Tlacitko termostatu Tiagitka oviadani
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Svétlo v troubé

~~| Funkce Dvojity gril a
< |ventilator:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky
trouby, spusti se gril a horni topné prvky
a ventilator.

Tato funkce se pouziva k rychlejSimu
opékani potravin a k pokryti vétsi plochy
povrchu. Aby se zajistilo rovhomérné
vafeni, spusti se horni topné prvky, gril
a ventilator.

PouZijte horni poli¢ky trouby. Dratény
gril lehce potfete olejem, aby se na ni
nepfichytilo jidlo - to umistéte doprostied
mrizky. Dolu vzdy dejte plech, ktery
zachyti kapky oleje nebo tuku. Doporuduje
se troubu zhruba 10 minut pfedehfivat.

Varovani: Béhem grilovani musi byt dvefe
trouby zaviené a teplotu trouby je tfeba
nastavit na 190°C.

Svétlo termostatu v troubé

®

Funkce Pizza:

Zapne se termostat trouby, rozsviti se
kontrolky trouby, spusti se kruhové a
spodni topné prvky a ventilator.

Funkce ohfevu ventilatorem a spodnim
topnym prvkem je idealni k rovnomérnému
peceni potravin za kratkou chvili, napfiklad
pizzy.

Zatimco ventilator rovnomérné distribuuje
teplo v troubé, spodni topny prvek zajistuje
upeceni tésta.

®

Zapne se termostat trouby a rozsviti se
kontrolky trouby, spusti se spodni prvek
a ventilator.

Funkce Turbo

Diky této funkci se teplo v troubé roz-
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ptyli rovnhomérné. Potraviny na vSech
roStech se uvafi rovnomérné. Dopo-
ruCujeme, abyste troubu predehfivali
zhruba 10 minut.

Pouziti digitalniho éasovace

Nastaveni ¢asu:

Pfed pouzitim trouby je tfeba provést
nastaveni ¢asu. Po zapojeni trouby do
napajeni zacne symbol (A) a tfi "0" na
obrazovce blikat. Sou¢asné stisknéte
tlacitka (+) a (-). Na obrazovce se
zobrazi symbol. Rovnéz zaéne blikat i
teCka uprostfed obrazovky. Zatimco
teCka blika, pouzijte tlacitka (+) a (-) a
nastavte ¢as. Po nastaveni se teCka
rozsviti.

Pokud se po zapojeni trouby do
napajeni symbol (A) rozsviti a tfi "0"
na obrazovce zac¢nou blikat, troubu

Ize ovladat pomoci tlacitek ovladani.
Dojde-li béhem nastaveni ¢asu k sou-
Casnému stisknuti tla€itek (+) a (-), na
obrazovce se zobrazi symbol . Kdyz
se na obrazovce zobrazi tento symbol,
muzete troubu ovladat manualné. Kdyz
se Cas v dlsledku vypadku napajeni
restartuje, bude tfeba provést opako-
vané nastaveni ¢asu.
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Nastaveni zvukového upozornéni:

Pfed pouzitim trouby je tfeba provést
nastaveni ¢asu. Po zapojeni trouby do
napajeni zacne symbol (A) a tfi "0" na
obrazovce blikat. Sou€asné stisknéte
tlacitka (+) a (-).

Na obrazovce se zobrazi symbol.
Rovnéz zacne blikat i teCka uprostred
obrazovky. Zatimco te€ka blika, pouzij-
te tlaCitka (+) a (-) a nastavte ¢as. Po
nastaveni se teCka rozsviti. Tuto funkci
Ize pouzit ke spusténi zvukového
varovani po dokon&eni nastaveného
C¢asového obdobi.

Stisknéte prostfedni tlacitko MODE
(REZIM). Na obrazovce se zobrazi
symbol. RovnéZ se zobrazi tfi "0". Po-
Zadované €asové obdobi pro varovani
nastavte pomoci tladitek (+) a (-), béhem
blikani symbolu . Chvili po dokon&eni
nastaveni se rozsviti symbol . Kdyz se
rozsviti symbol , nastaveni zvukové-
ho varovani je hotové.

Cas zvukového varovani Ize nastavit
na ¢as v ¢asovém rozsahu 0 a 23:59.

Jakmile je &as nastaven, ¢asovac vyda
zvukové varovani a na obrazovce se
rozblikd symbol . Zvukové varovani

zastavite stisknutim libovolného tlagit-
ka a symbol z obrazovky zmizi.

Nastaveni ¢asu zvukového varovani
slouzi pouze pro ucel upozornéni. PFi
této funkci se trouba nespusti.

Nastaveni ¢asu vareni:

Tato funkce se pouziva k vareni v
pozadovaném ¢asovém rozsahu. Po-
traviny, které chcete uvafit, se viozi do
trouby. Trouba se nastavi na pozado-
vanou funkci vafeni. Termostat trouby
se nastavi na pozadovanou uroven,
v zavislosti na tom, jaké jidlo budete
pFipravovat. Tlagitko MODE (REZIM)
pridrzte dokud se vam na obrazovce
nezobrazi "stop". Jakmile se na obra-
zovce zobrazi "stop", rozblika se sym-
bol (A). Zatimco je Casovac v poza-
dované pozici, nastavte dobu vareni
pfipravovaného jidla pomoci tlagitek
(+) a (). Chvili po dokon&eni nastave-
ni se na obrazovce zobrazi ¢as a na
obrazovce se rozsviti symboly (A) a
Mezitim se spusti i trouba.

Dobu vareni Ize nastavit v rozsahu
0 az 10 hodin.

Po uplynuti nastaveného ¢asu ¢aso-
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vac troubu vypne a trouba vyda zvuko-
vé upozornéni. Na obrazovce se také
rozblika symbol (A). Po pfepnuti tlaCitka
trouby a termostatu trouby do pozice

0 ukongi zvukové upozornéni stisknuti
libovolného tlagitka. Casovad se rovnéz
prepne na manualni ovladani.

Nastaveni ¢asu ukonéeni vareni:

e 5
assr

- MODE +

Tato funkce se pouziva k vareni dle
pozadovaného ¢asu dokonéeni. Po-
traviny, které chcete uvafrit, vlioZte do
trouby. Trouba se nastavi na pozado-
vanou funkci vafeni. Termostat trouby
se nastavi na pozadovanou uroven,
v zavislosti na tom, jaké jidlo budete
pFipravovat. Tlagitko MODE (REZIM)
drZte dokud se na obrazovce nezob-
razi "end" (konec) a nerozblika se
symbol (A) a Cas.

Zatimco je Casovac v pozadované
pozici, nastavte ¢as dokonc&eni vareni
jidla pomoci tladitek (+) a (-). Chvili po
dokoné&eni nastaveni se na obrazovce
zobrazi ¢as a na obrazovce se rozsviti
symboly (A) a . Mezitim se spusti i
trouba.

Nastaveny ¢as muze konéit az 10 ho-
din od okamziku nastaveni.

Po uplynuti nastaveného ¢asu ¢asovad
troubu vypne a trouba vyda zvukové
upozornéni. Na obrazovce se také roz-
blika symbol (A). Po pfepnuti tlacitka
trouby a termostatu trouby do pozice 0
ukongi zvukové upozornéni stisknuti li-
bovolného tlagitka. Casovaé se rovnéz
pfepne na manualni ovladani.

CZ-19



PIné automaticky program:

e 5%
assr

- MODE +

Tato funkce se pouziva k vareni po
uplynuti uréitého &asu, v ramci urcité-
ho ¢asového obdobi. Potraviny, které
chcete uvafit, vloZte do trouby. Trouba
se nastavi na pozadovanou funkci
vareni. Termostat trouby se nastavi na
pozadovanou uroven, v zavislosti na
tom, jaké jidlo budete pfipravovat.

Nejprve drzte tlagitko MODE (REZIM)
dokud se na obrazovce nezobrazi
"stop". Kdyz se na obrazovce zobrazi
"stop", rozblika se symbol (A). Zatim-
co je Casoval v pozadované pozici,
nastavte ¢as vareni pomoci tladitek (+)
a (-). Chvili po dokonc&eni nastaveni se
na obrazovce zobrazi ¢as a na obra-
zovce se rozsviti symboly (A) a

Dobu vareni Ize nastavit v
rozsahu 0 az 10 hodin.

N
A

Fn®d

o
Q

- MODE +

Poté pridrzte tlagitko MODE (REZIM)
dokud se na obrazovce nezobrazi
"end" (konec). Jakmile se na obrazov-
ce zobrazi "end", rozblika se symbol
(A) a ¢as ukonc&eni vafeni. Zatimco je
Casovac v poZzadované pozici, nastav-
te Cas dokonceni vafeni jidla pomoci
tlacitek (+) a (-). Chvili po dokonceni
nastaveni se na obrazovce zobrazi ¢as
a na obrazovce se rozsviti symbol (A).

Muazete nastavit ¢as az 23:59
hod od ¢asu ziskaného prida-
nim dobou vareni.

Trouba se spusti v Eas vypocitany
odedtenim doby vafeni od nastave-
ného ¢asu dokon&eni a vypne se v
nastaveny &as vareni. Casovaé vyda
zvukové upozornéni a symbol (A) se
rozblika. Po prepnuti tlagitka trouby a
termostatu trouby do pozice 0 ukonci
zvukové upozornéni stisknuti libovol-
ného tlacitka. Rovnéz se na Casovadi
zobrazi aktualni ¢as.

Zamek tlacitek:
* V pfipadé, Ze béhem poslednich
5 sekund nebylo aktivovano zadné z
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tlacitek, je tfeba tlacitko rezimu stisk-
nout minimalné na 2 sekundy.

» Po aktivaci tlacitka rezimu se kazdé
tlacitko aktivuje okamzité po stisknuti.
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Prislusenstvi

Produkt se dodava s pfislusenstvim.
Rovnéz muzete pouzit prislusenstvi,
které koupite z jinych zdroja, ale musi
byt teplu vzdorné. Rovnéz mizete
pouzit sklenéné nadobi, formy na
kolace a plechy, které se hodi k pouziti
v troubé. PFi pouziti jiného pfislusenstvi
se fidte pokyny jiného vyrobce. V
pfipadé pouziti malého nadobi vlozte
nadobi na draténou mfizku, tak, aby
se nachazelo uprostied mfizky. Pokud
jidlo, které ma byt uvafeno, nezakryva
cely plech, je-lijidlo vyjmuto z mrazni¢ky
nebo je-li pouZit plech pro sbér stav z
masa, které stékaji béhem grilovani, Ize
pozorovat zmény v plechu. Je tomu tak
kvlli vysokym teplotam, které vznikaji
b&hem vareni. Plech se vrati do staré
formy jakmile vychladne. Jde o bézny
fyzicky jev, ke kterému dochazi b&éhem
prenosu tepla. Horké sklenéné pekace
a nadoby nedavejte do chladného pros-
toru ihned po vyjmuti z trouby, abyste
predesli jejich rozlomeni. Nepokladejte
na chladné a mokré povrchy. PoloZte
je na suchou utérku a nechte je po-
malu vychladnout. Pfi pouziti grilu v
troubé doporucujeme (je-li tfeba), aby-
ste pouzili mfizku dodanou s produk-
tem. Pfi pouziti draténé mrfizky dejte
plech, do kterého se bude zachytavat
stékajici olej, na jednu ze spodnich
policek. Abyste Cisténi zjednodusili, do
pekace pfidejte vodu. Jak je vysvétleno
v odpovidajicich ¢astech, nikdy se
nepokousSejte pouZivat plynovy hofak
grilu bez ochranného vika grilu. Je-
li vaSe trouba vybavena plynovym
hofakem grilu, ale tepelny kryt chybi
nebo je-li poSkozeny a nelze ho pouzit,
pozadejte nejblizSi servisni centrum o

nahradni dil.

Otvor trouby

5. Rack (Stojanek)
4. Rack (Stojének)
3. Rack (Stojanek)
2. Rack (Stojének)
1. Rack (Stojinek)

PrisluSenstvi
PrisluSenstvi vasi trouby se muaze liSit s
ohledem na model produktu.

Draténa mrizka

Draténa mfizka se pouziva ke grilovani
nebo k umisténi jiného nadobi.

VAROVANI - Mfizku umistéte spravné
na libovolné odpovidajici misto v pros-
toru trouby a zasunte ji do trouby.

Mélky pekac

Mélky peka se pouziva k peceni
peciva, napf. kolacu, atd. Abyste ho do
trouby umistili spravné, zasurite ho do
drzaku a zcela dozadu.

CZ-22



Hluboky plech

Hluboky plech se pouziva k peceni
duseného masa. Abyste ho do trouby
umistili spravné, zasunte ho do drzak
a zcela dozadu.

Vyjmuti draténého rostu

Za dratény rost zatahnéte jak je
znazornéno na obrazku. Po uvolnéni
ho zdvihnéte.

=

CISTENIi A UDRZBA VASI
TROUBY

CISTENI

Nez s Cisténim trouby zacnéte, ujistéte
se, zda je veskeré ovladani vypnuto a
zda vas spotiebi¢ vychladl. Odpojte
spotiebic.

Nepouzivejte Cistici pfipravky
obsahujici Castice, které by mohly
smaltované Casti vasi trouby poskrabat.
Pouzijte krémové nebo tekuté Cistici
pfipravky, které neobsahuji malé
Castice. Vzhledem k tomu, Ze by mohly
poskodit povrchy, nepouZivejte leptavé
krémy, abrazivni Cistici prasky, hrubé
draténky nebo tvrdé nastroje. V pfipadé
rozliti nadbyte¢né tekutiny a vase trou-
ba by se tak mohla popalit maze dojit
k poSkozeni smaltu. Rozlité kapaliny
okamzité vycistéte. K Cisténi spotiebice
nepouzivejte parni Cistice.

Cisténi vnitini éasti trouby

Nez zacnete chladniCku Cdistit, zkont-
rolujte, zda je odpojena. NejlepSich
vysledkl dosahnete pokud vnitfni
Cast trouby vydistite zatimco je trouba
lehce tepla. Troubu vytfete mékkym
hadiikem navihéenym bé&znym Cisticim
prostfedkem a vodou. Potom ji vytfete
znovu, tentokrat navihéenym hadfikem
avysuste. Uplné &isténi pomoci suchych
a praskovych C(isticich pfipravkd. V
pfipadé produktu se smaltovymi ramy
neni tfeba provadét Cisténi zadnich a
boc&nich stén vnitfniho ramu. Nicméné,
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v zavislosti na pouziti se doporuduje,
abyste je po urcitém ¢ase vyménili.

UDRZBA
Vyména svétla v troubé

Vyménu svétla v troubé& musi provést
autorizovany technik. Zarovka musi
byt 230V, 25Watt, Typ E14,T300. Pred
vyménou Zarovky musi byt trouba
vypnuta a musi byt zcela chladna.

Design svétla je specificky k pouziti v
domacich spotfebi€ich a neni vhodny k
osvétleni domacnosti.

SERVIS A PREPRAVA

PROJDETE SI NEZ BUDETE
KONTAKTOVAT SERVIS

Pokud trouba nefunguije:

Trouba mlze byt vypnutd nebo
odpojena. U modelu s ¢asovacem nel-
ze regulovat ¢as.

Pokud trouba nehfeje:

teplo nesmi byt nastavovano pomoci
spinace trouby.

Pokud svétlo v troubé nesviti:

Je tfeba zkontrolovat elektfinu. Je tfeba
zkontrolovat, zda nejsou Zarovky vadné.
Jsou-li vadné, muzete je vyménit.
Vareni (pokud spodni-horni ¢ast nevafi
stejné):

Zkontrolujte umisténi policky, délku
vareni a hodnoty tepla, podle navodu.
Kromé téchto problém(, mate-li i nadale
problémy s produktem, kontaktujte

"Autorizovany servis".

INFORMACE SOUVISEJICi S
PREPRAVOU

V pfipadé prepravy:

Uchovejte originalni obal produktu a
pouzijte ho v pfipadé prepravy. Ridte
se pokyny na obalu. Lepici paskou
pfilepte vafi€ v horni Casti, pfilepte i
dalsi pfislusenstvi.

Mezi horni kryt a ovladaci panel dejte
papir, zakryjte horni kryt potom pfilepte
paskou k bokim trouby.

Do predni cCasti krytu pfilepte karton
nebo papiru, stejné tak na vnitini ¢ast
skla a vyjméte draténou mfizku a
pekace z trouby, aby nedoslo k jejimu
poskozeni béhem pfepravy. Kryt trouby
rovnéz prilepte k bo&nim sténam.

Pokud nemate plvodni obal:

Pfijméte opatfeni, abyste predesli
poskozeni vnéjSich povrcha trouby
(skla a natfenych povrchu).
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Sehr verehrte/r Kunde/in,

Unser Ziel ist es, Ihnen ein qualitativ hochwertiges Produkt zur Verfligung zu stel-
len, das lhre Erwartungen sogar noch Ubertrifft. Ihr Gerat wurde in hochmodernen
Produktionsstatten produziert und seine Qualitat wurde sorgfaltig getestet. Dieses
Handbuch wurde erstellt, um Sie bei der Verwendung lhres Haushaltsgerats zu un-
terstlitzen, das mit modernster Technik, Sorgfalt und héchster Qualitat hergestellt
wurde. Lesen Sie sich vor der Verwendung lhres Gerats diese Anleitung sorgfaltig
durch, die grundlegende Informationen fiir eine sichere Aufstellung, Pflege und
Verwendung enthalt. Bitte setzen Sie sich mit lhrem n&chsten zugelassenen Kun-
dendienst wegen der Aufstellung und dem Anschluss lhres Geréts in Verbindung.
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Inhalt

Vorstellung und Abmessungen des Produkts
Warnhinweise

Vorbereitung des Einbaus und der Verwendung
Den Backofen verwenden

Reinigung und Wartung lhres Produkts
Reparatur und Transport
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VORSTELLUNG UND ABMESSUNGEN DES PRODUKTS

Kombi-Einbauofen EINBAUOFEN

5
6
Oberes Heizelement (hinter der Platte)
KOMPONENTENLISTE: Drahtgrill
Steuerleiste 9- Bleche
2- Griff Ofenbeleuchtung
Ofentlr 11- Turbo-Heizelement (hinter der Platte)
Kindersicherung 12- Ventilator (hinter der Platte)
5- Schublade Luftauslassklappen
Unteres Heizelement (hinter der
Platte)
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Glaskeramik Kochstelle

1. Glaskochfeld
2. Glaskeramikoberflache
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SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE SICH DIESE ANLEITUNG
VOLLSTANDIG UND SORGFALTIG
VOR DER VERWENDUNG IHRES GE-
RATS DURCH UND BEWAHREN SIE
SIE FUR SPATERES NACHSCHLA-
GEN AN EINEM LEICHT ERREICHBA-
REN ORT AUF.

DIESES HANDBUCH WURDE FUR
MEHR ALS EIN MODELL ERSTELLT.

IHR GERAT MUSS NICHT ALLE DER
EIGENSCHAFTEN HABEN, DIE IN
DIESEM HANDBUCH BESCHRIEBEN
SIND. ACHTEN SIE BEIM LESEN DIE-
SER ANLEITUNG AUF FORMULIE-
RUNGEN MIT ABBILDUNGEN.

Allgemeine Sicherheits-

hinweise

Das Gerat darf von Kin-
dernab 8 Jahren und Men-
schen mit korperlichen,
Sinnes- oder mentalen
Einschrankungen  oder
mangelnder  Erfahrung
und mangelndem Wissen
bedient werden, wenn
Sie unter Aufsicht stehen
oder eine Einweisung in
die sichere Handhabung
des Gerats erhalten ha-
ben und die damit verbun-
denen Gefahren kennen.
Kinder durfen nicht mit
dem Gerat spielen. Die
Reinigung und Anwender-
wartung sollte nicht ohne

Aufsicht von Kindern aus-
gefuhrt werden.

ACHTUNG: Wahrend
des Betriebs wird das
Gerat und seine beruhr-
baren Teile hei3. Pas-
sen Sie auf, dass Sie
die Heizelemente nicht
beruhren. Kinder unter 8
Jahren sollten von dem
Gerat ferngehalten wer-
den, es sei denn, sie be-
finden sich unter standi-
ger Aufsicht.

ACHTUNG: Unbeauf-
sichtigtes Kochen mit
Fett oder Ol auf einem
Kochfeld kann gefahrlich
sein und zu einem Brand
fuhren. Loschen Sie ein
Feuer NIEMALS mit
Wasser, sondern schal-
ten das Gerat aus und
ersticken die Flamme z.
B. mit einem Deckel oder
einer Feuerdecke.

ACHTUNG: Brandge-
fahr: Legen Sie keine
Gegenstande auf den
Kochflachen ab.

ACHTUNG: Wenn die
Oberflache Risse aufweist,
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schalten Sie das Gerat
aus, um einen Strom-
schlag zu vermeiden.

Bei Kochflachen, die mit
einer Abdeckung ausge-
stattet sind, sollten Sie Ver-
schmutzungen vor dem
Abnehmen des Deckels
entfernen. Bevor Sie den
Deckel wieder schlief3en,
mussen Sie die Kochfla-
che abkuhlen lassen.

Das Gerat ist nicht far
die Bedienung mit einer
externen Zeitschaltuhr
oder getrennten Fernbe-
dienung vorgesehen.

Das Gerat wird wahrend
seiner Verwendung heil}.
Passen Sie auf, dass Sie
die Heizelemente im In-
neren des Ofens nicht
berthren.

Die Griffe werden bei
normaler Verwendung
ebenfalls heil}.

Verwenden Sie keine
atzenden Scheuermit-
tel oder scharfe Metall-
schaber, um die Glastur
des Ofens und andere
Oberflachen zu reinigen,

da diese die Oberflache
zerkratzen konnen, was
zum Splittern des Gla-
ses oder Schaden an der
Oberflache fuhren kann.

Verwenden Sie zur Rei-
nigung des Gerats kei-
nen Dampfreiniger.

ACHTUNG: Achten Sie
darauf, dass das Gerat,
bevor Sie die Lampe aus-
tauschen, ausgeschal-
tet ist, um einen Strom-
schlag zu vermeiden.

VORSICHT: Beruhrbare
Teile konnen beim Bra-
ten oder Grillen sehr heif}
werden. Kleine Kinder
mussen von dem Gerat
ferngehalten werden.

Metallische Objekte wie
Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel sollten nicht
auf die Kochfeldoberfla-
che gelegt werden, da
sie heild werden konnen.

Bei Indunktionskochfel-
dern schalten Sie nach
der Nutzung das Koch-
felds mit dem Schalter
aus und verlassen Sie
sich nicht auf die Topfer-
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kennung.

Ihr Gerat wurde nach allen geltenden
nationalen und internationalen Normen
und Vorschriften hergestellt worden.

Wartungs- und Reparaturarbeiten dir-
fen nur von autorisierten Servicetech-
nikern durchgefiihrt werden. Wartungs-
und Installationsarbeiten, die nicht von
autorisierten Technikern durchgefihrt
wurden, kdénnen Sie in Gefahr bringen.
Es ist gefahrlich, das Gerat in jeglicher
Weise zu modifizieren oder umzubauen.

Vor dem Einbau missen Sie die ortli-
chen Energieversorgungsbedingungen
(Art des Gases, Gasdruck oder elektri-
sche Spannung und Frequenz) und de-
ren Kompatibilitat mit dem Geréat priifen
. Die Voraussetzungen fir dieses Gerat
sind auf dem Etikett genannt.

VORSICHT: Diese Gerat ist nur fur das
Kochen von Speisen in einem privaten
Haushalt vorgesehen und darf nicht zu
einem anderen Zweck oder einer ande-
ren Verwendung, wie gewerblicher oder
beruflicher Verwendung oder Raumhei-
zung, verwendet werden.

Versuchen Sie niemals, das Gerat zu
heben oder zu bewegen, indem Sie am
Targriff ziehen.

Es wurden alle méglichen Sicherheits-
mafnahme ergriffen, um lhre Sicherheit
zu garantieren. Da das Glas brechen
kann, sollten Sie beim Reinigen vor-
sichtig sein, um Kratzer zu vermeiden.
Vermeiden Sie, mit dem Zubehdr gegen
das Glas zu schlagen oder zu stof3en.

Achten Sie beim Einbau darauf, dass
das Stromkabel nicht eingequetscht
wird. Ein beschadigtes Netzkabel muss
vom Hersteller, einem Kundendienst
oder ahnlich qualifiziertem Fachperso-
nal ausgetauscht werden.

Lassen Sie Kinder nicht auf die geoff-

nete Backofentlr klettern oder darauf
sitzen.

Einbauhinweise

Benutzen Sie den Backofen erst, wenn
er vollstandig eingebaut ist.

Das Gerat muss von einem autorisier-
ten Techniker angeschlossen und in
Betrieb genommen werden. Der Her-
steller ist nicht flir Schaden haftbar, die
durch einen falschen Einbau oder einen
falschen Anschluss durch nicht autori-
sierte Personen entstehen.

Wenn Sie das Gerat auspacken, achten
Sie bitte auf mogliche Transportscha-
den. Wenn ein Schaden vorliegt, diirfen
Sie das Gerat nicht verwenden und Sie
mussen sich sofort mit dem autorisier-
ten Kundendienst in Verbindung setzen.
Die verwendeten Verpackungsmateri-
alien (Nylon, Heftklammern, Styropor,
usw.) stellen eine Gefahr fiir Kinder dar
und sollten daher sofort eingesammelt
und entfernt werden.

Schutzen Sie |hr Gerat vor Umweltein-
flissen. Setzen Sie es nicht Einflissen
wie Sonne, Regen, Schnee, usw. aus.

Die das Gerat umgebenden Materialien
(z.B. Schrénke) missen einer Tempe-
ratur von min. 100°C widerstehen kén-
nen.

Wahrend der Verwendung

Wenn Sie lhren Backofen das ersten
Mal verwenden, kann ein bestimmter
Geruch aus dem Isoliermaterial und
den Heizelementen austreten.

Aus diesem Grund sollten Sie den
Backofen vor der Verwendung im lee-
ren Zustand bei Hochsttemperatur 45
Minuten lang betreiben. Gleichzeitig
mussen Sie fur eine ausreichende Ent-
IGftung des Raumes sorgen, in dem das
Produkt aufgestellt ist.

Die inneren und auflieren Oberflachen
werden wahrend der Verwendung heil3.
Wenn Sie die Backofentir 6ffnen, tre-
ten Sie einen Schritt zurlick, um dem
Dampf, der aus dem Ofen austritt, aus-
zuweichen. Es besteht Verbrennungs-
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gefahr.

Stellen Sie keine brennbaren oder ent-
flammbaren Stoffe in oder neben das
Gerat, wenn es in Betrieb ist.

Verwenden Sie stets Ofenhandschuhe,
wenn Sie Speisen in den Backofen stel-
len oder aus ihm herausnehmen.

Lassen Sie den Backofen nicht unbe-
aufsichtigt, wenn Sie mit festen oder
flissigen Olen kochen. Diese kénnen
bei extremer Erhitzung Feuer fangen.
Schutten Sie niemals Wasser in bren-
nendes Ol. Decken Sie den Kochtopf
oder die Pfanne mit einem Deckel ab,
um etwaige Flammen zu ersticken und
schalten Sie den Backofen aus.

Stellen Sie Tépfe und Pfannen immer in
die Mitte der Kochzone und drehen die
Griffe in eine sichere Position, damit sie
nicht angestofien und zufallig gegriffen
werden konnen.

Wenn Sie den Backofen fur langere
Zeit nicht benutzen, trennen Sie ihn
vom Netz. Der Hauptschalter sollte da-
bei ausgeschaltet sein. Wenn Sie das
Gerat nicht verwenden, drehen Sie das
Gasventil zu.

Achten Sie darauf, dass die Bedi-
enknopfe des Backofens immer auf ,,0"
(Aus) stehen, wenn der Ofen nicht be-
nutzt wird.

Die Bleche neigen sich, wenn sie her-
ausgezogen werden. Seien Sie vorsich-
tig und lassen Sie keine heilte Flissig-
keit Gberlaufen.

Stellen Sie nichts auf die gedffnete Tur
oder die Schublade des Backofens. Sie
kénnen |hr Gerat aus dem Gleichge-
wicht bringen oder den Deckel abbre-
chen.

Stellen Sie keine schweren Gegenstan-
de bzw. entflammbare oder entziindli-
che Materialien (Nylon, Plastiktliten, Pa-
pier, Stoff usw.) in die Schublade. Dies
gilt auch fir Kochgeschirr mit Kunst-
stoffzubehdr (z. B. Griffe).

Hangen Sie keine Handtlcher, Kiichen-
tlcher oder Kleidung an das Gerat oder
seine Griffe.

Wahrend der Reinigung und Wartung

Sie mussen das Gerat ausschalten, be-
vor Sie Reinigungs- oder Wartungsar-
beiten durchfiihren.

Sie konnen dies durch das Ausstecken
des Gerats oder Ausschalten des Netz-
schalters tun.

Wenn Sie das Bedienfeld reinigen, ent-
fernen Sie nicht die Bedienkndpfe .
WIR EMPFEHLEN, DASS SIE STETS
ORIGINALERSATZTTEILE FUR DEN
FALL EINER REPARATUR VERWEN-
DEN UND NUR IHREN ZUGELASSE-
NEN KUNDENDIENST RUFEN, UM DIE
EFFIZIENZ UND SICHERHEIT IHRES
GERATS AUFRECHTZUERHALTEN.

VORBEREITUNG DES EINBAUS
UND DER VERWENDUNG

Dieser moderne, funktionale und prakti-
sche Backofen wurde aus den hochwer-
tigsten Bestandteilen und Materialien
hergestellt sowie wird lhre Winsche in
jeder Hinsicht erflllen. Sie sollten sich
dieses Handbuch durchlesen, um erfolg-
reiche Ergebnisse zu erhalten und in Zu-
kunft keine Probleme zu haben. Die fol-
genden Informationen enthalten Regeln,
die fir die richtige Aufstellung und Repa-
raturarbeiten wichtig sind. Sie sollten vor
allem von dem Techniker, der das Gerat
einbaut, sorgfaltig gelesen werden.

SETZEN SIE SICH MIT DEM ZUGE-
LASSENEN KUNDENDIENST FUR
DEN EINBAU IHRES BACKOFENS IN
VERBINDUNG!
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EINEN PLATZ FUR DEN BACKO-
FEN AUSWAHLEN

Fir die Aufstellung lhres Backofens
sind einige Punkte zu beachten.

Sie mussen unsere folgenden Emp-
fehlungen beachten, um Probleme und
gefahrliche Situationen, die spater auf-
treten kdnnten, zu vermeiden. Wenn Sie
einen Platz fur Ihren Backofen auswah-
len, miUssen Sie darauf achten, dass sich
keine brenn- oder entflammbaren Mate-
rialien, wie Vorhange, Ol, Stoff,usw., die
leicht Feuer fangen kénnen, in unmittel-
barer Nahe des Backofens befinden.

Die den Backofen umgebenden Mdbel
mussen aus einem Material sein, das ei-
ner Hitzeentwicklung von mehr als 50 C°
Uber der Raumtemperatur standhalt.

An Wandschranken und Dunstabzugs-
hauben Uber dem eingebauten Kombina-
tionsprodukt erforderliche Anderungen so-
wie die Mindesthéhen Uber der Herdplatte
sind Abbildung 1 zu entnehmen. Dement-
sprechend muss sich die Dunstabzugs-
haube in einer Mindesthdhe von 65 cm
Uber der Herdplatte befinden. Wenn keine
Dunstabzugshaube vorhanden ist, darf die
Hdhe nicht weniger als 70 cm betragen.

Min. Abstand 60 cm

DUNSTABZUGHAUBE

f

Mindestens 65 cm
(mit Haube)

v Mindestens 70cm
(ohne Haube)
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Abb. 1

EINBAU DES EINBAUOFENS
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Schieben Sie den Backofen vorwarts
in den Schrank. Offnen Sie die Backo-
fentir und setzen Sie zwei Schrauben
in die Locher im Rahmen des Ofens.
Wenn der Rahmen des Backofens die
Holzoberflache des Schranks berlhrt,

ziehen Sie die Schrauben fest.
Arbeitsplatte

r

min, | Yin. W i I

nem mm | Einbaukochfeld
00

Einbauherd

Wenn der Backofen unter einem Koch-
feld eingebaut wird, muss der Abstand
zwischen der Arbeitsplatte und der obe-
ren Platte des Backofens mindestens
50 mm und der Abstand zwischen der
Arbeitsplatte und der oberen Kante der
Steuerleiste mindestens 25 mm betra-
gen.
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Die Abmessungen und das Material des
Schranks, in dem der Ofen eingebaut
werden soll, missen passend und hit-
zebestandig sein. Bei einem korrekten
Einbau sollte kein Kontakt mit elektri-
schen oder isolierten Teilen bestehen.
Isolierende Teile sollten so eingefligt
werden, sodass sie nicht unter Verwen-
dung von Werkzeugen entfernt werden
koénnen. Der Einbau in der Nahe eines
Klhilschranks oder einer Gefriertruhe
wird nicht empfohlen. Sonst kann die
Leistung des o0.g. Gerats durch die aus-
tretende Hitze beeintrachtigt werden.
Nachdem Sie Ihren Ofen aus der Ver-
packung entfernt haben, vergewissern
Sie sich, dass der Ofen nicht bescha-
digt ist. Sollten Sie Schaden am Gerat
vermuten, verwenden Sie es nicht, son-
dern kontaktieren Sie unverziglich den
zugelassenen Kundendienst.

DIE POSITION DES EIN-
BAU-KOCHFELDS AUSWAHLEN

Um das Austreten von Flissigkeiten
auf die Arbeitsplatte zu vermeiden, wird
ein spezieller Dichtungskitt mitgelie-
fert. Bringen Sie diesen Kitt an der Off-
nung der Arbeitsplatte an, der in Abb.
2 angegebenen GroRe entsprechend.
Strecken Sie den finfteiligen Kitt und
bringen Sie ihn rund um die Offnung
an. Platzieren Sie das Kochfeld dar-
auf, sodass sich die Bedienkndpfe auf
der rechten Seite befinden Stellen Sie
sicher, dass Sie die Klammern wie in
Abb. 3 anbringen. Nachdem Sie das
Kochfeld angebracht haben, entfernen
Sie jeglichen Kittliberschuss an den
Seiten mit einem Spachtel (Abb. 3).

Soll die Dicke der Arbeitsplatte weniger
als 40 mm betragen, verwenden Sie die
Klammer wie in Abb. 4. Bringen Sie Ihre
Kochfelder in der Offnung an (Abb. 5a-
5b)

- Eine fehlerhafte Verdrahtung kann zu
Schaden am Backofen fuihren. Derar-
tige Schaden sind nicht von der Ga-
rantie abgedeckt.

- Die passende Spannung fir die-
ses Gerat ist 220-240V~. Wenn das
Stromnetz eine andere Spannung als
angegeben aufweist, rufen Sie bitte
direkt den zugelassenen Kunden-
dienst.

Der Herstellerf ibernimmt keinerlei Ver-
antwortung fir Schaden und Verluste
jeglicher Art, die aus der Nichtbeach-
tung von Sicherheitsnormen herriihren!
Wahrend des Stromanschlusses mis-
sen die folgenden Anweisungen unbe-
dingt befolgt werden

Das Erdungskabel muss mit der
Schraube mit der Erde-Markierung ver-
bunden werden. Das Stromkabel muss,
wie in Abbildung 6 gezeigt, angeschlos-
sen werden. Wenn es in der Aufstellum-
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gebung keine geerdete Steckdose, wel-
che lokalen Regulierungen entspricht,
gibt, rufen Sie sofort den zugelassenen
Kundendienst.

Die geerdete Steckdose muss sich in
unmittelbarer Nahe des Backofens be-
finden. Verwenden Sie niemals ein Ver-
l&ngerungskabel.

Das Stromkabel darf nicht die heilke
Oberflache des Produkts beriihren.

Im Fall eines beschadigten Strom-
kabels missen Sie den autorisierten
Kundendienst rufen. Das Kabel muss
vom autorisierten Kundendienst ausge-
tauscht werden.

Der Anschluss des Gerats muss vom
zugelassenen Kundendienst vorge-
nommen werden. Ein HO5VV-F Kabel
muss verwendet werden.

Eine fehlerhafte Verdrahtung kann zu
Schaden am Backofen flhren. Derarti-
ge Schaden werden nicht von der Ga-
rantie abgedeckt.

Das Gerat ist daflir konstruiert, mit einer
Spannung von 220-240V~ betrieben zu
werden. Wenn die Spannung von dem
genannten Wert abweicht, setzen Sie
sich sofort mit dem autorisierten Kun-
dendienst in Verbindung.

Die Herstellerfirma Gbernimmt keinerlei
Verantwortung fur Schaden und Verlus-
te jeglicher Art, die aus der Nichtbeach-
tung von Sicherheitsnormen herriihren!

ANSCHLUSS UND SICHERHEIT
DES EINBAU-KOMBIOFENS

Der Anschluss des Gerats muss vom
zugelassenen Kundendienst vorge-
nommen werden. Das Gerat ist fir
eine Spannung von 220-240V~ und
380-415V 3N ~ ausgelegt. Wenn das

Stromnetz eine andere Spannung als
angegeben aufweist, rufen Sie bitte di-
rekt den zugelassenen Kundendienst.
Der Anschluss muss, wie in Abbildung
6 gezeigt, erfolgen. Das Gerat ist fur die
Verwendung mit einem Stecker oder ei-
ner festen Verbindung zum Stromnetz
ausgelegt. Innerhalb der Stromleitung
ist eine allpolige Freischaltung mit einer
Kontaktoéffnung von mindestens 3mm
zu installieren (40A Bemessungswert,
Verzdgerungstyp).
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5x1.5mm’380V~, 3N~
3x2.5mm?’230V~ 5x1.5mm’400V~, 3N~
3x2.5mm?®240V~ 5x1.5mm°415V~, 3N~

For models over 9500W, wires with a diameter of

3x4.0 mm’must be used. N T
Fur Modelle uber 9500W miissen Kabel mit einem

Durchmesser von 3x4.0 mm? verwendet werden.
Abb. 6

Gl
|

3x2.5mm’220V~

DAS OFENBEDIENFELD
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FUR DAS INDUKTIONSKOCH-
FELD VERWENDEN

HITZEEINSTELLUNGSKNOPFE
FUR GLASKERAMIKHERDE

HITZEEINSTELLUNGSKNOPFE FUR
GLASKERAMIKHERDE

Das Gerat wird mit Bedienknopfen
betrieben und die gespeichterte Hitze
wird von einer Restwarmeanzeige auf
dem Glaskeramikkochfeld angegeben.
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Der knopfgesteuerte Herd ist fur den
Betrieb mit 6 Hitzestufen vorgesehen:

1 Bewahrung der Warmeposition
2-3 Warmeposition auf Niedrighitze

4-5-6 Garen - Braten- und Kochpositi-
on

Dual- und Ovalkochfelder haben zwei
Heizzonen Um die auliere Zone eines
Dual-/Ovalkochfeld zu aktivieren,
drehen Sie den Knopf um eine Position
weiter Auf diese Weise werden beide
auldere Zonen eingeschaltet.

Um die aulRere Zone eines Dual-/Oval-
kochfeld zu desaktivieren, drehen Sie
den Knopf © um eine Position weiter
Auf diese Weise werden beide dulRere
© Zonen ausgeschaltet.

Resthitzefunktion

Nach jedem Kochvorgang ist immer
noch Hitze in der Glaskeramikober-
flache vorhanden, die als Resthitze
bezeichnet wird. Die Steuerung kann
ungefahr berechnen, wie heill das
Glas im schlimmsten Fall sein kann.
Wenn die berechnete Hitze hoéher als
+ 60°C ist, dann wird dies von der
entsprechenden Restwarmeanzeige-
leuchte angezeigt, Die Resthitzeanzei-
ge erscheint so lange die berechnete
Heizzonentemperatur Uber + 60° C
betragt.

Wenn nach einem Stromausfall die
Kochflachensteuerung wieder mit
Strom versorgt wird, dann blinkt die
Restwarmeeanzeige, wenn die ent-
sprechende Heizzone eine Restwar-
mevon mehr als + 60 ° vor dem Strom-
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ausfall hatte. Die Anzeige blinkt so
lange, bis die maximale Restwarmee-
zeit abgelaufen ist oder die Heizzone
ausgewahlt und eingeschaltet wird.

TIPPS UND TRICKS
Kochgeschirr

- Nutzen Sie dickes, flaches Kochge-
schirr mit einem ebenen Boden und
dem selben Durchmesser wie die
Kochzone. Dies verringert die Kochzei-
ten.

- Kochgeschirr aus Stahl, emailliertem
Stahl, Gusseisen und Edelstahl (wenn
vom Hersteller entsprechend markiert),
liefert die besten Kochergebnisse.

- Kochgeschirr mit Béden aus email-
liertem Stahl, Aluminium oder Kupfer
kann metallische Rickstande auf dem
Kochfeld verursachen. Diese kdnnen
schwer zu entfernen sein. Reinigen Sie
das Kochfeld nach jeder Nutzung.

- Kochgeschirr ist geeignet fir Indukti-
on, wenn am Boden des Kochgeschirrs
ein Magnet haften bleibt.

- Das Kochgeschirr muss zentral auf
die Kochzone gestellt werden. Bei
nicht korrekter Platzierung wird dies
angezeigt.

- Bei Nutzung bestimmter Pfannen
konnten diese diverse Gerausche
produzieren. Dies liegt am Design der
Pfannen und hat keinen Einfluss auf
die Funktionalitat oder Sicherheit des
Kochfelds.
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Energiesparen

- Induktionszonen passen sich in
einem gewissen Malle automatisch an
die Grofe des Kochgeschirrs an. Den-
noch muss der magnetische Teil des
Kochgeschirr-Bodens einen gewissen
Durchmesser haben, welcher von der
GroRe der Kochzone abhangt.

- Platzieren Sie das Kochgeschirr auf
die Kochzone bevor Sie diese ein-
schalten. Wenn Sie die Kochzone vor-
her einschalten, funktioniert diese nicht
und das Kontrollfeld zeigt das an.

- Benutzen Sie zur Verringerung der
Kochzeit einen Deckel.

- Wenn eine Flussigkeit anfangt zu

Kochen, reduzieren Sie die zugeflihrte
Temperatur.

- Minimieren Sie die Menge von Flus-
sigkeit oder Fett, um Kochzeiten zu
verringern.

- Wahlen Sie fir den gewlinschten
Kochzweck die geeignete Temperatur.

Beispiele fiir Kochzwecke

Die Information der folgenden Tabelle
dient nur der Orientierung.
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Einstellungen | Nutzung flr

0 Element aus
1-3 Sanfte Warnung
4-5 Schonender

Siedeprozess,
langsame Warnung

6-7 Aufwarmen und
schneller Siedeprozess

8 Kochen, Braten und
Schmoren

9 Maximale Hitze

P Boost-Funktion

Reinigungshinweise

- Verwenden Sie zur Reinigung der
Oberflache des Kochfelds keine
Scheuerschwamme, atzende Reini-
gungsmittel, Reinigungssprays oder
scharfe Gegenstande.

- Zur Entfernung von verbranntem
Essen benutzen Sie ein feuchtes Tuch
und Spulmittel.

- Zur Entfernung von Essensresten
koénnen Sie einen Schaber verwenden.
Klebrige Lebensmittel miissen sofort
nach dem Uberkochen und bevor

die Glasflache abgekihlt ist gereinigt
werden.

- Beschadigen Sie nicht den Sili-
konkleber am Rand der Glasflache,
wenn Sie einen Schaber verwenden.

- Ein Schaber hat eine Rasierklinge
und muss daher von Kindern fernge-
halten werden.

- Nutzen Sie spezielles Reinigungsmit-
tel fur Kochfelder, wenn das Kochfeld
handwarm ist. Wischen Sie es ab und
trocknen es mit einem sauberen Tuch
oder Papiertuch.

DIE BENUTZUNG DES BACKO-
FENTEILS DES GERATS

Backofenfunktionsbedienknopf

Zur Auswahl der gewinschten Koch-
funktion drehen Sie den Knopf auf das
entsprechende Symbol. Die Einzelhei-
ten zu den Backofenfunktionen finden
Sie im nachsten Abschnitt.

Backofenfunktionsbedienknopf

Zur Auswahl der gewinschten Koch-
funktion drehen Sie den Knopf auf das
entsprechende Symbol. Die Einzelhei-
ten zu den Backofenfunktionen finden
Sie im nachsten Abschnitt.
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Backofenfunktionen

* Die Funktionen lhres Backofens kon-
nen je nach Modell lhres Produkts un-
terschiedlich sein.

0. | Backofenlampe:

Nur die Backofenlampe wird einge-
schaltet und bleibt bei allen Backfunk-
tionen angeschaltet.

K}
0 _| Auftaufunktion:

Die Warnlichter des Backofens werden
eingeschaltet, der Lifter beginnt zu ar-
beiten.

Zur Nutzung der Auftaufunktion stel-
len Sie lhre gefrorenen Lebensmittel
in den Backofen auf die dritte Schiene
von unten. Es wird empfohlen, unter
die aufzutauenden Nahrungsmittel ein
Ofenblech zum Auffangen des Schmel-
zwassers zu platzieren. Diese Funkti-
on wird lhre Lebensmittel nicht garen
oder backen, sondern nur auftauen .

~ )

— | Umluft-Funktion:

Der Thermostat und die Warnlichter
des Backofens schalten sich ein, das
obere und untere Heizelement heizen
sich auf und der Llfter schaltet sich
ein.

Diese Funktion erzielt gute Ergebnisse
beim Backen von Geback. Das Ba-
cken wird durch das obere und untere
Heizelement durchgefiihrt und die vom
Lufter erzeugte Luftzirkulation gibt den
Speisen einen leichten Grilleffekt. Ein

zehnminutiges Vorheizen des Backo-
fen ist empfehlenswert.

Ober- und Unterhitze-Funk-

tion:

Der Thermostat und die Warnlichter des
Backofens schalten sich ein, das unte-
re und obere Heizelement heizen sich
auf. Die Ober-/Unterhitze-Funktion gibt
Warme ab, um Speisen auf den oberen
und unteren Blechen gleichzeitig zu ga-
ren. Dies ist ideal fir Geback, Kuchen,
Nudelaufldufe, Lasagne und Pizza. Es
wird empfohlen, den Backofen 10 Mi-
nuten lang vorzuheizen und es ist am
Besten, bei dieser Funktion nur auf ei-
ner Schiene zu garen.

haad

Grillfunktion:

Der Thermostat und die Warnlichter
des Backofens schalten sich ein, das
Grillheizelement heizt sich auf. Diese
Funktion wird zum Grillen und Roésten
verwendet. Nutzen Sie die oberen
Schienen des Backofens. Blrsten sie
das Drahtgitter leicht mit Ol ab, um ein
Anhaften der Speisen zu verhindern
und stellen Sie die Speisen in die Mitte
des Gitters. Stellen Sie immer ein
Blech darunter, um heruntertropfendes
Fett oder Ol aufzufangen.. Ein etwa
zehnminutiges Vorheizen des Backofens
istempfehlenswert. Achtung: Beim Grillen
muss die Backofentir geschlossen und
die Backofentemperatur auf 190 °C
eingestellt sein.

MWWV

Schneligrillfunktion:

DE -15-



BEDIENFELDER

Einbauofen

Induktions kochfeldsteuer knopf Herd funktions

‘ ‘ kontroll knopf

Digita‘ler Timer

Ofen thermostat Induktions kochfeldbedien
rmpf knopf
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Der Thermostat und die Warnlichter des

Backofens schalten sich ein, das obere
Heizelement und das Grillelement heizen
sich auf. Diese Funktion wird fur ein
schnelleres Grillen und fur die Abdeckung
einer gréReren Oberflache, z. B. fiir das
Grillen von Fleisch, verwendet. Benutzen
Sie die oberen Schienen des Backofens.
Birsten sie das Drahtgitter leicht mit Ol
ab, um ein Anhaften der Speisen zu
verhindern und stellen Sie die Speisen
in die Mitte des Gitters. Stellen Sie immer
ein Blech darunter, um heruntertropfendes
Fett oder Ol aufzufangen.. Ein etwa
zehnminutiges Vorheizen des Backofens
istempfehlenswert. Achtung: Beim Grillen
muss die Backofentir geschlossen und
die Backofentemperatur auf 190 °C
eingestellt sein.

WV

&N

Doppelgrill-Umluftfunktion:

Der Thermostat und die Warnlichter des
Backofens schalten sich ein, das obere

Thermostat anzeige licht

Heizelement und das Grillelement heizen
sich auf und der Llfter schaltet sich ein.

Diese Funktion wird fur das Grillen
dickere Speisen und zur Abdeckung einer
gréReren Oberflache verwendet. Sowonhl
die oberen Heizelemente als auch der
Grill werden zusammen mit dem Lufter
verwendet, um ein gleichmafiges Garen
zu ermdglichen.

Nutzen Sie die oberen Schienen des
Backofens. Birsten sie das Drahtgitter
leicht mit Ol ab, um ein Anhaften der
Speisen zu verhindern und stellen Sie
die Speisen in die Mitte des Gitters.
Stellen Sie immer ein Blech darunter,
um heruntertropfendes Fett oder Ol
aufzufangen.. Ein etwa zehnminutiges
Vorheizen des Backofens ist
empfehlenswert.

Achtung: Beim Grillen muss die
Backofentir geschlossen und die
Backofentemperatur auf 190 °C eingestellt
sein.
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Der Thermostat und die Warnlichter des
Backofens schalten sich ein, das obere
Heizelement und das Grillelement heizen
sich auf und der Lifter schaltet sich ein.

Pizzafunktion:

Der Lifter zusammen mit dem unteren
Heizelement ist ideal zum Backen von
Speisen, wie z.B. Pizza, in kurzer Zeit.

Wahrend der Lifter die Hitze gleichmalig
verteilt, sorgt das untere Heizelement flir
das Backen des Teigs.

@ Turbofunktion

Der Thermostat und die Warnlichter
des Backofens schalten sich ein, das
untere Heizelement heizt sich auf und
der Lufter schaltet sich ein.

Die Turbofunktion wird die Hitze gleich-
maRig im Ofen verteilen. Die Speisen
auf allen Schienen werden gleichmafig
gegart. Es wird empfohlen, den Backo-
fen fur 10 Minuten vorzuheizen.

Benutzung des Digitaltimers

Zeiteinstellung:

Die Zeit muss vor Nutzung des Ofens
eingestellt sein. Nach Einschalten des
Ofens blinken das Symbol (A) sowie
die drei ,0“ auf dem Display Driicken
Sie gleichzeitig die (+)- und (-)-Tasten.
Das Symbol erscheint auf der Anzeige.
Der Punkt in der Mitte der Anzeige
fangt ebenfalls an zu blinken. Wahrend
der Punkt blinkt, stellen Sie die Tages-
zeit unter Nutzung der (+)- und (-)-Tas-
ten ein. Nach der Einstellung wird der
Punkt dauerhaft beleuchtet sein.

Nach Einschalten des Ofens, wenn
das Symbol (A) sowie die drei ,0“ in
der Anzeige blinken, kann der Ofen
durch Nutzung der Bedienasten nicht
bedient werden. Nach gleichzeitigem
Dricken von (+) und (-) fur die Zeitein-
stellung beginnt das Symbol auf der
Anzeige zu blinken. Wenn das Symbol
erscheint, kdnnen Sie den Backofen-
teil manuell bedienen. Im Falle eines
Stromausfalls muss die Uhrzeit erneut
eingestellt werden, da die eingestellte
Zeit automatisch auf Null gestellt wird.
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Einstellung des Signaltons des
Timers :

AT 00

oo 200

- MODE -+

Die Zeit muss vor Nutzung des Ofens
eingestellt sein. Nach Einschalten des
Ofens blinken das Symbol (A) sowie
die drei ,0“ auf dem Display Driicken
Sie gleichzeitig die (+)- und (-)-Tasten.

Das Symbol erscheint auf der Anzei-
ge. Der Punkt in der Mitte der Anzeige
fangt ebenfalls an zu blinken. Wahrend
der Punkt blinkt, stellen Sie die Tages-
zeit unter Nutzung der (+)- und (-)-Tas-
ten ein. Nach der Einstellung wird der
Punkt dauerhaft beleuchtet sein. Diese
Funktion kann dazu genutzt werden,
nach Ablauf der eingestellten Zeit
einen Signalton auszugeben.

Driicken Sie die MODE-Taste in der
Mitte. Das Symbol blinkt auf der Anzei-
ge. Drei ,,0“ werden ebenfalls aufleuch-
ten. Stellen Sie, wahrend das Symbol
blinkt, die gewlinschte Zeitperiode
unter Nutzung der (+)- und (-)-Tasten
ein. Einige Zeit nach der Einstellung
wird das Symbol kontinuierlich leuch-
ten. Wenn das Symbol durchgehend
leuchtet, ist die Einstellung der Signal-
tonfunktion abgeschlossen.

Der Signalton-Timer kann auf einen
Wert zwischen 0 und 23:59 Stunden
eingestellt werden.

Nach Ablauf des Timers gibt es einen
Signalton und das Symbol beginnt,
auf dem Bildschirm zu blinken. Das
Driicken einer beliebigen Taste wird
den Signalton stoppen und das Sym-
bol verschwindet vom Bildschirm.

Der Signalton-Timer dient lediglich
als Warnung. Der Ofen wird durch
die Verwendung dieser Funktion nicht
aktiviert.

Einstellung der Garzeit:

—

Diese Funktion dient dazu, in einer
gewdinschten Zeitspanne zu garen.
Die zuzubereitenden Lebensmittel
werden in den Ofen gegeben. Der
Ofen wird auf das gewilinschte Gar-
programm eingestellt. Abhangig von
den Speisen, die zubereitet werden
sollen, wird die Ofentemperatur auf
die gewlinschte Gradzahl eingestellt.
Driicken Sie die MODE-Taste, bis Sie
~otop® auf der Timeranzeige sehen.
Wenn Sie das ,Stop* auf der Anzeige
sehen, beginnt das (A)-Symbol zu
blinken. Passen Sie die Kochzeit
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durch Driicken der (+)- und (-)-Tasten
an, wahrend sich der Timer in dieser
Position befindet. Einige Zeit, nachdem
die Konfiguration abgeschlossen ist,
erscheint die Tageszeit wieder auf dem
Bildschirm und das (A)-Symbol wird
fortwahrend auf der Anzeige aufleuch-
ten. Nachdem Sie dies getan haben,
schaltet sich der Ofen ein.

Eine Kochzeit zwischen 0 bis 10
Stunden kann eingestellt werden.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit
stoppt der Timer den Ofen und gibt
einen Warnton aus. (A) wird ebenfalls
auf der Anzeige zu blinken begin-
nen. Nachdem die Ofentaste und der
Ofenthermostat auf die Ausgangsposi-
tion gesetzt wurden, wird das Drlicken
einer beliebigen Taste des Timers den
Signalton ausschalten. Gleichzeitig
wird der Timer auf Handbetrieb einge-
stellt.

Einstellung der Garendzeit:

e %
TaUsr

- MODE +

Diese Funktion wird zum Garen mit
einer gewlinschten Endzeit verwendet.
Die zuzubereitenden Speisen werden
in den Ofen gegeben. Der Ofen wird
auf das gewtlinschte Kochprogramm
eingestellt. Abhdngig vom Essen,

das zubereitet werden soll, wird die
Ofentemperatur auf die gewlnschte
Gradzahl eingestellt. Driicken Sie die
MODE-Taste, bis Sie ,End“ auf der
Timeranzeige sehen, das (A)-Symbol
bzw. die Tageszeit blinken im Wechsel.

Passen Sie die Endzeit durch Driicken
der (+)- und (-)-Tasten an, wahrend
sich der Timer in dieser Position befin-
det. Einige Zeit, nachdem die Konfigu-
ration abgeschlossen ist, erscheint die
Tageszeit wieder auf dem Bildschirm
und das (A)-Symbol wird fortwahrend
auf der Anzeige zu sehen sein. Nach-
dem Sie dies getan haben, schaltet
sich der Ofen ein.

Sie kdnnen eine Zeit einstellen, die
bis zu 10 Stunden nach der aktuellen
Uhrzeit liegt.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit
stoppt der Timer den Ofen und gibt
einen Signalton aus. Gleichzeitig wird
(A) auf der Anzeige zu blinken begin-
nen. Nachdem die Ofentaste und der
Ofenthermostat auf die Ausgangs-
position eingestellt wurden, wird das
Driicken einer beliebigen Taste des
Timers den Signalton ausschalten. Der
Timer wird auch wieder auf Handbe-
trieb umschalten.
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Vollautomatische Programmie-
rung:

e %
assr

- MODE +

Diese Funktion wird zum Kochen nach
einer bestimmten Zeitspanne innerhalb
einer bestimmten Dauer verwendet.
Die zuzubereitenden Lebensmittel
werden in den Ofen gegeben. Der
Ofen wird auf das gewilinschte Koch-
programm eingestellt. Abhangig vom
Essen, das zubereitet werden soll, wird
die Ofentemperatur auf die gewiinsch-
te Gradzahl eingestellt.

Dricken Sie die MODE-Taste, bis Sie
~otop“ auf der Timeranzeige sehen.
Wenn Sie das ,Stop* auf der Anzei-

ge sehen, beginnt das (A) Symbol

zu blinken. Passen Sie die Endzeit
durch Dricken der (+) und (-) -Tasten
an, wahrend sich der Timer in dieser
Position befindet. Einige Zeit, nachdem
die Konfiguration abgeschlossen ist,
erscheint die Tageszeit wieder auf dem
Bildschirm und das (A)-Symbol wird
fortwahrend auf der Anzeige zu sehen
sein.

Eine Kochzeit zwischen 0 bis
10 Stunden kann eingestelit
werden.

i —
Ensd
- mobe  +

Driicken Sie die MODE-Taste, bis Sie
-End® auf der Timeranzeige sehen.
Wenn Sie das ,Stop*“ auf der Anzei-

ge sehen, beginnt das (A) Symbol

zu blinken. Passen Sie die Endzeit
durch Driicken der (+) und (-)-Tasten
an, wahrend sich der Timer in dieser
Position befindet. Einige Zeit, nachdem
die Konfiguration abgeschlossen ist,
erscheint die Tageszeit wieder auf dem
Bildschirm und das (A)-Symbol wird
fortwahrend auf der Anzeige zu sehen
sein.

Die eingestellte Kochdauer
kann innerhalb einem Zeitraum
von 23:59 Stunden ab der aktu-
ellen Uhrzeit liegen.

Der Ofen wird zur berechneten Zeit
anfangen, indem er die Garzeit von der
eingestellten Endzeit abzieht, und wird
zur eingestellten Endzeit stoppen. Der
Timer gibt einen hérbaren Signalton
aus und das Symbol (A) beginnt zu
blinken. Nachdem die Ofentaste und
der Ofenthermostat in die Ausgangspo-
sition zurickgestellt wurden, wird das
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Driicken einer beliebigen Taste des
Timers den Signalton ausschalten. Die
aktuelle Zeit kann auch auf dem Timer
angezeigt werden.

Tastensperre:

» Die MODE-Taste muss mindestens
2 Sekunden lang gedrickt werden,
wenn keine der Tasten innerhalb der
letzten 5 Sekunden berlhrt wurde.

» Nach Aktivierung der MODE-Taste
wird jede Taste bei Druck aktiviert.
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Zubehor

Das Produkt wird mit Zubehoér ausge-
liefert. Sie kbnnen auch aus anderen
Quellen beschafftes Zubehor verwen-
den, dieses muss jedoch hitze- und
feuerfest sein. Sie kénnen auch Glas-
geschirr, Kuchenformen und Backo-
fenbleche verwenden, die fir die Ver-
wendung in einem Backofen geeignet
sind. Wenn Sie fremdes Zubehor ver-
wenden, mussen Sie die Anleitungen
des Herstellers befolgen. Wenn kleines
Geschirr verwendet wird, stellen Sie
es in die Mitte des Drahtgitters. Wenn
die zu garende Speise das Backofen-
blech nicht vollstandig bedeckt, wenn
die Speise aus dem Gefrierschrank
kommt oder das Blech flir das Auffan-
gen von Speiseséften, die wahrend des
Grillens heruntertropfen, verwendet
wird, kann sich das Blech verformen.
Dies geschieht wegen der wahrend des
Bratens auftretenden hohen Tempe-
raturen. Das Blech kehrt, nachdem es
wieder abgekihlt ist, in seine alte Form
zurlck. Dies ist ein normales physika-
lisches Phanomen, dass wahrend des
Hitzeaustauschs vorkommt. Stellen Sie
keine heillen Glastabletts und Glasge-
schirr direkt aus dem Backofen in eine
kalte Umgebung, um das Zerbrechen
der Tabletts oder des Geschirrs zu ver-
meiden. Stellen Sie sie nicht auf kalte
oder nasse Oberflachen. Stellen Sie sie
auf ein trockenes Kiichentuch und las-
sen sie langsam auskuhlen. Wenn Sie
den Grill lhres Backofens verwenden,
empfehlen wir Ihnen (wenn geeignet),
den mitgelieferten Rost zu verwenden.
Wenn Sie den Drahtrost verwenden,
dann stellen Sie ein Blech auf eine der
unteren Schienen, damit herabtropfen-
des Ol aufgefangen wird. Sie kénnen
Wasser in das Blech flillen, um die
Reinigung zu erleichtern. Wie schon in
den entsprechenden Absatzen erklart,
versuchen Sie niemals, einen gasbe-
triebenen Grillbrenner ohne den Girill-

schutzdeckel zu verwenden. Wenn |hr
Herd einen gasbetriebenen Grillbrenner
besitzt, aber das Hitzeschild des Grills
fehlt, beschadigt ist oder nicht verwen-
det werden kann, dann bestellen Sie
beim nachsten zugelassenen Kunden-
dienstzentrum einen Ersatz.

Bratrohre

5. Schiene
4. Schiene
3. Schiene
2. Schiene
1. Schiene

Backofenzubehor

Das Zubehor lhres Backofens kann
je nach Modell lhres Produkts unter-
schiedlich sein.

Drahtgitter

Der Drahtrost wird zum Grillen oder Ab-
stellen von unterschiedlichem Kochge-
schirr verwendet.

ACHTUNG- Schieben Sie den Rost
richtig in die entsprechende Schiene
der Bratrohre ein und schieben Sie ihn
nach hinten.
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Flaches Blech

Das flache Blech wird zum Backen von
Gebéack, wie Flans usw., verwendet.
Um das Blech richtig in der Réhre anzu-
bringen, legen Sie es auf eine Schiene
und schieben es nach hinten.

Tiefes Blech

Das tiefe Blech wird zum Schmoren ver-
wendet. Um das Blech richtig in der Roh-
re anzubringen, legen Sie es auf eine
Schiene und schieben es nach hinten.

Entfernung des Gitterrosts

Ziehen Sie, wie im Bild gezeigt, am Git-
terrost. Nachdem Sie ihn aus der Halte-
rung entfernt haben, heben Sie ihn an.

H

REINIGUNG UND WAR-
TUNG IHRES BACKOFENS

REINIGUNG

Bevor Sie mit der Reinigung lhres
Backofens beginnen, miussen alle Be-
dienknopfe auf ,Aus' stehen und der
Backofen muss abgekiihlt sein. Das
Gerat ausstecken.

Verwenden Sie keine Reinigungsmittel,
die Partikel enthalten, welche die email-
lierten und lackierten Teile lhres Ofens
verkratzen koénnten. Verwenden Sie
Scheuermilch oder Flissigreiniger, die
keine Partikel enthalten. Verwenden Sie
keine scharfen Cremes, Scheuerpul-
ver, Drahtwolle oder harte Werkzeuge,
da diese die Oberflachen beschadigen
kénnen. Fur den Fall, dass Ubergelau-
fene FlUssigkeit sich in Ihren Backofen
eingebrannt haben sollte, kann dies das
Email beschadigen. Wischen Sie iber-
gelaufene Flissigkeit sofort auf. Ver-
wenden Sie zur Reinigung des Backo-
fens keinen Dampfreiniger.

Reinigen des Ofeninnenraums

Sorgen Sie dafiur, dass der Backofen
ausgesteckt ist, bevor Sie mit seiner
Reinigung beginnen. Sie erhalten bei
der Reinigung des Ofeninnenraums die
besten Ergebnisse, wenn der Backofen
noch ein wenig warm ist. Wischen Sie
den Backofen mit einem weichen, nach
jeder Verwendung in Seifenwasser ge-
tauchten, Tuch aus. Dann wischen Sie
ihn nochmal mit einem feuchten Tuch
aus und wischen ihn dann trocken. Eine
vollstdndige Reinigung untrer Verwen-
dung von Trockenpulverreinigern. Bei
einem Herd mit katalytisch emaillierten
Zargen mussen die Rick- und die Sei-
tenwande des Innenrahmens nicht ge-
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reinigt werden. Allerdings sollten Sie, je
nach Verwendung, nach einem gewis-
sen Zeitraum ausgetauscht werden.

WARTUNG

Ersatz der Backofenlampe

Der Ersatz der Backofenlampe muss
durch einen zugelassenen Techniker
erfolgen. Die Glihbirne sollte folgen-
de technische Daten aufweisen: 230V,
25Watt, Type E14,T300 . Bevor Sie
die Gluhbirne austauschen, muss der
Backofen ausgesteckt und kalt sein.

Diese Glihbirne ist speziell fiir die Ver-
wendung in Haushaltskochgeraten vor-
gesehen und ist nicht zur Beleuchtung
von Raumen geeignet.

KUNDENDIENST UND
TRANSPORT

ANFORDEUNGEN, BEVOR SIE
DEN KUNDENDIENST KONTAK-
TIEREN

Wenn der Herd nicht funktioniert:

Der Ofen konnte abgeschaltet oder vom
Stromnetz getrennt sein. Bei Modellen
mit einem Timer kdnnte der Timer nicht
eingestellt worden sein.

Wenn der Herd nicht heizt:

Die Hitze wurde vielleicht nicht mit dem
Knopf zum Einstellen der Temperatur
eingestellt.

Die Innenlampe leuchtet nicht:
Uberpriifen Sie die Stromversorgung.
Es muss auch geprift werden, ob die
Lampen defekt sind. Wenn Sie defekt
sind, kdnnen Sie sie anhand der folgen-
den Anleitung ersetzen.

Garen (wenn Ober- und Unterhitze

nicht gleichmaRig garen):

Uberpriifen Sie die Position der Bleche,
Garzeiten und Hitzewerte gemafl dem
Handbuch.

Wenn Sie immer noch Probleme mit
lhrem Backofen haben, rufen Sie bitte
den zugelassenen Kundendienst.

INFORMATIONEN ZUM TRANS-
PORT

Wenn Sie lhren Backofen transportie-
ren moéchten:

Bewahren Sie die Originalverpackung
auf und verwenden Sie sie fur den
Transport. Befolgen Sie die Transport-
hinweise auf dem Karton. Befestigen
Sie mit Klebeband die Bestandteile des
Kochfeldes aun die Kochplatten .
Legen Sie ein Stlck Papier zwischen
die obere Abdeckung und das Kochfeld,
decken Sie die obere Abdeckung ab
und befestigen Sie sie mit Klebeband
an den Seitenwanden des Backofens.

Kleben Sie ein Stiick Karton oder Pa-
pier auf die Backofentlr, um das Glas

der Backofentur, damit die Blechen, der
Drahtgrill und die Schienen wahrend
des Transport diese nicht beschadigen.
Befestigen Sie ebenfalls die Backofen-
tir mit Klebeband an den Seitenwan-
den.

Wenn Sie den Originalkarton nicht mehr
haben:

Ergreifen Sie entsprechende Malk-
nahmen, um die auferen Oberflachen
(Glass und lackierte Oberflachen)
des Ofens gegen eventuelle StolRe zu
schutzen.
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Keere kunde,

Vores mal er at tilbyde produkter af hgj kvalitet, der overstiger dine forventninger.
Apparatet er fremstillet i moderne faciliteter og er omhyggeligt testet for kvalitet.
Denne vejledning er udarbejdet for at hjaelpe dig med at bruge apparatet, der er
fremstillet ved hjaelp af den seneste teknologi med tillid og maksimal effektivitet.
Laes omhyggeligt denne vejledning, som indeholder grundlaeggende oplysninger
om sikker installation, vedligeholdelse og brug, inden du tager dit apparat i brug..
Kontakt venligst det naermeste, autoriserede servicecenter om installation af dit
produkt.
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Indhold

Praesentation og sterrelse af produktet
Advarsler

Forberedelse til installation og brug

Brug af ovnen

Renggring og vedligeholdelse af dit produkt
Service og transport
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PRASENTATION OG STORRELSE AF PRODUKTET

Kombineret indbygningsovn Indbygningsovn

5
6
7- Qverste varmelegeme (bag pladen)
LISTE OVER KOMPONENTER : 8- Tradgrill
1- Betjeningspanel 9- Skinner
2- Handtag 10- Ovnlys
3- Ovnlage 11- Turbo-varmelegeme (bag pladen)
4- Barnesikring 12- Ventilator (bag pladen)
5- Bakke 13- Lukning for luftudtag
6- Nederste varmelegeme (bag
pladen)
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VITROKERAMISK KOGEPLADE

1. Vitrokeramisk varmelegeme
2 Vitrokeramisk glasoverflade
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SIKKERHEDSADVARSLER

LAES DISSE INSTRUKTIONER OM-
HYGGELIGT OG FULDSTANDIGT
FOR IBRUGTAGNING AF APPARA-
TET, OG LAG DEM DEREFTER PA
ET PRAKTISK STED SOM REFEREN-
CE, HVIS DET BLIVER N@DVENDIGT.

DENNE VEJLEDNING ER UDARBEJ-
DET TIL FLERE END EN MODEL.

DIT APPARAT HAR MASKE IKKE ALLE
DE FUNKTIONER, SOM ER BESKRE-
VET | DENNE VEJLEDNING. VAR
OPMARKSOM PA DE UDTRYK, SOM
HAR TAL TILKYTTET, MENS DU L/A-
SER BRUGERVEJLEDNINGEN.

Generelle sikkerheds-
advarsler:

Dette apparat kan bru-
ges af bgrn i alderen
fra 8 ar og opefter, samt
personer med nedsat-
te fysiske og mentale
evner, nedsat fglesans
eller manglende erfa-
ring og viden, nar de
er blevet vejledt eller
instrueret i maskinens
anvendelse pa en sik-
ker made og forstar de
involverede risici. Barn
skal ikke lege med ap-
paratet. Renggring og
vedligeholdelse  skal
ikke udfgres af barn

DK -

uden opsyn.

ADVARSEL: Appara-
tet og dets tilgeengelige
dele bliver varme un-
der brug. Man bgr und-
ga at bergre varmele-
gemerne. Bgrn under
8 ar skal holdes veek,
medmindre de er under
konstant opsyn.

ADVARSEL: Uover-
vaget madlavning pa
en kogeplade med fedt
eller olie kan veere far-
ligt og kan medfgre
brand. Forsgg ALDRIG
at slukke en brand med
vand, men sluk for ap-
paratet og daek flam-
merne med et 1ag eller
et brandteeppe.

ADVARSEL.: Brandfa-
re: opbevar ikke ting pa
kogepladerne.

ADVARSEL: Huyvis
overfladen er revnet,
skal du slukke appara-
tet for at undga risikoen
for elektrisk stad.

Ved kogeplader med
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daeksel skal alt spild
flernes, inden daekslet
tages af. Den varme
overflade pa kogepla-
den bgr kale af, inden
du lukker daekslet.

Apparatet er ikke be-
regnet til at blive betjent
ved hjelp af en eks-
tern timer eller separat
flernbetjeningssystem.
Apparatet bliver varmt
under brug. Forsigtig-
hed bgr udvises for ikke
at bergre varmeele-
menterne inde i ovnen.

Handtag anvendt i en
kort periode kan blive
varme under brug.

Anvend ikke krasse,
slibende  rengarings-
midler eller skarpe me-
talskrabere til renge-
ring af ovnlagens glas
og andre overflader, da
det kan ridse overfla-
den, hvilket kan resul-
tere i brud pa glasset
eller beskadige over-
fladen.

DK -

Brug ikke damprensere
til rengering af appara-
tet.

ADVARSEL: Sarg for,
at apparatet er slukket,
fgr udskiftning af pee-
ren for at undga risiko-
en for elektrisk stad.

FORSIGTIG: Tilgeen-
gelige dele kan veere
varme under madlav-
ning eller grilning. Sma
barn skal holdes veek.
Pa induktionskogepla-
der ma du ikke anbrin-
ge  metalgenstande,
sasom knive, gafler,
skeer og lag pa koge-
zonerne, da de kan bli-
ve varme.

Efter brug af indukti-
onskogeplader skal du
slukke varmelegemet
pa sin kontrol og ikke
stole pa kogegrejsde-
tektoren.

Apparatet er fremstillet i overensstem-
melse med alle gaeldende lokale og in-
ternationale standarder og forskrifter.

Vedligeholdelse og reparation ma kun
foretages af autoriserede servicetekni-
kere. Installation og reparationer, der

6-



bliver udfert af ikke-autoriserede tekni-
kere, kan bringe dig i fare. Det er farligt
at eendre eller modificere specifikatio-
nerne for apparatet pa nogen made.

Forud for installationen skal du sikre
dig, at de lokale distributionsbetingelser
(gastype og tryk eller elektrisk spaen-
ding og frekvens) og apparatets krav
stemmer overens. Justeringsmulighe-
derne for dette apparat er beskrevet pa
meerkatet.

FORSIGTIG: Dette apparat er kun de-
signet til madlavning og er kun bereg-
net til indendgrs brug i husstande og
ma ikke anvendes til andre formal eller
i nogen anden sammenhang, som f.
eks. anvendelse uden for hjemmet eller
i kommerciel sammenhaeng eller som
rumopvarmning.

Forsag ikke at Igfte eller flytte apparatet
ved at traekke i lagens handtag.

Alle mulige sikkerhedsforanstaltninger
er taget for at sikre din sikkerhed. Du
skal veere forsigtig under rengering ikke
at komme til at ridse glasset, da det kan
revne. Undga at sla eller banke pa glas-
set med tilbehar.

Serg for, at netledningen ikke er kilet
fast under installationen. Hvis netled-
ningen er beskadiget, skal den udskiftes
af producenten, dennes servicetekniker
eller en tilsvarende kvalificeret fagmand
for at undga fare.

Nar ovnlagen star aben, ma barn ikke
kravle eller sidde pa den.

Installationsadvarsler:

Apparatet ma ikke anvendes, for det er
feerdiginstalleret.

Apparatet skal installeres af en auto-
riseret tekniker og gjort klart til brug.

Producenten er ikke ansvarlig for no-
gen skade, der kunne veere forarsaget
af en forkert placering og installation af
uautoriserede personer.

Nar du pakker apparatet ud, skal du sik-
re dig, at det ikke er beskadiget under
transporten. | tilfaelde af fejl: brug ikke
apparatet og kontakt et kvalificeret ser-
vicecenter straks. Da materialerne, der
anvendtes til emballering (nylon, heefte-
klammer, flamingo...etc.) kan forarsage
skadelige virkninger pa barn, sa ber de
indsamles og fijernes straks.

Beskyt apparatet mod atmosfaeriske ef-
fekter. Udsaet det ikke for pavirkninger
fra sol, regn eller sne etc.

Materialer, som findes umiddelbart i
nerheden af apparatet (dets kabinet)
skal kunne modstd en temperatur pa
mindst 100°C.

Under brug:

Nar du farste gang taender for ovnen, vil
en vis lugt udsendes fra isoleringsmate-
rialet og varmeelementerne.

For du bruger ovnen, bgr du derfor teen-
de den uden noget i pa hgjeste tempe-
ratur i 45 minutter. Samtidigt skal du
serge for kraftig udluftning omkring ste-
det, hvor ovnen er installeret.

Under brug bliver de indre og ydre over-
flader varme. Treed et skridt tilbage, nar
du abner ovnlagen, for at undga den
varme damp, der kommer fra ovnen.
Der kan veere risiko for forbreendinger.

Leeg ikke braendbare eller eksplosive
materialer pa eller i neerheden af appa-
ratet, nar det er i brug.

Brug altid handsker eller grydelapper,
nar ting tages ud af ovnen eller genind-
seettes.
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Forlad ikke kogepladen under mad-
lavning med faste eller flydende olier.
De kan antzendes under meget kraftig
opvarmning. Heeld aldrig vand pa flam-
mer, som er forarsaget af olie. Tildaek
gryden eller stegepanden med sit lag
for at kveele de opstaede flammer, og
sluk for kogepladen.

Placer altid pander midt pa kogezonen,
og drej handtaget(ene) i en position,
hvor de ikke kan blive skubbet til eller
fanget.

Hvis du ikke skal bruge apparatet i lzen-
gere tid, skal du fijerne stikket fra stik-
kontakten. Efterlad hovedafbryderen
slukket. Du skal ogsa lukke for gasha-
nen, nar apparatet ikke er i brug.

» Sgrg for, at apparatets betjenings-
knapper star i "0” (stop) positionen, nar
apparatet ikke bruges.

Bageplader og bradepande heelder lidt,
nar de traekkes ud. Veer forsigtig for ikke
at varm vaeske Igber over.

Nar ovnens lage eller skuffe star abne,
ma der ikke stilles noget pa dem. Du
kan bringe apparatet ud af balance eller
knaekke laget.

» Anbring ikke tunge, braendbare eller
antaendelige ting (nylon, plastikposer,
papir, stof...etc.) i skuffen. Dette omfat-
ter kogkkentgj med plasttilbehar (f. eks.
handtag).

Haeng ikke handkleeder, viskestykker
eller tgj pa apparatet eller dets handtag.
Ved renggring og vedligeholdelse

Sluk altid for apparatet fgr arbejde med
rengering eller vedligeholdelse.

Du kan udfgre arbejderne, efter at ap-

paratets stik er fiernet fra stikkontakten
eller hovedafbryderen er slet fra.

Fiern ikke betjeningsknapperne, nar
kontrolpanelet rengares.

FOR AT OPRETHOLDE APPARATETS
EFFEKTIVITET OG SIKKERHED AN-
BEFALER VI ALTID AT BRUGE ORIGI-
NALE RESERVEDELE OG ALTID AT
TILKALDE VORES AUTORISEREDE
SERVICETEKNIKERE, NAR DER ER
BEHOV FOR EN TEKNIKER.

FORBEREDELSE TIL INSTALLA-
TION OG BRUG

Fremstillet af de bedste dele og materi-
aler vil denne moderne, funktionelle og
praktiske ovn opfylde dine behov i alle
henseender. Sgrg for at laese vejlednin-
gen for at opna gode resultater og ikke
opleve nogen problemer i fremtiden.
Oplysningerne, der angives nedenfor,
indeholder regler, som er ngdvendige
for korrekt placering og service. De bgr
leeses fuldt ud, isaer af den tekniker,
som skal placere ovnen.

KONTAKT DET AUTORISEREDE
SERVICECENTER OM INSTALLATI-
ON AF DIN OVN.
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VZALG STEDET, HVOR OVNEN
SKAL STA

Der er adskilige punkter, man skal
vaere opmaerksom pa, nar man vaelger
stedet, hvor ovnen skal sta.

Searg for at tage hensyn til vores anbe-
falinger nedenfor for at forebygge even-
tuelle problemer og farlige situationer,
som kan opsta pa et senere tidspunkt.
Nar du veelger et sted til ovnen, skal
du veere opmeerksom pa, at der ikke
er nogen braendbare eller antaendelige
materialer i umiddelbar nzerhed, sdsom
gardiner, olie, tgj etc., som hurtigt kan
antaendes.

Mgbler, der omgiver ovnen, skal veere
fremstillet af materialer, der er mod-
standsdygtige over for varme, der er
mere end 50 °C varmere end rumtem-
peraturen.

Nedvendige eendringer af skabsveegge
og emhaetter oven over indbygningsov-
nen, sa vel som mindsteafstanden fra
bordpladen, kan ses i figur 1. Derfor
skal emhaetten veere mindst 65 cm fra
bordpladen. Hvis der ingen emheette er,
skal afstanden vaere mindst 70 cm.

Min. 60 cm

UDSUGNINGSVENTILATOR

Minimum 65cm
(Med Iag)
v Minimum 70cm

(Uden lag)

Min. 42 cm.

Min. 42 cm,

I Gs 00 0000 |

———

1

Figur1 |

INSTALLATION AF INDBYG-
NINGSOVNEN

Seet ovnen ind i skabet ved at skub-
be den fremad. Abn ovnlagen, og saet
2 skruer ind i hullerne pa ovhrammen.
Nar ovnrammen stgder pa skabets

vaeg, skal skruerne skrues i.
Bordplade

—

min. | S W ingskogeplad

min. | 25mm | Indbygningskogeplade
-

Indbygningsovn

Hvis ovnen installeres under en koge-
plade, skal afstanden mellem bordpla-
de og toppanelet pa ovnen vaere mindst
50 mm, og afstanden mellem bordpla-
den og toppen af betjeningspanelet
skal minimum veaere 25 mm.

Skabets mal og materialer, i hvilket ov-
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nen skal installeres, skal vaere korrekte
og modstandsdygtig over for tempera-
turstigninger. Ved korrekt installation
skal kontakt med elektriske eller isole-
rede dele undgas. Isolerende dele skal
vaere monteret pa en sddan made, at
de ikke kan fjernes ved at bruge nogen
form for veerktgj. Installation af appara-
tet i neerheden af et kaleskab eller en
fryser kan ikke anbefales. Ellers kan
praestationen af ovennazevnte appara-
ter blive negativt pavirket pga. den ud-
sendte varme. Nar ovnen er taget ud af
emballagen, skal du sikre dig, at ovnen
ikke er beskadiget. Hvis du har mistan-
ke om, at apparatet er beskadiget, ma
det ikke bruges. Kontakt omgaende det
autoriserede servicecenter.

PLACERING AF INDBYG-
NINGSKOGEPLADEN

For at forhindre laekage af vaeske pa
bordpladen leveres seerligt forseglings-
kit sammen med ovnen. Laeg kittet langs
kanten af udskeeringen i bordpladen,
som vist pa figur 2. Forlaeng de 5 styk-
ker kit ved at treekke i dem og anbring
dem langs kanten af udskeeringen.
Placer kogepladen pa kittet med sine
knapper vendende mod hgjre. Sgrg for
at montere klemmerne som vist pa figur
3. Nar kogepladen er helt pa plads, skal
du forsigtigt fierne det overskydende kit
langs siderne med en spatel (Figur 3).

Hvis bordpladens tykkelse er mindre
end 40 mm, bruges klemmerne som
vist pa figur 4. Anbring kogepladen di-
rekte ind i abningen (figur 5a - 5b)

- Forkert ledningsfaring kan beskadige
apparatet. En sadan skade vil ikke
veere daekket af garantien.

- Apparatet er beregnet til tilslutning til
220-240 V~. Hvis strammen er ander-
ledes end den ovenfor angivne veerdi,
skal du tilkalde det autoriserede ser-
vicecenter gjeblikkeligt.

Producentvirksomheden erkleerer, at
den ikke baerer noget ansvar overhove-
det for skader og tab af enhver art som
folge af manglende overholdelse af de
sikkerhedsmeessige normer. Instrukti-
onerne, som er angivet nedenfor, skal
altid overholdes under ledningsfering:

Jordledningen skal tilsluttes via skruen
med jordforbindelsesmaerket. Netled-
ningens tilslutning skal veere som vist
pa figur 6. His der ikke findes en jordet
stikkontakt, som overholder reglerne,
skal du straks ringe til et autoriseret
servicecenter.
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Den jordede stikkontakt skal veere i
umiddelbar naerhed af apparatet. Brug
aldrig en forlaengerledning.

Netledningen bar ikke kunne fa kontakt
med ovnens varme overflader.

Hvis netledningen er beskadiget, sa
sgrg for at ringe til det autoriserede ser-
vicecenter. Netledningen skal udskiftes
af en autoriseret servicetekniker.

Ovnens kabeltilslutning skal udfe-
res af det autoriserede servicecenter.
HO5VV-F type forsyningsledning skal
anvendes.

Forkert ledningsfgring kan beskadi-
ge apparatet. En sadan skade vil ikke
veere daekket af garantien.

Ovnen er designet til tilslutning til 220-
240V~ elektricitet. Hvis dette er for-
skelligt fra ovennaevnte veerdi, skal det
autoriserede servicecenter kontaktes
omgaende.

Producentvirksomheden erkleerer, at
den ikke baerer noget ansvar overhove-
det for skader og tab af enhver art som
folge af manglende overholdelse af de
sikkerhedsmaessige normer.

LEDNINGSFORING OG SIKKER-
HED AF DEN KOMBINEREDE
INDBYGNINGSOVN.

Ovnens kabeltilslutning skal udfgres af
det autoriserede servicecenter. Appa-
ratet er beregnet til tilslutning til 220-
240 V~ og 380-415 V 3-faset ~ elek-
tricitet. Hvis strammen er anderledes
end den ovenfor angivne veerdi, skal
du tilkalde det autoriserede servicecen-
ter gjeblikkeligt. Tilslutning af apparatet
skal veere som vist pa figur 6. Apparatet
er udviklet til brug med stik til fast tilslut-
ning til lysnettet. Der skal installeres en

pol-afbryder i kredslgbet med en kon-
taktabning pa mindst 3 mm (nominelt
40A forsinkelsesfunktionstype.).

DR e
nl

1, PE—

w

N
|
i~

2

_1—|_ PED)

5x1.5mm?380V~, 3N~

3x2.5mm?®230V~ 5x1.5mm’400V~, 3N~
3x2.5mm?240V~ 5x1.5mm°415V~, 3N~
Til modeller, der anvender mere end 9500 W skal

ledninger med en diameter pa 3x4.0 mm? anvendes.
Figur 6

Gl

3x2.5mm?220V~
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BRUG AF OVNEN

INDUKTIONSKOGEPLADENS
BETJENINGSPANEL

VARMEINDSTILLINGSKNAPPER
TIL VITROKERAMISKE KOMFURER

Varmeindstillingsknapper til vitroke-
ramiske komfurer

Apparatet betjenes med knapper, og
den oplagrede restvarme indikeres
gennem restvarmeindikatorlampen pa
den vitrokeramiske overflade.
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Det knapbetjente komfur er udviklet til
betjening med 6 varmetrin:

1 Hold varm position

2-3 varmepositioner ved svag varme
4-5-6 tilberedning — stege- og kogepo-
sitioner

Dobbelte og ovale varmelegemer har
to varmezoner. For at taende for den
ydre zone af et dobbelt/ovalt varmele-
geme, skal knappen drejes i stilling en
gang. Pa denne made teendes der for
begge yderzoner.

For at slukke for den ydre zone af

et dobbelt/ovalt varmelegeme, skal
knappen drejes i © stilling én gang.
P& denne made slukkes der for begge
yderzoner © .

Restvarmefunktioner

Efter al madlavning vil noget varme
veere ophobet i den glaskeramiske
overflade. Det kaldes restvarme.
Kontrolenheden kan beregne, omtrent
hvor varmt glasset er i veerste fald. Hvis
den beregnede temperatur er hgjere
end + 60 °, vil dette blive indikeret i den
tilknyttede restvarmeindikatorlampe.
Restvarmevisningen ses, sa leenge den
beregnede temperatur er > + 60° C.

Efter igen at have tilsluttet strammen

til kogepladen efter et stremafbrud vil
restvarmedisplayet blinke, hvis det kor-
responderende varmelegeme havde en
restvarme, der var hgjere end + 60 ° C
for stramafbruddet opstod. Displayet vil
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blinke, indtil den maksimale tid for rest-
varme er udlgbet, eller varmelegemet
igen veelges og teendes.

RAD OG TIPS

Kogegrej

- Brug tykt, fladt og glatbundet kgk-
kengrej, som har samme diameter
som varmelegemet. Dette vil reducere
tilberedningstiderne.

- Kgkkengrej, der er lavet af stal, emal-
jeret stal, stebejern og rustfrit stal (hvis
de er korrekt maerkede af fabrikanten)
vil give de bedste resultater.

- Kgkkengrej, der er lavet f emaljeret
stal- eller aluminiums- eller kobber-
bunde kan afseette metalliske rester
pa kogepladen. De kan veere svaere
at fijerne, hvis de bliver siddende for
leenge. Renggr kogepladen efter hver
brug.

- Kgkkengrej er egnet til induktion,
hvis en magnet bliver haengende pa
bunden af grejet.

- Kekkengrej skal placeres midt pa en
kogezone. Hvis det ikke er placeret
korrekt, vises (don’t know what)

- Nar du bruger visse pander, kan du
fa forskellige lyde fra panderne. Dette
skyldes konstruktionen af panderne og
pavirker ikke ydelsen eller sikkerheden
af kogepladen.

1 T

[ RIGTIGT | [ FORKERT |

&3 o

RIGTIGT FORKERT |

\:l

Energibesparelse

- Induktionskogezoner tilpasser sig
automatisk tilpasse sig til stgrrelsen af
kokkengrejets bund op til en vis graen-
se. Den magnetiske del af kgkkengre-
jets bund skal dog have en mindste
diameter, afheengigt af starrelsen af
kogezonen.

- Anbring kekkengrejet pa kogezonen,
for der teendes for varmelegemet. Hvis
der teendes, inden kokkengrejet er sat
pa, sa virker kogezonen ikke og kon-
trol-displayet vises.

- Brug lag for at reducere tilberednings-
tiden.

- Nar vaesken nar kogepunktet, skal
der skrues ned for varmetrinnet.

- Minimer maengden af veeske eller fedt
for at reducere tilberedningstiden.

- Veelg den korrekte temperatur til
madlavningen.

Eksempler pa madlavningsop-
gaver

Oplysningerne i det fglgende skema er
kun vejledende.
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Indstillinger | Brug i

0 Element slukket

1-3 Fin advarsel

4-5 Sagte simren, langsom
advarsel

6-7 Genopvarmning og kraftig
simren

8 Kogning, sautering og
bruning

9 Maksimum varme

P Boost-funktion

Tips om rengering

- Brug ikke slibende svampe, aetsen-
de renggringsmidler, spraydaser eller
skarpe genstande til renggring af
kogepladen.

- Brug en fugtig klud og opvaskemiddel
for at fierne mad, der er braendt pa.

- Du kan bruge en skraber til renggring
af fadevarer eller rester. Klistrede fo-
devarer skal rengares umiddelbart, nar
de spildes, fgr glaspladen er afkglet.

- Pas pa ikke at ridse silikonelisterne
langs kanterne af glaspladen, nar du
bruger en skraber.

- Skraberen har et barberblad sidden-
de. Derfor skal den holdes pa afstand
til barn.

- Brug en speciel keramisk kogeplade-
renser pa glaspladen, mens den stadig
er varm. Skyl og ter efter med en ren
klud eller papirserviet.

apparatets ovndel

Ovnfunktionskontrolknappen

For at veaelge den gnskede tilbered-
ningsfunktion skal knappen drejes hen
til det tilsvarende symbol. Detaljerne
omkring ovnens funktioner er forklaret
i naeste afsnit.

Ovnfunktionskontrolknap

For at veelge den gnskede tilbered-
ningsfunktion skal knappen drejes hen
til det tilsvarende symbol. Detaljerne
omkring ovnens funktioner er forklaret
i naeste afsnit.
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Ovnfunktioner

* Funktionerne i din ovn kan veere an-
derledes afhaengigt af ovnens model.

O.| Ovnlys

Kun ovnlyset vil taendes, og det forbli-
ver teendt under alle tilberedningsfunk-
tioner.

&
0

Optoningsfunktion:

Ovnens advarselslamper vil teendes og
ventilatoren vil begynde at snurre rundt.

Ved brug af opteningsfunktionen skal
du tage dine frosne madvarer og pla-
cere dem i ovnen pa en hylde i den
tredje rille fra bunden. Det anbefales,
at placere en ovnbakke under mad-
varerne, der er under optgning, for at
opfange vandet, der samler sig pga.
den smeltende is. Denne funktion vil
ikke lave mad eller bage din mad,
den vil kun bidrage til at opte maden.

i Ventilatorfunktion:

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive teendt, og bade det gverste og
det nederste varmelegeme vil begynde
at varme.

Denne funktion er meget gode til
bagning af wienerbrgd. Madlavning
foretages med det gverste og nederste
varmelegeme i ovnen og med venti-
latoren, der giver luftcirkulation, som
giver en svag grill effekt til maden. Det
anbefales at forvarme ovnenica. 10
minutter.

DK -

Statisk tilberedningsfunktion

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive teendt, og bade det overste
og nederste varmelegeme vil begynde
at varme. Den statiske tilberednings-
funktion afgiver varme. Sikrer jaevn til-
beredning af fedevarerne pa nederste
og overste rille. Dette er ideelt til kager,
smakager, bagt pasta, lasagne og piz-
za. Forvarmning af ovnen i 10 minutter
anbefales, og det er bedst kun at an-
vende én bageplade ad gangen med
denne funktion.

N ad

Grillfunktion:

Ovnens termostat og advarselslamper vil
blive taendt, og grillelementet vil begynde
at varme. Denne funktion anvendes til at
grille og riste fadevarer. Brug de gverste
riller i ovnen. Pensl tradristen med olie
for at forhindre, at madvarer haenger fast
pa midten af grillristen. Anbring altid en
bakke nedenunder for at opfange dryp af
olie eller fedt. Det anbefales at forvarme
ovnen i ca. 10 minutter. Advarsel: Nar
du griller, skal ovnlagen veere lukket, og
ovntemperaturen bgr saettes til 190°C.

MWWV

Hurtigere grillfunktion:

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive teendt, og bade grillelementet og
det gverste varmelegeme vil begynde at
varme. Denne funktion bruges til hurtigere
grilning og til at daekke starre overflader
af maden, sasom grilning af ked. Brug
ovnens gverste riller. Pensl tradristen med
olie for at forhindre, at madvarer haenger
fast pa midten af grillristen. Anbring altid
en bakke nedenunder for at opfange dryp
af olie eller fedt. Det anbefales at forvarme

15-



BETJENINGSPANEL
Indbygnngsovn

Induktionskogepladekontrolknap Ovnfunktionskontrolknap

Digital Timer

Ovntermostatknap Induktionskogepladekontrolknap

% B e | ‘ S N EF ES
e ° = = 2 - 50 - -
: < 5 & . 208 iso < 5 $ 5

Ovnlys Ovntermostatlys

ovnen i ca. 10 minutter. Advarsel: Under
grilning skal ovnlagen vaere lukket, og
ovntemperaturen veere sat til 190°C

WV

Dobbelt grill
&

ventilatorfunktion:

og

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive teendt, og bade grillelementet og
det gverste varmelegeme og ventilatoren
vil seette i gang.

Funktionen anvendes til hurtigere grilning
af tykkere fadevarer og til at deekke et
sterre overfladeareal. Bade de gverste
varmeelementer og grill bliver aktiveret
sammen med ventilatoren for at sikre
jeevn tilberedning.

Brug de gverste riller i ovnen. Pensl
tradristen med olie for at forhindre,
at madvarer heenger fast pa midten
af grillristen. Anbring altid en bakke
nedenunder for at opfange dryp af olie
eller fedt. Det anbefales at forvarme ovnen
i ca. 10 minutter.

Advarsel: Nar du griller, skal ovnlagen
veere lukket, og ovntemperaturen bgr
saettes til 190°C.

®

Pizzafunktion

Ovnens termostat og advarselslamper vil
blive teendt, og bade ringelementet og det
nederste varmelegeme og ventilatoren
vil blive aktiveret.

Ventilator og nederste opvarmningsfunktion
er ideelle til bagning af fadevarer, sdsom
pizza pa kort tid.

Nar ventilatoren fordeler varmen i ovnen,
sikrer det nederste varmelegeme bagning
af brgdde;.
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Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive teendt, og ringvarmelegemet og
ventilatoren vil blive aktiveret.

Turbo-funktion

Turbofunktionen fordeler varmen jeevnt
i ovnen. Alle fgdevarer pa alle plader vil
blive tilberedt jeevnt. Forvarmning af ov-
nen i 10 minutter anbefales.

Brug af digital timer

Justering af tid:

Tiden skal justeres, fgr man begynder
at bruge ovnen. Nar der teendes for
ovnen, vil symbolet (A) og de tre "0” pa
skaermen begynde at blinke. Tryk pa
(+) og (-) knapperne samtidigt. Symbo-
let vises pa skaermen. Ogsa prikken i
midten af skeermen vil begynde at
blinke. Tidspunktet pa dagen kan
justeres ved brug af (+) og (-) knapper-
ne, sa laenge prikken blinker. Efter
justeringen skal prikken lyse konstant.

Nar der er taendt for ovnen, og nar
symbolet (A) og de tre "0” pa skaermen
begynder at blinke, er det ikke muligt at
bruge ovnens kontrolknapper. Nar (+)
og (-) knapperne trykkes ned samtidigt
for tidsjustering, vil symbolet vises

pa skaermen. Nar dette symbol vises
pa skaermen, kan du betjene ovnen
manuelt. Da den justerede tid vil blive
nulstillet ved et stramsvigt, skal juste-
ring af tiden udfares igen.
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Akustisk advarsel om justering
af tiden:

Tiden skal justeres, fgr man begynder
at bruge ovnen. Nar der teendes for
ovnen, vil symbolet (A) og de tre "0” pa
skaermen begynde at blinke. Tryk pa
(+) og (-) knapperne samtidigt.

Symbolet vises pa skeermen. Ogsa
prikken i midten af skaermen vil begyn-
de at blinke. Du kan justere tidspunk-
tet pa dagen vha. (+) og (-) tasterne,
medens prikken blinker. Efter justerin-
gen skal prikken lyse konstant. Denne
funktion kan bruges til at modtage
akustisk advarselslyd ved afslutningen
af den justerede tidsperiode.

Tryk pa midten af knappen MODE
(tilstand). Symbolet vil blinke pa skaer-
men. Ogsa de tre "0” vil vises. Indstil
den gnskede periode til advarsel ved
hjeelp af (+) og (-) knapperne, medens
symbolet blinker. Nogen tid efter at
indstillingen er afsluttet, vil symbolet
lyse konstant. Nar symbolet begynder
at lyse konstant, vil indstillingen af den
akustiske advarsel vaere udfert.

Tidspunktet for den akustiske advarsel kan
indstilles til en tid mellem 00:00 og 23:59.

Nar den indstillede tid er gaet, vil
timeren afgive en akustisk advarsel,
og symbolet begynder at blinke pa
skaermen. Den akustiske advarsel og
symbolet pa skaermen vil forsvinde
ved et tryk pa en tilfaeldig knap.

Indstilling af tidspunktet for den aku-
stiske advarsel har udelukkende til
formal at advare. Ovnen vil ikke blive
aktiveret ved denne funktion.

Justering af tilberedningstid:

0g-e oo

Denne funktion anvendes til at tilbe-
rede mad i det gnskede tidsrum. Den
mad, der skal tilberedes saettes ind i
ovnen. Ovnen indstilles til den gnske-
de tilberedningsfunktion. Ovnens ter-
mostat indstillet til den gnskede tem-
peratur, athaengigt af den ret, der skal
tilberedes. Bliv ved med at trykke pa
MODE-knappen (Tilstandsknappen),
indtil du ser "Stop” pa timerskeermen.
Nar du ser “Stop” pa timerskaermen,
vil symbolet (A) begynde at blinke.
Indstil tilberedningsperioden for den
mad, du gnsker at tilberede vha. (+)
og (-) knapperne, mens timeren star

i denne position. Nogen tid efter at
indstillingen er feerdig, vil tidspunktet
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pa dagen ses pa skaermen, og sym-
bolet (A) og vil nu lyse konstant pa
skaermen. Nu vil ovnen ogsa begynde
at fungere.

En tilberedningsperiode mellem 0
og 10 timer kan indstilles.

Ved udlgb af den indstillede periode,

vil timeren stoppe ovnen og afgive en
akustisk advarsel. Ogsa symbolet (A)
vil begynde at blinke pa skaermen.
Efter at ovnknappen og termostatknap-
pen er drejet tilbage til 0, vil et tryk pa
en tilfaeldig knap standse den akusti-
ske advarsel. Timeren vil ogsa blive sat
til manuel funktion.

Justering af sluttiden for tilbe-
redningen.

e 5%
assr

- MODE +

Denne funktion bruges til at tilberede
mad i henhold til det snskede sluttids-
punkt. Maden, der skal tilberedes saet-
tes ind i ovnen. Ovnen indstilles til den
gnskede tilberedningsfunktion. Ovnens
termostat indstillet til den gnskede tem-
peratur, afhaengigt af den ret, der skal
tilberedes. Bliv ved med at trykke pa
MODE-knappen (Tilstandsknappen),
indtil der star "Slut" pa timerskaermbil-
ledet. Symbolet (A) og tidspunktet pa
dagen begynder at blinke.

Indstil sluttidspunktet for den mad,

du gnsker at tilberede vha. (+) og (-)
knapperne, mens timeren star i denne
position. Nogen tid efter at indstillingen
er faerdig, vil tidspunktet pa dagen ses
pa skeermen, og symbolet (A) og vil
nu lyse konstant pa skaermen. Nu vil
ovnen ogsa begynde at fungere.

Du kan indstille tiden op til 10 timer
efter tidspunktet pa dagen lige nu.

Ved udlgb af den indstillede periode,

vil timeren stoppe ovnen og afgive en
akustisk advarsel. Symbolet (A) vil
0ogsa begynde at blinke pa skaermen.
Efter at ovnknappen og termostatknap-
pen er drejet tilbage til 0, vil et tryk pa
en tilfaeldig knap standse den akusti-
ske advarsel. Timeren vil ogsa blive sat
til manuel funktion.
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Fuldautomatisk programmering:

e 5%
assr

- MODE +

Denne funktion bruges til at tilbere-

de mad efter en vis tid, inden for en
bestemt varighed. Maden, der skal
tilberedes saettes ind i ovnen. Ovnen
indstilles til den gnskede tilberednings-
funktion. Ovnens termostat indstillet til
den gnskede temperatur, afheengigt af
den ret, der skal tilberedes.

Farst; Bliv ved med at trykke pa MO-
DE-knappen (Tilstandsknappen), indtil
du ser "Stop” pa timerskeermen. Nar
du ser “Stop” pa timerskeermen, vil
symbolet (A) begynde at blinke. Indstil
tilberedningsvarigheden for den mad,
du gnsker at tilberede vha. (+) og (-)
knapperne, mens timeren star i denne
position. Nogen tid efter at indstillingen
er feerdig, vil tidspunktet pa dagen ses
pa skaermen, og symbolet (A) vil nu
lyse konstant pa skaermen.

En tilberedningsperiode mellem
0 og 10 timer kan indstilles.

e —
Ensd
- mobe  +

Derneest; Bliv ved med at trykke pa
MODE-knappen (Tilstandsknappen),
indtil du ser "Slut” pa timerskasrmen.
Nar du ser “Stop” pa timerskaermen, vil
symbolet (A) og sluttiden for tilbered-
ningen begynde at blinke. Indstil slut-
tidspunktet for maden vha. (+) og (-)
knapperne, mens timeren star i denne
position. Nogen tid efter at indstillingen
er faerdig, vil tidspunktet pa dagen ses
pa skeermen, og symbolet (A) vil nu
lyse konstant pa skaermen.

Du kan angive et tidsrum, der
kan vaere op 23:59 timer efter
tidspunktet, der fremkom efter
tillaeg af tilberedningsperioden
til tidspunktet pa dagen lige nu.

Ovnen vil begynde at fungere pa
tidspunktet, der blev beregnet ved at
treekke tilberedningsperioden fra den
indstillede sluttid, og ovnen vil standse
ved det indstillede sluttidspunkt. Time-
ren vil afgive en akustisk advarsel, og
symbolet (A) begynder at blinke. Efter
at ovnknappen og termostatknappen
er drejet tilbage til 0, vil et tryk pa en
tilfeeldig knap standse den akustiske
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advarsel. Ogsa det aktuelle klokkeslaet
vises pa timeren.

Tastaturlas:

* Du skal trykke pa Tilstandsknappen
mindst 2 sekunder, hvis ingen af
knapperne er anvendt inden for de
seneste 5 sekunder.

 Efter aktivering af Tilstandsknappen
bliver alle knapper aktive, sa snart der
trykkes pa dem.
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Tilbehor

Ovnen leveres med tilbehgr. Du kan
ogsa bruge tilbehgr, du keber fra and-
re kilder, men de skal veere resisten-
te over for varme og ild. Du kan ogsa
bruge glasskale, bageforme og fade,
som er egnede til ovnbrug. Fglg pro-
ducentens anvisninger ved anvendel-
se af andet tilbeher. Hvis du anven-
der sma fade, kan du placere dem pa
tradristen, da det vil vaere helt midt pa
risten. Hvis madvarerne, der skal tilbe-
redes, ikke fylder en hel bageplade, el-
ler hvis madvarerne er taget direkte fra
fryseren, eller hvis bagepladen bruges
til opsamling af safter, der flyder un-
der grilning, sa kan bagepladen andre
form. Dette skyldes de hgje tempera-
turer, der opstar under tilberedningen.
Bagepladen vil vende tilbage til sin
oprindelige form, nar den er kglet ned.
Dette er en normal fysisk begivenhed,
der indtreeffer under varmeoverfgrsel.
Anbring ikke varme glasbakker og fade
pa kolde steder direkte fra ovnen for at
undga, at de revner eller knaekker. Stil
dem ikke pa kolde og vade overflader.
Anbring den pé et tort viskestykke og
lad den kgle langsomt ned. Nar du bru-
ger grillen i din ovn, s& anbefaler vi (hvis
det er relevant), at du bruger tradristen,
som blev leveret sammen med produk-
tet. Nar du bruger tradristen, sa saet en
bageplade i én af rillerne nedenfor for
at opsamle olie. Vand kan heeldes i ba-
gepladen for at hjzelp rengeringen Som
forklaret i de tilknyttede afsnit, forsgg
aldrig at bruge gas-grill-breenderen
uden grill-beskyttelseslaget. Hvis din
ovn har en gasdrevet grillbreender, og
gas-grill varmeskjoldet mangler, eller
hvis det er beskadiget og ikke kan bru-

ges, sa kan du bestille en reservedel
fra det naermeste, autoriserede service-
center.

Ovnrummet

5. Hylde
4. Hylde
3. Hylde
2. Hylde
1. Hylde

Ovntilbehor

Tilbehgret til din ovn kan veere anderle-
des pa grund af ovnens model.

Tradrist

Tradristen bruges til grilning eller til at
anbringe forskelligt kogegrej pa.

ADVARSEL- Sat grillristen korrekt ind i
den tilsvarende rille, og skub den bagud
til den stopper.

=

Bageplade

Bagepladen bruges til at bage kager,
sasom en teerte etc. For at placere ba-
gepladen korrekt skal du saette deni en
skinne efter dit valg og skubbe den helt
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Bradepande

Bradepanden bruges til at tilberede
stuvninger. Anbring bradepanden i en
rille efter gnske, og skub den helt ba-
gud.

Udtagning af tradristen

Treek i tradristen som vist pa billedet.
Nar den er frigjort fra clipsene kan den
loftes op.

=

RENGORING OG
VEDLIGEHOLDELSE AF
DIN OVN

RENGORING

Inden du begynder at renggre din ovn,
skal du sgrge for, at alle knapper er
slukket, og apparatet er afkglet. Tag
stikket ud af stikkontakten.

Brug ikke renggringsmidler, som inde-
holder partikler, der kan ridse emaljere-
de og malede deleidin ovn. Brug creme-
eller vandbaserede renggringsmidler,
som ikke indeholder partikler. Da disse
renggringsmidler kan beskadige overtf-
laderne, bgr du ikke bruge eetsende
kremer, slibende rengagringsmidler,
harde stalsvampe eller hardt veerktgj.
Hvis for mange vaesker lgber over og
ovnen derved antendes, kan det bes-
kadige emaljen. Rengar straks efter
spildte vaesker. Brug ikke damprensere
til renggring af ovnen.

Renggring af ovnens indre

Serg for at treekke ovnens stik ud af
stikkontakten, inden du begynder at
rengere den. Du vil opna de bedste re-
sultater, hvis du renggr ovnens indre,
mens ovnen er lidt varm. Renggr ovnen
med en blgd klud, som er fugtet med
seebevand. Ger det efter hver brug af
ovnen. Tgr de nu med en fugtet klud
til den er tor. En fuldsteendig rengering
ved hjeelp af tgrre og pulverbaserede
renggringsmidler For produkter med ka-
talytisk emaljerede rammer er det ikke
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ngdvendigt at renggre sidevaeggene og
bagvaeggen. Men, afhaengigt af brug,
anbefales det at udskifte dem efter en
vis tid.

VEDLGEHOLDELSE

Udskiftning af ovnlyset

Udskiftning a ovnlyset skal udferes af
en autoriseret tekniker. Peserens no-
minelle angivelse skal vaere 230 V, 25
Watt, Type E14,T300. For paeren skif-
tes, skal ovnens netledning veere truk-
ket ud af stikkontakten, og ovnen skal
veere afkglet.

Lampens design er specifikt til brug i
husholdningsovne og er ikke egnet til
rumoplysning.

SERVICE OG TRANSPORT

KRAYV, DER STILLES, FOR DU
KONTAKTER SERVICECENTRET

Hvis ovnen ikke fungerer:

Ovnen kan veere slukket eller frakoblet.
Pa modeller udstyret med en timer kan
tiden muligvis ikke reguleres.

Hvis ovnen ikke bliver varm:

Varmen kan ikke reguleres med varme-
legemets kontrolknap.

Hvis den indvendige belysning ikke vir-
ker:

De elektriske kredslgb skal gennemgas.
Det skal checkes, om lamperne er gaet.
Hvis de er gaet, kan du udskifte dem
ved at fglge vejledningen.

Tilberedning (hvis det gverste og ne-

derste varmelegeme
jeevnt):

Check placeringen af bagepladerne, til-
beredningstiden og varmetrin i henhold
til vejledningen.

ikke opvarmer

Hvis du ser bort fra disse, har du sa sta-
dig problemer med ovnen, s& skal du
kontakte det autoriserede servicecen-
ter.

OPLYSNINGER VEDRORENDE
TRANSPORT

Hvis du har brug for at transportere ov-
nen:

Behold den oprindelige emballage og
anvend den originale kasse til at baere
den i. Fglg transportinstruktionerne pa
emballagen. Tape ovnens topbeskyttel-
se til ovnens topside.

Laeg derefter papir mellem den gvre
beskyttelse og ovnens kontrolpanel,
tildeek den gverste beskyttelse og tape
pa siderne af ovnen.

Tape pap eller papir pa forsiden af det
indvendige glas, da dette vil veere eg-
net til at bagepladerne, tradristen og
bradepanden ikke beskadiger ovnen
under transport. Tape ogsd ovnens
beskyttelsesbeklaedning til ovnsiderne.

Hvis du ikke har den originale embal-
lage:

Tag passende foranstaltninger for at
beskytte udvendige overflader (glas
og malede overflader) og ovnen for at
beskytte den mod eventuelle stad.
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Dear Customer,

Our goal is to offer you high quality products that exceed your expectations. Your
appliance is produced in state of the art facilities and is carefully tested for quality.
This manual is prepared to help you use your appliance, which has been manufac-
tured using the most recent technology, with confidence and maximum efficiency.
Before using your appliance, carefully read this guide which includes basic infor-
mation on safe installation, maintenance and use. Please contact your nearest
Authorized Service Centre for the installation of your product.
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PRESENTATION AND SIZE OF PRODUCT

Built-in Combined Oven Built-in Oven

5
6

7- Upper Heating Element (behind the
LIST OF COMPONENTS : plate)
1- Control panel 8- Wire Girill
2- Handle 9- Racks
3- Oven Door 10- Oven Light
4- Child Lock 11- Turbo Heating Element(behind the
5- Tray plate)
6- Lower Heating Element (behind 12- F?n (behind the plate)
the plate) 13- Air Outlet Shutters
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VITROCERAMIIC HOB

1. Vitroceramic Heater
2 \Vitroceramic glass surface
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SAFETY WARNINGS

READ THESE INSTRUCTIONS CARE-
FULLY AND COMPLETELY BEFORE

USING YOUR APPLIANCE, AND KEEP
IT INACONVENIENT PLACE FOR

REFERENCE WHEN NECESSARY.

THIS MANUAL IS PREPARED FOR
MORE THAN ONE MODEL IN COM-
MON.

YOUR APPLIANCE MAY NOT HAVE
SOME OF THE FEATURES THAT ARE

EXPLAINED IN THIS MANUAL. PAY
ATTENTION TO THE EXPRESSIONS
THAT HAVE FIGURES, WHILE YOU
ARE READING THE OPERATING MA-
NUAL.

General
nings:

This appliance can be
used by children aged
from 8 years and above
and persons with redu-
ced physical,sensory
or mental capabilities
or lack of experience
and knowledge if they
have been given su-
pervision or instruction
concerning use of the
appliance in a safe way
and understand the ha-
zards involved. Child-
ren shall not play with
the appliance. Cleaning

Safety War-

EN

and user maintenance
shall not be made by
children without super-
vision.

WARNING: The appli-
ance and its accessible
parts become hot du-
ring use. Care should
be taken to avoid touc-
hing heating elements.
Children less than 8
years of age shall be
kept away unless con-
tinuously supervised.

WARNING: Unatten-
ded cooking on a hob
with fat or oil can be

dangerous and may re-
sult in fire. NEVER try

to extinguish a fire with
water, but switch off the

appliance and then co-
ver flame e.g. with a lid
or a fire blanket.

WARNING: Danger of
fire: do not store items
on the cooking surfa-
ces

WARNING: If the surfa-
ce is cracked, switch off
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the appliance to avoid
the possibility of elect-
ric shock.

For hobs incorporating
a lid, any spillage sho-
uld be removed from
the lid before opening.
And also the hob surfa-
ce should be allowed to
cool before closing the
lid.

The appliance is not in-
tended to be operated
by means of an exter-
nal timer or separate
remote-control system.

During use, the app-
lilance becomes hot.
Care should be taken
to avoid touching he-
ating elements inside
the oven.

During use, handles
held for short periods in
normal use can get hot.

Do not use harsh abra-
sive cleaners or sharp
metal scrapers to cle-
an the oven door glass
and other surface sin-

EN

ce they can scratch the
surface, which may re-
sult in shattering of the
glass or damage to the
surface.

Do not use steam cle-
aners for cleaning the
appliance.

WARNING: Ensure that
the appliance is switc-
hed off before repla-
cing the lamp to avoid
the possibility of
electric shock.

CAUTION: Accessible
parts may be hot when
the cooking or grilling is
in use. Young children
should be kept away.

-For induction hobs,
metallic objects such
as knives, forks, spo-
ons and lids should not
be placed on the hob

surface since they can
get hot.

-For induction hobs,
after use, switch off
the hob element by its
control and do not rely
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on the pan detector.

Your appliance is produced in accor-
dance with all applicable local and

international standards and regulations.

Maintenance and repair work must be
made only by authorized service

technicians. Installation and repair work
that is carried out by unauthorized

technicians may endanger you. It is
dangerous to alter or modify the specifi-
cations of the appliance in any way.

Prior to installation, ensure that the lo-
cal distribution conditions (nature of
the gas and gas pressure or electricity
voltage and frequency) and the adjust-
ments of the appliance are compatible.
The adjustment conditions for this app-
liance are stated on the label.

CAUTION: This appliance is designed
only for cooking food and is intended for

indoor domestic household use only
and should not be used for any other

purpose or in any other application,
such as for non-domestic use orin a

commercial environment or room hea-
ting.

Do not try to lift or move the appliance
by pulling the door handle.

All possible security measures have
been taken to ensure your safety. Since
the glass may break, you should be ca-
reful while cleaning to avoid scratching.
Avoid hitting or knocking on the glass
with accessories.

Ensure that the supply cord is not wed-
ged during the installation. If the supply

cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or

similarly qualified persons in order to

prevent a hazard.

While the oven door is open, do not let
children climb on the door or sit on it.

Installation Warnings:

Do not operate the appliance before it is
fully installed.

The appliance must be installed by an
authorized technician and put into use.
The producer is not responsible for any
damage that might be caused by defec-
tive placement and installation by una-
uthorized people.

When you unpack the appliance, make
sure that it is not damaged during

transportation. In case of any defect; do
not use the appliance and contact to the

authorized maintenance service imme-
diately. As the materials used for pac-
kaging (nylon, staplers, styrofoam...etc)
may cause harmful effects to children,
they should be collected and removed
immediately.

Protect your appliance against atmosp-
heric effects. Do not expose it to effects

such as sun, rain, snow etc.

The surrounding materials of the app-
liance (cabinet) must be able to with-
stand a temperature of min 100°C.

During usage ;
When you first run your oven a certain
smell will emanate from the insulation

materials and the heater elements.

insulation materials and the heater ele-
ments. For this reason, before using
your oven, run it empty at maximum
temperature for 45 minutes. At the
same time you need to properly ventila-
te the environment in which the product
is installed.
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During usage, the outer and inner surfa-
ces of the oven get hot. While opening
the oven door, step back to avoid the
hot steam coming out of the oven. The-
re may be a risk of burns.

Do not put flammable or combustible
materials, in or near the appliance when
it is operating.

Always use oven gloves to remove and
replace food in the oven.

Do not leave the cooker while cooking
with solid or liquid oils. They may catch
fire on condition of extreme heating.
Never pour water on to flames that are
caused by oil. Cover the saucepan or
frypan with its cover in order to choke
the flame that has occured in this case
and turn the cooker off.

Always position pans over the centre of
the cooking zone, and turn the hand-
les to a safe position so they cannot be
knocked or grabbed.

If you will not use the appliance for a
long time, plug it off. Keep the main
control switch off. Also when you do not
use the appliance, keep the gas valve
off.

Make sure the appliance control knobs
are always in the “0” (stop) position
when it is not used.

The trays incline when pulled out. Be
careful not to let hot liquid spill over.

When the door or drawer of the oven is
open, do not leave anything on it. You
may unbalance your appliance or break
the cover.

Do not put heavy things or flammable
or ignitable goods (nylon, plastic bag,
paper, cloth...etc) into the drawer. This
includes cookware with plastic acces-

sories (e.g. handles).

Do not hang towels, dishcloths or clot-
hes from the appliance or its handles.

During cleaning and maintenance:

Always turn the appliance off before
operations such as cleaning or mainte-
nance.

You can do it after plugging the applian-
ce off or turning the main switches off.

Do not remove the control knobs to cle-
an the control panel.

TO MAINTAIN THE EFFICIENCY AND
SAFETY OF YOUR APPLIANCE, WE

RECOMMEND YOU ALWAYS TO USE
THE ORIGINAL SPARE PARTS AND
TO CALL ONLY OUR AUTHORIZED
SERVICES IN CASE OF NEED.

PREPARATION FOR
INSTALLATION AND USE

Manufactured with best quality parts
and materials, this modern, functional
and practical oven will meet your ne-
eds in all respects. Make sure to read
the manual to obtain successful results
and not to experience any problems in
the future. The information given below
contain rules that are necessary for cor-
rect positioning and service operations.
They should be read without fail espe-
cially by the technician who will position
the appliance.

CONTACT THE AUTHORIZED SER-
VICE FOR THE INSTALLATION OF
YOUR OVEN!
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CHOOSING A PLACE FOR THE
OVEN

There are several points to pay atten-
tion to when choosing a place for your
oven.

Make sure to take into account our re-
commendations below in order to pre-
vent any problems and dangerous situ-
ations, which might occur later! When
choosing a place for the oven, attention
should be paid that there are no flam-
mable or combustible materials in the
close vicinity, such as curtains, oil, cloth
etc. which quickly catch fire.

Furnitures surrounding the oven must
be made of materials resistant to heat
more than 50 C° of the room tempera-
ture.

Required changes to wall cabinets and
exhaust fans above the built-in combi-
ned product as well as minimum he-
ights from the oven board are shown in
Figure 1. Accordingly, the exhaust fan
should be at a minimum height of 65 cm
from the hob board. If there is no ex-
haust fan the height should not be less
than 70 cm.

Min. 60 cm.
EXHAUST FAN
=13
T o
I £\2 I
£|3
- R 7
§ HE g
g 813 g
< = £
£ Sl¢ 5
I Gs 00 0000 |
————

Fiaure 1

INSTALLATION OF BUILT-IN
OVEN

Insert the oven into the cabinet by pus-
hing it forward. Open the oven door and
insert 2 screws in the holes located on
the oven frame. When the product fra-
me touches the wooden surface of ca-
binet, tighten the screws.

Worktop

r

min r2n5|n W iltei

Bam mm | Built-in hob
-

Built-in oven

If the oven is installed under a hob, the
distance between the worktop and the
top panel of the oven must be a mini-
mum of 50 mm and the distance bet-
ween the worktop and the top of control
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panel must be a minimum of 25 mm.

The dimensions and material of the
cabinet in which the oven will be ins-
talled must be correct and resistant to
increases in temperature. In a correct
installation, contact with electrical or
insulated parts must be prevented. In-
sulating parts need to be fitted in a way
to ensure that they cannot be removed
by using any kind of tool. Installing the
appliance in the close vicinity of a refri-
gerator or a deep-freezer is not recom-
mended. Otherwise, the performance
of the above-m entioned  appliances
will be negatively affected due to ema-
nating heat. After removing your oven
from its packaging, be sure that the
oven is not harmed. In case, you sus-
pect of any damage to the appliance,
do not use it; immeditely contact Autho-
rized Service.

POSITIONING THE BUILT-IN
HOB

In order to prevent leakage of any liquids
on the counter, a special sealing putty is
supplied together with your oven. Apply
tihs putty around the clearance on the
kitchen counter, measured in the size
indicated in the Figure 2. Extend the fi-
ve-piece putty by stretching and apply it
around the clearance. Place the hob on
it, with its control buttons being on the
right side. Make sure to fit the clamps
as shown in the Figure 3. After fitting
your hob into its place, neatly remove
the excess sealing putty around the si-
des with the help of a spatula(Figure 3).

In case the thickness of the kitchen co-
unter is less than 40mm, use the clamp
as shown in the Figure 4. Place your
hobs directly into the opening gap( Fi-

gure 5a-5b)

- Faulty wiring may damage the appli-
ance. Such damage will not be cove-
red under the warranty.

- The appliance is designed to connect
to 220-240V~. If the electricity is diffe-
rent than the value given above, call
the Authorized Service Centre imme-
diately.

The manufacturer declares that
its bears no liability of any kind for
damage and loss arising from not
complying with safety standards!
The instructions given below must be
followed without fail during wiring :

The earthing cable must be connected
via the screw with the earthing mark.
Supply cable connection must be as
shown in Figure 6. If there is no earthed
outlet conforming to regulations in
the installation environment, call the
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Authorized Service immediately.

The earthed outlet must be in close
vicinity of the appliance. Never use an
extension cord.

The supply cable should not contact the
product’s hot surface.

In case of any damage to the supply
cable, make sure to call the Authorized
Service. The cable must be replaced by
the Authorized Service.

Wiring of the appliance must be
performed by the Authorized Service.
HO5VV-F type supply cable must be
used.

Faulty wiring may damage the
appliance. Such a damage will not be
covered under the warranty.

The appliance is designed to connect
to 220-240V~ electricty is different
than the value given above, call the
Authorized Service immediately.

The Manucaturer Firm declares that its
bears no responsibility whatsover for
any kind of damage and loss arising
from not complying with safety norms!

WIRING AND SAFETY OF THE
BUILT-IN COMBINED OVEN

Wiring of the appliance must be
performed by the Authorized Service.
The appliance is designed to connect
to 220-240V~ and 380-415V 3N ~
electricity. If the mains electricity is
different than the value given above,
call the Authorized Service immediately.
Connection

of the appliance must be as shown in
Figure 6. The appliance is designed for
fixed connection to the mains. There
is to install an all pole disconnector
inside they supply circuit with a contact

openning of at least 3mm ( rated 40A,
delay functioning type ).
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3x2.5mm?220V~ 5x1.5mm?380V~, 3N~
3x2.5mm?’230V~ 5x1.5mm’400V~, 3N~
3x2.5mm’240V~ 5x1.5mm’415V~, 3N~

For models over 9500W, wires with a diameter of
2
3x4.0 mm’must be used. Figure 6
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USING THE OVEN

CONTROL PANEL FOR
VITROCERAMIC HOB

HEAT SETTING KNOBS FOR
VITROCERAMIC COOKERS

Heat setting knobs for vitroceramic
cookers

The appliance is operated by using
knob control and the heat stored
isconfirmed by residual heat indicator
lamp on the vitroceramic surface
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Knob controlled cooker is designed
foroperating at 6 heat levels:

1Keeping warm position
2-3Heating position at low heat
4-5-6Cooking — roasting and
boilingposition

Dual and oval heaters have two
heatingzones. To activate the outer
zone of adual/oval heater, turn the
knob to position once. In this way
both outerzones switches on.

To deactivate the outer zone of a
dual/oval heater, turn the knob to
@ position once. In this way, both
outerzones @ switches off.

Residual Heat Functions

After all cooking processes there is
someheat stored in the vitroceramic
glass called residual heat. The
control cancalculate roughly how hot
the glass is in the worst case. If the
calculated temperature is higher than
+ 60 ° C,then this will be indicated

in the related residual inducator
heat indicator lamp. The residual
heat display is shown as long as the
calculated heater temperature is > +
60° C.

After reapplying the supply voltage to
the hob control after an interruption

of the supply voltage occurred,
causes that the residual heat display
flashes,if the corresponding heater
had a residual heat of greater + 60 ° C
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before the power interruption occurred.

The display will flash until the max.
residualheat time has expired or the
heater will be selected and activated.

HINTS AND TIPS
Cookware

- Use thick, flat, smooth bottomed
cookwares that are the same diameter
as the element. This will help reduce
cooking times.

- Cookware made of steel, enamelled
steel, cast iron and stainless steel

(if appropriately abelled by the
manufacturer) will give you the best
results.

- Cookware made of enamelled steel
or aluminium or copper bottoms can
cause a metallic residue to remain on
the hob. If left, this becomes difficult
to remove. Clean the hob after every
use.

- Cookware is suitable for induction if
a magnet sticks to the bottom of the
cookware.

- Cookware must be placed centrally
on the cooking zone. If it is not placed
correctly, is displayed.

- When using certain pans, you may
get various noises from the pans, this
is due to the design of the pans and
does not effect the performance or
safety of the hob.

P —

T

[ CORRECT | | FALSE |

) S

[ CORRECT ||

Energy saving

D X\ — |

FALSE |

- Induction cooking zones adapt
automatically to the size of the
cookware bottom up to a certain

limit. However the magnetic part of

the cookware bottom must have a
minimum diameter depending upon the
size of the cooking zone.

- Place the cookware on the cooking
zone before it is switched on.If it is
switched  on before putting any
cookware, the cooking zone will not
operate and the control display
shows.

- Use a lid to reduce cooking time.
- When liquid comes to the boil, reduce
the temperature setting.

- Minimise the amount of liquid or fat to
reduce cooking times.

- Select the proper temperature setting
for the cooking applications.

Examples of cooking
applications

The information given in the following
table is for guidance only.
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Settings | Use for

0 Element off

1-3 Delicate warning

4-5 Gent!e simmering, slow
warning

6-7 Reheating and rapid
simmering
Boling, saute and searing
Maximum heat

P Boost function

Cleaning tips

- Do not use abrasive pads, corrosive
cleaners, aerosol cleaners or sharp
objects to clean the surfaces of the
hob.

- To remove burnt food, soak it off with
a damp cloth and washing-up liquid.

* You may use a scraper for cleaning
food or residues. Sticky foods must be
cleaned immediately when they spill,
before the glass has cooled down.

- Be careful not to scratch the silicon
adhesive placed on the edges of the
glass whilst using a scraper.

- The scraper has a razor, therefore, it
must be kept away from children.

- Use special ceramic hob cleaner on
the hob while it is warm to touch. Rinse
and wipe dry with a clean cloth or
paper towel.

USING THE OVEN PART OF THE
APPLIANCE

Oven Function Control Knob

To select the desired cooking function,
turn the knob to the related symbol the
details of the oven functions are explai-
ned in the next section.

Oven Function Control Knob

To select the desired cooking function,
turn the knob to the related symbol the
details of the oven functions are explai-
ned in the next section.

Oven Functions

* The functions of your oven may be dif-
ferent due to the model of your product.

0. | Oven Lamp:

Only the oven light will be turned on and
it will remain on in all cooking functions.
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&
O | pefrost Function:

The oven’s warning lights will be turned
on, the fan will start operating.

To use the defrost function, take your
frozen food and place it in the oven on
a shelf placed in the third slot from the
bottom. Placing an oven tray under the
defrosting food to catch the water accu-
mulated due to the melting ice is recom-
mended. This function will not cook or
bake your food, it will only help defrost it.

&

— | Fan Function:

The oven's thermostat and warning
lights will be turned on, the upper and
lower heating elements and fan will
start operating.

This function is very good for baking
pastries. Cooking is carried out by the
lower and upper heating elements
within the oven and by the fan
providing air circulation, which will give
the food a slightly grilled effect. Pre-
heating the oven for about 10 minutes
is recommended.

— | Static Cooking Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the lower and
upper heating elements will start ope-
rating. The static cooking function emits
heat, ensuring even cooking of the food
on the lower and upper shelves. This is
ideal for making pastries, cakes, baked

pasta, lasagne and pizza. Pre-heating
the oven for 10 minutes is recommen-
ded and it is best to cook on only one
shelf at a time when using this function.

N ad

Grilling Function:

The oven’s thermostat and warning lights
will be turned on, the grill heating element
will start operating. This function is used
for grilling and toasting foods. Use the
upper shelves of the oven. Brush the wire
grid lightly with oil to stop foods sticking
and place foods in the centre of the grid.
Always place a tray beneath to catch any
oil or fat drippings. Pre-heating the oven
for about 10 minutes is recommended.
Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven temperature
should be adjusted to 190°C.

N ad

Faster Grilling Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the grill and upper
heating elements will start operating. The
function is used for faster grilling and for
covering a larger surface area, such as
grilling meats. Use the oven's upper
shelves. Brush the wire grid lightly with
oil to stop foods sticking and place foods in
the centre of the grid. Always place a tray
beneath to catch any oil or fat drippings.
Pre-heating the oven for about 10 minutes
is recommended. Warning: When grilling,
the oven door must be closed and the
oven temperature should be adjusted
to 190°C

~~|Double Grill and Fan

& |Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the grill and
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Oven Operation Light

upper heating elements and fan will start
operating.

This function is used for faster grilling of
thicker foods and for covering a larger
surface area. Both the upper heating
elements and grill will be energised along
with the fan to ensure even cooking.

Use the upper shelves of the oven. Brush
the wire grid lightly with oil to stop foods
sticking and place foods in the centre
of the grid. Always place a tray beneath
to catch any oil or fat drippings. Pre-
heating the oven for about 10 minutes
is recommended.

Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven temperature
should be adjusted to 190°C.

®

Pizza Function

The oven's thermostat and warning
lights will be turned on, the ring and

Oven Thermostat Light

lower heating elements and fan will start
operating.

Fan and lower heating function is ideal
for baking food, such as pizza, equally
in a short time.

While the fan evenly disperses the heat
of the oven, the lower heating element
ensures the baking of food dough.

)

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the ring heating
element and fan will start operating.

Turbo Function

The turbo function evenly disperse the
heat in the oven. All foods on all racks
will be cooked evenly. It is recommen-
ded to pre-heat the oven about 10 mi-
nutes.
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Use of digital timer

Time Adjustment:

The time must be adjusted before
starting to use the oven. Following the
power supply to the oven, symbol (A)
and the three “0”s on the screen will
begin to flash. Press the (+) and (-)
keys simultaneously. The symbol will
appear on the screen. Also, the dot in
the middle of the screen will begin to
flash. Using the (+) and (-) buttons,
adjust the current time while this dot is
flashing. After the adjustment, the dot
should be lit continuously.

Following the power supply to the
oven, when symbol (A) and the three
“0”s on the screen begin to flash, the
oven can not be operated using the
control buttons. When the (+) and (-)
buttons are pressed simultaneously
for time adjustment, the symbol will
appear on the screen. When this
symbol appears on the screen, you
can manually operate the oven. As the
adjusted time will be reset in the event
of a power failure, the time adjustment
operation will have to be carried out
once again.

Audible Warning Time
Adjustment:

ASC 00

oo 200

- MODE +

The time must be adjusted before
starting to use the oven. Following the
power supply to the oven, symbol (A)
and the three “0”s on the screen will
begin to flash. Press the (+) and (-)
keys simultaneously.

The symbol will appear on the
screen. Also, the dot in the middle of
the screen will begin to flash. Using
the (+) and (-) keys, adjust the current
time while this dot is flashing. After

the adjustment, the dot should be

lit continuously. This function can be
used to receive audible warnings at the
completion of the adjusted time period.

Press the MODE key in the middle.
The symbol will flash on the screen.
Three “0”s will also appear. Adjust the
desired time period for the warning
by using (+) and (-) keys while the
symbol is flashing. Some time after
the completion of the adjustment,

the symbol will be lit continuously.
When the symbol begins to light
continuously, the audible warning time
adjustment is done.

EN -17-



The audible warning time can be set to
a time between the time range of 0 and
23.59.

When the set time is up, the timer
gives an audible warning and the
symbol begins to flash on the screen.
Pressing any key will stop the audible
warning and the symbol will disappear
from the screen.

The Audible Warning time adjustment
is for warning purposes only. The oven
will not be activated with this function.

Adjustment of the cooking
time:

o0 oo

This function is used to cook in the
desired time range. The foods to

be cooked are put into the oven.

The oven is adjusted to the desired
cooking function. The oven thermostat
is adjusted to the desired degree
depending on the dish to be cooked.
Keep pressing on the MODE button
until you see “stop” on the timer
screen. When you see “stop” on the
timer screen, symbol (A) will begin to
flash. Adjust the cooking period for the
food you wish to cook, by using the
(+) and (-) buttons while the timer is

in his position. Some time after the
adjustment operation is completed,
the day’s time will appear on the
screen and symbol (A) and will
begin to continuously light on the
screen. While doing this, the oven will
also start to operate.

A cooking period between the time
range of 0 and 10 hours can be set.

At the completion of the set duration,
the timer will stop the oven and give
an audible warning. Also, symbol

(A) will begin to flash on the screen.
After bringing the oven button and
oven thermostat button to 0 position,
pressing any button of the timer will
end the audible warning. Also, the
timer will be brought to the manual
use function.

Adjustment of the cooking end
time:

e %
s

- MODE +
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This function is used to cook according
to desired finishing time. The food

to be cooked is put into the oven.

The oven is adjusted to the desired
cooking function. The oven thermostat
is adjusted to the desired degree
depending on the dish to be cooked.
Keep pressing the MODE button until
you see “end” on the timer screen,
symbol (A) and the day’s time will
respectively begin to flash.

Adjust the finishing time for the food
you wish to cook, by using the (+)

and (-) keys while the timer is in

this position. Some time after the
adjustment operation is completed, the
current time will appear on the screen
and symbols (A) and will begin to
continuously light on the screen. While
doing this, the oven will also start to
operate.

You can set a time which can be up to
10 hours after the current time.

Upon completion of the set duration,
the timer will stop the oven and an give
audible warning. The the symbol (A)
will also begin to flash on the screen.
After bringing the oven button and
oven thermostat button to 0 position,
pressing any button of the timer will
end the audible warning. The timer

will also be brought to manual use
function.

Full-Automatic Programming:

5%
aJsr

- MODE +

This function is used to cook food after
a certain period of time, within a certain
duration. The food to be cooked is put
into the oven. The oven is adjusted to
the desired cooking function. The oven
thermostat is adjusted to the desired
degree depending on the dish to be
cooked.

First, keep pressing the MODE button
until you see “stop” on the timer
screen. When you see “stop” on the
timer screen, the symbol (A) will begin
to flash. Adjust the cooking period for
the food you wish to cook, by using
the (+) and (-) keys while the timer is
in this position. Some time after the
adjustment operation is completed, the
day’s time will appear on the screen
and the symbols (A) and will begin to
continuously light on the screen.
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A cooking period between the
time range of 0 and 10 hours

can he set.

e =

En:

d

- MODE

Second, keep pressing the MODE

timer will end the audible warning.
Also, current time will be displayed on
timer.

Key Lock:

* The mode button needs to be pres-
sed for at least 2 seconds, if none of
the buttons are activated within last 5
seconds.

+ After activation of the mode button,
each button is activated immediately
as they are pressed.

button until you see “end” on the timer

screen. When you see “end” on the
timer screen, the symbol (A) and the

cooking end time begin to flash. Adjust
the finishing time for the food by using

the (+) and (-) keys while the timer is
in this position. Some time after the

adjustment operation is completed, the

day’s current time will appear on the

screen and the symbol (A) will begin to

light continuously on the screen.

You can set a time which can
be up 23.59 hours after the
time obtained by adding the

cooking period and the current

time.

The oven will start operating at the
time calculated by deducting the
cooking period from the set finishing
time, and will stop at the set finishing
time. The timer will give an audible

warning and the symbol (A) will begin
to flash. After bringing the oven button

and oven thermostat button to the 0
position, pressing any button of the
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Accessories

The product is supplied with accessori-
es. You can also use accessories you
purchase from other sources, but they
must be heat and flame resistant. You
can also use glass dishes, cake moulds
and oven trays that are appropriate for
use in an oven. Follow the
manufacturer’s instructions when using
other accessories. In the event small
size dishes are used, place the dish
onto the wire grid, as it will completely
be on the middle part of the grid. If the
food to be cooked does not cover the
oven tray completely, if the food is taken
from the deep freezer or the tray is be-
ing used for collecting the food’s juices
that flow during grilling, form changes
can be observed in the tray. This is due
to the high temperatures that occur du-
ring cooking. The tray will return to its
old form when the tray cools down after
cooking. This is a normal physical event
that occurs during heat transfer. Do not
place hot glass trays and dishes into a
cold environment straight from the oven
to avoid breaking the tray or dish. Do
not put onto cold and wet surfaces. Pla-
ce on a dry kitchen cloth and allow to
cool slowly. When using the grill in your
oven; we recommend you use the grid
that was supplied with the product
(where appropriate). When using the
wire grid; put a tray onto one of the lo-
wer shelves to allow the oil to be collec-
ted. Water may be added to the tray to
assist in cleaning. As explained in the
corresponding clauses, never attempt
to use the gas operated grill burner wit-
hout the grill protection lid. If your oven
has a gas operated grill burner, but the
grill heat shield is missing, or if it is da-

maged and cannot be used, request a
spare part from the nearest Authorized
Service Centre.

Oven Cavity

5.Rack
4. Rack
3.Rack
2.Rack
1. Rack

Oven Accessories

The accessories for your oven may be
different due to the model of your pro-
duct.

Wire grid

The wire grid is used to grill or place dif-
ferent cookwares on it.

WARNING- Fit the grid correctly into
any corresponding rack in the oven ca-
vity and push it to the back.

=

Shallow Tray

The shallow tray is used to bake pastry
such as flans etc.To locate the tray cor-
rectly in the cavity, put it to any rack and
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push it to the back.

Deep Tray

The deep tray is used to cook stews.To
locate the tray correctly in the cavity, put
it to any rack and push it to the back.

Removal of wire shelf

Pull the wire shelf as shown in the pictu-
re. After releasing it from clips, lift it up.

=

CLEANING AND
MAINTENANCE OF YOUR
OVEN

CLEANING

Before starting to clean your oven, be
sure that all control buttons are off and
your appliance is cooled off. Unplug the
appliance.

Do not use cleaning materials conta-
ining particles that might scratch the
enamelled and

painted parts of your oven. Use cre-
am cleaners or liquid cleaners, which
do not contain particles. As they might
harm the surfaces, do not use caustic
creams, abrasive cleaning powders, ro-
ugh wire wool or hard tools. In the event
the excess liquids spill over and your
oven should burn, this may cause da-
mage to the enamel. Clean up the split
liquids immediately. Do not use steam
cleaners to clean the oven.

Cleaning the interior of the
oven

Make sure to unplug the oven before
you start cleaning it. You will obtain best
results if you clean the oven interior whi-
le the oven is slightly warm. Wipe your
oven with a soft piece of cloth dam-
pened with soap and water after each
use. Then wipe it again, this time with a
wetted cloth, and wipe it dry. Complete
cleaning using dry and powder type cle-
aners. For product with catalytic enamel
frames, the rear and side walls of the
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inner frame do not require cleaning. Ho-
wever; depending on usage, replacing
them after a certain period of time is re-
commended.

MAINTENANCE

Replacing the Oven Light

The change of oven lamp must be done
by by an authorized technician. The ra-
ting of the bulb should be 230V, 25Watt,
Type E14,T300 before changing the
lamp, the oven should be switched off
and it should be cool.

The lamp design is specific for use in
household cooking appliances and it is
not suitable for household room illumi-
nation.

SERVICE AND
TRANSPORT

REQUIREMENTS BEFORE
CONTACTING SERVICE

If the oven does not operate:

The oven may have be switched off, or
disconnected On models fitted with a ti-
mer, the time may not be regulated.

If the oven does not heat:

the heat may be not adjusted with the
oven'’s heater control switch.

If the interior lighting lamp does not
light:

The electricity must be inspected. It
must be inspected to see whether the
lamps are defective. If they are defecti-
ve, you can change them following the

guide.

Cooking (if the lower-upper parts do not
cook equally):

Control the shelf locations, cooking pe-
riod and heat values according to the
manual.

Apart from these issues, if you are ex-
periencing any problems with your pro-
duct, please call to the Authorized Ser-
vice Centre.

INFORMATION RELATED TO
TRANSPORT

If you need any transport:

Keep the original product packaging
and use the original case for carrying.
Follow the transport instructions on the
case. Tape the cooker on upper parts,
hats and heads and saucepan carriers
to the cooking panels.

Place a paper between the upper cover
and cooking panel, cover the upper co-
ver, than tape to the side surfaces of the
oven.

Tape cardboard or paper onto the front
cover on interior glass of the oven as it
will be suitable to the trays, for the wire
grill and trays in your oven not dama-
ge to the oven’s cover during transport.
Also tape the oven’s covers to the side
walls.

If you do not have the original case :

Take appropriate measures to secure
the external surfaces (glass and pain-
ted surfaces) and of the oven to protect
it against possible blows.
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Service &
Support

Visit Our Website
sharphomeappliances.com

52258735

SHARP

Be Original.
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