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Allgemein

Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt und Innen-
raumen, jedoch nicht im Gewerbe bestimmt. Bitte lesen Sie die
Gebrauchsanweisung aufmerksam durch und bewahren Sie diese
sorgfaltig auf. Bei Weitergabe des Gerates an andere Personen
ist die Gebrauchsanweisung mit zu Ubergeben. Benutzen Sie das
Gerat wie angegeben und beachten Sie die Sicherheitshinweise.
Far Schaden oder Unfalle, die durch Nichtbeachtung entstehen,
wird keine Haftung Gbernommen.

Sicherheitshinweise
- Gerat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild anschlieBen
und betreiben.

- Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadi-
gungen aufweisen. Vor jedem Gebrauch tberprifen!

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-

sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder men-
talen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des si-
cheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die da-
raus resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen
nicht mit dem Gerat und der Verpackung spielen. Reinigung
und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchgefihrt
werden, es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

- Kinder janger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlusslei-
tung fernzuhalten.

- Das Gerat darf nicht mit einer Zeitschaltuhr oder mit einem se-
paraten Fernwirksystem betrieben werden!

- Reparaturen am Gerat, wie z.B. eine beschadigte Netzanschluss-
leitung austauschen, dirfen nur durch einen Kundendienst
ausgefuhrt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

- Stecker ziehen nach jedem Gebrauch oder im Fehlerfall.

- ReiBen Sie nicht an der Netzanschlussleitung. Scheuern Sie die-
se nicht an Kanten und klemmen Sie diese nicht ein.

- Zuleitung von heiBen Teilen fernhalten.



- Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals ohne Auf-
sicht.

- Stellen Sie nichts auf dem Gerat ab und decken Sie die Luftungs-
schlitze niemals zu

- Bewahren Sie das Gerat nicht im Freien oder einem feuchten
Raum auf.

- Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser.

- Benutzen Sie das Gerat niemals nach einer Fehlfunktion, z.B.
wenn es heruntergefallen ist oder auf eine andere Weise be-
schadigt wurde.

- Der Hersteller Gbernimmt keine Verantwortung bei falschem
Gebrauch, der durch Nichtbeachtung der Gebrauchsanleitung
zustande kommt.

- Gerat wird heif3, nur nach dem Abkuhlen transportieren.

- Vor dem ersten Gebrauch: Alle Teile — auBer dem Heizkérper —
grundlich reinigen und trocknen. Um den Neugeruch zu besei-
tigen, das Gerat ca. 10 Min. aufheizen lassen. Das Gerat kann in
den ersten Minuten leicht qualmen.

. Vorsicht! Gerat wird heiBB. Verbrennungsgefahr!
& Gerat auf eine ebene nicht empfindliche Unterlage stel-

len und mindestens 70 cm Abstand zu brennbaren Ma-
terialien (z.B. Gardinen) einhalten.

- Das Gerat niemals ohne die Fettauffangschale betreiben!

Reinigung

& Achtung! Vor jeder Reinigung Netzstecker ziehen.
Gerat nicht in Wasser tauchen.

- Die Platten lassen sich besser reinigen, wenn sie noch etwas
warm sind. Die Platten in lauwarmen Wasser kurzzeitig einwei-
chen - so lassen sich die schwarzen Grillrickstande leichter ent-
fernen.

- Platten aus dem Gerat nehmen und nur mit Spulblrste und
Spulmittel reinigen. Keine Scheuermittel, verseifte Stahl-
wolle oder metallene Schaber verwenden, da sonst die
Antihaft-Beschichtung beschéadigt wird.



- Fr die Reinigung der Gerateoberflache und aller tbrigen Teile
wie Handgriffe, Verstellscharniere usw. genlgt ein feuchtes
Tuch, evtl. mit etwas Spulmittel. Fir Schnitt- oder Kratzspuren
auf der Beschichtung, die durch den Gebrauch entstanden sind
kann kein Garantieanspruch geltend gemacht werden.

Arbeitsplatz

Wichtig:

Das Gerat niemals auf oder neben eine heile Oberflache stellen (z.B. Herdplatte), sondern
nur auf einer ebenen, stabilen und temperaturbestandigen Unterlage betreiben. Es ist im-
mer darauf zu achten, dass sich keine entflammbaren Gegensténde in der Nahe befinden.

Anwendungsmaoglichkeiten
Kontaktgrillen: El

Platten liegen direkt auf dem Grillgut.
Uberschiissiges Fett lauft in die Fettauffangschale.
Einstellung am Verstellscharnier auf @

 e— |
Grilltoasten- Uberbacken: :.¢
Die obere Platte ist tiber dem Grillgut
Einstellung am Verstellscharnier. Das Oberteil am Griff leicht
anheben und die Hohe einstellen miN --- MAX.

K
Partygrillen: —
Beide Grillplatten liegen waagerecht mit
doppelter Grillflache.
Einstellung am Verstellscharnier auf
BBQ stellen und das Gerat aufklappen.

& Damit das Ol leichter von der
oberen Platte ablauft, klicken Sie das
Plastikteil auf den Griff, sodass sich
im geoffneten Zustand eine leichte
Schrage ergibt.




Einsetzen der Platten

Am einfachsten lassen sich die Platten in der Stellung :./ wechseln.

1. Untere Platte:
Die Grillplatte unten leicht schrag in die hinteren Arretiernasen einschieben, dann die
Platte absenken und durch Driicken der linken seitlichen Taste £ einrasten.

2.0bere Platte:
Die Gerippte Platte oben leicht schrag in die Arretierhaken einschieben und durch Dri-
cken der rechten seitlichen Taste £ einrasten.
Die Platten lassen sich unten oder oben einschieben. Die glatte Platte wird fiir Fisch,
Gemiuse oder Eierspeisen verwendet. Immer darauf achten, daf} die Fettauffangschale
im Unterteil eingeschoben ist.

3. Zum Transport oder senkrechten Aufbewahrung
stellt man den Schieber auf @

Vor dem ersten Gebrauch:

Fetten Sie die Grillflache vor dem ersten Gebrauch einmalig leicht ein. Dann das Gerat
zehn Minuten bei geschlossenen Girillflachen ohne Grillgut und bei maximaler Reglerstel-
lung aufheizen. Danach die Platten mit einem feuchten Tuch abwischen.

Zubereltung von Speisen
Schlielben Sie das Gerat geman Typenschildangabe an und driicken Sie die Taste .

- Das rote Licht leuchtet und zeigt an, dass das Gerat angeschlossen ist. Lassen Sie den
Deckel geschlossen, stellen den Thermostat auf die gewtinschte Temperatur.

- Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht ist, leuchtet die griine Leuchte.

- Geben Sie die Speisen in das Gerat und schlieen Sie den Deckel.

- Wahrend der Girillzeit kann das gruine Licht aus- und wieder anschalten. Der Thermostat
arbeitet.

- Wenn die Speisen fertig sind, diese mit einem Holz oder Plastikspatel herausnehmen,
damit die Beschichtung nicht beschéadigt wird.

- Um keine Hitze zu verlieren, den Deckel immer schliefien, ausgenommen bei der Stel-
lung Partygrill.

- Wenn das grune Licht leuchtet, kdnnen Sie das Gerat erneut mit Toast- und Grillgut
bestticken.

Die jeweilige Grillzeit und die Temperatureinstellung ist abhéangig von:
- Artund Starke des Grillgutes

- dem gewiinschten Braunungsgrad

- und dem eigenen Geschmack

Achtung: Es kann Dampf vom Toast- und Grillgut zwischen den Platten austreten.
Verbrennungsgefahr!



Temperatureinstellung
MIN e s e e e o | M AX

3

150°C 180°C  200°C  220°C

140°C  Schongarstufe fir Gefligel, nachdem dieses mit 180° angebraten wurde
150°C  Gemiuse

Schongarstufe fur Fleisch, nachdem dieses mit 220° angebraten wurde
180°C  Anbratstufe fur Gefligel/Meeresfriichte/Wild
220°C  Anbratstufe fur helles und dunkles Fleisch

Tips fur die Praxis:

Kontaktgrillen

Es eignen sich Fleischstlicke, die Sie auch zum Kurzbraten in der Pfanne verwenden wiir-
den. Fleisch muf vor dem Grillen vollstandig aufgetaut und gut trocken sein.

Gesalzen wird nach dem Grillen. Paniertes Gargut besser bei einer niedrigeren Einstel-
lung, dafiir etwas langer garen. Wenn stark fetthaltige Lebensmittel gegrillt werden, muss
das Uberschissige Fett mit einem Kiichenpapier abgewischt werden, damit dieses nicht in
das Gerate-Innere lauft.

Achtung!

Platten sind heif3!
Uberbacken
Zum Beispiel belegte Toastscheiben. Toastbrot muld nicht vorgetoastet werden.

Partygrillen
Zum ,,geselligen Braten” am Tisch benutzt man das Gerat wie eine groRe Bratpfanne zum
Grillen aller Kurzbratstlicke. Das Gut muf® gewendet werden.



Korrekte Entsorgung dieses Produkts:
Ausgediente Gerate sofort unbrauchbar machen.
Innerhalb der EU weist dieses Symbol darauf hin, dass dieses Produkt nicht
ﬁ Uber den Hausmiill entsorgt werden darf. Altgerate enthalten wertvolle
recyclingfahige Materialien, die einer Wiederverwertung zugefiihrt werden
BN Soliten und um der Umwelt bzw. der menschlichen Gesundheit nicht durch unkon-
trollierte Mullbeseitigung zu schaden. Bitte entsorgen Sie Altgerate deshalb Uiber geeignete
Sammelstysteme oder senden Sie das Gerat zur Entsorgung an die Stelle, bei der Sie es
gekauft haben. Diese wird dann das Gerat der stofflichen Verwertung zuflihren.

Verpackungs-Entsorgung
Verpackungsmaterial nicht einfach wegwerfen, sondern der Wiederverwertung zufiihren.

Gerateverpackung:

- Papier-, Pappe- und Wellpappeverpackungen bei Altpapiersammelstellen abgeben
- -Kunststoffverpackungsteile und Folien sollten ebenfalls in die daflir vorgesehenen
- Sammelbehalter gegeben werden

PE fur Polyethylen, die Kennziffer 02 fir PE-HD, 04 fur PE-LD, PP

In den Beispielen fir die Kunststoffkennzeichnung steht:
&6 E
il fur Polypropylen, PS fir Polysturol.

[

Kundenservice:

Sollte Ihr Gerat wider Erwarten einmal den Kundendienst benétigen, wenden Sie sich bitte
an nachfolgende Anschrift. Wir werden dann im Garantiefall die Abholung veranlassen.
Das Gerat muss transportfahig verpackt sein.

Unfreie Pakete konnen nicht angenommen werden!

STEBA Elektrogerate GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Vertrieb-Tel.: 09543 / 449-17 | -18, Service-Tel.: 09543 / 449-44, Fax: 09543 / 449-19
e-Mail: elektro@steba.com Internet: http:/www.steba.com

Achtung! Elektrogerate durfen nur durch Elektro-Fachkréfte repariert werden, da durch
unsachgemale Reparaturen erhebliche Folgeschaden entstehen kénnen.
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Grundsétzlich die Toastscheiben auBen diinn mit Butter oder
Margarine bestreichen!

Hawai-Toast

gekochter Schinken in Scheiben
Schnittlauch

Scheibletten-Kase
kleingeschnittene Ananas
Paprikapulver

Toastbrot

Toast mit Schinken, Kése und Ananas belegen.

Schnittlauch waschen und in kleine Réllchen schneiden.
Anschlielend wiirzen, mit einer 2. Toastscheibe bedecken und
ca. 5 Min. toasten.

Italienischer Toast

Basilikumpaste (aus dem Glas)
Parmaschinken in Scheiben
Fleischtomaten

Salz + Pfeffer

Morzarella in dlinnen Scheiben
Toast

Toast innen diinn mit Paste bestreichen.

Schinken, Tomate, Morzarella klein schneiden, gleichmafig verteilen und
wirzen.

Mit einer 2. Toastscheibe bedecken und ca. 5 Min. toasten.

Griechischer Toast

Schafskdse

frischer gepresster Knoblauch oder Knoblauchpulver
Salz + Pfeffer

Olivendl

Oregano frisch oder getrocknet

kleingehackte Oliven

gehéutete Paprikaschote

Toastbrot



Schafskdse mit etwas Olivendl zerdriicken und mit den restlichen Zutaten
auf die Toastscheibe geben. Mit einer 2. Toastscheibe bedecken und ca.
5 Min. toasten.

Italienisches Steak

Dinne Rumpsteakscheiben

Ol

getrocknete italienische Krauter
grober Pfeffer

Steak eindlen, beidseitig wirzen und bis zum gewiinschten Garpunkt grillen.

Lamm- oder Schweine-Medaillon

Lamm- oder Schweine-Medaillon
ol

zerdriickte Knoblauchzehe
Rosmarin

Medaillons in Knoblauchdl einlegen, mit Rosmarin bestreuen.

Hamburger
e  Schweinehackfleisch
e Zwiebel
e Ei
e Pfeffer/Salz

Hackfleisch mit den Zutaten mischen und zu flachen Hamburgern formen.
Ca. 5-7 Min. grillen — ohne das Gerat zu 6ffnen.



Generally

This appliance is for private and indoor use only and must not be
used commercially. Please read the instruction manual carefully
and keep it at a safe place. When the appliance is given to ano-
ther person the instruction manual should be passed to that per-
son, too. Only use the appliance as described in the instruction
manual and pay attention to the safety information. No liability
for damages or accidents will be accepted, which are caused by
not paying attention to the instruction manual.

Safety information
- Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.

The appliance can be used by children aged 8 and above
and persons with limited physical, sensory or mental capa-

bilities or lack of experience/knowledge, provided that are su-
pervised or have been provided with instruction in the safe use
of the appliance and have understood the resulting dangers.
Children must not use the packaging as a plaything. Cleaning
and user maintenance must not be carried out by children un-
less they are 8 years or older and are supervised.

- Children under the age of 8 must be kept away from the appli-
ance and the connecting cable.

- The appliance must not be operated using a timer or a separate
remote system!

- After using the appliance or if the appliance malfunctions, al-
ways pull out the plug.

- Never pull at the cord set. Do not chafe it over edges or squeeze
it.

- Keep the power supply cord away from hot parts.

- Never leave the appliance unattended when operating.

- Do not put anything on the apliance.

- Do not leave the apliance outdoors or in a damp area.

- Never immerse the appliance in water.



- Do not operate the appliance if it is damaged (for example if it
felt down).

- The manufacturer is not liable for damage occurred by using
the apliance in another way than described or if a mistake in
operating has been made.

- The apliance becomes very hot. Do not move the apliance until
it has cooled down!

- To prevent injury, repairs such as replacing a damaged cord,
should only be carried out by customer service.

. Attention! Housing and glass get hot. Danger of
& burns! Do not place the appliance on a sensitive sur-

face (e.g. painted furniture) and keep a distance of at
least 70cm to burnable materials. Only use it on a even, stable
and a heat resisting surface.

Cleaning and maintainance:

- The device should be cleaned after each use

- Unplug the device

- The device should cool down a little. It can be cleaned easier
when it is not that hot.

- Never immerse the device in water!

- Use a humid cloth with a little bit of detergent to clean it. Re-
sisting dirt should be covered with some oil, wait for ca 5 min
and try to remove it again with a humid cloth. Do not use abhe-
rasive cleaners. When cleaning the oil tray, be careful, that the
liquid in it is cooled down completely.

Before the first use:

Oil the grill slightly before the first use. Then heat up the device for ca 10 min with closed
plates without food and the thermostat on maximum level. Afterwards clean the plates with
a humid cloth. Do not use agressive cleaners to avoid damages to the non-stick surface.



Usage options
Contact grilling: =l

Plates rest directly on top of food.
Excess fat runs into the collection tray.

Adjusted at adjusting hinge to @

—
Toasties — au gratin: :.

The top plate is above the food
Adjust at adjusting hinge. Lift top part using handle and
adjust height mIN --- MAX.

KX
Party grilling: — i —
Both grill plates are horizontal with double
grilling area. Adjust at adjusting hinge to BBQ
and swivel the grill open.

Inserting the plates

The plates are easiest to change in the 7 position.

1. Bottom plate:
Slide bottom grill plate into retention catches at a slight angle, then lower plate and enga-
ge by pushing the button on the left-hand side 4.

2.Top plate:
Slide top ribbed plate into retention hooks at a slight angle and engage by pressing the
button on the right-hand side £. The plates can be slid into the top or bottom part of the
grill. The smooth plate is used for fish, vegetables or egg dishes.
Always ensure that the fat collection tray is inserted into the bottom part.

3. Raise the slider @ for transport or vertical storage.

& To make it easier for the oil to
drain from the open griddle, clip the
provided plastic part to the handle so
that it tilts at a slight angle.




Before initial use:

Grease the grilling surface lightly before using for the first time. Then heat up the grill for ten
minutes at the maximum setting with the grill closed and empty. Then wipe the plates with
a damp cloth.

Food preperation:
- Plug in the device according to the datas on the rating label. © - The red light shines and
shows that the device is plugged in.

- At the first heating a little bit of smoke can occur. This smoke will vanish after some
minutes.

- Heat up the device with closed plates untill the green light turns on. You have reached
the wanted temperature.

- Put the food in the grill and close the device.

- During grilling, the green light can turn on and off. The thermostat is working.

- When the food is ready, remove it from the grilling plate with a plastic or wodden device,
to avoid damages from the non-stick coating.

- Always close the plates to avoid loosing heat.

- When the green light is on, you can put food again on the grill.

The grill time and the temperature selection depends on several factors:
- Kind and thickness of the food

- The colour of the food

- The personal preferences

Temperature adjustments
(I p———————— T ] | | ViV
I I i I

150°C 180°C  200°C  220°C

140°C  slow cooking of poultry, after it was shortly grilled on 180°
150°C  Vegetable

Slow cooking of meat, after it was shortly grilled on 220°
180°C  Girill position for poultry/sea food/game
220°C  Girill position for light and dark meat

Carefull! Steam from the food can emerge between the plates. Danger of burns!



Disposal:
Packaging disposal:
Do not throw away the package materials. Please put it in the recycling bin.

& & Gift box: Paper, should be put to the old paper collection point.
Plastic packaging material and foils should be collected in the
rs FF special collection containers.
Correct Disposal of this product
This marking indicates that this product should not be disposed with other
ﬁ household wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the
environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it
B csponsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your
used device, please use the return and collection systems or contact the retailer where the
product was purchased. They can take this product for environmental safe recycling.

Service and Repair:
If the appliance must be repaired, please get in touch with your trader or with the manufac-
turer:

STEBA Elektrogerate GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Distribution-Tel.: 09543 / 449-17 [ -18, Service-Tel.: 09543 / 449-44, Fax: 09543 / 449-19

e-Mail: elektro@steba.com Internet: http:/www.steba.com




Généralement

Cet appareil est congu pour un usage privé et non commercial.
Veuillez lire attentivement le mode d‘emploi et gardez-le soig-
neusement. En cas de remise de I'appareil a une tierce personne,
n‘oubliez pas de joindre le mode d’emploi. N'utilisez I'appareil
que selon les indications et respectez les consignes de sécurité.
Nous déclinons toute responsabilité en cas de dommages ou
d'accidents résultant du non-respect des indications du mode
d’emploi.

Consignes de sécurité
- Ne raccordez et ne faites fonctionner |'appareil que si les pa-
rameétres du secteur domestique et ceux portés sur la plaque
signalétique concordent.

- N'utilisez I'appareil que si lui et son cordon d‘alimentation élec-
trique ne présentent aucun dégat. Vérifiez I'appareil avant cha-
que utilisation.

L'appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8

ans ainsi que par des personnes atteintes de déficiences
physiques, sensorielles ou mentales, ou manquant
d‘expérience et/ou de connaissances, si elles sont surveillées ou
ont été instruites de la maniére d’utiliser I'appareil en toute
sécurité et qu’elles en ont compris les dangers potentiels. Les
enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil ni avec
I'emballage. Le nettoyage et I'entretien de I'appareil ne doi-
vent pas étre réalisés par des enfants, sauf s'ils sont agés de
plus de 8 ans et exécutent ces opérations sous surveillance.

- Tenir I'appareil et le cordon d‘alimentation hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

- Ne pas utiliser de minuterie ou de télécommande séparée.
Lappareil ne doit pas fonctionner avec une minuterie ou avec
un systeme séparé de télécommande!

- Evitez que les enfants aient acces - danger de brdlures.
L'appareil n‘est pas un jouet, éloignez les enfants.



- Débrancher toujours la prise avant de nettoyer |'appareil.

- Ne tirez pas au fil électrique. Ne tirez pas le fil électrique sur les
bords coupants et ne le coincez pas.

- Evitez que ‘le cordon ait en contact avec es pieces chaudes.

- Ne faire fonctionner I'appareil que sous surveillance

- Ne pas mettre quelque chose sur 'appareil.

- Ne gardez pas votre appareil dehors.

- Ne jamais plonger |'appareil dans I'eau.

- Ne pas mettre en service un appareil défectueux par example si
I'appareil est tombé.

- Le fabricant n’est pas responsable pour des dommages éven-
tuels dat a un mauvais emploi, autre emploi non conforme au
appareil et mode d’emploi.

- Avant la premiére utilisation: Nettoyez toutes les pieces a fond
sauf I'élément de chauffage.

. Attention! Lextérieur de l'appareil et la porte en verre
& deviennent chauds. Risque de brilures. Ne pas déposez

lappareil sur une surface sensible et le posez de sorte quil
ait au moins 70 cm de place libre des matiéres inflammables.

- Ne jamais poser "appareil sur ou a coté d'une surface chaude
(plaque électrique) mais sur un surface stable et résistante a la
chaleur. Veuillez mettre I'appareil en service et ce, loin de cho-
ses inflammables.

Nettoyage et entretien
- Nettoyez |'appareil aprés chaque usage

- Débranchez toujours l'appareil

- Laisser refroidir I'appareil quelques minutes seulement car il est
plus facile a nettoyer quand il est encore chaud

- Ne jamais plonger |'appareil dans I'eau

- Nettoyez |'appareil avec un chiffon humide avec un peu de
produit vaisselle. Mettez un peu de huile sur la croGte tenace,
attendez 5 minutes et passez encore une fois avec un chiffon
humide. N'utilisez pas de produit a récurer. En nettoyant le bac
pour recueillir la graisse — assurez-vous que celle-ci soit froide.



Avant la premiere utilisation

Graissez légerement les plaques du grill. Préchauffez ensuite 'appareil avec les plaques
fermées pendant 10 minutes sur température maximale. Passez avec un chiffon humide
sur les plaques. N'utilisez pas des détergents agressifs car ceux-ci pourraient endomma-
ger la surface anti-adhésive.

Possibilités d‘ulilisation

Griller par contact: El

Les plaques sont posées directement sur la piéce a griller.

La graisse excédentaire coule dans le bac-collecteur de graisse.
Réglage sur la charniére de réglage sur @

—
Griller-Gratiner: :.

La plaque supérieure se trouve au-dessus de la piece a griller.
Réglage sur la charniere de réglage. Soulever légérement la partie
supérieure par la poignée et régler la hauteur miN -.- MAX.

KU
Grillades-party: —
Les deux plaques de cuisson sont posées a
I'horizontal avec une surface de cuisson double.
Réglage sur la charniére de réglage a placer sur
BBQ et ouvrir lappareil.

& Afin que I'huile puisse mieux
s’écouler de la plaque ouverte, on fixe
la piece en plastique jointe par encli-
quetage sur la poignée, afin d’'obtenir
un léger plan incliné.




Mise en place des plaques:

Les plaques se laissent échanger le plus facilement dans la position :./

1. Plaque inférieure:
faire glisser la plaque de cuisson en bas Iégerement en biais dans le taquet d’arrét
arriére, puis abaisser la plaque et I'enclencher en appuyant sur la touche latérale
gauche A,

2.Plaque supérieure:
faire glisser la plaque cannelée en haut Iégérement en biais dans le crochet d’arrét et
I'enclencher en appuyant sur la touche latérale droite 4.
Il est possible d’introduire les plaques en bas ou en haut. La plaque lisse est utilisée pour
le poisson, les légumes ou les plats aux ceufs.
Toujours bien veiller a ce que le bac-collecteur de graisse soit introduit dans la partie
inférieure.

3. Pour le transport ou un rangement vertical,
il faut placer le curseur sur @.

Avant le premier usage

Graisser légérement la surface de cuisson une fois avant le premier usage. Puis faire
chauffer l'appareil dix minutes en fermant les surfaces de cuisson sans piece a griller et en
réglant le thermostat sur la position maximale. Essuyer ensuite les plaques avec un chiffon
humide.

Préparation de plats

- Raccordez I'appareil comme indiqué sur la plaque signalétique. ® - La lampe rouge
allumée indique que l'appareil est raccordé. Si vous tournez le sélecteur de température.

- Lorsqu’on chauffe 'appareil pour la premiéere fois, il est possible qu'un peu de fumée se
dégage. Ces désagréments disparaitront aprés quelques minutes.

- Préchauffez I'appareil avec le couvercle fermé jusqu’a ce que la lampe verte est allumée.

- avez maintenant la température souhaitée.

- Mettez les mets dans l'appareil est fermez le couvercle.

- Pendant le temps de cuisson, il est possible que la lampe verte s'éteigne et s'allume
encore. Le thermostat travaille

- Retirez les mets avec une spatule en bois ou en plastique pour ne pas endommager
l'anti-adhésif

- Pour ne pas perdre de la chaleur fermez toujours le couvercle.

- Sila lampe verte est allumée on peut de nouveau mettre la grillade

- Le temps de cuisson et la température dépendent de : La qualité et de I'épaisseur des
aliments ainsi que de la cuisson souhaitée

Attention: Il est possible que de la vapeur des aliments s’échappe entre les plaques.
Danger de brilures !



Réglage de température
MIN e s e o s o | M AX

150°C 180°C  200°C  220°C

140° C cuire délicatement pour volailles, aprés avoir saisi sur
150° C légumes

Cuire délicatement pour viande, aprés avoir saisi sur 220°
180° C pour saisir volailles/fruits de mer/gibier
220° C pour saisir viande blanche et rouge.

Evacuation correcte de ce produit:
Rendre les appareils ayant fait leur temps immédiatement inutilisables
E Au sein de I'EU, ce symbole indique que ce produit ne doit pas étre évacué
avec les déchets mécaniques. Les vieux appareils contiennent des matériaux
B Ui peuvent étre recyclés et qui devraient étre déposés a des centres de récu-
pération et afin de ne pas altérer I'environnement, voire la santé des personnes par une
élimintation des déchets non-contrélée. Veuillez donc évacuer les appareils usés par des
systemes de collecte bien appropriés ou envoyez-lea opou vous I'avez acheté en vue
d’évacuation. Lappareil sera alors amené a la récupération des matériaux.

Service Aprés-Vente:
Si contre toute attente, votre appareil devait avoir besoin du SAV, veuillez alors vous adres-
ser a l'adresse suivante. Nous en organiserons alors d’enlévement.
Des paquets non affranchis ne pourront pas étre pris en charge.
STEBA Elektrogerate GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Distribution-Tél.: 09543 / 449-17 / -18, Service-Tél.: 09543 / 449-44, Fax: 09543 / 449-19
e-Mail: elektro@steba.com Internet: http://www.steba.com

Attention! Les appareils électriques ne seront réparés que par du personnel électricien
qualifié étant donné que des réparations non-conformes peuvent avoir des conséquences
graves.




Algemeen

Dit toestel is alleen voor huishoudelijk gebruik bestemd en niet
voor handelsgebruik. Gelieve de gebruiksaanwijzing aandachtig
te lezen en deze zorgvuldig te bewaren. De gebruiksaanwijzing
dient samen met het toestel aan andere personen te worden
doorgegeven. Gebruik het toestel zoals in de gebruiksaanwijzing
wordt beschreven en neem de veiligheidsinstructies in acht. Wij
staan niet in voor schade en ongevallen, die ontstaan door het
niet opvolgen van de aanwijzingen in de handleiding.

Veiligheidsinstructies
- Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje.

- Gebruik het apparaat uitsluitend indien het aansluitsnoer en
het apparaat geen beschadigingen vertonen.

- Voor elk gebruik controleren!

Het apparaat kan door kinderen vanaf 8 jaar en tevens
door personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of

mentale capaciteiten of met een gebrek aan ervaring en/of
kennis gebruikt worden wanneer ze onder toezicht staan of
met betrekking tot een veilig gebruik van het apparaat onder-
richt werden en de daaruit voortvloeiende gevaren begrepen
hebben. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reini-
ging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen door-
gevoerd worden, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en onder toe-
zicht staan.

- Kinderen jonger dan 8 jaar dienen op een veilige afstand tot
apparaat, aansluitleiding en verpakking gehouden te worden.

- Het apparaat mag niet met een tijdschakelklok of met een
apart, op afstand bediend systeem bediend worden!

- Trek de stekker altijd uit het stopcontact na gebruik van het
apparaat of indien er storing optreedt.

- Trek niet aan het snoer. Schuur het snoer niet over randen en
zorg ervoor dat het niet klem komt te zitten.

- Leg het snoer niet op het apparaat als het in werking is.



- Houd altijd toezicht op het apparaat tijdens gebruik.

- Zet geen voorwerpen op het apparaat.

- Bewaar het apparaat niet buiten.

- Dompel het apparaat niet in water.

- Gebruik het apparaat nooit na verkeerd gebruik, bijvoorbeeld
wanneer het apparaat is gevallen of op een andere manier is
beschadigd.

- De fabrikant is niet verantwoordelijk voor de gevolgen van ver-
keerd gebruik die door het niet respecteren van de gebruik-
saanwijzing zijn veroorzaakt.

- Het apparaat wordt heet. Pas transporteren wanneer het is af-
gekoeld!

- Om gevaren te vermijden mogen reparaties aan het apparaat - bijv.
het vervangen van een beschadigd aansluitsnoer — uitsluitend wor-
den uitgevoerd door de klantenservice.

. Waarschuwing! De buhuizing en de glazen deur wor-
& den heet: Verbrandingsgevaar. Plaats het apparaat niet

op een kwetsbare ondergroud (bijvoorbeeld meubels
met een laklaag) en houd het apparaat op een afstand van ten-
minste 70 cm ten opzichte van brandbaar materiaal (bijvoorbe-
eld gordijnen).

- Plaats het apparaat nooit op of naast een heet oppervlak (bijv.
kookplaat), maar gebruik het alleen op een vlakke, stabiele en
temperatuurbestendige ondergrond. Houd ontvlambare zaken
altijd uit de buurt van het apparaat.

Schoonmaak en onderhoud
- Maak het apparaat na ieder gebruik schoon.

- Trek de stekker altijd uit de wandcontactdoos véor het schoon-
maken.

- Laat het apparaat enigszins afkoelen, in lauw(warme) toestand
kan het apparaat het best worden schoongemaakt.

- Dompel het apparaat nooit in water.



- Maak het apparaat schoon met een vochtige doek. Breng met
een penseel wat olie aan op hardnekkige resten, laat het ap-
paraat 5 minuten met rust en maak het vervolgens nog een
keer schoon met een vochtige doek. Gebruik geen schuurmid-
delen. Let er bij het schoonmaken van de vetopvang op dat de

vloeistof die zich daarin bevindt is afgekoeld.
- Let op: De schakelklok schakelt het apparaat niet uit.

Voor het eerste gebruik

Vet de grilleerplaten voor het eerste gebruik een keer licht in. Warm vervolgens het
apparaat met gesloten grilleerplaten zonder grilleerproducten op de maximale stand 10
minuten op. Wis de platen daarna met een vochtige doek af. Gebruik geen agressieve
schoonmaakmiddelen om beschadiging van de anti-aanbaklaag te voor-komen.

Toepassingsmogelijkheden
Contactgrillen: El

Platen liggen direct op het te grillen voedsel.
Overtollig vet loopt tot in de vetopvangschaal.
Instelling aan het verstelbare scharnier op @

—
Grilltoasten - gratineren: :.

De bovenste plaat bevindt zich boven het te grillen voedsel
Instelling aan het verstelbare scharnier.

Het bovenste gedeelte aan de handgreep lichtjes optillen en de
hoogte instellen miN --. MAX.

[
Partygrillen: ——
Beide grillplaten liggen horizontaal met dubbel
grilloppervlak. Instelling aan het verstelbare
scharnier op BBQ zetten en het apparaat
openklappen.

& Opdat de olie van de geopende
plaat beter kan wegvloeien, klikt men
het bijgevoegde kunststofgedeelte op
de handgreep opdat er een lichtjes
schuin vlak ontstaat.




Aanbrengen van de platen:

Het is het eenvoudigst om de platen in de stand :./ te brengen.

1. Onderste plaat:
de grillplaat onderaan lichtjes schuin tot in de achterste vergrendelneuzen schuiven, dan
de plaat neerlaten en door het indrukken van de linkse zijdelingse toets £ vastklikken.

2.Bovenste plaat:
de geribde plaat bovenaan lichtjes schuin tot in de vergrendelhaken schuiven en door het
indrukken van de rechtse zijdelingse toets 4 vastklikken.
De platen kunnen langs onder of langs boven ingeschoven worden. De gladde plaat
wordt voor vis, groenten of eiergerechten gebruikt.
Let er altijd op dat de vetopvangschaal in het onderste gedeelte ingeschoven is.

3. Voor het transport of een verticale bewaring zet men het schuifie op @

Voor het eerste gebruik

Smeer het grilloppervlak voér het eerste gebruik één keer lichtjes met vet in. Dan het ap-
paraat tien minuten bij gesloten grilloppervlakken zonder te grillen voedsel en bij een maxi-
male regelaarstand opwarmen. Daarna de platen met een vochtig doekje schoonvegen.

Toeberelden van gerechten
Sluit het apparaat overeenkomstig de gegevens op het typeplaatje aan. O - Het rode
lampje brandt en geeft aan dat het apparaat is aangesloten. Door aan de thermostaat-
knop te draaien.

- Bij het eerste opwarmen kan er een geringe rookontwikkeling in het apparaat ontstaan.
Dit verdwijnt echter na enkele minuten.

- Warm het apparaat met gesloten deksel op tot het groene lampje brandt. De ingestelde
temperatuur is bereikt.

- Plaats de gerechten in het apparaat en sluit het deksel.

- Tijdens de grilleertijd kan het groene lampje uit- en weer inschakelen. Een teken dar de
thermostaat functioneert.

- Haal de gerechten als ze klaar zijn met een spatel van hout of plastic uit het apparaat. Dit
voorkomt dat de toplaag in het apparaat wordt beschadigd.

- Sluit altijd het deksel om warmteverlies te voorkomen.

- Als het groene lampje brandt kunnen er opnieuw toast- en grilleerproducten in het ap-
paraat worden geplaatst.

- De betreffende grilleertijd en de temperatuurinstelling hangt af van: soort en dikte van het
grilleerproduct, de gewenste bruiningsgraad en uw eigen smaak.

Let op: Tijdens het grilleren van toast- en grilleerproducten kan er condens vrijkomen.
Verbrandingsgevaar!



Instelling temperatuur

W\ ————1_ 1 | | [V

150°C 180°C  200°C  220°C

140 °C warmhoudstand voor gevogelte nadat dit op 180° is aangebraden
150 °C warmhoudstand voor vlees nadat dit op 220° is aangebraden

180 °C aanbraden van gevogelte / vis / wild

220 °C aanbraden van licht en rood vlees

Correcte afvalverwijdering van dit product:
Versleten apparaten onmiddellijk onbruikbaar maken.

Binnen de Europese Unie duidt dit symbool erop dat dit product niet samen met
ﬁ huishoudelijk afval verwijderd mag worden. Oude apparaten bevatten waardevolle,

recycleerbare materialen, die aan recycling onderworpen moeten worden om het

milieu c.q. de menselijke gezondheid niet door een ongecontroleerde afvalverwij-
dering te schaden. Gelieve oude apparaten daarom via geschikte inzamelsystemen te
verwijderen of het apparaat met het oog op de afvalverwijdering terug naar de afzender
(waar u het product gekocht hebt) te zenden. De afzender zal dan het apparaat aan een
stoffelijke recycling onderwerpen.

Evacuatie van de verpakking
Verpakkingsmateriaal niet gewoon wegwerpen, maar aan recycling onderwerpen.

Verpakking van het apparaat:

- Verpakkingen van papier, karton en gegolfd karton in verzamelcentra voor oud papier
afgeven.

- Onderdelen van kunststofverpakkingen en folie dienen eveneens in de daarvoor bestem-
de verzamelbakken gedeponeerd te worden.

thyleen, het kencijfer 02 voor PE-HD, 04 voor PE-LD, PP voor polypropy-

In de voorbeelden voor de kunststofbenaming staat: PE voor polye-
&6 E
el leen, PS voor polystyreen.

"



Klantenserviceafdeling:
Indien uw apparaat tegen de verwachting in dan toch al eens de klantenserviceafdeling
nodig heeft, gelieve u dan tot onderstaand adres te richten. Wij zullen dan in geval van
garantie voor de afhaling zorgen. Het apparaat moet transporteerbaar verpakt zijn.

Ongefrankeerde pakjes kunnen niet aanvaard worden!

STEBA Elektrogerate GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Verkopen-Tel.: 09543 / 449-17 | -18, Service-Tel.: 09543 / 449-44, Fax: 09543 / 449-19

e-Mail: elektro@steba.com Internet: http:/www.steba.com
Opgelet! Elektrische apparaten mogen uitsluitend door vakkundig geschoolde elektriciens
gerepareerd worden, omdat er door ondeskundige reparaties aanzienlijke gevolgschade
kan ontstaan.




O6wan nHpopmauusa

HaHHbin  npubop  npegHasHaydeH Tonbko  Anst  ObITOBOroO
MCNONb30BaHNS, HE ANsl UCMONb30BaHUsi B KOMMEPYECKMX LENsiX.
Moxanyncta, BHUMATENbHO MPOYTUTE [aHHOE PYKOBOACTBO MO
SKCNyaTaumm 1 HagexHo coxpaHute ero. Mpu nepegadve npubopa
TPETbUM NMLAM CrneayeT nepefatb BMECTE C HUM PYKOBOACTBO MO
akcnnyartaummn. icnonb3yiTe npnbop B COOTBETCTBUM C PYKOBOACTBOM
n cobniogante ykasaHumst no 6esonacHocTw. [MpoussBoguTenb He
HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a ylepbd wnvM TpaBmbl, HAHECEHHbIE B
pes3ynerate HecobnioaeHNSA ykasaHuin No 6e3onacHOCTH.

Yka3aHusi no 6e3onacHocTu
- Mpubop cnegyer nogknoyvatb K CETUM  SNEKTPONUTaHMS U
MCNomnb3oBaTb TOMBbKO B COOTBETCTBUM C  YKa3aHUAMWU Ha
MapKUPOBKE.

- Mpubop cnegyer wcnonb3oBaTb TOMbKO MPWU  OTCYTCTBUM
NnoBpeXaeHu nposoga n camoro npubopa. Mposepsinite npmubop
Ha Hanm4ve NoBpeXAeHUIN nepes KaxablM UCcrnonb3oBaHnem!

[aHHbin npubop He npedHasHa4eH AN MCMoNb30BaHMS

myamm (B TOM  4ucne, [OE€TbMM) C  OrpaHUYeHHbIMU
r3NYECKMMM, CEHCOPHLIMU UM YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTAMM
WNM  UMEKLIMMM  HeOOCTaTOYHO oOMbiTa W/MNM  3HaHuK, 6es
NpUCMOTpa OTBETCTBEHHbIX 3a WX Oe3onacHocTb nuy unu 6es
MONy4YeHUsT OT HMX YKa3aHWM OTHOCUTENBHO MCMNOSb30BaHMS
npubopa.

- Cnegute 3a Tem, 4toObl O€TWM He wurpanu c npubopom wnm
yNakoBOYHbIMW MaTepuanamm.

- Mpnbop Hemnb3a UCNofbL30BaTb C TANMEPOM BKIYEHWUS WM
OTAENbHON CUCTEMOW AUCTaHLMOHHOIO ynpaBneHus!

- Mocne kaxporo MCnonb3oBaHWUA UMM B Clyvae HeMcnpaBHOCTU
BbIHMMaWTE LUTEKEP U3 PO3ETKN.

- He pepravite 3a npoBoA, NOAKIHOYEHMS K 3neKkTpoceTu. He Tpute
ero o0 yrnbl 1 He 3aXKnumanTe.

- MpoBopg, He OoMmKeH conpuKacaTbCsi C ropsiuMMmU NpeaMeTamu.

- Hukorga He octaBnsnTe paboTatowmin npudop 6e3 npucmoTpa.



- He cTtaBbTe Ha npubop Kakme-nnbo npeameTbl, HUKOrga He
3aKpblBanTe BEHTUNALMOHHOE OTBEpPCTHE.

- He xpaHuTe npubop Ha OTKPbLITOM BO34yXe WM BO BMaXHbIX
NMOMELLEHUSIX.

- Hukorga He norpy:xarite npnbop B BOAY.

- HukorgaHeuncnonb3synTtenpnbopnocnenosiBieHUS I HEUCNPaBHOCTY,
Hanpumep, nocne NnageHus UM MHOro NOBPEXOEHWS.

- [ponsBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a HenpaBWilbHOE
WNN  HeHagnexailee wucnonb3oBaHne npubopa BcCneacTeve
HecobnaeHns yka3aHUn pyKoBOACTBA MO IKChnyaTaumm.

- Bo wusbexaHne onacHOCTENM PEMOHTHble paboTbl, HanpuMmep,
3aMeHy MoBpeXAEeHHOro NpoBoAa, OOSMKEH NPOU3BOAUTL TOMBKO
aBTOPWU30BaHHbIN CEPBUCHbLIN LEHTP.

- [pubop CTaHOBUTCA ropsyMM, NepemeLLanTe ero TONbKo Mnocre
OCTbIBaHUS.

- [epeq nepBbIM UCMOMb30BaHUEM: TLATENbHO OYUCTUTL U
BbICYLUNTb BCE YacTU NpMbopa—KpoMe HarpeBaTeribHOro arieMeHTa.
[na ycTpaHeHnsa 3anaxa OT HOBOro npubopa HarpeBanTe ero B
TeyeHne npumepHo 10 MuHYT. B TeyeHne nepBbIX MUHYT Npubop
MOXET HEMHOTIO AbIMUTb.

OcTtopoxHo! lNpnbop craHoBuTCs ropsymm. OnacHOCTb

nosy4yeHus oxoral!

Mpubop cnegyeT  ycTaHaBnMBaTb Ha  POBHYIO,
TEPMOCTOMKYIO MOBEPXHOCTb Ha pPacCToAHUN He MeHee 70 cMm oT
BOCMNMaMEHSAEMbIX MaTepMaroB (HanpuMep, LLTOp).

- Hukorga He mcnonb3ynTte npubop, He YCTaHOBMB pe3epByap A4S
cbopa xmpa!

YucTtka
. BHumaHume! MNepepn kaxaon YNCTKOM BbIHUMaNTE LUTEKeP
13 po3eTku. He norpyxante npnéop B BoAy.
- [lnacTuHbl nerdye BCEro 4YUCTUTb, KOrda OHW elie Tensnble.
HeHagonro 3amounTe NnacTuHbl B Crierka Tennon Bode — Tak
OyneT nerye yganutb NpUropesLUMe OCTaTKM NMULLIA.



- CHAMKUTE NnacTuHbl ¢ npubopa, Mx cnegyeT YACTUTb TOMbKO
LLIETKOW ANS MbITbsl NOCYAbl C 4OOaBNEHNEM MOIOLLIErO CpeacTBa.
He wucnonb3ynte abpasuBHble cpeacTBa, MblfbHble TyOKM K3
CTanbHOro BOJSIOKHA WM MeTannunyeckme cKpebkn, aTo MoXeT
noBpeauTb aHTUNPUrapHoe NOoKpbITHE.

- 1N 04MCTKM NOBEPXHOCTM Npubopa 1 BCeX OCTarnbHbIX YacTewn,
TaknX Kak Py4Kku, peryrimpoBOYHbIE LLAPHUPbLI U T.A4. AOCTAaTOYHO
ncnonb3oBaTb BRaXHyt candeTtky, npu HeobxoanumocTwy,
nob6asnsas HebonbLIOE KONMYECTBO MOKLLErO cpeacTsa. [apaHTus
He pacnpocTpaHseTCa Ha nope3bl M LapanuHbl MOKPbITUS,
BO3HUKLLME B pe3yrnbTaTe UCMNONb30BaHuS.

Pabouyee mecTo:

BaxHo:

Hukoraa He ycTaHaBnuBarTe npubop Ha ropsiume NoBEPXHOCTU UIU BO3NE HUX
(HanpvMep, Ha anekTponnuTy). Micnonb3yite NpUbOpP TONMbKO HA POBHOW, YCTONYMBOIA
1 TEpPMOCTONKOM noanoxke. Criegute 3a Tem, 4Tobbl BONM3n npubopa He Gbino nerko
BOCMITAaMEHSIOLLMXCA NPEAMETOB.

BapVIaHTbI ncnonb30BaHUA.

KOHTaKTHbIN rpunb: El
MnacTuHbI conpukacarTca HENOCPEACTBEHHO C NPOAYKTaMMU.
M3nuwHmi xxunp ctekaeT B pesepyap Ans cbopa xupa.
PerynupoBOYHbIN LWapHUP B MOMOXeHUn @
—
3anekaHue TOCTOB: IZ.¢
BepxHsia nnactuHa yctaHoBneHa Hag NpoayKTaMmu.
PerynmpoBoYHbIV LWApHUP: BEPXHIOK YacTb HEMHOTO NPUNOAHATL 3a
PYUKY, YCTaHOBUTb BbICOTY MIN -.- MAX.

KX
Mpunb-BevyepuHKa: —
O6e apoyHble NMacTUHbI NEXaT roPU3OHTANbHO,
obpasyeTcs ABOMHas apoyHas NoBEPXHOCTb.
PerynmpoBoYHbIN LIAPHUP YCTAHOBUTL B MOMOXEHNE BBQ



& YToGbl Macno nyutle ctekano

C BEPXHEN NnacTuHbl, yCTaHOBUTE Ha
PYYKY NNacTUKOBbIN AepXaTenb, YTOObI
B OTKPbLITOM COCTOSIHUM NlacTuHa
pacronaranack HEMHOrO HaKMOHHO.

YcTaHOBKa MMacTuH: I'Ipome BCero 3aMeHATb NNacTUHbI B MOJTOXXEHNN J .

1. HnxHAA nnacTuHa
HWXHIOK0 NNacTUHy YCTaHOBUTE HEMHOIO HaKMOHHO B 3aHNE CTOMOPHbIE OTBEPCTUS,
3aTem OnycTuUTe NIacTuMHy U BCTaBbTe A0 Yropa, HaXas NeByo GOKOBYIO KHOMKY 4

2.BepxHAA nnacTMHa

BepxHtoto penbedHyro nnacTMHy HEMHOMO HaKIOHHO YCTAHOBUTE B CTOMOPHbIE
OTBEPCTYUS M BCTaBbTe A0 Yropa, Haxas npaByto GOKOBYIO KHOMKY &

MnacTvHbl NepeaBuratoTcsa BBEPX MW BHU3. Becerga cnegute 3a Tem, 4ToObl pesepByap
ans cbopa xupa Obin yCTaHOBMEH B HUXKHEN YacTu.

3.[nsA TpaHCNOPTUPOBKU UM XPaHEHUA B TOPU3OHTaNIbHOM NOJIOXEHUN
YcTaHOBUTE PErynMpOBOYHbIN LIAPHUP B NOMOXeHne @ .

lNMepen nepBbIM NCNONbL30BaHUEM

Mepen nepBbIM NCMONB30BAHMEM CMaXbTe XapOoyHble MOBEPXHOCTU HEGOMNbLIMM
KonuyecTBom Macra. locrne aToro Aante eMy HarpeTbCsl Ha MaKCMMaIbHOW CTYMNEHN
TepmocTaTta B TeyeHue 10 MVHYT, 3aKpbIB )XapO4yHble MIacTVHbI 1 HE MOMELLas B HEro
npoaykThl. [locne aToro NpoTpuTe NNacTUHbLI BAAXXHOW candgeTkon.

NMpurotoBneHue nmun
ﬂe,ukmoqme NpuUBOP K CETM 3NEKTPONUTaHUS B COOTBETCTBUM C MapPKUPOBKOM U
HaXKMUTE KHOMKY .
KpacHas nammnoyka 3aroputcsi, nokasbisasi, 4to npudop nogkniodeH. OctaesTe
KPbILLKY 3aKPbITOW, C MOMOLLIbIO TepMOCTaTa YyCTaHOBUTE XXenaemyto Temneparypy.
3aropsiTca 3eneHas 1 KpacHasi KOHTPOSbHbIE NTaMMOYKM.
Mocne OOCTMKeHUsI YCTaHOBIEHHOW TeMMepaTypbl 3erieHasi flaMroYka rnoracHer.
MomecTuTe B NprGOP NPOAYKTLI U 3aKPONTE KPbILLKY.
B npouecce np1roToBneHus 3eneHas naMnoyka MoXeT racHyTb U CHOBa 3aropaTbCs.
310 paboTaeT TepMocTar.
Korga npoaykTbl 6yayT roToBbl, BbIHMANTE UX C MOMOLLH0 AePEBSAHHON UK
NNacTUKOBOW fonaTku, YToGbl He NOBPEAUTL NMOKPbLITHE.
[na npegoTBpaLleHus NoTepb Tensa Bceraa 3akpbiBanTe KPbILKY, KpOME MONOXEHS
«TPUnb-BEYEpPUHKa».
Mocne Toro, kak nMoracHeT 3efieHast amnoyka, B NpMGop CHOBa MOXXHO NMOMECTUTb
NPoAYKTbI 4151 NPUrOTOBNEHUSI TOCTOB U XXapKW.



dakTUYeckoe BpeMs XXapku U Temnepartypa 3aBUCAT OT:
TMNa n kKa4yecTsa NPOAYKTOB
Kenaemomn cteneHu NoApYyMsHUBAHNS
Bawwx npeanoyteHuin

BHumaHue: OT NPOAYKTOB NUTaHUA, NTOMELlEeHHbIX MexAay nnacTuHaMu, MoXxeT
ncxogaunuTb rop;wmﬁ nap. OnacHocTb nony4yeHus oxoral

YcTaHOBKa TemnepaTypbl
W\ p———1 1 [ | | NIV

150°C 180°C  200°C  220°C

140°C  BbepexHoe nNpuroToBneHne NTubl, nocne otxapusanus npu 180°C
150°C  Osowm

BepexHoe npurotoBneHne msca, nocrne obxapusarus npu 220°C
180°C  ObxapuBaHve NTuLbI/MOPENPOAYKTOB/ANYM
220°C ObGxapuBaHune CBETIONO U TEMHOMO Msica

MNMpakTuyeckue coBeThbl:

KoHTaKTHbIN rpunb

[na aToro nogonayT Kycku Msica, UCnonb3yeMble Npu 06kapuBaHMm Ha CKOBOPOAE.
Mepen apkoW Ha rpuiie MAco crefyeT NOMHOCTbI Pa3MOPO3UTb 1 XOPOLLIO 06CyLLINT.
Conb fobaBnsioT nocne xapku. MNpodykTel B NaHWPOBKE Nyulle roToBUTb Npu 6onee
HU3KMX TeMMepaTypax, HO HEMHOTO AofbLue. [Mpy NPUrOTOBNEHNM OYEHB XKUPHbIX
NPOAYKTOB U3NULLKW XKmpa cregyeT yopaTte 6yMakHbIM NOMOTEHLEM, YTOObI XXUP HE
ronarn Bo BHYTPEHHIOK YacTb npubopa.

& BHumaHue!
MnacTuHbLI CTaHOBATCA ropsAYnMMM!

3anekaHue
Hanpumep, 6yTepbpoaos Ha TocTax. Xneb Ans TOCTOB He HAAo NOoAKapuBaThb 3apaHee.

Mpunb-BeyepuHKa
Mpu NPUroTOBNEHNUMN €fbl HA KOMMaHUIO NPUGOP UCMONb3YeTCs Kak Gonbluas )KapoyHas
ckoBopoZa Assi GeICTport oGxkapku NpodyKToB. MNpodyKThl cneyeT nepesopaymBarth.



I'IpaBMn bHasA ymnusauvm mn3genva:
OTcnyxumBLunin Nnpubop HEMeANEHHO NpUBEANTE B HETO4HOCTb.
Ha Tepputopun EC gaHHbI CMMBON yKa3biBaeT Ha TO, YTO AaHHOEe usaenue He
noanexuT yTunu3aumm BmecTe ¢ 6biToBbIMM oTxodamu. Ctapble npubopbl cogepxxat
LeHHble nepepabaTbiBaeMble MaTepuarnsl, KOTopble criegyeT caaTb Ha nepepaboTky,
mmm 4700bl NnpenoTepaTuTh HaHeceHe yulepba oKpyxXatoLlen cpeae n YernoBeyYeckoMy
300pOBbI0 U3-3a BECKOHTPONBHOrO Beibpoca Mycopa. MoaToMy, noxanymncTa,
YTUNNU3UPYATE OTCIYXMBLUME NPUBOPLI Yepes cneumarnbHble cucTembl cbopa Mycopa unm
oTBe3unTe Npmbop Ans yTunusauum B MecTo, rae oH 6bin npnobpeteH. OTBeTCTBEHHAA
opraHv3auusi oTnpaBuT Npubop Ha nepepaboTky.

YTunusaums ynakoBOYHbIX MaTepuanoB
He BbiGpacbiBaiiTe ynakoBOYHbIV MaTepuar, oTnpaBbTe ero Ha nepepaboTky.

YnakoBka npu6opa:
Bymary, kapTOH 1 roppMpoBaHHbIV KAPTOH caaTb B MyHKT cbopa makynaTypsbl
MonunmepHble ynakoBoYHbIE MaTepuanbl U NMeHKy Takke cnegyeT yTUnM3npoBaTtb Yepes
COOTBETCTBYHOLLME NYHKTLI cOopa

é}' é‘\) & Mpumepbl 0603HaYEHMS MONUMEPHbIX MaTepuanos: PE —
nonuaTtunex, koa 02 Ans NoNUaTUNeHa BbICOKOW nnoTHocTn, 04 ans
LI MonuaTUneHa HU3KoW NnoTHocTH, PP — nonunponunex, PS —
NosMCTMpOn.
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BapHaHTLI perenToP

Kycku xneba ons ToCToB ¢ BHELLHEW CTOPOHbLI CrieyeT HamasaTtb
TOHKMM CJI0EM CIIMBOYHOIO Macrna n maprapvHal

FaBanckum TocT

KYCOYKM BapeHoW BETHMHbI
nyk-pe3aHeL,

NOMTUKM MNaBMeHoro cbipa
MEIKO Nope3aHHbIN aHaHac
MOPOLLIOK Manpwku

xneb gnsa TocTtoB

MonoxuTb Ha xne6 BETYMHY, CbIp U aHaHac.
JlyK NPOMBITb U Hape3aTb HeGOMNbLIMMI KoSleYKamm,
[o6aBuTb NpuNpaBbl, HAKPbITL BTOPLIM KYCKOM Xrie6a 1 3anekaTtb NpYMEpHO 5 MUHYT.

UTanbAaHCKMN TOCT

COYC NecTo (B CTEKNSIHHOM BaHKe)
NIOMTUKN NApPMCKOWN BETYUHbI
MSICUCTblE TOMaTbI

cornb + nepew

TOHKWE NOMTWKU Cbipa Mouapenna
xneb ansa TocToB

Kycku xneba ¢ BHyTpeHHEN CTOPOHbI CMa3aTh TOHKUM CIOEM coyca.

BeTunHy, TOMaThbl, MOL@penny Menko nopesaTb, paBHOMEPHO pacrnpeaenuTb n
npunpaBuTb.

HakpbITb BTOPbIM Kyckom xneba v 3anekatb NPUMEPHO 5 MUHYT.

Fpeyeckumn TocT

e OBEYUN Cblp

CBEXWUW BblAABMEHHbIN YECHOK UM YECHOYHBIN MOPOLLIOK
conb + nepet,

OIIMBKOBOE Macro

CBEXWUW UMK CYLLIEHbIN operaHo

MEIKO Mope3aHHbIE ONVBKU

CTPYYKM Nanpukn 6e3 Koxypbl

xneb gnsa TocToB

OBeunn Cblp nepeTepeTb C HebOmMbLUMM KONMYECTBOM OJfIMBKOBOrO Macna, BMecTe C
OCTallbHbIMU UHIPpEONEHTaMU BbIJTOXKUTb Ha KyCKK xneba ans TocToB.



UTanbaHCKUM cTenk

TOHKME JIOMTUKN poMLUTEKCA
pacTuTensHoe Macrno

cyxue uUTanbsiHCKue TpaBbl
nepeL KpynHoro nomona

CTellk cMasaTb Macriom, € ByX CTOPOH HaTepeTb NPSHOCTAMM 1
KapUTb [0 XKenaemoro CoCTOSIHUS.

MepanbOHbl U3 ArHEHKA UITU CBUHWHDI

MegarnbOHbl N3 ATHEHKa NN CBUHUHbI
pacTuTensHoe Macro

BblABMNEHHbIE 3YBUMKM YeCHOKa
po3MapuH

MeaanboHbl cMasaTb YeCHOYHLIM MAcrioM, NocbinaTh po3MapnHOM.

Fambyprep
e CBMHON hapL
® penyarblin nyK
e ANLO
e nepew/conb

CmeLwaTs haplu ¢ ocTanbHbIMU MHrPeaMeHTamMm, COPMUPOBaTh NIOCKUE KOTNEeThl A
rambyprepoB. XXapuTb NPUMEPHO 5-7 MUHYT, HE OTKPLIBAS KPbILLIKY.




Garantie-Bedingungen

Dieses Gerét ist nur fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt. Schaden am Gerat, die bei bestimmungs-
gemalem Gebrauch auf Werksfehler zurlickzufiihren sind und uns unverziglich nach Feststellung
und innerhalb der Garantiezeit nach Lieferung an den Endabnehmer mitgeteilt wurden, beheben wir
nach MaRgabe der folgenden Bedingungen. Um lhren Anspruch geltend zu machen, ist der original
Verkaufsbeleg mit Verkaufsdatum beizulegen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffen-
heit, die fur Wert- und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind sowie fir Schaden aus
nicht normalen Umweltbedingungen. Die Garantie erstreckt sich ausschlieRlich auf Mangel, welche
auf Material- oder Herstellungsfehler zurtickzufiihren sind. Die Behebung von uns als garantiepflich-
tig anerkannter Mangel erfolgt dadurch, dass die mangelhaften Teile durch einwandfreie Teile ersetzt
werden.

Von der Garantie ausgeschlossen sind:
Normaler Verschleify
Gebrauchsschaden an der Beschichtung
Glasbruch
Unsachgemafe Anwendung, wie Uberlastung oder nicht zugelassene Zubehérteile
Beschadigung durch Fremdeinwirkung, Gewaltanwendung oder Fremdkd&rper
Schaden durch Nichtbeachtung der Gebrauchsanleitung z. B. falsche Netzspannung

Geréte, fur die unter Bezugnahme auf diese Garantie eine Mangelbeseitigung beansprucht wird, sind
an uns sachgemal verpackt, gereinigt, mit Fehlerangabe und einschlieflich Kaufbeleg einzusenden.
Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum Uber. Der Garantieanspruch ist nicht Gbertragbar und erlischt
bei unsachgemalRem Gebrauch oder Zweckentfremdung, wenn Reparaturen oder Eingriffe von drit-
ter Seite vorgenommen wurden; und zwar unabhangig davon, ob die Beanstandung hierauf beruht.
Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet zum gleichen Zeitpunkt wie die
Garantiefrist fir das ganze Gerat.

Kann der Mangel nicht beseitigt werden oder wird die Nachbesserung von uns abgelehnt oder unzu-
mutbar verzoégert, wird auf Wunsch des Endabnehmers innerhalb der gesetzlichen Garantiezeit ab
Kauf- bzw. Lieferdatum entweder kostenfreier Ersatz geliefert oder der Minderwert vergutet oder das
Gerat gegen Erstattung des Kaufpreises zurlickgenommen.

Weitergehende Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Gerates entstandener
Schéden sind ausgeschlossen.

Steba Elektrogerate GmbH & Co. KG

PointstralRe 2, D-96129 Strullendorf Zentrale: Tel.: 09543-449-0
Elektro@steba.com Fax: 09543-449-19

Vertrieb: Tel.: 09543-449-17
www.steba.com Tel.: 09543-449-18

Irrtimer und technische Anderungen vorbehalten
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