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SICHERHEITSINFORM
ATIONEN

FuUr die eigene Sicherheit
und die korrekte Funktion
des Gerats diese Be-
triebsanleitung bitte sorg-
faltig durchlesen, bevores
installiert und in Betrieb
genommen wird. Die Be-
dienungsanleitung stets
zusammen mit dem Gerat
verwahren, auch wenn es
an Dritte weitergebenoder
ubertragen wird. Es ist
wichtig, dass die Benutzer
mit allen Funktions- und
Sicherheitsmerkmalen
des Gerates vertraut sind.
Die Induktionssysteme
dieser Kochfelder ent-
sprechen den Bestim-
mungen der EMV- und
EMF-Richtlinien und dur-
fen keine anderen elektro-
nischen Gerate storen.
Personen mit Herzschritt-
machern oder anderen
elektronischen Implanta-
ten sollten ihren Arzt oder
den Hersteller des implan-
tierten Gerats konsultie-
ren, um ihre Storanfallig-
keit zu beurteilen.

Elektrische Anschlusse
sind von einem Fachmann
auszufuhren. Bevor mit
dem elektrischen An-
schluss fortgefahren wird,
den Abschnitt ELEKTRI-
SCHER ANSCHLUSS le-
sen.

Bei Geraten mit Stromkabel
sind die Klemmen bzw. der
Drahtquerschnitt zwischen
dem Kabelverankerungspunkt
und den Klemmen so anzuord-
nen, dass der spannungsfuh-
rende Leiter vor dem Erakabel
beim Austreten aus seiner Ver-
ankerung herausgezogen wer-
den kann.

* Der Hersteller haftet nicht fur
etwaige Schaden, die durch
die fehlerhafte Installation
oder falschen Gebrauch ent-
stehen konnten.

» Sicherstellen, dass die Netz-
spannung der auf dem Ty-
penschild im Innern des Pro-
dukts angegebenen Span-
nung entspricht.

* Trennvorrichtungen mussen
in Ubereinstimmung mit den
Verkabelungsvorschriften in
die fixe Anlage eingebaut
werden.

* Fur Gerate der Klasse | muss
sichergestellt werden, dass
die hausliche Stromversor-
gung uber eine angemesse-
ne Erdung verfugt.

* Verbinden Sie die Abzugs-
haube unter Verwendung ei-
ner passenden Rohrleitung
mit dem Rauchabzugskamin.
Beachten Sie das im Installa-
tionshandbuch angegebene,
kauflich erwerbbare Zubehor
(fir Rundrohre: Mindest-
durchmesser 120 mm). Die
Lange der Ablassrohrleitung
sollte so kurz wie moglich
sein.

 SchlielRen Sie das Produkt
mit einem allpoligen Schalter
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an das Stromnetz an.

Die Vorschriften zum Auslas-
sen von Luft sind zu beach-
ten.

Schlielen Sie die Abzugs-
haube nichtan Auslassleitun-
gen an, die Verbrennungsga-
se (Kessel, Schornsteine
usw.) transportieren.

Falls die Abzugshaube
gleichzeitig mit nichtelektri-
schen Geraten (z.B. Gasge-
réters_\? verwendet wird, muss
der Raum uber eine ausrei-
chende Luftung verfigen, da-
mit der Ruckfluss der Abgase
verhindert wird. Falls das
Kochgerat zusammen mit
Geraten verwendet wird, die
mit nichtelektrischen Ener-
giequellen betrieben werden,
darf der Unterdruck im Raum
4 Pa nicht uberschreiten, um
zu verhindern, dass Dampfe
vom Kochgerat zuruck in den
Raum gesaugt werden.
Die Luft darf nicht in eine
Rohrleitung  ausgestol3en
werden, die als Abzug fur
asbetriebene oder andere
rennstoffe verwendet wird.

Wenn das Netzkabel bescha-
digt ist, muss es durch den
Hersteller, ein autorisiertes
Servicezentrum oder einen
kompetenten Techniker er-
setztwerden, umjedes Risiko
oder jede Gefahrensituation
zu vermeiden.

Den Stecker des Gerats in ei-
ne den einschlagigen Vor-
schriften entsprechende zu-
gangliche Steckdose ste-
cken.

 In Bezug auf die technischen

und sicherheitstechnischen
MalRnahmen zur Ableitung
der Dampfe ist es wichtig, die
von den ortlichen Behorden
festgelegten Regeln genau
einzuhalten.

WARNHINWEIS: Bevor
das Gerat installiert wird,
ﬁie Schutzfolien abzie-
en.

* Nur die mit dem Gerat gelie-

ferten Schrauben und sonsti-
gen Artikel verwenden.

WARNHINWEIS: Die
mangelnde Verwendung
von Schrauben und Be-
festigungselementen ge-
malf der vorliegenden An-
leitung kann zu Strom-
schlaggefahr fuhren.

* Reinigungs- und Wartungs-

arbeiten durfen nicht von Kin-
derndurchgefuhrtwerden, es
sei denn unter Aufsicht eines
Erwachsenen.

Kinder mussen beaufsichtigt
werden, damit sichergestellt
wird, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Dieses Gerat darf nicht von
Personen (einschliel3lich Kin-
dern) mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder ohne Erfahrung und
Wissen verwendet werden,
es sei denn, sie werden auf-
merksam uberwacht und hin-
sichtlich der sicheren Ver-
wendung des Gerats durch
eine verantwortliche Person
eingewiesen.



* Dieses Gerat darf von Kin-
dernab 8 Jahrenundvon Per-
sonen mitbeschrankten geis-
tigen, physischen oder sen-
sorischen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden,
vorausgesetzt, sie werden
aufmerksam  beaufsichtigt
oder in den sicheren Ge-
brauch des Gerats und die
damit verbundenen Gefah-
ren eingewiesen. Kinder nicht
mitdem Gerat spielenlassen.

WARNHINWEIS: Das
Gerat und seine zugangli-
chen Teile werden wah-

rend des Betriebs sehr
heild.

Auf keinen Fall die Heizwider-
stande beruhren.

Kinder unter 8 Jahren vom Ge-
rat fernhalten, es sei denn, sie
werden stetig beaufsichtigt.

* DieFiltersind nach denange-
gebenen Intervallen zu reini-

en und/oder zu ersetzen
Brandgefahr). Siehe Absatz
Wartung und Reinigung.

« Esistunbedingt fur eine aus-
reichende Beluftung des
Raums zu sorgen, wenn das
Gerat zusammen mit durch
Gas oder anderen Brennstof-
fen betriebenen Geraten ver-
wendet wird (gilt nicht fir Ge-
rate, die nur die Luftim Raum
umwalzen).

WARNHINWEIS: Wenn die
Oberflache Beschadigungen
aufweist, das Gerat ausschal-
ten, um die Gefahr von Strom-
schlagen zu vermeiden.

e Schalten Sie das Gerat nicht
ein, wenn die Oberflache Ris-
se aufweist oder eine Be-
schadigung in der Material-
starke sichtbar ist.

 Das Gerat nicht mit nassen
Handen oder Korperteilen
beruhren.

« Zur Reinigung des Produkts
keine Dampfgerate verwen-
den.

« Keine  Metallgegenstande
wie Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel auf die Kochfeld-
oberflache legen, da diese
uberhitzen konnen.

« Mittels des entsprechenden
Befehls das Kochfeld nach
Gebrauch ausschalten:; nicht
auf die Sensoren der Topfe
verlassen.

WARNHINWEIS: Es ist gefahr-
lich, das Kochfeld unbeaufsich-
tigtzulassen, wenn Ol oder Fett
verwendet wird, da eine gefahr-
liche Situation entstehen und
ein Feuer ausbrechen konnte.
NIEMALS versuchen, die Flam-
men mit Wasser zu loschen,
sondern das Gerat ausschalten
und die Flammen zum Beispiel
mit einem Deckel oder einer
Loschdecke ersticken.

WARNHINWEIS: Der Garvor-

%ang muss Uberwacht werden.
in kurzer Garprozess muss

standig Uberwacht werden.

» Das Geratistnichtfurden Be-
trieb durch einen externen Ti-
mer oder ein separates Fern-
ﬁteuerungssystem vorgese-

en.
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WARNHINWEIS: Brandge-
fahr. Keine Gegenstande auf
die Kochfelder legen.

« Das Gerat muss so installiert
werden, dass die Trennung
von der Stromversorgung
durch eine Offnung zwischen
den Kontakten mm) er-
laubt, die eine vollstandige
Trennung unter Uberlastbe-
dingungen der Kategorie Il
gewabhrleistet.

Das Gerat darf keinen Witte-
rungseinflissen (Regen,
Sonne) ausgesetzt werden.

Die Beluftung des Gerats hat
nach den Anweisungen des
Herstellers zu erfolgen.

Verpackungenaulierhalb der
Reichweite von Kindern und
Haustieren aufbewahren.

Die Dunstabzugshauben und
andere Wrasenabzuge kon-
nen den sicheren Betrieb von
Geraten, die Gasoderandere
Brennstoffe verbrennen (dar-
In eingeschlossen sind die in
anderen Raumen), auf Grund
des Ruckstromes der Ver-
brennungsgase beeintrachti-
en. Diese Gase kdnnen eine
ohlenstoffmonoxidvergif-
tung provozieren. Vergewis-
sern Sie sich nach dem Ein-
bau einer Dunstabzugshau-
be oder eines anderen Wra-
senabzuges, dass die Gas-
gerate von kompetenten Per-
sonen getestet werden, um
Zzu garantieren, dass es zu
keinem Ruckstrom der Ver-
brennungsgase kommt.
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2. VERWENDUNG

« Die Abzugshaube ist ausschlielilich
zur Beseitigung von Kochgeruchen
im Haushalt bestimmt.

» Verwenden Sie das Gerat niemals fur
andere als die vorgesehenen Zwe-
cke.

 Fritteusen sind wahrend des Betriebs
standig zu Uberwachen, da uberhitz-
tes Ol kann Feuer fangen kann.

* Betreiben Sie das Gerat nicht mit ei-
nem externen Timer oder einem se-
paraten Fernbedienungssystem.

* Das Gerat darf nicht hinter einer de-
korativen Tur installiert werden, um
eine Uberhitzung zu vermeiden.

» Stellen Sie sich nicht auf das Gerat,
um Schaden am Gerat zu vermeiden.

« Stellen Sie keine heilen Garbehalter
auf den Rahmen, um eine Beschadi-
gung der Silikonfugen zu vermeiden.

* Schneiden oder bereiten Sie keine
Lebensmittel auf der Oberflache zu
und lassen Sie keine harten Gegen-
stande darauf fallen. Keine Topfe
oder Geschirr uber die Oberflache
ziehen.

3. REINIGUNG UND
WARTUNG

» Schalten Sie das Gerat vor allen Rei-
nigungs- und Wartungsarbeiten aus
oder trennen Sie es vom Stromnetz.

* Reinigen und/oder ersetzen Sie die
Filter nach der angegebenen Zeit
(Brandgefahr).

» Der Geruchsfilter kann alle 3-4 Mona-
te (oder bei intensiver Nutzung der
Haube auch haufiger) regeneriert
werden (W).

Regenerierungsverfahren:

» Legen Sie den Filter fur 1 Stunde in
einen bellfteten Ofen bei der maxi-
malen Temperatur von 250°. Die Min-
desttemperatur betragt 150°, die Re-
generationszeit ist kurzer, wenn die
Temperatur hoher ist.



« Z-Fettfilter: Die Filter mussen alle 2

Monate gereinigt werden, bei beson-
ders intensiver Benutzung haufiger,
und kénnen in die Spllmaschine ge-
geben werden. Geben Sie die Grills
nicht in die Spulmaschine.

Wichtige allgemeine Hinweise
 Verwenden Sie niemals Scheuer-

schwamme, Stahlwolle, Salzsaure
oder andere Produkte, die Kratzer
oder Flecken auf der Oberflache hin-
terlassen konnten.

Lebensmittel, die versehentlich auf
die Oberflache fallen oder sich auf
den funktionalen oder asthetischen
Elementen des Kochfelds befinden,
durfen nicht verzehrt werden.

Reinigung des Gerats
« Reinigen Sie das Gerat nach jedem

Gebrauch, damit keine Speiseruck-
stande einbrennen. Das Entfernen
von verkrusteten und verkohlten Ver-
schmutzungen erfordert mehr Auf-
wand.

Verwenden Sie zum Reinigen des
taglichen Schmutzes ein weiches
Tuch oder einen Schwamm und ein
geeignetes Reinigungsmittel. Befol-
gen Sie die Empfehlungen des Her-
stellers hinsichtlich der zu verwen-
denden Reinigungsmittel. Wir emp-
fehlen die Verwendung von schuit-
zenden Reinigungsmitteln.

» Verkrusteten Schmutz, zum Beispiel
wahrend des Kochens Ubergelaufene
Milch, mit einem heillem Glaskera-
mikschaber bei noch heillem Koch-
feld entfernen. Befolgen Sie die Emp-
fehlungen des Herstellers hinsichtlich
des zu verwendenden Schabers.

« Zuckerhaltige Lebensmittel, zum Bei-
spiel wahrend des Kochens uberge-
laufene Marmelade, mit einem
heikem Glaskeramikschaber bei
noch heillem Kochfeld entfernen. An-
dernfalls konnten RUlckstande die
Glaskeramikoberflache beschadigen.

» Entfernen Sie geschmolzenen Kunst-
stoff mit einem Glaskeramikschaber,
solange das Kochfeld noch heil} ist.
Andernfalls konnten Ruckstande die
Glaskeramikoberflache beschadigen.

« Entfernen Sie die Kalkflecken mit ei-
ner kleinen Menge Entkalkerlosung,
zum Beispiel mit Essig oder Zitronen-
saft, sobald das Kochfeld abgekuhlt
ist. AnschlielBend erneut mit einem
feuchten Tuch abwischen.

4. ANFORDERUNGEN AN
DIE MOBEL

Bei der Installation sind die im Verwen-

dungsland geltenden Gesetze, Verord-

nungen, Richtlinien und Normen (Vor-
schriften fur die Sicherheit elektrischer

Anlagen, ordnungsgemale Wiederver-

wertung von Bauteilen usw.) einzuhal-

ten!

« Zwischen dem Gerat und der Arbeits-
platte keine Silikondichtungsmasse
verwenden. Das Kochfeld ist fur die
Montage in der Kuchenarbeitsplatte
oberhalb eines Kuchenschranks mit
einer Breite von 600 mm oder mehr
vorgesehen.

« Wenn das Gerat auf brennbaren Ma-
terialien montiert wird, sind die Richt-
linien und Normen fur Niederspan-
nungsinstallationen und den Brand-
schutz unbedingt einzuhalten.
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« Bei Einbaugeraten sind die Kompo-
nenten (Kunststoffe und furniertes
Holz) mit hitzebestandigen Klebstof-
fen (min. 100 °C) zu montieren. Die
Verwendung ungeeigneter Materiali-
en und Klebstoffe kann zu Verfor-
mungen und Ablosen fuhren.

 Der Kichenschrank muss ausrei-
chend Platz fur die elektrischen An-
schlusse des Gerats haben. Die Han-
geschrankelemente Uber dem Gerat
sind in einem Abstand zu installieren,
der ausreichend Platz fir bequemes
Arbeiten lasst.

« Die Verwendung von dekorativen
Hartholzumrandungen um die Ar-
beitsplatte hinter dem Gerat ist zulas-
sig, solange der Mindestabstand im-
mer so bleibt, wie es in den Einbau-
zeichnungen angegeben ist.

* Der Mindestabstand zwischen mon-
tiertem Gerat und Ruckwand ist in der
Einbauzeichnung des Einbaugerates
angegeben (mindestens 150 mm fur
die Seitenwand, 40 mm fur die Ruck-
wand und 500 mm fur daruberliegen-
de Mobel).

« Um das Eindringen von Flussigkeiten
zwischen der Kochfeldkante und der
Arbeitsplatte zu verhindern, bringen
Sie vor dem Einbau die mitgelieferte
Klebedichtung an der gesamten Au-
Renkante des Kochfelds an.

5. ELEKTRISCHER
ANSCHLUSS

WARNHINWEIS: Alle elektri-
schen Anschlusse mussen von ei-
nem autorisierten Installateur
ausgefuhrt werden.

« Halten Sie sich an den Schaltplan (an
der unteren Seite des Produkts).
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» Dieses Gerat verfugt Uber einen An-
schluss vom Typ "Y", daher ist ein
"neutraler" Leiter erforderlich. Das
Stromversorgungskabel muss min-
destens vom Typ HO5V2-F 5 x 2,5
mm? sein, Anschluss EINZELPHA-
SIG, ZWEIPHASIG und DREIPHA-
SIG: Mindestleiterquerschnitt: 2,5
mm?Z. AufRendurchmesser des Strom-
versorgungskabels: min 8 mm - max
12 mm.

* Die Anschlussklemmen sind durch
Entfernen des Anschlusskastende-
ckels zuganglich.

« Stellen Sie sicher, dass die Eigen-
schaften der Hauselektrik (Span-
nung, maximale Leistung und Strom-
starke) mit denen des Gerats uUber-
einstimmen.

« SchlieBen Sie das Gerat, wie in der
Montageanleitung gezeigt (gemald
den im Land geltenden Bezugsvor-
schriften fur die Netzspannung).

« Es wird empfohlen, das Netzkabel
HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm? zu verwen-
den. Falls Sie das Netzkabel
HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm? verwenden,
befolgen Sie die folgenden Anwei-
sungen. Trennen Sie fur den dreipha-
sigen Anschluss die 2 Adern und ent-
fernen Sie die blauen Ummantelun-
gen von den grauen Adern.

Achtung! Keine Schweil3arbei-
ten an Kabeln ausfuhren!

6. UMWELTASPEKTE
Entsorgung von Elektrogeraten

hi¢

Das Symbol == auf dem Produkt oder
auf der Verpackung weist darauf hin,
dass das Produkt nicht als normaler
Hausmull entsorgt werden darf. Das
ausrangierte Produkt muss vielmehr bei
einer speziellen Sammelstelle fur elek-
trische und elektronische Gerate abge-
geben werden. Mit der vorschriftsmafi-
gen Entsorgung des Produkts tragt der
Benutzer dazu bei, schadliche Auswir-
kungen auf Umwelt und Gesundheit
aufgrund der nicht angemessenen Ent-



sorgung zu vermeiden. Fur weitere In-
formationen Uber das Recycling dieses
Produktes an die Gemeinde, den oOrtli-
chen Abfallentsorgungsdienst oder den
Handler, bei dem das Gerat gekauft
wurde, wenden.

Das Gerat entspricht der Richtlinie
2012/19/EU zur Reduzierung gefahrli-
cher Stoffe in Elektro- und Elektronikge-
raten und zur Abfallentsorgung.

Entsorgung von Verpackungsmate-
rialien
Verpackungsmaterial mit dem Symbol

O ist wieder verwendbar. Das Verpa-
ckungsmaterial in den dafur vorgesehe-
nen Containern fur Recyclingmaterial
entsorgen.

Energieeinsparung

Die nachstehenden Empfehlungen tra-

gen dazu bei, beim taglichen Kochen

Energie einzusparen.

* Nur die erforderliche Menge an Was-
ser erwarmen.

« Wenn moglich, die Topfe immer mit
dem Deckel abdecken.

 Den Topf auf die Kochzone stellen,
bevor diese aktiviert wird.

» Die kleineren Topfe auf die kleineren
Kochzonen stellen.

« Die Topfe direkt in der Mitte der
Kochzone platzieren.

« Die Restwarme nutzen, um Lebens-
mittel warm zu halten oder zu
schmelzen.

7. PRODUKTBESCHREIB
UNG

1 |Einzelne Kochzone (220x197 mm) 2100 W, mit 3000
W Boosterfunktion

2 |Einzelne Kochzone (220x197 mm) 2100 W, mit 3000
W Boosterfunktion

3 |Einzelne Kochzone (220x197 mm) 2100 W, mit 3000
W Boosterfunktion

4 |Einzelne Kochzone (220x197 mm) 2100 W, mit 3000
W Boosterfunktion

5 |Bedienfeld
Ansauggitter

1+2 |Kombi-Kochzone (220 x 395 mm) 3000 W, mit 3700
W Boosterfunktion.

3 +4 | Kombi-Kochzone (220 x 395 mm) 3000 W, mit 3700
W Boosterfunktion.

ANZEIGEN

Erfassung des Vorhandenseins eines
Topfes

Jede Kochzone ist mit einem System
ausgestattet, welches das Vorhanden-
sein eines Topfes auf dem Kochfeld er-
kennt.

Das Topf-Erkennungssystem erkennt
Topfe mit einem magnetisierbaren Bo-
den, der fur Induktionskochfelder geeig-
net ist.

Wenn der Topf wahrend des Betriebs
entfernt oder ein ungeeigneter Topf ver-
wendet wird, erscheint das Symbol ¥
auf dem Display.

Restwarmeanzeige

Die Restwarmeanzeige ist eine Sicher-
heitsfunktion und signalisiert, dass die
Oberflache der Kochzone noch eine
Temperatur von 50 °C oder mehr hat
und daher bei Beruhrung mit blofden
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Handen Verbrennungen verursachen
konnte. Die Digit-Taste der entspre-

chenden Kochzone gith an.

8. BEDIENFELD

Einschalten des Gerats

Driicken Sie die On-/Off -Taste fir 2 Sekunden, um die
Kochfeldfunktionen einzuschalten und zu aktivieren. Alle

r
Digits zeigen U und die des Timers"C L ".

Zu diesem Zeitpunkt ist das Kochfeld eingeschaltet, aber
alle Kochbereiche und die Dunstabzugshaube sind strom-
los. Das Kochfeld schaltet sich nach 20 Sekunden Nichtbe-
nutzung automatisch aus.

Aghtun8: Aus Sicherheitsgriinden lasst sich das Kochfeld
mit der On/Off-Taste immer ausschalten.

Achtung: Im Bedienfeld sind immer alle wahlbaren Funk-
tionen erleuchtet / sichtbar und immer die einzigen, die ak-
tiviert werden konnen.

Die Bedienungselemente der Kochbereiche, der Abzugs-
haube und des Timers konnen durch Drucken der Refe-
renz-Digit-Taste aktiviert werden .

Die Bestatigung wird durch das stéarkere Leuchten der Di-
git-Taste gegeben.

Warnhinweise fiir den Installateur: Uberpriifen Sie die
Einstellung der Kochfeldleistung und &ndern Sie diese ge-
gebenenfalls. Siehe Abschnitt "Leistungsbegrenzung".
Standardmalig ist das Kochfeld auf eine Stromaufnahme
von 7,4 kW eingestellt.

o
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H -l = B
‘  a— — AF

—————————————————————————————
]
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r 01 2 3 456 7 8 9,
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Scrolltastenfeld

Anzeige der Leistungsstufe der vorderen rechten Kochzone

Anzeige der Leistungsstufe der hinteren rechten Kochzone

Steuerungsbereich des Timers

Anzeige der Leistungsstufe der hinteren linken Kochzone

Anzeige der Leistungsstufe der vorderen rechten Kochzone

Leistungsanzeige des Abzugs

> oo N A~ W[N]~

Auto-Funktionstaste
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Bedienelemente

Beschreibung

171 -1 Wahl der Bedienelemente Kochbereich
°O ° 0o ®
- - Driicken Sie die On/Off -Taste 2 Sekunden lang \2/.
Die Bedienelemente der Kochbereiche, c;e_r’ Abzugshaube und des Timers kdnnen
durch Driicken der Referenz-Digit-Taste (] aktiviert werden . Die Bestatigung wird
s ) durch das starkere Leuchten der entsprechenden Digit-Taste gegeben.
1 O (] O Das Symbol ® zei&t an, dass der Timer fur den gewahlten Bereich aktiv ist (siehe
- - Funktion "Timer der Kochzonen").
(]
(]
Wahl der Bedienelemente Abzug
Driicken Sie die On/Off -Taste 2 Sekunden lang @
Q) Die Bedienelemente der Abzugshaube kénnen durch Driicken der Referenz-Digit-
- Taste L ausgewahlt werden. Die Bestatigung wird durch das starkere Leuchten
© l_ | o8 der entsprechenden Digit-Taste gegeben.
I Das Symbol ® zeigt an, dass der Timer flr die Abzugshauben-Funktionen aktiv

<

ist .

Das Symbol @ signalisiert die Wartung / Reinigung des Fettfilters nach 100 Be-
triebsstunden.

Das Symbol 8 signalisiert die Wartung des Kohlefilters (Geruchsfilters) nach 200
Betriebsstunden.

012345672839

Wahl der Leistung fiir Kochbereiche und/oder Geschwindigkeit des Abzugs

Driicken Sie die On/Off -Taste 2 Sekunden lang @

Wahlen Sie entweder die Digit-Taste der Abzugshaube oder die Taste einer der 4
Kochbereiche.

Sie konnen die Leistung der Kochbereiche oder die Geschwindigkeit des Abzugs er-
héhen oder verringern, indem Sie direkt auf den gewuinschten Wert driicken oder
mit dem Finger (von rechts nach links oder umgekehrt) dartber streichen, je nach-
dem ob der eingestellte Wert erhoht oder verringert werden soll.

Wahl der Bedienelemente Timer

Driicken Sie die On/Off -Taste 2 Sekunden lang .

Wahlen Sie den Bedienelemente-Bereich fir die Verwaltung des Timers der Koch-
bereiche und des Abzugs.Die Standardanzeige ist "C L" (siehe Timer-Funktionen).
Das Symbol ===0 zeigt die Taste fiir die Sicherheitsfunktionen, siehe “Tastatur-
sperre (Reinigung)“ an.
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ist.

Falls das Kochfeld/der Abzu% eingeschaltet worden ist, wird die Dunstabzugshaube
A standardmaRig im Automatik iert u . ]
zugshaube beginnt zu arbeiten, sobald die Leistung der Kochbereiche groRer als "1"

Sie wird_deaktiviert beim Drlcken der LED, bestatigt durch die Anderung der
Leuchtstarke von intensiv auf gedampft. Die Deaktivierung erfolgt durch Driicken ei-
nes Wertes grofRer als ,1* auf der Leistungsleiste, bestatigt durch die Anderung der
Leuchtstarke der LED von intensiv auf gedampft.

Sie wird wieder aktiviert durch Driicken der LED, die wieder intensiv leuchtet.

etrieb aktiviert und die LED leuchtet stark auf. Die Ab-

.'E‘;l. PAUSE- und RESTART-Funktion.
In Kombination mit anderen Tasten kann das Benutzerment aufgerufen werden.
) Funktion Auftauen von Lebensmitteln oder sanftes Schmelzen von Butter, Schoko-

lade oder Honig ... usw.
In Kombination mit anderen Tasten kann das Installateur-Meni aufgerufen werden.

Wenn man einen Kochtopf auf eine der
4 Kochzonen stellt, erkennt das Koch-
feld automatisch seine Prasenz und das
entsprechende Digit leuchtet, damit
man es druckt.

Wenn keine Kochtopfe oder andere
Utensilien auf der Kochzone vorhanden
sind, sind die Digits nicht zu sehen.

Auf dem Bedienfeld leuchten die wahl-
baren Funktion, allerdings bei niedriger
Intensitat. Wahlen Sie die durch Beruh-
ren des entsprechenden Symbols die
Funktionen aus.

9. LEISTUNGSBEGRENZU

NG
Wenn das Gerat zum ersten Mal an die
hausliche  Stromversorgung  ange-

schlossen wird, muss der Installateur
die Leistung der Kochzonen entspre-
chend der tatsachlichen Kapazitaten
der hauslichen elektrischen Anlage ein-
stellen.

Wenn dies nicht erforderlich ist, kann
das Kochfeld direkt mit @ eingeschaltet
oder alternativ das unten beschriebene
Verfahren befolgt werden, um auf das
Menu zuzugreifen.

Vor der Durchfuhrung des Vorgangs
wird empfohlen, den gesamten Absatz
zu lesen.

Das Kochfeld an die hausliche Strom-
versorgung anschliel3en.

Bei der ersten Energieversorgung blinkt
das Symbol 2
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Halten Sie die Taste L gedruckt und
dricken Sie die 4 Digit-Tasten der

-
Kochbereichen ( -J ) nacheinander von
rechts beginnend gegen den Uhrzeiger-
sinn.

@ 01234567289 L (i

Jedes Drucken wird durch einen Piep-
ton signalisiert und beim Loslassen der

Taste L ist wie folgt zu sehen:
Das hintere linke Digit liest abwech-

r N
selndL und . U.

Auf das vordere linke Digit erscheint U

Dricken Sie das hintere linke Digit und
die Nummer 8 auf der Stromleiste, um
das Einstellungsmenu aufzurufen. Dies

wird durch den Wechsel der Anzeige
von (£ und . O) bis (€ und ) bestatigt.
Sie befinden sich nun im Menu der
Kochfeldleistungseinstellungen.
Dricken Sie das vordere linke Digit und
wahlen Sie einen der in der Leistungs-
leiste angezeigten Werte (0-1-2-3) ge-
mal} der folgenden Tabelle.

Wert auf der | kW
Leistungsleis-
te

0 74

Hinweise

Anfangs-Standardeinstellung




1 45 Sobald Sie den korrekten Wert eingege-

2 35 ben haben, berthren Sie mit langem

3 28 Druck O, um den Eingabe zu bestéti-
gen.

10. FUNKTIONEN DES KOCHFELDES

(o ]
o
®
o oHe Ho
o H Ho
— - A
@ 0122456789 L 4

Kindersicherung

Diese Funktion verhindert die versehentliche Bedienung des Gerats

Um sie zu aktivieren: Wenn ein Kochtopf auf dem Kochfeld steht, 3 Sekunden lang das entspre-
chende Digit driicken. Wenn kein Topf auf dem Kochfeld steht, 3 Sekunden lang eines der Digits

nicht sichtbar) neben dem Punkt (. links driicken. Lassen Sie das Digit los und schieben Sie den
inger \,/on 0 a 9 auf der Leistungsleiste entlang, welche die Betriebssequenz anzeigt. Alle Digits

zeigen L.
Die beschriebenen Vorgange mussen innerhalb von 10 Sekunden abgeschlossen sein.

Um sie zu deaktivieren: Eine der Digit der Kochzonen fiir 3 Sekunden drticken. Lassen Sie das Di-
git los und schieben Sie den Finger von 9 a 0 auf der Leistungsleiste entlang, welche die Betriebs-
sequenz anzeigt.

Die beschriebenen Vorgange mussen innerhalb von 10 Sekunden abgeschlossen sein.

Sperren

Ermdglicht das Sperren der Kochfeldeinstellungen fur 15 Sekunden zur schnellen Reinigung.

Zur Aktivierung: Dricken Sie die Digit-Tasten (] der vorderen rechten und vorderen linken Koch-
bereiche gleichzeitig. Das Display des Bedienbereiches fiir die Verwaltung des Timers zeigt die
Zeituhr von 15 Sekunden an und schaltet sich ===0 ein.

Zur Deaktivierung: Driicken Sie @ oder warten Sie 15 Sekunden lang.

Boost-Funktion

SOV\(IjOh| die Kochbereiche als auch die Abzugshaube kénnen auf eine Extra-Leistung eingestellt
werden.

Zur Aktivierung: Drucken Sie sowohl fur die Abzugshaube als auch fir die Kochzone zweimal die
"9" auf der Leistungsskala. Die entsprechende Digit-Taste zeigt I~ an.

Um sie zu deaktivieren: Einen der anderen Werte auf der Leistungsleiste auswahlen.
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Timer der
Kochzonen

Ee.rt Timer ermdglicht das Abschalten einer bestimmten Kochzone nach Ablauf der eingestellten
eit.

Die Kochzonen kénnen einzeln programmiert werden, da jede ihren eigenen Timer hat.

Um die Funktion zu aktivieren: Driicken Sie bei Kochzone in Betrieb, um auf die Timer-Steuerbe-
fehle fur diese Zone zuzugreifen.

Driicken Sie einzeln auf die Digit-Tasten des Timer-Bedienbereiches und stellen Sie die Werte ein-
tzelr)1 ein, indem Sie diese auf der Leistungsskala wahlen (mindestens 1 Minute - maximal 99 Minu-
en).

Die Bestéatigung erfolgt nach 10 Sekunden Inaktivitat.

Im Display des Bedienbereiches fiir die Verwaltung des Timers wird die Zeituhr angezeigt, sofern
diese eingestellt ist. Andernfalls wird standardmaRig "C L" angezeigt. Der Timer kann in allen Berei-
chen eingestellt werden, und auf dem Display wird immer der Timer mit der kirzesten verbleiben-
den Zeit angezeigt.

Wiederholen Sie die Vorgange, um den Timer-Wert zu &ndern.

Zum Deaktivieren der Funktion: Driicken Sie bei Kochzone in Betrieb, um auf die Timer-Steuerbe-
fehle fiir diese Zone zuzugreifen.

Setzen Sie die Timer-Werte auf Null oder driicken Sie die On/Off-Taste.

Timer (allgemein)

Alarm-Timer flir den allgemeinen Gebrauch.

Zur Aktivierung_: Driicken Sie bei ohne Tbgfe eingeschaltetem Kochfeld einzeln auf die Digit-Tasten
des Timer-Bedienbereiches und stellen Sie die Werte einzeln ein, indem Sie diese auf der Leis-
tungsskala wahlen (mindestens 1 Minute - maximal 99 Minuten).

Im Display des Bedienbereiches fiir die Verwaltung des Timers wird die Zeituhr angezeigt, sofern
diese eingestellt ist. Andernfalls wird standardmalRig "C L" angezeigt.

Zur Deaktivierunfq: Stellen Sie die Timerwerte auf Null oder driicken Sie zweimal @ bei ausge-
schaltetem Kochteld.

Schmelzfunktion Um sie zu aktivieren: Eine der 4 Kochzonen auswahlen und L driicken.

Das Digit der ausgewahlten Zone zeigt U.
Zum Deaktivieren L oder CD drlcken.

Aufwarmfunktion | Diese Funktion dient zum Aufwéarmen eines Kochtopfes auf der hochsten Stufe, bevor man mit dem
Kochen auf einer ausgewahlten Stufe fortfahrt. Die Dauer, flir welche die Kochzone auf der hdchs-
ten Leistungsstufe gehalten wird, hangt von der eingestellten Endgarstufe ab. Siehe die Tabelle:
Leistungsstufe Timer (Sekunden)

1 40

2 72

3 120

4 176

5 256

6 432

7 120

8 192

9 Nicht verfligbar

P Nicht verfigbar

Zum Aktivieren mit einem Topf auf dem Kochfeld und bei ausgewahlter Kochzone, 3 Sekunden

lang auf den auf der Leistu.n?§le"iste gewahlten Wert (von 1 bis 8% drlcken. Im Display der entspre-

chenden Kochzone erscheint "A" + der gewahlte Wert.

Man kann die Garstufe erhdhen, aber nicht vermindern, dann schaltet sich die Funktion ab.
Pausenfunktion Diese Funktion erlaubt jede auf dem Kochfeld aktivierte Funktion in Pause zusetzen /neu zu star-

ten, indem die fiir das Kochfeld zur Verfiigung stehende Leistung reduziert wird und alle Funktio-
nen auf Null gestellt werden. Wenn die Pausenfunktion nicht innerhalb von 10 Minuten deaktiviert
wird, schaltet sich das Kochfeld automatisch ab.

Um die Funktion zu aktivieren: Mit einem Kochtopf auf dem Kochfeld in der ausgewahlten Kochzo-

W
ne fiir mindestens 1 Sekunde auf die Pausenfunktionstaste THJ driicken. Alle Displays zeigen / :

W
Zum Deaktivieren der Funktion: T 1 Sekunde lan gedriickt halten, bis es blinkt. Driicken Sie in-
nerhalb von 10 Sekunden eine beliebige Taste . Die Funktion wird deaktiviert und das Kochfeld
lauft weiter mit den vorherigen Einstellungen.
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Abruffunktion Diese Funktion wird verwendet, um die Betriebseinstellungen des Kochfelds bei einem unbeabsich-

tigten Halt oder einem plotzlichen Stromausfall abzurufen.

1]

Wenn das Kochfeld sich abschaltet, blinkt die Taste THT fiir 6 Sekunden, wenn man es innerhalb

von 6 Sekunden durch Driicken der Taste \L) wieder einschaltet. Driicken sie die Taste Ti, um
die vorherigen Einstellungen wiederherzustellen. Ein Piepton bestatigt den Vorgang.

Kombifunktion Diese Funktion erlaubt, 2 Kochzonen zu koppeln, um sie wie eine einzige, groRere Kochzone zu
(,Briickenfunktion“)  |verwenden und zu kontrollieren. Das bietet die Méglichkeit, Topfe mit breiteren Boden zu benutzen.

Es konnen fir die Funktion ausschlielich die linken oder rechten Kochzonen ausgewahit werden.

?crmung: Die linken Kochbereiche kénnen nicht mit den rechten verbunden werden und umge-
ehrt.

Zum Aktivieren/Deaktivieren der Funktion: Gleichzeitig auf die Digits der linken oder rechten Koch-

zonen driicken, um die 2 Kochzonen, die man verbinden mochte, auszuwahlen, bis das Digit ! I er-
scheint, das anzeigt, dass die Funktion aktiviert ist. Das andere Digit wird zum Einstellen der Leis-
tungsstufe verwendet.

11. FUNKTIONEN DES ABZUGS

®
M|
O,_,tt

5

Die Bedienungselemente der Kochbereiche, der Abzugshaube und des Timers kdnnen durch Driicken der Referenz-Digit-
Taste aktiviert werden .

,,gu

Driicken Sie ,9° auf der Leistungsleiste zur Einstellung der Geschwindigkeit INTENSIV 1. Diese Geschwin-

digkeit ist flir eine Aktivierung von 10 Minuten getaktet. Nach Ablauf dieser Zeit kehrt das System automa-

’&sch riur_ quvclzr.?mgestellten Geschwindigkeit zurtick. Die Deaktivierung erfolgt durch Wahl einer anderen
eschwindigkeit.

Driicken Sie zweimal ,9“ auf der Leistungsleiste zur Einstellung der Geschwindigkeit INTENSIV 2. Diese
Geschwindigkeit ist fur eine Aktivierung von 5 Minuten getaktet. Nach Ablauf dieser Zeit kehrt das System
automatisch zur zuvor eingestellten Geschwindigkeit zurtick. Die Deaktivierung erfolgt durch Wahl einer
anderen Geschwindigkeit.

Funktion

Delay (Verzoge-
rung)

Diese Funktion ist nur verfugbar, wenn der Automatikmodus deaktiviert ist. Die Deaktivierung des Automa-
tikbetriebs erfolgt durch Driicken von ,A".

Driicken Sie die Digit-Taste des Abzugs und stellen Sie eine Geschwindigkeit in der Leistungsskala ein.

Driicken Sie das Digit, um den Timer zu verwalten, der "CL" anzeigte, aber auf den bereits auf 15 Minuten
eingestellten Countdown umschaltet.

Q)

Timer-Symbol

Er[.]tcléen Sie nach Wahl der Abzug-Digit-Taste die Digit-Tasten der Timer-Verwaltung zur Einstellung der
eituhr.

O

Symbol der Fettfilterwartung
Die mit der LED erscheinende Meldung bezuglich der Reinigung des Fettfilters ist stets aktiviert.

Kohlefilter-Wartungssymbol

Standardmafig befindet sich die Abzugshaube im Saugmodus. Wenn die Last ausgeschaltet ist, driicken
Sie die Digit-Taste der Abzugshauben-Bedienelemente, um den Abzug zu aktivieren. Driicken Sie die Di-
git-Taste erneut 5 Sekunden lang:

Aktivieren Sie den Kohlefilter:

Das Kohlefiltersymbol (Geruchsschutz) leuchtet 1 Sekunde lang auf.
Deaktivierung des Kohlefilters:

Das Kohlefiltersymbol (Geruchsschutz) blinkt zweimal.

Nach der Aktivierung zeigt das Aufleuchten des Symbols an, dass die Wartung des Kohlefilters (Geruchs-
schutz) erforderlich ist.

Reset und Wiederaktivierung des Kohlefilters
Nach der Filterwartung:
- ![Z)riijcken Sie 5 Sekunden lang die Taste. Die Fettfilter-LED erlischt und die Zeituhr wird erneut gestar-
et.

- Dru?kr?nt Sie 5 Sekunden lang die Taste. Die Geruchsfilter-LED erlischt und die Zeituhr wird erneut
gestartet.
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12. PERSONALISIERUNG DES BENUTZERMENUS

Vor der Durchflihrung des Vorgangs wird empfohlen, den gesamten Absatz zu lesen.
Driicken Sie @

Driicken Sie (D innerhalb von 3 Sekunden erneut.

1]

Jetzt beginnt die Taste T zu blinken.

W '-
Driicken Sie und halten Sie T gedriickt: Die Digits der Kochzonen zeigen —J.
W

Halten Sie T weiter gedriickt und beginnen Sie, beginnend mit dem linken vorderen und weiter im Uhrzeigersinn
nacheinander alle Digits der Kochzonen zu driicken.

L L]
] ]

® 01234586789 2

Das hintere linke Digit zeigt als Alternative U sowie eine Nummer von 2 bis 7 fiir den Menu-Code.
Das vordere linke Digit zeigt eine Nummer, die von den in der Auswahl angegebenen Parametern abhangt.
- Driicken Sie das hintere linke Digit.

- Wabhlen Sie eine Zahl in der Leistungsleiste, um den Meni-Code aufzurufen.

— Drlicken Sie das vordere linke Digit.

— Wabhlen Sie eine Zahl in der Leistungsleiste, um einen Wert auszuwahlen.
Schauen Sie in die folgende Tabelle fir die Angaben:

Menii Beschreibung Wert
-Code
U2 Menu zum Einstellen des Audiovolumens der Tasten. 0 - Ton abgeschaltet
1 - Min.
3 - Max
u3 MenUl zum Einstellen des Volumens des Summers fiir die Mi-|0 - Ton abgeschaltet
nuten. 1 - Min.
3 - Max
U4 Meni zum Einstellen der Display-Helligkeit. 0 - Max
9 - Min.
us MenU zum Einstellen der Animation der Zeitkontrolle. 0 - Animation deaktiviert
1 - Animation aktiviert
ué Mend fir die Topferkennungsfunktion. 0 - Aktiviert
1 - Nicht aktiviert
u7 MenU zum Einstellen des Countdowns. 0 - Dauerblinken und Abschaltung
1 - Zehn Mal Blinken und Abschaltung
2 - Ein Mal Blinken und Abschaltung

- Nach Eingabe des korrekten Werts @ fir 2 Sekunden drlcken.

W

— Um das Mendi zu verlassen, T driicken.

Wenn kein Vorgang ausgefuhrt wird, schliet sich das Benutzermenus nach 1 Minute.

13. GARTABELLE

Leistungsstufe |Garmethode

Zu verwenden zum

1 Schmelzen, leichtes Erhitzen

Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen
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2 Schmelzen, leichtes Erhitzen Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen

3 Auf Temperatur bringen Reis

4 Lange Garzeiten, reduzieren, diinsten Gemiise, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch

5 Lange Garzeiten, reduzieren, diinsten Gemlse, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch

6 Lange Garzeiten, Schmoren Nudeln, Suppe, Schmorfleisch

7 Leichtes Frittieren Rosti (Kartoffelpuffer), Omeletts, panierte und ge-

bratene Gerichte, Bratwurst
Ausbacken, Frittieren Fleisch, Pommes Frites

9 Schnelles Braten bei hohen Temperaturen Steaks

P Schnelles Erhitzen Wasser kochen
14. LEISTUNGSMANAGEM 15. LEITFADEN ZUR

ENT-FUNKTION VERWENDUNG DER
Dieses Produkt ist mit einer elektronisch TOPFE

gesteuerten Leistungsmanagement-
Funktion ausgestattet.

Diese Funktion steuert die Abgabe der
maximalen Leistung von 3700 W zwi-
schen den kombinierten Kochzonen
(linke und rechte Seite), wobei die Leis-
tungsverteilung optimiert wird und die
Systemuberlastung vermieden wird.

Zu diesem Zweck wird die Gesamtleis-
tung kontinuierlich Gberwacht und gege-
benenfalls reduziert. Steht die bendtigte
Gesamtleistung nicht zur Verfugung, re-
duziert ein Steuerelement standardma-
Rig die Leistung eines anderen Koch-
elements auf das Niveau unmittelbar
unter der jeweiligen Leistungskurve, um
die Stromaufnahme von 16 A nicht zu
uberschreiten.

In diesem Fall erkennt der Generator
den letzten von der Benutzeroberflache
Ubermittelten Befehl mit der hochsten
Prioritat und reduziert gegebenenfalls
die zuvor fur ein anderes Kochelement
aktivierten Einstellungen.

Die Leistungsmanagement-Funktion
wird zunachst auch beim Erkennen ei-
nes Topfes auf der Kochstelle aktiviert.
Beispiel:

Wenn die zusatzliche Leistungsstufe
(Boost) (P) fur Kochzone 1 gewahlt
wird, kann Kochzone 2 die Leistungs-
stufe 9 nicht gleichzeitig Uberschreiten
und wird automatisch begrenzt.”

Welche Topfe zu verwenden sind

Nur Toépfe mit ferromagnetischem Bo-
den verwenden, die fur die Verwendung
auf Induktionskochfeldern geeignet
sind:

» Gusseisen

« Emaillierter Stahl

« Karbonstahl

» Rostfreier Stahl (auch nicht vollstan-
dig)

* Aluminium mit ferromagnetischer Be-
schichtung oder Boden mit ferroma-
gnetischer Platte

Um die Eignung eines Topfes zu bg

stimmen, Uberprufen, ob das Symbol 20
(normalerweise auf dem Boden gestem-
pelt) vorhanden ist. Es kann auch ein
Magnet in die Nahe des Topfes ge-
bracht werden. Bleibt er anhaftend, be-
deutet dies, dass der Topf auf einem In-
duktionskochfeld verwendet werden
kann.

Immer Topfe mit einem flachen Boden
verwenden, welche die Warme gleich-
mafRig verteilen, um die Effizienz zu ge-
wahrleisten. Wenn der Boden nicht voll-
kommen eben ist, kann dies die Strom-
und Warmeleitung beeintrachtigen.

Wie Topfe zu benutzen sind

Mindest-Topf-/Pfannendurchmesser fur
die verschiedenen Kochzonen.
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Um die einwandfreie Funktion des
Kochfeldes zu gewahrleisten, muss der
Topf einen oder mehrere der auf der
Oberflache des Kochfeldes angegebe-
nen Referenzpunkte abdecken und
einen geeigneten Mindestdurchmesser
aufweisen.

Immer jene Kochzone verwenden, die
sich am besten fur den Durchmesser
des Topfbodens eignet.

Kochzone Durchmesser des Topfbodens
min. @ (empfohlen) | max. @ (empfohlen)

190 mm 230 mm

Kombinierte Kochzo-
ne links/rechts

Einzelkochzone links/
rechts

110 mm 190 mm

Leere oder diinnbddige Topfe und
Pfannen

Keine leeren Topfe/ Pfannen oder sol-
che mit dinnem Boden auf dem Koch-
feld verwenden, da so die Temperatur-
kontrolle oder die automatische Ab-
schaltung der Kochzone bei zu hoher
Temperatur unmoglich ware, mit dem
Risiko, den Topf oder die Oberflache
des Kochfelds zu beschadigen.

Sollte dies eintreten, nichts beruhren
und abwarten, bis alle Komponenten
abgekuhlt sind.

Sollte eine Fehlermeldung auftreten sie-
he Abschnitt ,Problemlosung®.

Normale des

Kochfelds

Die Induktionstechnik basiert auf der Er-
zeugung elektromagnetischer Felder.
Diese elektromagnetischen Felder er-
zeugen Warme direkt am Boden des
Topfes. Topfe und Pfannen kdnnen je
nach Bauart eine Vielzahl von Ge-
rauschen oder Vibrationen erzeugen.
Diese Arten von Gerauschen werden
wie folgt beschrieben:

Leichtes Brummen (wie das Ge-
rausch eines Transformators)

Dieses Gerausch entsteht beim Kochen
mit einem hohen Warmepegel und wird
durch die Energiemenge bestimmt, die
vom Kochfeld in die Topfe Ubertragen
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Betriebsgerausche

wird. Das Gerausch hort auf oder nimmt
ab, wenn der Warmepegel reduziert
wird.

Leichtes Zischen

Dieses Gerausch entsteht, wenn der
Kochbehalter leer ist, und verstummt,
sobald der Behalter mit Wasser oder
Lebensmitteln gefullt ist.

Knistern

Dieses Gerausch tritt bei Topfen aus
zahlreichen Materialien auf, die Uberein-
ander geschichtet sind, und wird durch
die Vibrationen der Oberflachen verur-
sacht, an denen die verschiedenen Ma-
terialien aufeinanderstof3en. Das Ge-
rausch kommt von den Topfen und kann
je nach Menge und Art der Zubereitung
variieren.

Starkes Zischen

Dieses Gerausch tritt bei Topfen aus
verschiedenen, ubereinander geschich-
tet Materialien auf, sowie dann, wenn
sie mit maximaler Geschwindigkeit oder
auch an zwei Kochbereichen verwendet
werden. Das Gerausch hort auf oder
nimmt ab, wenn der Warmepegel redu-
ziert wird

Ventilatorgerausche

Fur ein korrektes Funktionieren des
elektronischen Systems muss die Tem-
peratur des Kochfelds angepasst wer-
den. Zu diesem Zweck ist das Kochfeld
mit einem Kuhlventilator ausgestattet,
der aktiviert wird, um die Temperatur
der Elektronik zu reduzieren und zu re-
geln. Es kann vorkommen, dass der
Ventilator nach dem Ausschalten des
Gerats weiterlauft, wenn die Kochfeld-
temperatur als noch zu hoch erkannt
wird.

Rhythmische Klange ahnlich dem Ti-
cken einer Uhr

Dieses Gerausch tritt nur auf, wenn min-
destens drei Kochzonen in Betrieb sind,
und verschwindet oder sinkt, wenn eini-
ge ausgeschaltet werden.

Die beschriebenen Gerausche sind ein
normales Merkmal der Induktionstech-
nik und konnen daher nicht als Fehler
betrachtet werden.




16. PROBLEMLOSUNG

Fehlercode Beschreibung Magliche Fehlerursache Abhilfe
"Akustische War- | Die Bedienungf der Ab-|Beschadigung oder fehlerhafte Ver-|Uberpriifung des Anschlusses/Aus-
nung beim Start. Es |zugshaube unktioniert|bindung des Kabels LIN auf der|wechselung des Kabels LIN
wird kein Fehlercode |nicht Elektronikkarte der Abzugshaube
angezeigt"
ER03 Das Kochfeld schaltet sich|Es wurde ein stetige Aktivierung der|Das Wasser bzw. den Topf von der
nach 10 Sekunden ab.  |Tasten festgestellt. Glaskeramikoberflache und dem Be-
Es befindet sich Wasser oder ein|dienfeld entfernen.
Topf auf dem Bedienfeld.
ER21 Das Kochfeld schaltet sich |Die Innentemperatur der elektroni-| Das Kochfeld abkihlen lassen.
aus. schen Komponenten ist zu hoch. Uberpriifen, ob das Kochfeld tiber ei-
ne ausreichende Bellftung verfligt.
Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren.
E2 Die entsprechende Koch-|Der Kochtopf ist leer oder nicht ge-|Das Kochfeld abkihlen lassen.
zone wird abgeschaltet. |eignet. Einen geeigneten Topf verwenden.
Die Temperatur des Kochtopfes oder|Keine leeren Tépfe erwarmen.
ﬂerhGIaskeramlkoberﬂache ist zu
och.
Die Temperatur der elektronischen
Komponenten ist zu hoch.
E3 Die entsprechende Koch-|Topf nicht geeignet. Einen geeigneten Topf verwenden.
zone wird abgeschaltet.  |Der Kochtopf verliert seine magneti-| Der Fehler wird nach 8 s automa-
schen Eigenschaften und kann das|tisch behoben und die Kochzone
Induktionskochfeld beschadigen. kann erneut verwendet werden.
Sollte es zu weiteren Storungen
kommen, muss der Kochtopf ausge-
tauscht werden.
Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren.
E6 Die Kochzone lasst sich|Versorgungsspannung und/oder -|Die Netzspannung und/oder -Fre-
nicht einschalten. Frequenz aulerhalb des zul@ssigen |quenz kontrollieren.
Bereichs. Im Bedarfsfall den Kundendienst
kontaktieren.
E8 Die Kochzonen schalten |Lufterstorung. Lfter reinigen und eventuelle
sich ab. Liifter durch Staub oder Faden ver-| Fremdkorper entfernen.
stopft. Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren.
E4
E5
E7 Das Kochfeld von der Stromversorgung trennen.
E9 Einige Sekunden abwarten und dann das Kochfeld wieder an die Stromversorgung anschlief3en.
ER20 Sollte das Problem weiterhin bestehen, den Kundendienst kontaktieren und den am Display angezeig-
ER22 ten Fehlercode angeben.
ER31
ER36
ER47
EA
EH

17. WARTUNG -
REPARATUR UND
KONFORMITAT

« Stellen Sie sicher, dass die Wartung
der elektrischen Komponenten nur
vom Hersteller oder vom Kunden-

dienst durchgefuhrt wird.

» Stellen Sie sicher, dass beschadigte
Kabel nur vom Hersteller oder der
Serviceabteilung ausgetauscht wer-
den.

Wenn Sie sich an den Kundendienst
wenden, geben Sie bitte die folgenden
Informationen an:

» Storungstyp
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* Geratemodell (Art./Cod.)
« Seriennummer (S.N.)

Diese Informationen sind auf dem Ty-
penschild angegeben. Das Typenschild
befindet sich unten am Gerat.

Produktinformation gemaR Verord-
nung Nr. 66/2014

Bezugsnormen:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C€

Dieses Gerat wurde gemafl den EWG-
Richtlinien entworfen, hergestellt und
vermarktet.

18. TECHNISCHE DATEN

Produktkennzeichnung
Typ: 4300
Modell: HET949BSC

Entnehmen Sie die Informationen dem
Typenschild auf der Unterseite des Pro-
dukts.

Der Hersteller verbessert die Produkte
kontinuierlich. Aus diesem Grund kon-
nen sich die Texte und Abbildungen in
diesem Handbuch ohne vorherige An-
kindigung andern.
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1,2 Flexible Kochzone 1 + 2 In Briickenfunkti-
on
3,4 Flexible Kochzone 3 + 4 In Briickenfunkti-
on

Parameter Wert Abmessun-
gen (mm)
Nutzabmessungen - 830 x 520 (Lx P)
Versorgungsspan- | 220-240 V, 50 Hz; 220
nung / -frequenz V, 60 Hz
3N~/2N~ 380-415 'V,
50 Hz

3N~/2N~ 380 V, 60 Hz

Elektrische Daten und Heizelement-Daten

Kochbereich 1,2,3,4 | 2100 W; Power Boost: 210 x 190
3000 W

Flexibler ~ Kochbe-| 3000 W; Power Boost: 210 x 390

reich 3700 W

1+2, 3+4

Parameter Wert MaReinheit

Gewicht des Gera- 21 kg

tes

Anzahl  Kochberei- 4

che

Warmequelle Induktion




