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Bevor Sie das Gerat benutzen

Priifen Sie nach dem Auspacken sowie vor jedem Gebrauch, ob
der Artikel Schaden aufweist.

Sollte dies der Fall sein, benutzen Sie den Artikel nicht, sondern
benachrichtigen Sie bitte Ihren Handler.

Die Bedienungsanleitung basiert auf den in der Europaischen
Union giltigen Normen und Regeln. Beachten Sie im Ausland
auch landesspezifische Richtlinien und Gesetze!

heitshinweise und die Bedienungsanleitung aufmerk-
sam durch. Nur so kénnen Sie alle Funktionen sicher
und zuverlassig nutzen.
Heben Sie die Bedienungsanleitung gut auf und Gibergeben Sie
sie auch an einen méglichen Nachbesitzer.

@ Lesen Sie vor der Inbetriebnahme zuerst die Sicher-

Lieferumfang

Raucherkammer (1)

Griff (2)

Haken (3)

Standbein, hinten links (4)
Standbein, vorne links (5)
Standbein, rechts (6)

Radachse (7)

Rad (8)

Brennerabdeckung (9)
Fleischhaken (10)

Schlot (11)

Luftungsklappe (12)

Ventil und Bedienfeld (13)
Temperaturregler (14)

Handgriff (15)

Thermometer (16)

Halterung fir Auffangschale (17)
Auffangschale (18)

Réaucherrost (19)

Halterung fir Wasserschale (20)
Wasserschale (21)
Ré&ucherchips-Schale (22)
Deckel fur Raucherchips-Schale (23)
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Befestigungsteile

4  M6x30 mm Schraube (AA)
22 M6x12 mm Schraube (BB)

2 M8 Muttern fir Radachse (CC)

1 M8 Unterlegscheibe (DD)

1 M8 Federring (EE)

1 M8 Mutter (FF)

4 M6 Mutter (GG)

Bitte prifen Sie, ob die Lieferung vollstandig und
unbeschadigt ist. Sollte ein Teil fehlen oder de-

fekt sein, wenden Sie sich bitte an |hren Handler.
Reklamationen nach erfolgter oder angefangener Montage hin-
sichtlich Beschadigung oder fehlender Teile werden nicht aner-
kannt.

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieser Smoker dient zum Rauchern, Erhitzen und Garen von
Speisen.

Der Smoker ist ausschlieBlich zur Verwendung im Freien geeignet
und nur zur Verwendung im privaten Bereich bestimmt.
Verwenden Sie den Smoker nur, wie in dieser Bedienungsan-
leitung beschrieben. Jede andere Verwendung gilt als nicht
bestimmungsgemal und kann zu Sachschaden oder sogar zu
Personenschaden fihren.

Der Hersteller tbernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch
nicht bestimmungsgemafen Gebrauch entstanden sind.

Zu lhrer Sicherheit
Signalsymbole

Gefahr Hohes Risiko!
Missachtung der Warnung kann zu Schéaden fir Leib
A und Leben fuhren.

Achtung Mittleres Risiko!
C Missachtung der Warnung kann Sachschaden verur-
sachen.

Vorsicht Geringes Risiko!
C Sachverhalte, die beim Umgang mit dem Geréat be-
achtet werden sollten.

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE -
bei jedem Gebrauch zu beachten!

— Nur im Freien verwenden!

— Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme
des Gerites.

— ACHTUNG! Zugangliche Teile konnen sehr heil sein.
Kinder fernhalten.

— Gerat wahrend des Betriebs nicht bewegen.

— Nach Gebrauch die Gaszufuhr an der Gasflasche
schlieBen.

Sicherheitshinweise

Gefahr Brandgefahr!

Teile des Smokers werden wahrend des Betriebs
sehr heifls und kénnen Brande entfachen.

— Grundsatzlich einen Feuerldscher und einen Erste-Hilfe-
Kasten bereithalten und auf den Fall eines Unfalls oder
Feuers vorbereitet sein.

— Smoker auf eine ebene, waagerechte, sichere,
hitzeunempfindliche und saubere Oberflache stellen.

— Smoker so aufstellen, dass er mindestens 3 m entfernt
von leicht entziindlichen Materialien wie z.B. Markisen,
Holzterrassen oder Mobeln steht.

— Smoker wahrend des Betriebs nicht transportieren.

— Einige Nahrungsmittel erzeugen brennbare Fette und
Safte. Smoker regelmaRig reinigen, am besten nach jedem
Gebrauch.

— Smoker wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt lassen.




Gefahr Brandgefahr!

Smoker niemals mit geschlossenen Tiiren ein-
schalten/ziinden.

Gefahr Verbrennungs- und Unfallgefahr!

A

Dieses Gerat ist nicht dafir bestimmt, durch
Personen (einschl. Kinder) mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangels Erfahrung und/oder mangels Wissen
benutzt zu werden.

Diesen Personenkreis auf die Gefahren des Gerats
hinweisen und durch eine fir ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigen.

Jegliche Anderungen an dem Produkt stellen eine
groBe  Sicherheitsgefahr dar und sind verboten.
Selbst  keine  unzuldssigen  Eingriffe  vornehmen.
Bei Beschadigungen, Reparaturen oder anderen Problemen
am Grill an unsere Servicestelle oder an einen Fachmann vor
Ort wenden.

Kinder und Haustiere vom Gerat fernhalten.

Der Smoker, die Gasflamme und das Rauchergut werden
wahrend des Betriebs sehr heil}, so dass jeder Kontakt damit zu
schwersten Verbrennungen fihren kann.

Ausreichenden Abstand zu heil’en Teilen halten, da jeder
Kontakt zu schwersten Verbrennungen fiihren kann.

Zum Rauchern und Grillen immer Grill-  oder

Klichenhandschuhe tragen.

Nur langstielige Grillwerkzeuge mit hitzebestandigen Griffen
verwenden.

Keine Kleidung mit weiten Armeln tragen.

Smoker vor dem Reinigen bzw. Wegstellen vollstandig
abkuhlen lassen.

Gefahr Verpuffungsgefahr!

Entzindliche Flussigkeiten, die in die Flammen
gegossen werden, bilden Stichflammen oder

Verpuffungen.

Niemals Zindflussigkeit wie Benzin oder Spiritus verwenden.

Gefahr Vergiftungsgefahr!

Gas ist geruchlos und kann in geschlossenen
Raumen todlich sein!

Grill ausschlieBlich im Freien betreiben.

Gefahr Gesundheitsgefahr!

A

Verwenden Sie keine Farblosemittel oder Verdlinner, um
Flecken zu entfernen. Diese sind gesundheitsschadlich
und dirfen nicht mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen.

Gefahr Gefahren fiir Kinder!

ﬂ Kinder kénnen sich beim Spielen in der
Verpackungsfolie verfangen und darin ersticken.
Lassen Sie Kinder nicht mit den Verpackungsfolien spielen.
Achten Sie darauf, dass Kinder keine kleinen Montageteile in

den Mund nehmen. Sie kdnnten die Teile verschlucken und
daran ersticken.

Gefahr Verletzungsgefahr

Am Smoker und an den Einzelteilen befinden sich
zum Teil scharfe Kanten.

Mit den Einzelteilen des Smokers vorsichtig umgehen,
damit Unfalle bzw. Verletzungen wahrend des Aufbaus
und des Betriebes vermieden werden. Gegebenenfalls
Schutzhandschuhe tragen.

Den Smoker nicht in der Nahe von Eingangen oder viel
begangenen Zonen aufstellen.

Wahrend des Gebrauchs immer gréite Sorgfalt austiben. Bei
Ablenkung kénnen Sie die Kontrolle Uber das Geréat verlieren.

Seien Sie stets aufmerksam und achten Sie immer darauf,
was Sie tun. Das Produkt nicht benutzen, wenn Sie
unkonzentriert oder miide sind bzw. unter dem Einfluss von
Drogen, Alkohol oder Medikamenten stehen. Bereits ein
Moment der Unachtsamkeit beim Gebrauch des Produktes
kann zu ernsthaften Verletzungen fiihren.

Achtung Beschadigungsgefahr!

Wahrend des Gebrauchs koénnen sich die
Verschraubungen allmahlich lockern und die Stabilitat
des Smokers beeintrachtigen.

— Prufen Sie die Festigkeit der Schrauben vor jedem Gebrauch.

Ziehen Sie ggf. alle Schrauben noch einmal nach, um einen
festen Stand zu gewahrleisten.

Achtung Beschédigungsgefahr!

Verwenden sie keine starken oder schleifenden
Lésemittel oder Scheuerpads, da diese die
Oberflachen  angreifen  und  Scheuerspuren
hinterlassen.

A

Gefahr

Verbrennungs- und Unfallgefahr!
Vorsicht! Falls Sie Gasgeruch wahrnehmen:

Sofort die Gaszufuhr der Gasflasche schliefRen.
Alle offenen Flammen I6schen.

Keine elektrischen Gerate bedienen.

Den umliegenden Bereich bellften.

Leckstellenpriifung vornehmen, wie in dieser

Bedienungsanleitung beschrieben.

Wenn nach der Prifung und der Leckstellenbeseitigung
weiterhin Gasgeruch wahrgenommen wird, das Gerét nicht
weiter benutzen. Umgehend einen Gas-Fachmann oder ihren
Handler, bei dem das Gerat gekauft wurde, benachrichtigen.

Gefahr Verbrennungs- und Unfallgefahr!
Den Smoker nicht in unmittelbarer Ndhe von
A Brennstoffen (z. B. Benzin) oder anderen
entziindbaren Fliissigkeiten  oder  Gasen
aufbewahren.

— Die Gasflasche muss wahrend der Lagerung vom Smoker

getrennt sein.

— Die Gasflasche nicht in unmittelbarer Nahe des Smokers

aufbewahren.



Montage

Vorbereitung

Gefahr Verletzungsgefahr!
Die Nichtbeachtung der An-
A weisungen kann zu Problemen
und Gefahren bei der Verwen-
dung des Smokers fihren.

Befolgen Sie alle hier aufgeflihrten Montageanweisungen.

1. Lesen Sie sich die Montageanweisungen zunachst vollstan-
dig durch.

2. Nehmen Sie sich ausreichend Zeit fiur die Montage und
schaffen Sie eine ebene Arbeitsflache von drei bis vier Qua-
dratmetern.

3. Eventuell sind Kleinteile wie etwa Griffe bereits vormontiert.
4. Fur die Montage werden zwei Personen bendtigt.

Benotigtes Werkzeug

1x Kreuzschlitzschraubendreher
1 x verstellbarer Maulschliissel

Smoker zusammenbauen

Den Smoker auspacken und samtliche Verpackungsfolien ent-
fernen. Das Verpackungsmaterial auer Reichweite von Kin-
dern aufbewahren und nach dem Zusammenbau des Grills den
Vorschriften entsprechend entsorgen.

Montage

1. Offnen Sie die Tiir der Raucherkammer und befestigen Sie
den Griff (2) und den Haken (3) mit Schrauben (AA) und Mut-
tern (GG) an.
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Befestigen Sie die Standbeine (4 und 5) auf der Griffseite
und (6) gegentiberliegend mit Schrauben (BB) an der Unter-
seite der Raucherkammer (1).

. W\ J

. Stecken Sie die Radachse (7) unten durch die Locher in den
Standbeinen (4,5). Stecken Sie die Rader (8) auf die Enden
der Radachse. Sichern Sie die Rader mit 2 Radmuttern (CC).

~




4. Befestigen Sie die Brennerabdeckung (9) mit Schrauben (BB) an 6. Bringen Sie die Liftungsklappe (12) an der Oberseite des
der Unterseite der Rducherkammer (1). Schlots an.

) - ~
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Stellen Sie den Smoker mithilfe einer zweiten Person aufrecht. 7. Befestigen Sie das Ventil und Bedienfeld (13) mit Schrauben
(BB) an der Raucherkammer. Stecken Sie das Zlindkabel in das
5. Setzen Sie den Schlot (11) und die Fleischhaken (10) mit Ventil.

Schrauben (BB) in die Raucherkammer ein.




8. Befestigen Sie den Handgriff (15) mit Unterlegscheibe (DD), 10. Setzen Sie Halterung fir die Auffangschale (17) in die Rau-
Sprungfeder (EE) und Mutter (FF) an der Tuir. cherkammer.

N /UT )

.

11. Setzen Sie die Auffangschale (18) in die dafiir vorgesehene
Halterung (17) ein.

h T &, ~




12. Legen Sie die Wasserschale mit Halterung (20,21) und Réau-
cherroste (19) in der Raucherkammer.
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13. Legen Sie die Raucherchips-Schale (22) mit dem Deckel
(23) in die Raucherkammer.

Wichtig: Alle Schrauben miissen fest angezogen sein.

Gasflasche anschlieRen

Dieses Gerat ist nur fir Niederdruck Butan-/Propangas geeignet
und muss mit einem geeigneten Niederdruck-Regler und einem
flexiblen Schlauch ausgestattet sein. Der Gasschlauch muss
mit geeigneten Schlauchschellen angeschlossen sein. Dieses
Gerét ist daflir vorgesehen, einen 50 mBar Regler mit Butan-/
Propangas zu bedienen. Verwenden Sie einen geeigneten
Regler der nach BSEN 12864:2001 zertifiziert ist. Erkundigen
Sie sich bei Inrem LPG Gaslieferanten nach geeigneten Reglern
fur Gasflaschen. Fur den Betrieb dieses Smokers bendtigen Sie
eine handelsubliche 5 kg-Flasche Propan- bzw. Butangas.

Hinweis: Gasflasche und Gasschlauch haben Linksgewinde!

Regler und Schlauch

Diese Zubehorteile werden mit dem Smoker geliefert. Ersatz
hierfir ist bei Threm Geratehandler oder einem autorisierten
LPG Gaslieferanten verfligbar. Verwenden Sie nur Regler und
Schlauche, die fur LP Gas mit den genannten Druckwerten
zertifiziert sind. Die Lebenserwartung des Reglers betragt
ungefahr 2 Jahre. Es wird empfohlen, den Regler innerhalb von
2 Jahren ab Herstellungsdatum auszutauschen.

Die Verwendung eines falschen oder defekten Reglers und
Gasschlauchs ist gefahrlich. Prifen Sie vor jedem Gebrauch
des Smokers, dass die korrekten Teile verwendet werden.

Der verwendete Gasschlauch muss mit den Vorschriften und
Bestimmungen des Landes Ubereinstimmen, in dem das Gerat
betrieben wird. Die Lange des Gasschlauchs darf 1,5 Meter
nicht Uberschreiten. Verschlissene oder beschadigte Schlauche
missen umgehend ausgetauscht werden. Der Schlauch muss
verwindungs- und knickfrei verlegt sein. Stellen Sie sicher,
dass der Gasschlauch nicht behindert oder geknickt wird, oder
dass er mit Teilen des Gasgrills in Kontakt kommt, mit Ausnahme
seiner Schlauchverbindung.

Aufbewahrung des Gerates

Der Smoker darf nur im Innenbereich aufbewahrt werden, wenn
die Gasflasche entfernt wurde. Wird der Grill fir einen langeren
Zeitpunkt nicht verwendet, sollte er mit einer Schutzhaube
abgedeckt und in einer trockenen und staubfreien Umgebung
gelagert werden.

Die Gasflasche

Eine Gasflasche wird mit diesem Gerat nicht mitgeliefert. Die
Gasflasche muss vom Endverbraucher beigestellt werden.
Lassen Sie Ihre Gasflasche nicht fallen bzw. behandeln Sie
diese nicht grob oder unsachgeman!

Wenn der Smoker nicht verwendet wird, muss die Gasflasche
vom Smoker getrennt werden. Versehen Sie die Gasflasche
mit ihrer Schutzkappe, nachdem die Gasflasche vom Geréat
getrennt wurde. Die Gasflasche muss aulerhalb des Gerates
gelagert werden.

Die Aufbewahrung von Gasflaschen ist nicht zulassig in
Raumen unter Erdgleiche, in Treppenhdusern, Durchgangen
und Durchfahrten von Gebauden, sowie in deren unmittelbarer
Nahe. Die Ventile missen mit Ventilschutzkappen und
Verschlussmuttern versehen sein. Gasflaschen - auch leere -
missen stehend aufbewahrt werden.



Gasflaschen missen im AuRenbereich in einer aufrechten
Position und aulRerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahrt
werden. Die Gasflasche darf nicht in Bereichen aufbewahrt
werden, in denen die Temperatur 50°C Uberschreitet. Die
Gasflasche nicht in der Nahe von Flammen oder anderen
entzindbaren Quellen lagern. Im Bereich von Gasflaschen
nicht rauchen!

Verbindung zum Gerat

Platzieren Sie die Gasflasche auf dem Boden, neben dem
Smoker.

Bevor die Gasflasche am Gerat angeschlossen wird, muss
sichergestellt werden, dass sich kein Schmutz in den Képfen
der Gasflasche, des Reglers oder des Brenners befindet.

Spinnen und Insekten kénnten sich darin befinden und so den
Brenner bzw. das Venturirohr an der Offnung blockieren. Ein
blockierter Brenner kann zu einem Feuer unterhalb des Gerates
fuhren. Reinigen Sie blockierte Brennerdffnungen mit einem
stabilen Pfeifenreiniger.

Achtung! Eine Seite des Gasschlauches handfest auf das
Gewinde des Druckreglers drehen und anschliefend mit Hilfe
eines 17er Gabelschlissels fest anziehen.

Achtung Linksgewinde! Keine zusatzliche Dichtung verwenden!

Die noch freie Seite des Gasschlauches handfest auf das
Gewinde des Ventilanschlusses am Gerat drehen. Anschlie3end
mit Hilfe eines 17er Gabelschlissels fest anziehen.

Achtung Linksgewinde! Keine zusétzliche Dichtung verwenden!

Verbinden Sie den handfest mit dem

Gasflaschenventil.

Druckregler

Befolgen Sie die Instruktionen, die dem Regler beigelegt sind.
Achtung!
Vor jeder Benutzung, alle Anschlisse auf Gasleckstellen priifen!

Die Prifung immer mit Seifenwasser vornehmen. Niemals eine
offene Flamme verwenden, um Leckstellen aufzufinden.

Gasleckstellen priifen

* Mischen Sie einen Teil Geschirrsptilmittel mit 3 Teilen Wasser.
Zum Prifen werden ca. 50 ml Seifenwasser benétigt.

» Stellen Sie sicher, dass der Temperaturregler auf ® (aus)
steht.

» Den Regler mit der Gasflasche verbinden und den Brenner
mit dem linken Temperaturregler einschalten. Stellen Sie
sicher, dass die Verbindungen sicher angeschlossen sind.

» Die Gaszufuhr einschalten.

* Das Seifenwasser auf den Schlauch und an allen
Verbindungen auftragen. Wenn Blasen erscheinen, ist eine
Leckstelle vorhanden.

» Die Leckstelle beseitigen und die Prifung erneut vornehmen.
+ Das Gas abschalten, nachdem die Priifung beendet ist.

+ Falls eine Leckstelle gefunden wird und diese nicht repariert
werden kann, nicht versuchen die Leckstelle weiter zu
reparieren. Wenden Sie sich in diesem Fall an einen
Fachmann.

* Verwenden Sie das Gerat solange nicht, bis die Leckstelle
ordnungsgemal repariert ist.
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Smoker aufstellen

Achtung Beschéadigungsgefahr!

Wahrend des Gebrauchs koénnen sich die
Verschraubungen allmahlich lockern und die Stabilitat
des Smokers beeintrachtigen.

— Prifen Sie die Festigkeit der Schrauben vor jedem Gebrauch.
Ziehen Sie ggdf. alle Schrauben noch einmal nach, um einen
festen Stand zu gewabhrleisten.

» Stellen Sie den Smoker vor dem Gebrauch auf einem ebenen,
festen Untergrund im Freien auf.

Vor dem Rauchern

» Waschen Sie die Roste, Schalen und Haken mit warmem
Spulwasser ab. Anschlielend mit klarem Wasser nachspu-
len und abtrocknen.

¢ Einfeuern
Vor dem ersten Gebrauch, das Gerat flir 40 - 60 Minuten
ohne Lebensmittel, aber mit Wasser und R&ucherchips,
auf ca. 50 °C erhitzen. Durch die Hitze werden die inneren
Teile gereinigt und fertigungsbedingte Rickstande von
eingefarbten Gerateteilen verbrannt.

» AnschlieRend den Smoker vollstandig abkihlen lassen.

Gefahr Explosionsgefahr!

A Lesen Sie zunachst die nachfolgenden Anweisungen

zum Einschalten/Anziinden und alle Warn- und
Sicherheitshinweise durch, bevor Sie den Grill
anziinden.

— Prifen Sie den Smoker auf Risse, Einschnitte oder andere
Beschadigungen, bevor Sie ihn verwenden.

— Verwenden Sie den Smoker nicht mehr, wenn der
Gasschlauch beschéadigt oder poros ist.

— Offnen Sie die Turen des Smokers, bevor Sie den Brenner
ziinden. Es kann sonst zu einer explosiven Entflammung
kommen, die schwere korperliche Verletzungen oder den Tod
verursachen kann.

Ziindsystem - Anziinden

1. Die Tlren des Smokers 6ffnen, bevor der Brenner
eingeschaltet wird.

Stellen Sie den Temperaturregler auf ® (aus).

3. Den Regler mit der Gasflasche verbinden. Die Gaszufuhr
am Regler auf Stellung On (ein) drehen.

4. Drucken Sie auf den Temperaturregler und halten Sie ihn
gedrickt bis der Brenner ziindet.

5. Halten Sie den Temperaturregler nach dem Ziinden noch
so lange gedriickt (ca. 10 Sekunden), bis der Brenner
angeziindet bleibt.

6. Sollte der Brenner nicht innerhalb von 5 Sekunden geziindet
haben, stellen Sie den Drehregler auf die Stellung ,AUS*
und warten 5 Minuten, damit sich das Gas verfllichtigen
kann, und wiederholen Sie den obigen Vorgang. Falls
der Brenner dann immer noch nicht ztindet, ziinden Sie
manuell, wie in der Bedienungsanleitung beschrieben (siehe
Abschnitt Konventionelles Anziinden mit Streichholz).



7. Sobald der Brenner dauerhaft arbeitet, kbnnen Sie die
Temperatur durch Drehen des Temperaturreglers auf eine
Stellung zwischen LOW (NIEDRIG) und HIGH (HOCH)
regeln.

Konventionelles Anziinden mit Streichholz

Gefahr Verbrennungsgefahr!

Zinden Sie den Smoker niemals mit einem
Streichholz von oben an, sondern immer von unten.

1. Die Tiuren des Smokers 6ffnen, bevor der Brenner
eingeschaltet wird.

2. Stellen Sie den Temperaturregler auf ® (aus).

3. Den Regler mit der Gasflasche verbinden. Die Gaszufuhr
am Regler auf Stellung On (ein) drehen. Beugen Sie
sich nicht Uber die Grillflache. Prifen Sie mit Hilfe von
Seifenwasser, ob Leckstellen zwischen Gasflasche und
Regler vorhanden sind.

4. Entfernen Sie die Raucherchips-Schale (5) und lassen Sie
das brennende Streichholz in die Brennkammer, neben den
Brenner fallen.

5. Schnell den Temperaturregler reindriicken und dabei
entgegen dem Uhrzeigersinn auf Stellung HIGH (HOCH)
drehen.

6. Sollte der Brenner nicht innerhalb von 5 Sekunden
gezlndet haben, stellen Sie den Drehregler auf die
Stellung ,AUS" und warten 5 Minuten, damit sich das
Gas verflliichtigen kann, und wiederholen Sie den obigen
Vorgang.

7. Konsultieren Sie lhren Handler, um das Zindproblem am
Geréat zu beheben.

Bedienung

Gerauchert wird, indem in der Raucherchips-Schale (22) R&au-
cherchips verbrannt und in der Raucherkammer die Raucherwa-
re aufgelegt und/oder aufgehangt wird. Der Rauch, der in der
Brennkammer erzeugt wird, zieht durch die Raucherkammer
und entweicht durch den Schlot.

Zum Rauchern eignen sich insbesondere Buchenholz- und
Obstbaumholzchips. Benutzen Sie nur Holzchips aus dem
Fachhandel, die speziell zum Rauchern geeignet sind.

» Beim Rauchern mussen die Tiren geschlossen bleiben, da
sonst der Rauch schneller entweicht und somit die Garzeit
verlangert werden muss.

» Platzieren Sie vor dem Anziinden die Raucherchips-Schale
(22) mit Raucherchips unten in der Raucherkammer, in der
Nahe des Brenners.

» Platzieren Sie die mit Wasser gefiilite Wasserschale (21) in ihrer
Halterung (20). Fiillen Sie bei Bedarf Wasser nach. Achtung
Verbrennungsgefahr! Benutzen Sie eine saubere GieRkan-
ne mit langem Ausguss um eine Berihrung mit heilRen Teilen
zu vermeiden.

* Lesen Sie die Temperatur am Thermometer in der Tur der
Raucherkammer ab. Die ideale Warm-/Heif3raucher-Tempera-
tur liegt im Bereich von 50 °C - 85 °C.

» Als Raucherware eignen sich z. B. Fisch oder Geflugel-
fleisch. Andere Fleischarten und auch bestimmte Gemusear-
ten eignen sich ebenfalls zum Rauchern.

» Sollten Sie Fleisch oder Fisch als Raucherware verwenden,
legen Sie diese fur mehrere Stunden vor dem Rauchern in
eine Mischung aus Salz, Wasser und Gewdlrzen ein. Vor dem
Rauchern gut trocknen lassen.

» Fur groRe Fleischstlicke sollte eine Garzeit von ca. 1 Stunde
je 500g angesetzt werden. Prifen Sie in jedem Fall, ob das
Rauchergut gegart ist, bevor dieses entnommen wird. Ver-
wenden Sie hierzu bei Fleisch ein Thermometer und bei Fisch
kénnen Sie den Garzustand anhand der Rickenflosse uber-
prufen. Wenn Sie die Rickenflosse leicht abziehen kdnnen ist
der Fisch gar.

» Rauchergut in der Nahe der Brennkammer gart zuerst. Schich-
ten Sie das Rauchergut nach halber Garzeit um.

» Sollte Rauchergut dunkel werden aber noch nicht gar sein, wi-
ckeln Sie dieses in Aluminiumfolie ein, damit es weiter garen
kann ohne dunkler zu werden oder mehr Rauchgeschmack an-
zunehmen.

* Raucherrezepte kdnnen Sie entsprechenden Rezeptblichern
entnehmen oder diese im Internet suchen.

Smoker abschalten

Um den Smoker abzuschalten, drehen Sie den Regler an der
Gasflasche auf Stellung Off (aus). Danach drehen Sie den
Temperaturregler am Gerat auf ® aus.

Gefahr Verbrennungsgefahr und Unfallgefahr!

A Der Smoker, die Gasflamme und das Rauchergut
werden wahrend des Betriebs sehr heil3, so dass
jeder Kontakt damit zu schwersten Verbrennungen

fUhren kann.

— Smoker vor dem Reinigen bzw. Wegstellen vollstandig
abkulhlen lassen.

Wartung und Reinigung
Ihr Smoker ist aus hochwertigen Materialien gefertigt.

Reinigen Sie den Smoker nach jeder Benutzung. Um die
Oberflachen zu reinigen und zu pflegen, beachten Sie bitte die
folgenden Hinweise:

Gefahr Verbrennungsgefahr!

ﬂ Lassen Sie den Smoker vollstandig abkuhlen, bevor
Sie ihn reinigen.

Gefahr Gesundheitsgefahr!

Verwenden Sie keine Farblosemittel oder Verdinner,
um Flecken zZu entfernen. Diese sind
gesundheitsschadlich  und  dirfen  nicht  mit
Lebensmitteln in Berlihrung kommen.

Achtung Beschéadigungsgefahr!

& Verwenden sie keine starken oder schleifenden

Lésemittel oder Scheuerpads, da diese die
Oberflachen  angreifen  und  Scheuerspuren
hinterlassen.

+ Stellen Sie den Regler am Gasschlauch auf Stellung Off
(aus), bevor Sie mit der Reinigung beginnen.
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+ Entnehmen Sie die Raucherroste, Schalen, Halter und
Haken und reinigen Sie die Teile grindlich mit Spllwasser.
Mit klarem Wasser nachspulen und anschlielend grindlich
abtrocknen.

* Reinigen Sie die Innen- und Oberflachen generell mit
warmem Seifenwasser.

* Verwenden Sie ein weiches, sauberes Tuch zum Trocknen.
Zerkratzen Sie die Oberflachen nicht beim Trockenreiben.

» Ziehen Sie alle Schrauben vor jedem Gebrauch regelmafig
nach, um jederzeit einen festen Stand des Smokers zu
gewabhrleisten.

*  Wird der Smoker nicht benutzt, sollte er mit einer Schutzhaube
abgedeckt werden.

Brenner reinigen

» Den Regler an der Gasflasche auf Stellung Off (aus) drehen.
Danach den Temperaturregler am Gerat auf ® (aus) stellen
und den Gasschlauch von der Gasflasche trennen.

* Den Brenner mit einer weichen Birste oder mit Druckluft
reinigen. Anschlieflend mit einem Tuch abwischen.

+ Blockierte Offnungen mit einem stabilen Pfeifenreiniger,
einem Draht bzw. mit dem gedffneten Ende einer
Buroklammer reinigen.

Ziindkopf reinigen

» Falls es schwierig wird, die Flamme zu zliinden, kann dies
daran liegen, dass die Zindkopfspitze verschmutzt ist.
In diesem Fall ist es notwendig, diese zu reinigen. Die
Zundkopfspitze befindet sich neben der Brennerdffnung.

+ Um eine einwandfreie Funktion zu gewahrleisten, ist es
notwendig Lebensmittelriickstande zwischen Ziindkopfspitze
und Brenner zu entfernen. Verwenden Sie feines
Sandpapier/Schmirgelpapier, um die Ziindkopfspitze und die
Brennerkante zu reinigen.

» Die Zindkopfspitze sollte ca. 4 - 6 mm von der Brennerkante
entfernt sein. Dies ist die ideale Entfernung fir eine
zuverlassige Zundung.

WICHTIGE INFORMATION

Sie haben eventuell eine Schutzhaube fiir lhren Smoker
erworben. Um lhre Investition zu schiitzen, wird empfohlen,
dass immer eine Schutzhaube verwendet wird, wenn der
Smoker nicht in Betrieb ist. Achten Sie jedoch darauf, dass die
Schutzhaube nur aufgesetzt wird, wenn der Smoker abgekihlt,
sauber und trocken ist. Die Verwendung einer Schutzhaube
kann durchaus erforderlich sein. Vorsicht! Eine Schutzhaube,
die auf einen warmen, nassen oder unsauberen Smoker gesetzt
wird, kann zu starker Korrosion fithren.

Aus diesem Grund sollte der Smoker immer abgekiihlt, von
Oberflachenschmutz gereinigt und griindlich getrocknet
sein, bevor die Schutzhaube aufgesetzt wird. Dies ist
insbesondere wichtig, bevor der Smoker fir einen langeren
Zeitraum nicht benutzt und z. B. Uber Winter eingelagert wird.

Um die Qualitat dieses Smokers flir einen langen Zeitraum zu
erhalten, sollte der Eigentiimer darauf achten, diese Pflege- und
Wartungshinweise genau zu befolgen.

Achten Sie sorgféltig auf Ihre Investition und sie wird lhnen
Jjahrelang gute Dienste erweisen.
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Fehlerbehebung
Problem Mogliche Ursache Losungsvorschlag
Brenner will nicht — LP Gasflasche ist leer — Mit voller LP
ziinden. Gasflasche ersetzen

— Regler priifen lassen
— Defekter Regler oder ersetzen

— Brenner reinigen
— Blockierung im Brenner .
— Gasdusen und

—  Blockierung in den Gasschlauch reinigen

g:zggs;ﬁgﬁer m — Kabel erneut verbinden

— Elektrodenkabel
locker oder getrennt
von Elektrode oder
Zundeinheit — Elektrode oder Kabel

ersetzen

— Elektrode oder Kabel
defekt — Zlndschalter ersetzen

— Defekter Zindschalter

Brenner ziindet — LP Gasflasche ist leer — Mitvoller LP
nicht mit einem Gasflasche ersetzen
Streichholz
— Regler priifen lassen
— Defekter Regler oder ersetzen
— Brenner reinigen
— Blockierung im Brenner .
— Gasdusen und
— Blockierung in den Gasschlauch reinigen
GasdUsen oder im
Gasschlauch
Kleine Flamme — LP Gasflascheistzu klein | — GroRere Gasflasche

oder Flammen- verwenden
riickschlag (Feuer
im Brennrohr oder
briillendes Ge- — Blockierung im Brenner — Brenner reinigen
rausch horbar)
— Blockierung in den — Gasdusen und
Gasdlsen oder im Gasschlauch reinigen
Gasschlauch
— Geréte in einem
windgeschutzten
Bereich aufstellen

— Zu starker Wind im
Bereich des Geréates

Temperaturregler — Gasventil blockiert — Gasventil ersetzen

schwer zu drehen

Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
% Materialien, die Sie Uber die drtlichen Recyclingstellen
entsorgen kénnen.

Werfen Sie den Grill keinesfalls in den normalen
Hausmill! Entsorgen Sie ihn (iber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder (ber |hre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell
geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall
mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.



Konformitatserklarung
Dieses Produkt erflllt die geltenden europaischen und nationalen

Richtlinien. Dies wird durch die CE Kennzeichnung bestatigt (ent-
sprechende Erklarungen sind beim Hersteller hinterlegt).

Technische Daten

Produkt: Art. Nr. 3180

Réaucherofen ,Palmdale”
Gewicht: ca. 32 kg
Gesamtmale: ca. 70 x 56 x 111 cm (BxTxH)
Brenner: 1 Edelstahl-Brenner, max. 3,5 kW
Leistung: ca. 3,5 kW
Verbrauch: 255 g/h
Geratekategorie: I 3g/p (50) DE / AT

Gasart/Gasdruck: LPG
Butan 50 mbar; Propan 50 mbar

Dulse Brenner: 0.78 mm

Service

Bei technischen Fragen wenden Sie sich bitte an den Service.
Dieses Produkt wurde sorgfaltig hergestellt und verpackt. Sollte
es dennoch einmal Grund zur Beanstandung geben, helfen Ih-
nen unsere Mitarbeiter gerne weiter.

Unter der nachstehenden Emailadresse (Inverkehrbringer) kén-
nen Sie uns bei Servicefragen erreichen.

Technische Anderungen und Druckfehler vorbehalten.

Inverkehrbringer
tepro Garten GmbH
Carl-Zeiss-Stralle 8/4
D-63322 Rédermark

Email: info@tepro-gmbh.de oder
backoffice@tepro-gmbh.de
Web: www.tepro-gmbh.de
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Passendes Zubehor (nicht im Lieferumfang enthalten)

Erhaltlich im stationdren- und Online-Handel.

Raucher Chips

KIRSCHE - tepro Artikelnummer 8553
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— Raucher Chips sorgen fir ein rauchiges
Grillaroma

— zum Einsatz in allen Grill- und
Réauchergeraten

— 100% naturlichen Ursprungs
— ohne Rinde und chemische Zusatzstoffe

— Fillmenge 1 kg
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Weiteres passendes Zubehor (nicht im Lieferumfang enthalten)

Erhaltlich im stationaren- und Online-Handel.

Universal Abdeckhaube fur Kugelgrill GroR

tepro Artikelnummer 8601

e — aus hochwertig, strapazierfahigem Polyestergewebe
300 x 250D

— mit wasserabweisender PVB-Beschichtung
— widerstandsfahig gegen UV Strahlen

— Ventilations6ffnungen

— mit Befestigungsklettband

— Material:

AuBenseite: PVB (Polyvinylbutyral)
| Innenseite: 100% Polyester

s — Haubenmalie ca. 73 x 90 cm (DxH)
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