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GEBRAUCHS- UND PFLEGEANLEITUNG

Liebe Kundin, lieber Kunde,

mit Ihrem neu erworbenen Kochgeschirr haben Sie eine hervorragende
Wahl getroffen. Damit Sie recht lange Freude an lhrem Neuerwerh haben
werden, lesen und beachten Sie die folgende Hinweise.

Vor dem ersten Gebrauch

Bitte kontrollieren Sie den Boden des Kochgeschirrs sowie das Kochfeld auf
Schmutzreste, Aufkleber oder Unebenheiten. Beim Hin- und Herschieben
konnte es zu Beschadigungen kommen. Reinigen Sie zundchst lhr neues
Kochgeschirr mit heiBem Wasser und Spiilmittel und kochen dieses 2-3
mal mit Wasser aus. Danach gut abtrocknen und die Innenfldche leicht
einfetten. Verwenden Sie nur Kochutensilien aus hitzebestandigem
Kunststoff oder Holz.

Das Kochgeschirr ist ohne Per- und polyfluorierte Alkylsubstanzen
FREE/ (PFAS) hergestellt.

Pflegehinweise

Grundsatzlich Iasst sich dieses hervorragende Material maglichst bald
nach Gebrauch spielend leicht mit Schwamm oder Spiilbiirste und
einem handelsiiblichen Spiilmittel reinigen. Bei starkeren, hartnackigen
Verschmutzungen empfiehlt es sich, diese eine Zeit lang einzuweichen.
Verwenden Sie zur Reinigung keine scharfen oder spitzen Gegenstande,
auch nicht bei starker Verschmutzung. Das Reinigen in der Spiilmaschine
ist mdglich, kann jedoch die Antihaft-Eigenschaft beeintrachtigen.

Allgemeine Hinweise

Geschraubte Beschlage konnen sich mit der Zeit [6sen, sind aber mit einem
handelsiiblichen Schraubendreher leicht wieder anzuziehen. Ein Vorheizen
bei antihaftbeschichteten Produkten ist nicht zu empfehlen. Besonders
auf Induktionskochfeldern erreichen Geschirre ohne Koch- und Bratgut in
kiirzester Zeit Temperaturen von bis zu 500°C. Diese Temperaturen liegen
weit iber den Temperaturen der Empfehlung des BfR(Bundesinstitut fiir
Risikobewertung) und kdnnen zur Schadigung der Antihaftversieglung
fiihren. Nutzen Sie die Riickstandswdrme um eine optimale Effizienz
beim Kochen zu erzielen. Nachdem das Kochgeschirr erhitzt ist, senken
Sie die Temperatur oder garen auf einer niedrigeren Temperatur zu Ende.

ACHTUNG

Das Produkt ist nicht zum Frittieren geeignet. Bitte achten Sie darauf, dass
die Kochgeschirre nicht leer (ohne Inhalt) iiberhitzt werden. AuBerdem
soll die Fliissigkeit nicht vollstandig verdampfen. Sollte trotzdem ein
Uberhitzen stattgefunden haben, bitte den Bereich griindlich liiften.
Antihaftversieglungen sind nach Empfehlung des BfR geeignet fiir den
direkten Kontakt mit Lebensmitteln bis zu einer Temperatur von 230°C
auf Dauer und 250°C kurzfristig. Griffe/Stiele, die nicht aus Kunststoff
sind, konnen heils werden, benutzen Sie immer einen Topflappen oder
Khnliches und lassen Sie nie kleine Kinder unbeaufsichtigt in der Nhe
von heiBem Kochgeschirr. Brennendes Fett nicht mit Wasser loschen,
sondern mit einer Loschdecke oder geeignetem Feuerldscher. Bitte be-
achten Sie, dass Glasdeckel bis max. 180 °C und Beschlage aus Kunststoff
nur hitzebestandig bis max. 150 °Csind und nicht mit der Grillfunktion im
Backofen verwendet werden diirfen. In seltenen Fallen kann es zu Geruchs-
entwicklungen kommen, in diesem Fall schalten Sie die Beheizung ab,
offnen gegebenenfalls die Backofentiir und liiften den Raum vollstandig.



Umgang mit heiBem Ol/Fett

Das Produkt ist nicht zum Frittieren geeignet. Kein Wasser in heies
Fett/Ol geben und brennendes Fett nicht mit Wasser ldschen, sondern
mit einer Loschdecke oder einem geeignetem Feuerldscher. Achten Sie
darauf, dass Kochgeschirre mit heiBem Fett/Ol nicht bewegt oder trans-
portiert werden diirfen.

Tipp zum energiesparenden Kochen

Fiir eine optimale Energienutzung sollte der Kochgeschirrdurchmesser
dem der Herdplatte entsprechen, jedoch nicht groRer. Bitte wahlen Sie
stets die Kochzone zur passenden KochgeschirrgroRe. Verwenden Sie,
wenn mdglich einen Deckel und stellen das Kochgeschirr mittig auf
die Kochzone.

Kochgeschirrdurchmesser: 40,0x22,0cm
Kochzonendurchmesser: 21,0/22,0 cm
Effektiver Bodendurchmesser: 32,0%21,0cm

Entsorgungshinweise

Tragen Sie mit zum Umweltschutz bei. Zur Entsorgung der Verpackungs-
materialien und Altgerdte gibt es ein offentliches Riicknahmesystem.
Weitere Informationen zu Adressen und Offnungszeiten erhalten Sie bei
Ihrer kommunalen Verwaltung oder der Verbraucherzentrale.

Fiir eventuelle Riickfragen, Reklamationen und Garantieanspriiche
wenden Sie sich bitte an unsere Serviceadresse, siehe Riickseite. Die
Anleitung kann auch iiber unsere Homepage im Internet bezogen
werden. Bewahren Sie die Anleitung zum Nachlesen oder fiir mdgliche
Riickfragen/Reklamationen auf. Bei einer Weitergabe des Produktes ist
die Anleitung mitzugeben.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrem neuen
Kochgeschirr.



K> Before first use: Please inspect the bottom of the cookware and the hob for any remaining dirt, stickers and unevenness. Moving
the cookware around may cause damage. First clean your new cookware with hot water and normal washing-up liquid and boil out 2-3
times. Then dry it well and grease the inner surface lightly. Use only heat-resistant plastic or wooden cooking utensils and do not cut food
in the cookware. Care instructions: Fundamentally, this high-quality material can be cleaned easily with a sponge or washing-up brush
and any commercial detergent soon after the use. With stronger, more resistant soiling, we recommend soaking them for a while. Do not
use any sharp or pointy objects for cleaning, even in case of heavy soiling. Cleaning in the dishwasher is possible but can affect the non-stick
properties. Basic information: The non-stick coating of the cookware does not contain any per- and polyfluoroalkyl substances
(PFAS). Screwed fittings can become loose over time. These can, however, easily be tightened using a standard screwdriver. Preheating is
not recommended when using non-stick products. Empty cookware may reach temperatures of up to 500 °C very quickly, particularly on in-
duction hobs. Such temp far exceed those ded by the BfR (German Federal Institute for Risk Assessment) and may damage
the non-stick coating. CAUTION: According to the recommendations of the BfR (Germany’s Federal Institute for Risk Assessment), non-stick
layers are suitable for contact with foodstuffs. Please ensure that the cookware is not overheated when empty (when it does not contain
food). (potential damage to the non-stick coating) Furthermore, liquid should not be allowed to completely evaporate. If, despite this, the
cookware becomes overheated, please ventilate the room thoroughly. Knobs and handles not made of plastic can become hot. Always use
oven gloves or similar, and never leave hot cookware unaccompanied. Please note that glass lids are only heat-resistant to max 180°C and
plastic fittings are only heat-resistant to max 150°C. These must not be used with the oven’s grill function. In rare cases, odours can develop.
If this occurs, switch the heat off, open the oven door where necessary and thoroughly ventilate the room. Use with hot oil/fat: The product
is not suitable for deep-frying. Please ensure that the oil/fat s not overheated. This presents a fire hazard. Do not add water to hot fat/oil, and
do not extinguish burning fat with water. Use a fire blanket or appropriate fire extinguisher instead. Please note that cookware containing
hot fat/oil must not be moved or transported. Energy-saving tip for cooking: Use energy efficiently by selecting the cooking zone that
best matches the size of the pot/pan without being too large. Please always use the cooking zone that matches the size of the cookware.
Disposal information: There is a public collection system for the disposal of packaging materials and old appliances. For more information
on locations and opening hours, please contact your local authority or consumer advice centre. For any questions, complaints or warranty
claims, please contact our customer service address indicated on the back. Keep the manual for future reference and for any questions/
complaints you may have. If you give this product to someone else, always include the manual.

Avant la premiére utilisation: Veuillez controler que le fond de I'ustensile de cuisine, ainsi que la plaque de cuisiniére n‘aient pas
de de restes sales, ni d'autocollants, ni d'inégalités. Tirer et repousser les ustensiles de cuisine peuvent les abimer. Nettoyez au préalable
votre nouvel ustensile de cuisine avec de I'eau chaude et un produit de vaisselle, et ensuite faites-le boullir avec I'eau 2 a 3 fois. Essuyez-le
bien ensuite et huilez [égérement la surface intérieure. Utilisez uniquement des ustensiles de cuisine en plastique thermorésistant ou en bois
et ne coupez rien dans l'ustensile de cuisine. Entretien: En régle générale, ce matériel d’excellente qualité se nettoie facilement avec une
éponge ou une brosse a vaisselle et un produit de vaisselle courant. En cas de résidus, il est conseillé de laisser tremper I'ustensile quelques
minutes. Pour le nettoyage, n’utilisez pas d‘objet acéré ou pointu, méme en cas de fort encrassement. Nettoyage au lave-vaisselle possible,
mais peut perturber e revél anti-adhérent. Indications: Le revé anti-adhérent des ustensiles de cuisine est fabriqué sans
substances alkyles perfluorées et polyfluorées (PFAS). Les accessoires fixés par vis peuvent se desserrer, mais sont facilement resserrables
aumoyen d'un tournevis standard. Le préchauffage est déconseillé lors de |'utilisation de produits a revétement anti-adhérent. Sur les tables
ainduction notamment, les ustensiles sans aliments a cuire et rdtir atteignent rapid des tempé allant jusqu'a 500 °C. Ces tempé-

ratures se situent bien au-dela des tempé ionnées dans la dation du BfR (Bundesi fiir Risikot Institut
fédéral allemand de I’évalualion des risques) et risquent d'endommager le revétement anti-adhérent. ATTENTION: Conformément aux re-
dations du BfR, les revétem iadhésifs sont appropriés au contact direct avec les denrées alimentaires. Veuillez vous assurer que

Ies casseroles ne surchauffent pas, lorsqu'elles sont vides (sans contenu) potentiel du ). De plus,
nelaissez pas les liquides s'évaporer entiérement. Néanmoins, s'il y a eu une surchauffe, veuillez ventiler soigneusement la zone. Les poignées
/lesmanches qui ne sont pas en plastique peuvent chauffer. Utilisez toujours un gant de cuisine ou un ustensile similaire et ne laissez jamais les
casseroles chaudes sans surveillance. Veuillez noter que les couvercles en verre ne résistent qu'a des températures allant jusqu‘a 180°C et que
les poignées en plastique ne résistent qu'a des températures allant jusqu‘a 150°C. Les couvercles ne doivent pas étre utilisés dans les fours en
mode grill. Dans de rares cas, il peut y avoir des émanations d'odeurs. Il faut alors éteindre le four et, si nécessaire, en ouvrir la porte et ventiler
entierement la piéce. Utilisation avec de I'huile / de la graisse chaude: Le produit ne convient pas a la friture. Veuillez vous assurer que
I'huile / de la graisse chaude ne surchauffe pas, (risques dincendie). Ne mettez pas d'eau dans de la graisse / de I'huile chaude et n'éteignez
pas de la graisse en feu avec de I'eau, mais utilisez une couverture anti-feu ou un extincteur approprié. Veillez a ce queles casseroles contenant
dela graisse ou de I'huile chaude ne soient ni déplacées ni transportées.
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Astuces pour cuisiner en économisant de I'énergie: Pour une utilisation optimale de I'énergie, le diamétre de la casserole/poéle doit
correspondre a celui de la plaque de cuisson, sans étre toutefois supérieur a celle-ci. Choisissez toujours une zone de cuisson adaptée a la taille
de l'ustensile de cuisine. Indications concernant I'élimination: Il existe un systéme de récupération public pour éliminer les matériaux
d'emballage et les appareils usagés. Vous trouverez plus d'informations sur les adresses et les heures d'ouverture auprés de votre adminis-
tration communale ou d'une association de consommateurs. Pour toute demande de renseignements, réclamation ou demande de prise en
qarantie, contactez notre service aprés-vente dont |'adresse. Conservez cette notice pour toute référence ultérieure ou toute demande de
renseignements/réclamation. La notice devra étre remise avec le produit en cas de cession.

CE Antes del primer uso: Compruebe si en Ia base de la pieza de baterfa de cocina y en el fogon hay restos de suciedad, adhesivos o rre-
qularidades. En caso de mover arrastrando se podrian producir dafios. Ademds, limpie su nueva bateria de cocina con agua caliente y detergente
y esterilice con agua, 2-3 veces. Después, séquela bien y engrase ligeramente la superficie interior. Utilice inicamente utensilios de cocina de
plastico resistente al calor o de madera y no cortar en la bateria de cocina. Mantenimiento: Fundamentalmente, este excelente material debe
limpiarse tan pronto como sea posible después de su uso con una esponja o un cepillo y detergente lavavajillas comercial. Contra la suciedad
pegada o persistente, deje en remojo durante un tiempo el utensilio. No utilice bajo ningtin concepto para la limpieza ningtin objeto duro o
puntiagudo, ni tan siquiera con la suciedad mds persistente. La limpieza puede realizarse en el lavavajillas, pero puede dafiar sus propiedades-
antiadherentes. Indicaciones generales: El revestimiento antiadherente de la bateria de cocina estd fabricado sin sustancias alquilicas
perfluoradas ni polifluoradas (PFAS) Los elementos atornillados pueden aflojarse con el tiempo, pero pueden apretarse facilmente de nuevo con
undestornillador de uso corriente. No es recomendable precalentar los productos que cuenten con superficie antiadh Especi enlos
fogones de induccion, las piezas de baterias de cocina sin alimentos para cocinar y asar alcanzan en poco tiempo temperaturas de hasta 500 °C.
Estas temperaturas estan muy por encima de la temperatura recomendada por el Instituto alemén de evaluacion de riesgos (BfR) y puede causar
dafosenel imi ad ATENCION: EI BRR ienda emplear capas antiadh para el contacto directo con los alimentos.
Preste atencion a que los utensilios de cocina no se calienten en exceso cuando estén vacios (sin contenido) (posible dafio al revestimiento antiad-
herente). Ademds, el liquido no debe evaporarse total Sise produce un sobrec iento, ventile bien la habitacion. Los mangos/asas
que nosean de plastico pueden calentarse, utilice siempre un agarrador o similar y no deje nunca un utensilio de cocina sin supervision. Recuerde
que la tapa de cristal solo es resistente al calor hasta un max. de 180 °Cylos motivos de pldstico hasta un max. de 150 °Cy no se deben utilizar en el
horno con la funcidn de grill. En situaciones poco frecuentes pueden aparecer olores, en tal caso desconecte el calentamiento, y si fuera necesario,
abra la puerta del horno y ventile totalmente a habitacién. Manejo con aceite/grasa caliente: El producto no es adecuado usar como freidora.
Preste atencion de que el aceite/grasa caliente no se sobrecaliente (peligro de incendio). No eche agua en el aceite/grasa caliente ni quite la grasa
ardiendo con agua, en su lugar utilice una manta ignifuga o un extintor adecuado. Recuerde que los utensilios de cocina no se deben mover ni
transportar con aceite/grasa caliente. Consejos para cocinar ahorrando energia: Para una 6ptima utilizacion de la energia el didmetro de la
sartén/olla debe corresponder al tamaiio del fogdn y, por tanto, no debe ser mayor. Seleccione siempre la zona de cocinado adecuada al tamafio
de la pieza de bateria de cocina. Advertencias para la eliminacion del producto: Ponga su granito de arena a la hora de proteger el medio
ambiente. Existe un sistema de recogida publico parala eliminacidn de los materiales de embalaje y aparatos usados. Encontrard més informacién
sobre las direcciones y horarios de apertura de estos puntos limpios en su i enlacentral de idores. Para posibles preguntas,
reclamaciones y derechos de garantia dirfjase a nuestra direccion de atencion al cliente, véase pagina posterior. Puede consultar las instrucciones
de uso también a través de internet en nuestra pagina web. Conserve las instrucciones para consultarlas en otro momento o para posibles prequn-
tas/reclamaciones. En el caso de ceder el producto, entregue siempre las instrucciones con el mismo.

Antes da primeira utilizagdo: Verifique se a base da peca de panela e no fogdo hd vestigios de sujeira, adesivos ou irregularidades.
Arrastar pode causar danos. Além disso, limpe seus novos utensilios de cozinha com dgua quente e detergente e esterilize com dqua 2 a 3 vezes.
Em sequida, seque bem e unte levemente a superficie interna. Use apenas utensilios de plastico resistentes ao calor ou de madeira e néo corte
em tachos. Manutengao: Fundamentalmente, este excelente material deve ser limpo o mais rapido possivel apds 0 uso com uma esponja ou
escova de lavar louga e detergente comercial para lavar louga. Contra sujeira presa ou persistente, por la panela de molho por um tempo. Nao
use objetos duros ou pontiagudos em nenhuma circunstancia para Ilmpeza mesmo com a sujeira mais persistente. A limpeza pode ser feita
na maquina de lavar louga, mas pode danificar suas propriedad d dicagdes gerais: 0 do trem
de cozinha é fabricado sem substancias perfluoroalquiladas (PFAS). Os elementos parafusados podem se soltar com o tempo, mas podem
ser facilmente apertados novamente com uma chave de fenda comum. Nao é aconselhdvel pré-aquecer produtos com superficie antiaderente.
Especialmente em fogdes de indugo, as panelas sem alimentos para cozinhar e assar atingem temperaturas de até 500 ° C em pouco tempo.
Essas temperaturas estdo bem acima da temperatura recomendada pelo Instituto Alemdo de Avaliagao de Riscos (BfR) e podem causar danos ao

! ATENGAO: 0BfR da o uso de para contato direto com alimentos. Tome cuidado




para que a panela nao superaquega quando vazia (possivel dano ao revestimento antiaderente). Além disso, o liquido ndo deve evaporar com-
pletamente. Se ocorrer superaquecimento, ventile bem a sala. As alcas / s cabos que nao sao de plastico podem ficar quentes, use sempre um
pegador de panela ou similar e nunca deixe um utensilio de cozinha sem vigilancia. Observe que as tampas de vidro sdo resistentes apenas ao
calor até nomax. 180 ° Ce que os elementos de pldstico sdo resistentes apenas ao calor até no max. 150 ° Ce ndo deve ser utilizado com a funcdo
grill no forno. Em casos excepcionais, odores podem ser liberados; nesse caso, desligue o fonte de calor, abra a porta do forno quando necessario
e ventile completamente a sala. Manuseio de dleo / graxa quente: 0 produto ndo é adequado para fritar. Tome cuidado para que o dleo /
graxa quente ndo superaquega (perigo de incéndio). Nao despeje dgua em dleo / graxa quente nem remova a graxa em chamas com dqua; em vez
disso, use uma manta anti-incéndio ou um extintor de incéndio adequado. Lembre-se de que os utensilios de cozinha néo devem ser movidos ou

portados com dleo / gordura quente. Dicas para cozinhar izando energia: Para uma utilizacdo otimizada da energia, o didmetro
da panela deve corresponder ao tamanho do fogao e, portanto, ndo deve ser maior. Sempre selecione a zona de cozimento adequada ao tamanho
da panela. Avisos de descarte do produto: Fornega seu grdo de areia quando se trata de proteger o meio ambiente. Existe um sistema publico
de coleta para descarte de materiais e dispositivos de embalagem usados. Vocé encontrard mais informacdes sobre os enderegos e hordrios de
funcionamento desses pontos limpos na sua prefeitura ou no centro de consumo. Para possiveis dvidas, reclamagdes e direitos de garantia, entre
em contato com o enderego de atendimento ao cliente, consulte a pagina posterior. Vocé pode consultar as instrugdes de uso também através
da Internet em nosso site. Guarde as instrugdes para referéncia futura ou para possiveis perquntas / reclamagdes. No caso de atribuir o produto,

sempre entregue as instrugdes com ele.

™ Prima del primo uso: Controllare che sul fondo della pentola non i siano residui i sporco, colla o irregolarita. Lo spostamento
potrebbe provocare danni. Prima dell'utilizzo lavare la nuova pentola con acqua 2-3 volte e detersivo, quindi sterilizzare in acqua bollente,
asciugare bene e lubrificare leggermente la superficie interna. Utilizzare solo utensili da cucina in plastica o legno resistente al calore e non
tagliare nella stoviglie. Manutenzione: Dopo I'uso, questo eccellente materiale si pulisce facilmente con una spugna o una spazzola per sto-
viglie e un detersivo comunemente in commercio. In caso di sporco resistente e ostinato, si raccomanda di lasciare a mollo per qualche minuto.
Non utilizzare oggetti affilati o appuntiti per la pulizia, nemmeno in caso di sporco ostinato. Il lavaggio in lavastoviglie potrebbe compromet-
tere le proprieta antiaderenti. Indicazioni generali: Il rivestimento antiaderente delle pentole & realizzato senza sostanze per- e
poli-fluoroalchiliche (PFAS). Le uarnizioni awitate possono allentarsi nel tempo, ma possono essere riavvitate con un comune cacciavite in
commercio. Si sconsiglia di preriscaldare i prodotti antiaderenti. Le stoviglie senza alimenti da cuocere o arrostire, raggiungono rapidamente
temperature fino a 500°C soprattutto nei forni a induzione. Tali temp s0no superiori alle temp raccomandate
dal BfR (Istituto federale per I'analisi dei rischi) e possono danneggiare il rivestimento antiaderente. ATTENZIONE: | rivestimenti antiaderenti
sono adatti al contatto diretto con gli alimenti. Assicurarsi che le pentole non si surriscaldino quando sono vuote (senza contenuto) (possibili
danni al rivestimento antiaderente). Inoltre, il liquido non deve evaporare completamente. Se tuttavia si & verificato un surriscaldamento, si
prega di ventilare accuratamente I'area. | manici che non sono di plastica possono diventare bollenti, utilizzare sempre una presa per pentole
o simili e non lasciare mai le pentole calde incustodite. Si prega di notare che i coperchi in vetro sono resistenti al calore fino a max. 180 °Ce
le guarnizioni in plastica solo fino a max. 150 °Ce non devono essere utilizzati nel forno con la funzione grill. In rari casi si possono sviluppare
odori, nel qual caso spegnere l riscaldamento, aprire lo sportello del forno se necessario e ventilare completamente I'ambiente. Uso con olio/
grasso bollente: Il prodotto non & adatto alla frittura. Assicurarsi che l'olio / grasso bollente non si surriscaldi (pericolo di incendio). Non
versare acqua nel grasso/olio bollente e in caso di fiamme non spegnerle con 'acqua, ma con una coperta antincendio o un estintore adatto.
Assicurarsi che le pentole con grasso/olio bollente non vengano spostate o trasportate. Consigli per una cottura a risparmio energetico:
Per un uso ottimale dell'energia, il diametro della pentola padella dovrebbe corrispondere a quello della piastra di cottura, ma mai essere
maggiore. Scegliere sempre |'area di cottura adatta alla pentola. Avvertenze di smaltimento: Contribuite alla protezione dell'ambiente. Per
lo smaltimento dei materiali di imballaggio e degli apparecchi usati esiste un apposito sistema pubblico di raccolta. Per ulteriori informazioni
sugliindirizzi e sugli orari di apertura, contattare I'amministrazione comunale o il centro di assistenza per la difesa dei consumatori. Per even-
tuali quesiti, reclami e diritti di garanzia, rivolgersi al nostro centro di assistenza, vedasi pagina sul retro. Le istruzioni possono essere scaricate
anche dalla nostra homepage del nostro sito web. Conservare le istruzioni per consultarle successivamente, oppure in caso di quesiti/reclami.
Consegnare sempre anche le istruzioni in caso di cessione del prodotto.

@ Ppied prvnim pouZitim: Zkontrolujte dno nadobi i varnou zonu a v pfipadé nutnosti odstraiite zbytky necistot,
nélepky nebo i.Prip aninddobi po sklok ické desce by totiz mohlo dojit k jejimu poskozeni. Nové nddobi
nejdrive vycistéte horkou vodou a mycim prostiedkem a nasledné je za poufiti vody vyvaite 2-3 krét. Pak dikladné vytrete
dosucha.Vnitfni plochu lehce vytrete tukem. Pfi vareni pouZivejte pouze pomiicky z teplotné odolnych plastiinebo ze dieva.
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Pokyny k cisténi a idrzbé: Obecné Ize tento vynikajici materidl co mozna nejdrive po poufiti snadno vycistit houbickou
nebo mycim kartacem a béznym mycim prostiedkem. Pfi silnéjsim odolnéjsim znedisténi se doporucuje nadobi na ¢as na-
mocit. K isténi nepouzivejte Zadné ostré ani $picaté predméty, ani pfi silném znedisténi. Myti v mycce je mozné, mize ale
prispét ke ztraté nepfilnavosti. Obecné informace: Nepfilnavy povlak nadobi neobsahuje zddné per- a polyfluoroalky-
lové latky (PFAS). Sroubované éasti se mohou ¢asem uvolnit, snadno se v3ak daji znovu dotahnout béznym Sroubovakem.
Predehfivani vyrobk s nepfilnavou vrstvou se nedoporucuje. Prazdné nadobi se obzvlasté na indukénich varnych deskach
miize velice rychle zahat az na teplotu 500 °C. Vzhledem k tomu, Ze tyto teploty vyrazné prevysuji doporuceni Spolkové-
ho institutu pro hodnoceni rizik (BfR), méize dojit k poskozeni nepfilnavého povrchu. POZOR: Podle doporuceni BfR jsou
nepfilnavé povrchy vhodné pro pfimy kontakt s potravinami. Dbejte na to, abyste nadobi nenahivali prazdné (bez obsahu)
(mozné poskozeni nepfilnavého povrchu). Kromé toho nesmi tekutina zcela vyviit. Pokud by i tak mélo dojit k prehfati,
mistnost dostatecné vyvétrejte. Rukojeti, které nejsou vyrobeny z plastu, se mohou zahfat, vidy pouZijte ochrannou
chitapku apod. Nikdy nenechévejte horké nadobi bez dozoru. Nezapomerite, Ze sklenéné viko je pouzitelné do max. teploty
180°Caplastové tichyty jen do max. teploty 150 °Ca nelze je pouzivat v troubach s grilovaci funkci! Ve vzacnych pripadech
miize vzniknoutzépach. Vypnéte tedy ohfevav piipadé potieby oteviete dvitka trouby a dikladné vyvétrejte mistnost. Ma-
nipulace s horkym olejem / tukem: Vyrobek neni vhodny k fritovani. Dbejte na to, aby se olej/tuk nepehtal (Nebezpeci
pozaru) Nedavejte vodu do horkého tuku / oleje a hofici tuk nehaste vodou, ale hasici pfikryvkou nebo

Przed pierwszym uzyciem: Prosze sprawdzi¢ dno naczynia oraz ptyte grzejna, czy nie ma na nich pozostatosci

k i, naklejek lub nierdwnosci. Podczas pr ia naczynia mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie ptyty. Nowe
naczynie nalezy najpierw umy¢ w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyri i wygotowac je wodg 2-3 razy.
Nastepnie doktadnie osuszyc. Lekko nasmarowac ttuszczem wewnetrzne powierzchnie. Stosowac wytacznie przybory ku-
charskie z tworzywa sztucznego, odpornego na wysokie temperatury lub z drewna. Wskazéwki dotyczace pielegnacji:
Doskonaty materiat, z ktérego wykonane jest naczynie umozliwia dziecinnie tatwe mycie przy uzyciu gabki lub szczoteczki
do zmywania i zwyktego ptynu do mycia naczyn. Mycie najlepiej wykonac natychmiast po uzyciu. W przypadku mocniejs-
zych, uporczywych zabrudzen zaleca sie pozostawienie naczynia w wodzie, w celu rozmigkczenia osadéw. Do czyszczenia
nie uzywac zadnych ostrych lub szpiczastych przedmiotow, nawet przy silnym zabrudzeniu. Mozliwe jest mycie naczynia
w zmywarce, moze ono jednak negatywnie wptywac na powtoke zapobiegajaca przywieraniu. Uwagi ogélne: Powtoka
zapobiegajaca przywieraniu na naczyniach kuchennych zostata wykonana bez uzycia zwiazkow per- i polifluoroalkilowy-
ch (PFAS). Przykrecane okucia moga sie z czasem poluzowac, mozna je jednak tatwo dokreci¢ zwyktym Srubokretem. Nie
zaleca sie rozgrzewania produktow pokrytych warstwa przeciwdziatajaca przywieraniu. Szczegdlnie na ptytach induk-
cyjnych puste naczynia uzyskuja w bardzo krétkim czasie temperature do 500°C. Temperatury te znacznie przekraczaja
wartosci temperatury, zalecane przez BfR (Federalny Instytut Oceny Ryzyka) i moga prowadzi¢ do uszkodzenia powtoki
zapobiegajacej przywieraniu. UWAGA: Zgodnie z zaleceniami BfR powtoki nieprzywierajace nadaj sie do bezposrednie-
go kontaktu z zywnoscia. Nalezy pamietac, aby nie przegrzewac pustego naczynia (naczynia bez potrawy). Poza tym nie
nalezy catkowicie odparowywac cieczy. Jesli jednak dojdzie do przegrzania naczynia, nalezy doktadnie przewietrzy¢ po-
mieszczenie. Uchwyty/trzonki, ktdre nie sa wykonane z tworzywa sztucznego, moga si¢ nagrzewac, prosze uzywac zawsze
rekawicy kuchennej lub podobnej ochrony i nigdy nie zostawiaj goracych naczyri bez nadzoru. Nalezy pamietac, ze szklana
pokrywa to tylko 180 ° Ci okucia wykonane z tworzywa sztucznego sa odporne na wysoka temperature tylko do maks. 150
°Cinie wolno ich uzywac w piekarniku z funkgja grillowania. W rzadkich przypadkach moze pojawic sie charakterystyczny
zapach, w takim przypadku wytaczy¢ grzatke, w razie potrzeby otworzy¢ drzwiczki piekarnika i gruntownie przewietr-
zy¢ pomieszczenie. Postepowanie z goracym olejem/ttuszczem: Produkt nie nadaje sie do smazenia. Prosze zwrdcic
uwage, aby nie przegrzewac oleju/ttuszczu (zagrozenie pozarowe). Nie dodawac wody do goracego ttuszczu/oleju i nie
gasi¢ palacego sie ttuszczu przy pomocy wody, lecz koca gasniczego lub odpowiedniej gasnicy. Nalezy pamietac, ze nie
wolno poruszac ani przemieszcza¢ naczyn do gotowania z goracym ttuszczem/olejem. Jak gotowac energooszczednie?
Aby optymalnie wykorzystac energie, Srednica naczynia do gotowania powinna by¢ zblizona do rozmiaréw pola grzejnego,
nie powinna by¢ jednak wigksza. Prosze wybierac zawsze pole grzejne pasujace do wielkosci naczynia. Jesli to mozliwe,
nalezy pokrywke i umiesci¢ naczynie w $rodku pola grzejnego. Uwagi dotyczace utylizacji: Prosze dbac o srodowisko
naturalne. Dla utylizacji materiatéw opakowaniowych i zuzytych urzadzen dostepny jest publiczny system zbiérki odpa-
dow. Dalsze informacje dotyczace adreséw i godzin pracy otrzymacie Paristwo w najblizszym urzedzie gminy lub w centrali
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kiej. W razie ych pytan, reklamacji i roszcze gwarancyjnych prosimy zwracac si¢ na adres naszego
dziatu serwisowego, podany na odwrocie strony. Instrukcje mozna uzyskac takze na naszej stronie internetowej. Prosze
zachowac instrukcje do péZniejszego wgladu lub na wypadek mozliwych pytan/reklamacji. W przypadku przekazania pro-
duktu innej osobie nalezy dotaczyc te instrukcje.

QD Véor het eerste gebruik: Controleer de onderkant van het kookgerei en de kookplaat op resten van vuil, stickers
of oneffenheden. Bij het heen en weer schuiven kunnen beschadigingen optreden. Reinig om te beginnen uw nieuwe kook-
gerei met heet water en afwasmiddel en laat hem 2 tot 3 keer met water uitkoken. Vervolgens goed afdrogen. Binnenkant
lichtelijk invetten. Gebruik enkel kookutensilién van hittebestendige kunststof of van hout en snijd niet in het kookgerei.
Verzorgingsinstructies: In principe kan dit uitstekende materiaal zeer gauw na het gebruik in een handomdraai met
een spons of afwasborstel en een gangbaar afwasmiddel gereinigd worden. Bij sterkere, hardnekkige verontreinigingen
raden we aan om deze een tijd lang te laten weken. Gebruik voor de reiniging geen scherpe of puntige voorwerpen, ook
met bij sterke verontrelnlglng Reinigen in de vaatwasmachine is mogeluk maar kan de antiaanbakeigenschap aantasten

De antiaanbaklaag van het kookgerei is vervaardigd zonder per- en polyfluoralkylstoffen
(PFAS) Aangeschroefde beslagen kunnen na verloop van tijd loskomen, maar kunnen met een gangbare schroevendraaier
eenvoudig weer aangedraaid worden. Het voorverwarmen bij producten met antiaanbaklaag is niet aan te raden. Vooral op
inductiekookplaten bereikt kookgerei waarin geen eten gekookt of gebakken wordt in zeer korte tijd temperaturen tot 500
°C. Deze temperaturen liggen ver boven de temperaturen die door het Bundesinstitut fiir Risikobewertung (federaal Duits
instituut voor risico-evaluatie) worden aanbevolen, en kunnen tot beschadiging van de antiaanbaklaag leiden. OPGELET:
Antiaanbaklagen zijn volgens aanbeveling van het BfR geschikt voor direct contact met levensmiddelen. Zorg ervoor dat
het kookgerei nooit oververhit raakt (wanneer leeg). (mogelijke beschadiging van de antiaanbaklaag).Bovendien mag
de vloeistof niet volledig verdampen. In het geval dat het kookgerei oververhit raakt, moet je de ruimte goed ventileren.
Grepen/stelen die niet van kunststof zijn, kunnen heet worden. Gebruik altijd een pannenlap of een vergelijkbaar hulpmid-
del en laat heet kookgerei nooit zonder toezicht.Gelieve erop te letten dat de glazen deksel tot max. 180 °C en beslagen
van kunststof slechts tot max. 150 °C hittebestendig zijn en niet met de grilfunctie in de oven gebruikt mogen worden. In
zeldzame gevallen kunnen geuren ontstaan; in dat geval schakelt u de verhitting uit, opent u eventueel de ovendeur en
ventileert u de ruimte volledig. Tips for energisparande matlagning: For att nyttja energin pd ett optimalt satt bor
matlagningskarlets diameter motsvara spisplattans, men inte vara storre. Valj alltid ett kirl som passar pa spisplattan. Kall-
sortering: Bidra till att skydda miljon. Det finns ett offentligt kallsorteringssystem for att kasta forpackningsmaterial och
gamlaapparater. Merinformation om adresser och dppningstider far du avdink Ifdrvaltning eller atervinningscen-
tral. Vand dig till vér servicesida for eventuella fragor, reklamationer och ansprék pd garanti, se baksidan. Anvisningarna
kan &ven hamtas pa var webbsida pa nétet. Spara anvisningarna for senare bruk eller eventuella fragor/ reklamationer. Om

duforprodukten vidare ska anvisningarna medfolja.

@ Fore forsta anvandning: Kontrollera kokkarlets botten och se till att spishéllen & fri frin smuts, klisterméarken
eller ojamnheter. Annars kan det uppsta skador nér kérlet skjuts fram och tillbaka. Rengdr forst ditt nya kokkarl med varmt
vatten och diskmedel och koka det 2-3 ganger med vatten. Torka det sedan noggrant. Smorj insidan létt. Anvénd endast
koksredskap av varmebestandig plast eller tra och skar inte i pannan. Skdtselanvisningar: | princip kan man rengora
detta utmérkta material sa snart som majligt efter anvandning. Det gar lekande latt med svamp eller diskborste och
vanligt diskmedel. Vid stark och envis smuts rekommenderar vi att du later karlet sta i blot en stund. Anvand inga skarpa
eller spetsiga foremal for rengdring, inte ens vid stark smuts. Rengdring i diskmaskin ar mjligt men detta kan paverka
non-stick kaperna. Allménna anvisningar: Koksproduktens non-stick-belaggning ér tillverkad utan per- och
polyfluorerade alkylsubstanser (PFAS). Skruvade beslag kan lossna med tiden, men kan litt dras at igen med en vanlig
skruvmejsel. Forvarmning rekommenderas inte vid anvandning av non-stickprodukter. Sarskilt pa induktionsplattor up-
pnar matlagningskarl utan livsmedel temperaturer pa upp till 500 °C pa mycket kort tid. Sadana temperaturer ligger hogt
dver dem som rekommenderas av BfR (Tyska federala institutet for riskbedémning) och kan skada non-stickbelaggningen.
0BS: BfR rek derar att non-stick belaggningar kan komma i direkt kontakt med livsmedel. Observera att kokkarlet
inte far dverhettas tomt (utan innehdll). (mdjlig skada pa non-stick-beldggningen) Vidare far vatskan aldrig koka bort helt
och hallet. Om det dnda skulle dverhettas bor karlet vadras ordentligt. Handtag som inte &r i plast kan bli mycket varma,
anvand dérfor alltid en grytlapp eller liknande och Imna aldrig kokkarlet utan uppsikt. Vénligen observera att glaslock tal
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max. 180 °Cochattbeslagiplast & vérmetéliga upp till max. 150 °Coch far darfor ej anvandas med grillfunktionen iugnen. |
undantagsfall kan det utvecklas lukter. Stang dd av varmen, 6ppna vid behov ugnsdarren och vadra rummet ordentligt. Att
hantera med varm olja/fett: Produkten ar ej lampad att friteras med. Vénligen observera att olja/fett ej far Gverhettas
(brandrisk). Brinnande matfett/olja far aldrig sldckas med vatten, anvand alltid en brandfilt eller en limpad brandslackare.
Observera att kokkarl med varm olja/fett ej far flyttas eller transporteras.Tips for energisparande matlagning: For att
nyttja energin pd ett optimalt satt hor matlagningskérlets diameter motsvara spisplattans, men inte vara storre. Valj alltid
ett karl som passar pa spisplattan.Kallsortering: Bidra till att skydda miljon. Det finns ett offentligt killsorteringssystem
for att kasta forpackningsmaterial och gamla apparater. Mer information om adresser och dppningstider far du av din kom-
munalférvaltning eller atervinningscentral. Vénd dig till var servicesida for eventuella frégor, reklamationer och ansprak
pa garanti, se baksidan. Anvisningarna kan aven hamtas pa var webbsida pé nétet. Spara anvisningarna for senare bruk eller
eventuella fragor/ reklamationer. Om du for produkten vidare ska anvisningarna medfalja.

G pred prvym pouzitim: Skontrolujte dno kuchynského riadu, ako aj varny panel vzhladom na zvysky necistot, na-
lepky alebo nerovnosti. Pri postvani by mohlo dojst k poskodeniam. Najprv novy kuchynsky riad umyte hortcou vodou
a prostriedkom na umyvanie riadu a prevarte v fiom vodu 2-3 krt. Potom dobre vysuste. Vnitornd plochu lahko vytrite
tukom. Privareni pouzivajte iba pomdcky z teplotne odolnych plastov alebo z dreva a nekrajajte v fiom potraviny. Upozor-
nenia k starostlivosti: Spravidlamozno tento skvely materidl co mozno najskor po poutziti hravo vycistit pomocou Spongie
alebo umyvacej kefy a bezného umyvacieho prostriedku. Pri silnejsich a odolnejsich znecisteniach odporicame material
na urcity ¢as namocit, aby necistoty zmékli. Na istenie nepouzivajte ostré ani 3picaté predmety, a to ani v pripade silnjch
znecisteni. Vyrobok mozno Cistit aj v umyvacke riadu, to vsak moze negativne ovplyvnit neprilnavé vlastnosti vyrobku.
Vseobecné pokyny: Neprilnavé povrchova Gprava riadu je vyrobena bez perfluéralkylovych a polyfludralkylovych latok
(PFAS). Naskrutkované kovania sa mozu ¢asom uvolnit, daju sa v3ak znova lahko utiahnut bezny skrutkovacom. V pripade
vyrobkov s neprilnavou vrstvou sa predhrievanie neodpordca. Zvlast na indukénych varnych zonach dosahuje naprazdno
zahrievany riad uz v najkratsom case teploty do 500 °C. Tieto teploty s omnoho vysSie ako teploty odporticané instititom
BfR (Spolkovy institit na posudzovanie rizik) a mozu sposobit poskodenie neprifnavej vrstvy. POZOR: Neprilnavé povrchy
sti vhodné na priamy kontakt s potravinami. Dbajte, prosim, na to, aby ste neprehriali kuchynsky riad bez pridanych po-
travin (je mozné poskodenie neprilnavého povrchu). Okrem toho by sa kvapalina nemala tplne vyvarit. Ak viak dojde k
spaleniu, dokladne vyvetrajte miestnost. Rukoviti, ktoré nie st vyrobené z plastu, sa mozu zahriat, vdy pouzite ochranni
chiapku a pod. Nikdy nenechévajte horici riad bez dozoru. Nezabudnite, Ze sklenené veko mé odolnost do 180 ° Ca plastové
tchytky len do max. teploty 150 ° Ca nie je mozné ich pouzivat v rdrach s grilovacou funkciou. V zriedkavych pripadoch
moze vzniknut zdpach. Vypnite teda ohrev a v pripade potreby otvorte dvierka riry a dokladne vyvetrajte miestnost.
Manipulécia s horticim olejom/tukom: Vyrobok nie je vhodny na fritovanie. Dbajte na to, aby sa olej/tuk neprehrial
(nebezpecenstvo poziaru). Nedavajte vodu do horticeho tuku/oleja a horiaci tuk nehaste vodou, ale hasiacou prikryvkou ale-
bo vhodnym hasiacim pristrojom. Zbytocne nepremiestiiujte riady s horticim tukom/olejom. Tip na energeticky tisporné
varenie: Na optimalne vyuZitie energie by mal priemer kuchynského riadu zodpovedat platni sporéka, avsak nesmie byt
Vacsi. Zvolte vzdy varnd zonu, ktord je vhodnd pre velkost kuchynského riadu. Pokyny na likvidaciu: Prispejte k ochrane
7ivotného prostredia. Na likvidaciu obalovych materidlov a starych pristrojov je k dispozicii verejny vratny systém. Dalsie
informdcie 0 adresach a prevadzkovych ¢asoch dostanete na svojej obecnej sprave alebo v centrale pre spotrebitelov. V pri-
pade otazok, reklamécii a nérokov na zaru¢né plnenie sa obratte na nasu servisni adresu, pozri zadni stranu. Navod mozete
ziskat aj na internete na nasej domovskej stranke. Nvod uschovajte pre potreby opatovného precitania alebo mozné otaz-
ky/reklamécie. Pri postupeni vyrobku dalsim osobdm odovzdajte aj navod.

® Ennen ensimmaista kayttoa: Tarkista, ettei keittoastian pohjassa eikd keittolevyssa ole likaa, tarralappuja
tai epdtasaisuuksia. Astiaa likuteltaessa voi silloin tulla vahinkoja. Puhdista aluksi uusi keittoastiasi kuumalla vedelld ja
asianpesuaineella ja keitd siind sitten vetta 2 - 3 kertaa. Kuivaa astia sen jalkeen huolellisesti. Rasvaa astian sisapinnat ke-
vyesti. Kaytd vain kuumuudenkestavasta muovista tai puusta valmistettuja keittovalineita, jotta keittoastia ei vahingoitu.
Hoito-ohjeet: Taman loistavan materiaalin voi kdyton jalkeen mahdollisimman nopeasti puhdistaa helposti sienelld tai
tiskiharjallaja tavallisella astianpesuaineella. Jos lika on pinttynyttd, on suositeltavaa jéttad astia joksikin aikaa likoamaan.
Alé kayta puhdistamiseen teravid aseita, vaikka astia olisikin erityisen likainen. Astianpesuk kéytto on
se voi tosin heikentda pintakasittelyn tarttumattomuutta. Yleisia ohjeita: Keittoastian tarttumattoman pinnoitteen

13

hdollicta




valmistuksessa ei ole kaytetty per- ja polyfluorattuja alkyyliyhdisteita (PFAS). Ruuvatut osat voivat sty ajan myota,
mutta ne on helppo kiristaa tavallisella ruuvimeisselilla. Tarttumattomalla pintakasittelylld varustetuille keittoastioille ei
suositella esilimmitystd. Tyhjien astioiden lampétila nousee lyhyessé ajassa, etenkin induktioliesilld, jopa 500 °C:een. Nain
korkeat lampatilat ovat paljon yli BfR:n (Bundesinstitut fiir Risikobewertung) suosituksen ja voivat johtaa pintakasittelyn
tarttumattomuuden heikkenemiseen. HUOM! Tarttumaton pinnoite sopii BfR:n mukaan suoraan kontaktiin elintarvik-
keiden kanssa. Keittoastioita ei saa tyhjind (ilman sisaltod) kuumentaa liikaa (vaarana on tarttumattoman pinnoitteen
vahingoittuminen). Sitd paitsi neste ei saa haihtua kokonaan. Jos keittoastia kuitenkin ylikuumenee, tuuleta tila kunnolla.
Kahvat/varret, jotka eivét ole muovia, voivat tulla kuumiksi. Kdyté aina pannulappua tai jotain vastaavaa, eikd kuumaa
keittoastiaa saa jattaa vahtimatta. Ota huomioon, ettd lasikansi kestaa enintaan 180 °C:n lampétilaa ja muoviset osat vain
150 °C eika niitd voi kdyttaa uunissa grillaamiseen. Harvinaisissa tapauksissa voi kehittya hajua. Pane siina tapauksessa
lammitys pois padlta, avaa tarvittaessa uuninluukku ja tuuleta huone kunnolla.Kuuman 6ljyn/rasvan kasittely. Tuote
ei sovellu friteeraukseen. Pida huolta, ettd oljy/rasva ei ylikuumene (palovaara). Vettd ei saa kaataa kuuman rasvan/dljyn
paalle eikd palavaa rasvaa saa sammuttaa vedelld, vaan sammutuspeitteelld tai asiaankuuluvalla sammuttimella. Kuu-
maa rasvaa/oljy eittoastioita ei saa likuttaa tai kuljettaa. Vihjeita iatehokl laittoon:
Ihanteellisen energiankdytdn kannalta pitdisi keittoastian lapimitan vastata keittolevyn l&pimittaa, suurempi ei saa olla.
Valitse aina keittolevy, joka vastaa keittoastian kokoa. Jatteiden havitta Huolehdi ymparistansuojel Pak-
kausmateriaalien ja vanhojen laitteiden havittamiseen on olemassa julkinen palautusjarjestelma. Lisatietoja osoitteista ja

kioloajoista saat k Mli Kaanny palveluosastomme puoleen (ks. takasivu), jos sinulla on kysyttavaa,
reklamoitavaa tai takuuvaatimuksia. Ohjeet voit saada myds kotisivuiltamme internetistd. Sadstd ohjeet myohempia aikoja

varten tai mahdollisia kysymyksia/r varten. Jos annat tuotteen edelleen, ohjeiden on oltava mukana.

" .
a

Forforste gangs bruk: Kontroller at bunnen av stekey og kok erreneog uten klistremerker eller eller
ujevnheter. A skyve stekepannen frem og tilbake kan forarsake skade. Rengjor forst stekepannen med varmt vann og op-
pvaskmiddel og kok opp derettervannipannen 2-3 ganger. Tork deretter godt av. Smor de innvendige overflatene lett. Bruk
bare kjokk yrlaget av vari andig plast eller tre, og ikke skjaer i stekepannen. Rad om pleie: | utgangspunktet
kan dette utmerkede materialet lett rengjores sa snart som mulig etter bruk med en svamp eller oppvaskbarste og vanlig
ppvaskmiddel. Ved mye, | smuss detat pannen legges i blgt for en stund. Ikke bruk skarpe eller spisse
gjenstander til rengjoringen, ikke engang om pannen er meget skitten. Den kan rengjores i oppvaskmaskinen, men dette
kan svekke non-stick kap [l isni Non-stick-belegget pa kokekaret er produsert uten per- og
poly-fluor-alkylstoffer (PFAS). Skruebeslag kan lasne over tid, men kan lett strammes til igjen med en vanlig skrutrekker.
Forvarming av produkter med non-stickbelegg anbefales ikke. Spesielt pa induksjonstopper kan kjokkenutstyr uten matva-
rerna en temperatur pa opptil 500 °C pa meget kort tid. Disse temperaturene er godt over temperaturene som anbefales av
BfR (Det tyske faderale institutt for risikovurdering) og kan skade non-stick-belegget. Under matlaging med induksjonsk
jelerkan det hgres en summelyd. FORSIKTIG: | folge anbefalinger fra BfR (Det tyske foderale institutt for risikovurderinger)
erikke non-skick-belegg egnet for direkte kontakt med mat. Pass pa at ikke pannene ikke overopphetes uten eller med mat.
(mulige skader pa no-stick-belegget). I tillegg mé ikke vaesken fordampe helt. Hvis en overoppheting likevel skulle skje, ma
omradet ventileres godt. Handtak som ikke er laget av plast kan bli varme. Bruk alltid en gryteholder eller lignende og la
aldri varme panner std uten tilsyn. Veer oppmerksom pa at Glasslokket er varmebestandig opp til 180 °Cog beslagene av
plast opp til maksimalt 150 °C. De kan derfor ikke brukes med grillfunksjonen i ovnen. I sjeldne tilfeller kan dette fare til
roykutvikling. | dette tilfelle m& varmen slds av, ovnsderen mé dpnes og rommet ma luftes godt ut. Handtering av varm
olje og fett: Dette produktet skal ikke benyttes il frityrsteking. Pass pa at oljen eller fettet ikke overopphetes (brann-
fare). Ikke hell vann opp i varm fett eller olje, og ikke forsgk & slukke fett som brenner med vann. Bruk et brannteppe eller
et egnet brannslukningsapparat. Pass pa at ikke panner med varmt fett eller varm olje kan bevege seg eller flyttes. Tips
for energibesparende matlaging: For a utnytte energibruken optimalt, ma pannens diameter vere den samme som
komfyrtoppen, men ikke storre. Velg alltid kokesonen etter pannens storrelse. Instruksjoner om avhending: Hjelp til
med d verne miljoet. Det finnes et offentlig retursystem for avhending av emballasj; iale og gamle app Former
informasjon om adresser og dpningstider, vennligst kontakt de lokale i
For eventuelle sparsmal, klager og garantikrav, vennligst kontakt vér serviceadresse, se baksiden. Du kan ogsa se hvordan
dukan ta kontakt pa hjemmesiden var pé Internett. Oppbevar instruksjonene for senere bruk eller for sparsmal/klager. Hvis
produktet selges videre, md instruksjonene vaere inkludert.
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eller forbrukerradgi

Kochgeschirrdurchmesser/ Cookware diameter/
Diamétre de I'ustensile de cuisine/
Didmetro de la pieza de bateria de cocina / Didmetro
da panela/ Diametro della pentola /

Priimér varného nadobi/ Priemer kuchynského riadu/
Srednica naczynia do gotowani/ Diameter van het

kookgerei/
Matl kérlets di Priemer kuchy
riadu/ Kemolevyn lapimitta/ Pannens diameter:

40,0x22,0cm

Kochzonendurchmesser/ Cooking zone diameter/
Diameétre de la zone de cuisson/
Didmetrode la zona de cocinado/ Didmetro da drea de
cozimento/ Diametro dellarea di cottura /
Priimér varné z6ny/ Priemer varnej zony/ Srednica
strefy gotowania/ Diameter kookzone/ Spisplattans
diameter/

Priemer varnej zény /Keittolevyn lapimitta/
Kokesonens diameter:

021,0/22,0cm

Effektiver Bodendurchmesser/ Effective diameter of
bottom/ Diametre effectif de fond/
Didmetro efectivo del fond/ Didmetro efetivo da base/
Diametro effettivo del fondo /

Efektivni priimér dna/ Efektivny priemer dna/
Efektywna Srednica dna/ Effectieve bodemdiameter/
Induktion/effekt diameter/ Efektivny priemer dna/
Tehokas pohjan lapimitta/ Effektiv bunndiameter:

32,0x21,0cm
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GARANTIEERKLARUNG NACH DEN §§ 443, 479 BGB

1. INHALT DER GARANTIE

Wir geben eine Garantie auf die Haltbarkeit des erworbenen Produkts mit Ausnahme von Glas-
deckeln. Ausgenommen sind weiterhin Beschddigungen aufgrund normalen Verschleies,
Gewalteinwirkungen und anderen unsachgeméfen Behandlungen.

2. DAUER/GELTUNGSBEREICH

Der Garantieschutz gilt raumlich begrenzt fiir den Européischen Wirtschaftsraum [und die Schweiz]. Die Frist
der Garantiezeit beginnt mit dem Rechnungsdatum zu laufen. Die Lange der Garantiezeit betrégt 2 Jahre
und ist auch auf der Verpackung des einzelnen Produkts angegeben.

3. GARANTIELEISTUNG

Wir liefern gegen Riicksendung des beschadigten Artikels einen identischen Artikel, oder falls dieses
Produkt nicht mehr vorhanden wire, einen gleichartigen Artikel.

4. GELTENDMACHUNG

Voraussetzung fiir die Inanspruchnahme der Garantieleistung ist eine Schilderung des dem Garantie-
falls zugrunde liegenden Sachverhalts gegeniiber dem Garantiegeber und die Riicksendung der
Ware an den Garantiegeber. Schilderungen und Riicksendungen haben an die unten angegebene
Service Adresse zu erfolgen. Die Schilderungen des Garantiefalls kdnnen telefonisch, postalisch
oder per E-Mail erfolgen. Der Riicksendung der Ware ist eine Rechnungskopie beizufiigen. Ohne
Rechnungskopie kann der Garantiegeber die Garantieleistung ablehnen. Die Ware ist fiir die Riick-
sendung sicher zu verpacken. Bei berechtigten Garantieanspriichen erstattet der Garantiegeber
die zum Zwecke der Nacherfiillung erforderlichen Aufwendungen, insbesondere Transport-,
Wege-, Arbeits- und Materialkosten.

5. GARANTIEGEBER

ELO-Stahlwaren Karl Griinewald & Sohn GmbH & Co KG, Dalberger Strasse 20, 55595 Spabriicken/Germany
6. HINWEIS AUF GESETZLICHE RECHTE

Die Verbrauchern zustehenden gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Mangelhaftung) bestehen unabhangig
von dieser Garantie und werden durch die Garantie nicht eingeschrénkt. Diese kdnnen unentgeltlich
in Anspruch genommen werden. Die Rechte der Verbraucher werden durch diese Garantie erweitert.

WARRANTY DECLARATION UNDER SECTIONS 443, 479 OF THE GERMAN CIVIL CODE (BGB)

1. CONTENT OF THE WARRANTY

We provide a warranty for the durability of the purchased product, excluding glass lids. Damage due to
normal wear and tear, excessive force or other improper handling is also excluded from this warranty.
2. DURATION/AREA OF COVERAGE

The warranty protection is geographically limited to the European Economic Area [and Switzerland]. The
warranty period commences from the invoice date. The length of the warranty period is 2 years and is
also indicated on the packaging of each individual product.

3. WARRANTY SERVICE

Upon return of the damaged item, we will provide an identical item, or if this product is no longer
available, a similar item.

4. CLAIM PROCEDURE

To make a warranty claim, a description of the facts underlying the warranty case must be provided to
the warrantor, and the goods must be returned to the warrantor. Descriptions and returns should be
sent to the service address provided below. The description of the warranty case can be made by phone,
post or email. A copy of the invoice must be included with the return of the goods. Without a copy of
the invoice, the warrantor may refuse the warranty service. The goods must be securely packaged for
return shipment. For justified warranty claims, the warrantor will reimburse the expenses necessary for
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rectification, in particular, transport, travel, labour and material costs.

5. WARRANTOR

ELO-Stahlwaren Karl Griinewald & Sohn GmbH & Co KG, Dalberger Strasse 20, 55595 Spabriicken/Germany
6. NOTICE OF LEGAL RIGHTS

The statutory warranty rights (liability for defects) to which consumers are entitled remain unaffected
by this warranty and are not restricted by the warranty. They can be claimed free of charge. The rights of
consumers are expanded by this warranty.

DECLARATION DE GARANTIE SELON LES ART. 443, 479 BGB (Code civil allemand)

1. CONTENU DE LA GARANTIE

Nous garantissons la durabilité du produit acheté, a 'exception des couvercles en verre. Sont également
exclus les dommages dus a I'usure normale, aux manipulations violentes et autres traitements inappropriés.
2. DUREE ET ETENDUE DE LA GARANTIE

La garantie est limitée géographiquement a I'Espace économique européen [et a la Suisse]. Le délai de
la période de garantie commence a courir a partir de la date de facturation. La durée de la garantie est
de 2 ans, également indiquée sur l'emballage de chaque produit.

3. COUVERTURE DE LA GARANTIE

Nous livrons un article identique contre le renvoi de I'article enfommagé ou, en cas d‘indisponibilité,
un article similaire.

4. RECOURS A LA GARANTIE

Le recours a la garantie exige la description des faits a I'origine du sinistre vis a vis du garant et le renvoi de
la marchandise. Les descriptions et les retours doivent étre envoyés a l'adresse du SAV indiquée ci-dessous.
La description du sinistre peut se faire par téléphone, par courrier ou par e-mail. Une copie de la facture
doit étre jointe a la marchandise retournée, a défaut, le garant peut refuser la prestation de garantie. La
marchandise doit étre emballée de maniére siire pour le retour. En cas de réclamations justifiées au titre
de la garantie, le garant rembourse les dépenses nécessaires a I'exécution ultérieure, notamment les frais
de transport, de déplacement, de travail et de matériel.

5. GARANT

ELO-Stahlwaren Karl Griinewald & Sohn GmbH & Co KG, Dalberger Strasse 20, 55595 Spabriicken/Germany
6. REFERENCE AUX DROITS LEGAUX

Les droits de garantie légaux (responsabilité pour vices) dont bénéficient les consommateurs existent
indépendamment de la présente garantie et ne sont pas limités par celle-ci. lls peuvent étre invoqués
gratuitement. La présente garantie étend les droits des consommateurs.

DECLARACION DE GARANTIA SEGUN §§ 443 y 479 DEL CODIGO CIVIL ALEMAN (BGB)

1. CONTENIDO DE LA GARANTIA

Concedemos una garantia a la durabilidad del producto adquirido con excepcion de las cubiertas de
cristal. Quedan excluidos los dafios derivados del desgaste normal, aplicacion de fuerza y otros tipos de
manipulacion incorrecta.

2. DURACION/ALCANCE

La cobertura de la garantia estd limitada al Espacio Econdmico Europeo [y Suiza]. El periodo de garantia
empieza con la fecha de la factura. La duracion del periodo de garantia es de 2 afios y estd indicado
también en el embalaje del producto en cuestion.

3. SERVICIO DE GARANTIA

A cambio de la devolucion del articulo dafiado, entregamos un articulo idéntico o, en caso de que este
producto ya no esté disponible, un articulo similar.
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4. EJERCICIO DE LA GARANTIA

El prerrequisito para ejecutar la garantia es proporcionar al garante una descripcion de los hechos
subyacentes al caso de garantia y devolverle el producto. La descripcion y devolucion se deben realizar
ala direccion de servicio al cliente indicada a continuacién. La descripcion del caso de garantia se puede
realizar telefonicamente, por correo postal o por correo electrdnico. A la devolucion del producto se le debe
adjuntar una copia de la factura. Sin copia de la factura el garante puede negarse a ejecutar la garantia. El
producto debe embalarse de forma segura para la devolucién. En el caso de reclamaciones de la garantia
justificadas, el garante asume los gastos derivados de la ejecucion de la garantia, sobre todo los costes de
transporte, desplazamiento, laborales y materiales.

5. GARANTE

ELO-Stahlwaren Karl Griinewald & Sohn GmbH & Co KG, Dalberger Strasse 20, 55595 Spabriicken/Germany
6. REFERENCIA A LOS DERECHOS LEGALES

Los consumidores tienen derecho a la garantia (responsabilidad por defectos) independientemente de
esta garantia y estos no se ven limitados por la garantia. Estos pueden reclamarse de forma gratuita. Los
derechos de los consumidores se ven ampliados con esta garantia.

DECLARAGAO DE GARANTIA, CONFORME ART. 443.°, 479.° DO CODIGO CIVIL ALEMAO

1. TEOR DA GARANTIA

garantimos a durabilidade do produto adquirido, a exceco de tampas de vidro. Excluem-se, igualmente,
danos decorrentes de desgaste normal, efeitos da forca e outras manipulagdes inadequadas.

2. DURAGAO/AMBITO DE APLICAGAO

A cobertura da garantia esté geograficamente limitada ao Espago Econémico Europeu (e a Suica). O prazo
da garantia inicia-se na data da fatura. A garantia tem uma duragdo de 2 anos, estando também indicada
na embalagem do produto individual.

3. PRESTAGAO DA GARANTIA

mediante a devolucdo do artigo danificado, fornecemos um artigo idéntico ou, caso este produto ja ndo
se encontre disponivel, um artigo da mesma natureza.

4. EXERCICIO

Areclamagdo da garantia requer uma descricdo dos factos subjacentes ao caso ao prestador da garantia
e a devolugdo dos artigos ao mesmo. As descricdes e as devolugdes devem ser realizadas para a morada
abaixo indicada. As descri¢des do caso de garantia podem ser realizadas por telefone, correio ou por
e-mail. A devolucdo dos artigos deve ser acompanhada de uma cpia da fatura. Na auséncia da cépia da
fatura, o prestador da garantia pode recusar a prestagdo da mesma. Os bens devem estar devidamente
embalados, para efeitos de devolugdo. Em caso de reclamagdes de garantia vélidas, o prestador da garantia
reembolsaré as despesas necessdrias para efeitos de prestacao suplementar, em particular custos de
transporte, de infraestruturas, de mao de obra e de material.

5. PRESTADOR DA GARANTIA

ELO-Stahlwaren Karl Griinewald & Sohn GmbH & Co KG, Dalberger Strasse 20, 55595 Spabriicken/Germany
6. DECLARAGAO DE DIREITOS LEGAIS

0s direitos legais de garantia a que os consumidores tém direito (responsabilidade por defeitos) subsistem
independentemente da presente garantia, ndo sendo limitados pela mesma. Podem ser aplicados
gratuitamente. Os direitos dos consumidores sdo alargados pela presente garantia.

DICHIARAZIONE DI GARANZIA Al SENSI DEI §§ 443 e del479 del c.c. TEDESCO

1. CONTENUTO DELLA GARANZIA

Garantiamo la durata del prodotto acquistato, ad eccezione dei coperchi in vetro. Sono esclusi anche i danni
dovuti alla normale usura, agli effetti della forza e ad altre manipolazioni improprie.
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2. DURATA/AMBITO DI VALIDITA

La copertura della garanzia & limitata allo Spazio Economico Europeo [e alla Svizzera]. Il periodo di garanzia
decorre dalla data della fattura. La durata del periodo di garanzia é di 2 anni ed ¢ indicata anche sulla
confezione del singolo prodotto.

3. PRESTAZIONE DI GARANZIA

Afronte della restituzione dell‘articolo danneggiato, forniremo un articolo identico o, se il prodotto non
& pit disponibile, un articolo equivalente.

4.0PPONIBILITA

Il presupposto per richiedere il servizio di garanzia & la descrizione dei fatti alla base del caso di garanzia
al garante e la restituzione della merce al garante. Le descrizioni e le restituzioni devono essere inviate
all'indirizzo di assistenza indicato di seguito. La descrizione del caso oggetto della garanzia pud essere
effettuata per telefono, posta o e-mail. Alla restituzione della merce deve essere allegata una copia
della fattura, senza una copia della quale, il garante pud rifiutarsi di onorare la garanzia. La merce deve
essere imballata in modo sicuro per la restituzione. In caso di richieste di garanzia giustificate, il garante
rimborsera le spese necessarie ai fini dell'adempimento successivo, in particolare i costi di trasporto,
viaggio, manodopera e materiale.

5. GARANTE

ELO-Stahlwaren Karl Griinewald & Sohn GmbH & Co KG, Dalberger Strasse 20, 55595 Spabriicken/Germany
6. RIFERIMENTO Al DIRITTI GIURIDICI

| diritti di garanzia previsti dalla leggea tutela dei consumatori, (responsabilita per vizi del prodotto)
esistono indipendentemente da tale garanzia e non sono limitati dalla garanzia stessa. Possono essere
fatti valere gratuitamente. | diritti dei consumatori sono estesi dalla presente garanzia.

PROHLASENI 0 ZARUCE PODLE §§ 443, 479 0Z

1. 0BSAH ZARUKY

Poskytujeme zaruku na trvanlivost zakoupeného produktu s vyjimkou sklenénych vik. Ze zéruky je dale
vylouceno poskozeni zplisobené béznym opotiebenim, nsilnym zachazenim a jinou nespravnou manipulaci.
2. TRVANI/ROZSAH

Zéruéni ochrana je omezena na Evropsky hospodaisky prostor [a Svycarsko]. Zaruéni Ihiita
zatiné dnem vystaveni faktury. Délka zarucni doby je 2 roky a je uvedena i na obalu jednotlivych produktd.
3. ZARUCNI PLNENI

Po vraceni poskozeného vyrobku Vam doddme totozny produkt. Pokud by konkrétni produkt jiz nebyl
dostupny, zasleme Vém rovnocennou néhradu.

4. UPLATNENI

Predpokladem pro uznéni naroku na zaru¢ni plnéni je popis skutecného stavu zarucniho pfipadu predany
poskytovateli zaruky a vréceni zboZi poskytovateli zaruky. Popis a vracené zboZi musi byt zaslény na dale
uvedenou adresu servisu. Zarucni piipad mlze byt popsan rovnéz telefonicky, postou nebo e-mailem. K
vracenému zhozi musi byt pfipojena kopie faktury. Bez kopie faktury miize poskytovatel zaruky pInéni
odmitnout. Vracené zbozi musi byt bezpecné zabaleno. V pfipadé opravnéného ndroku na zaruku uhradi
poskytovatel zaruky naklady souvisejici s naslednym plnénim, zejména néklady na transport, cestovné,
praci a material.

5. POSKYTOVATEL ZARUKY

ELO-Stahlwaren Karl Griinewald & Sohn GmbH & Co KG, Dalberger Strasse 20, 55595 Spabriicken/Germany
6. UPOZORNENI NA ZAKONNA PRAVA

Zakonna zaru¢ni prava, kterd spottebiteltim pfislusi (odpovédnost za zévady), plati nezvisle na této
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zdruce a nejsou touto zdrukou omezena. Tato prdva mohou byt vyuZita bezplatné. Tato zéruka préva
spotfebiteld rozsifuje.

Gs®> VYHLASENIE 0 ZARUKE PODLA §6 443, 479 BGB

1. 0BSAH ZARUKY

poskytujeme zaruku na trvacnost zakipeného vyrobku s vynimkou sklenenych vrchnakov.
Poskodenie v ddsledku bezného opotrebovania, neprimeranej sily a inej nespravnej manipuldcie je
tieZ vylicené.

2. TRVANIE/PLATNOST

Z4rutna ochrana je obmedzend na Furdpsky hospodarsky priestor (a Svajtiarsko). Zaruéna doba zacina plynt
diiom vystavenia fakttry. Dizka zaruénej doby je 2 roky a je uvedené aj na obale jednotlivého vjrobku.
3. POSKYTNUTIE ZARUKY

Vymenou za vrétenie poskodeného tovaru vam dorucime rovnaky tovar, alebo ak tento tovar uz nie je
dostupny, podobny tovar.

4. UPLATNENIE ZARUKY

Predpokladom pre poskytnutie zdruky je opisanie skutkovych okolnosti zaru¢ného pripadu
poskytovatelovi zaruky a vratenie tovaru poskytovatelovi zaruky. Opis a vratenie je potrebné zaslat
na servisnd adresu uvedend nizsie. Popis zaru¢ného pripadu je mozné poskytnit telefonicky,
postou alebo e-mailom. K vrateniu tovaru je potrebné priloZit kopiu faktiry. Bez képie faktdry
maoze poskytovatel zaruky odmietnut poskytnutie zdruky. Na vratenie musi byt tovar bezpecne
zabaleny. V pripade oprévneného naroku na zéruku uhradi poskytovatel zaruky vydavky nevyhnutné
za U¢elom ndsledného plnenia, najmé néklady na dopravu, cestovné, mzdové a materidlové
naklady.

5. POSKYTOVATEL ZARUKY

ELO-Stahlwaren Karl Griinewald & Sohn GmbH & Co KG, Dalberger Strasse 20, 55595 Spabriicken/Germany
6. INFORMACIE 0 ZAKONNYCH PRAVACH

Zakonné zéruéné prava (zodpovednost za chyby), na ktoré maju spotrebitelia narok, existuju nezavisle
od tejto zdruky a nie st zdrukou obmedzené. Tieto mozu byt pouZité bezplatne. Prava spotrebitelov sa
touto zarukou rozsiruju.

OSWIADCZENIE GWARANCYINE ZGODNIE Z §§ 443, 479 NIEM. KODEKSU CYWILNEGO (BGB)

1. ZAKRES GWARANCJI

Gwarandji udzielamy na trwato$¢ nabytego produktu, z wyjatkiem szklanych pokrywek. Z gwarancji
wylaczone s3 rowniez uszkodzenia spowodowane normalnym zuzyciem, dziataniem sity oraz innym
niewtasciwym obchodzeniem sie z produktem.

2. CZAS TRWANIA / ZAKRES OBOWIAZYWANIA

Ochrona gwarancyjna obowiazuje na terenie Europejskiego Obszaru Gospodarczego [oraz Szwajcarii].
Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty wystawienia faktury. Dtugos¢ okresu gwarancji wynosi
2 lata i jest réwniez podana na opakowaniu poszczegdinego produktu.

3. SWIADCZENIA GWARANCYJNE

W przypadku zwrotu uszkodzonego artykutu dostarczamy identyczny artykut lub, jesli ten produkt nie
jest juz dostepny, podobny artykut.

4. ZGEASZANIE ROSZCZEN GWARANCYJNYCH

Warunkiem skorzystania z uprawnier gwarancyjnych jest przedstawienie stanu faktycznego stanowigcego
podstawe roszczenia gwarancyjnego gwarantowi oraz zwrot towaru do gwaranta. Opisy stanu faktycznego
oraz zwroty towaréw nalezy kierowac na podany ponizej adres serwisowy. Opisy roszczen gwarancyjnych
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moga by¢ przekazywane telefonicznie, poczta lub e-mailem. Do zwracanego towaru nalezy dotaczy¢
kopie faktury. Bez kopii faktury gwarant moze odméwic swiadczenia gwarancyjnego. Towar powinien
by¢ odpowiednio zapakowany na czas transportu. W przypadku uzasadnionych roszczei gwarancyjnych
gwarant zwraca niezbedne koszty zwiazane z wykonaniem obowiazkéw, w szczegdlnosci koszty transportu,
dojazdu, robocizny i materiatéw.

5. GWARANT
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6. INFORMACJA 0 PRAWACH USTAWOWYCH

Ustawowe prawa konsumentow z tytutu rekojmi (odpowiedzialnosci za wady) pozostaja niezalezne
od niniejszej gwarandji i nie s3 przez nig ograniczone. Z praw tych mozna korzysta¢ bezptatnie. Prawa
konsument6w s rozszerzane przez te gwarandje.

GARANTIEVERKLARING CONFORM §§ 443, 479 van het Duits burgerlijk wetboek (BGB)

1. INHOUD VAN DE GARANTIE

Wij verlenen een garantie op de houdbaarheid van het gekochte product, met uitzondering van glazen
deksels. Daarnaast zijn ook beschadigingen door normale slijtage, impact van geweld en andere onjuiste
omgang uitgesloten van de garantie.

2. DUUR/OMVANG VAN DE GARANTIE

De garantie is alleen geldig in de Europese Economische Ruimte [en in Zwitserland]. De garantieperiode
begint vanaf de factuurdatum te lopen. De looptijd van de garantie is 2 jaar en staat vermeld op de
verpakking van het product in kwestie.

3. GARANTIEVERLENING

Bij terugzending van het beschadigde artikel leveren wij een identiek artikel of, indien dit product niet
meer beschikbaar is, een gelijksoortig artikel.

4. UITOEFENING

Voorwaarde voor aanspraak op de garantie is een beschrijving van de feiten die ten grondslag liggen aan
de garantieclaim jegens de garantieverlener en het terugsturen van het artikel aan de garantieverlener.
Beschrijvingen en retouren dienen naar het hieronder vermelde serviceadres gestuurd te worden. De
beschrijving van de garantieclaim kan telefonisch, per post of per e-mail geschieden. Bij het terugsturen van
het artikel dient u een kopie van de factuur bij te sluiten. Zonder kopie van de factuur kan de garantieverlener
de garantieclaim afkeuren. Bij het terugsturen dient het artikel veilig verpakt te worden. In geval van een
garantieclaim die onder de dekking valt, vergoedt de garantieverlener de kosten die nodig zijn om aan
de garantie te voldoen, met name transport-, reis-, arbeids- en materiaalkosten.

5. GARANTIEVERLENER
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6. KENNISGEVING VAN UW JURIDISCHE RECHTEN

De garantierechten die consumenten hebben (aansprakelijkheid voor gebreken) staan los van deze
garantie en worden niet beperkt door deze garantie. Deze consumentenrechten kunnen kosteloos worden
uitgeoefend. Deze garantie vormt een aanvulling op de consumentenrechten.

GARANTIFORKLARING ENLIGT §§ 443, 479 BGB

1. INNEHALL | GARANTIN

Vi ger garanti for hallbarheten hos den kdpta produkten med undantag for glaslock. Undantaget &r ocksa
skador pa grund av normalt slitage, vald och annan felaktig hantering.

2. VARAKTIGHET / TILLAMPNINGSOMRADE

Garantiskyddet &r geografiskt begrénsat till Europeiska ekonomiska samarbetsomradet (EES) [och
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Schweiz]. Garantitiden borjar 16pa pa datum pa fakturan. Garantitiden ar 2 ar och detta star dven pa
forpackningen till den enskilda produkten.

3. GARANTITJANST

Vi levererar en identisk artikel mot att du returnerar den skadade artikeln eller, om denna artikel inte
langre finns tillganglig, en artikel av liknande typ.

4. IKRAFTTRADANDE

For att kunna gora ansprak pa garantin maste de fakta som ligger till grund for garantidrendet beskrivas
for leverantdren och varan méste aterlamnas till leverantgren som lamnat garantin. Garantidrende och
returer ska skickas till den serviceadress som anges nedan. Garantidrendet kan beskrivas per telefon, post
eller e-post. Vid retur av varan ska en kopia pa kvittot bifogas. Utan kopia pa kvittot kan leverantdren,
som ldmnat garantin, avvisa garantianspraket. Varan ska forpackas vél infor returen. Vid berdttigade
garantiansprak ska leverantdren ersatta de kostnader som uppstér i garantifallet, i synnerhet transport-,
rese-, arbets- och materialkostnader.

5. LEVERANTOR SOM LAMNAT GARANTIN

ELO-Stahlwaren Karl Griinewald & Sohn GmbH & Co KG, Dalberger Strasse 20, 55595 Spabriicken/Germany
6. HANVISNING TILL JURIDISKA RATTIGHETER

De juridiska garantirattigheter som konsumenter har rétt till (ansvar for fel) existerar oberoende av denna
garanti och begransas inte av garantin. Dessa kan utnyttjas utan kostnad. Konsumentens rattigheter
utvidgas genom denna garanti.

TAKUUEHDOT SAKSAN SIVIILILAIN §§ 443, 479 MUKAAN

1. TAKUUN SISALTO

Mydnnamme takuun ostamanne tuotteen kestévyydelle lukuun ottamatta lasikansia. Takuu ei koske
mydskadn vaurioita, jotka syntyvét normaalista kulumisesta, vékivaltaisesta tai muusta epdasianmukaisesta
kdsittelystd.

2.VOIMASSAOLOAIKA/VOIMASSAOLOALUE

Alueellisesti rajattu takuusuoja on voimassa Euroopan talousalueella [ja Sveitsissa]. Takuun voimassaoloaika
alkaa laskun paivamaarastd. Takuuajan kesto on 2 vuotta, ja se on ilmoitettu myds kunkin tuotteen
pakkauksessa.

3.TAKUUVAIHTO

Toimitamme viallisen tuotteen takaisinlahetysta vastaan tilalle samanlaisen tuotteen. Jos tatd tuotetta
ei ole enda saatavilla, toimitamme samankaltaisen tuotteen.

4. TAKUUVAATIMUKSET

Edellytyksend takuuvaihdon vaatimiselle on, ettd takuuasia kuvaillaan ja tuote [dhetetdén takaisin takuun
mydntajalle. Takuuasian kuvaukseen ja tuotteen takaisin lahettdmiseen kaytetaan alla ilmoitettuja
asiakaspalvelun yhteystietoja. Takuuasia voidaan kuvailla puhelimitse, postitse tai sahkdpostitse. Takaisin
|dhetettévan tuotteen mukaan on liitettéva kopio laskusta. Takuun myéntaja voi hylaté takuuvaihdon, jos
laskukopiota ei toimiteta. Takaisin lahetystd varten tuote on pakattava huolellisesti. Jos takuuvaatimukset
ovat oikeutettuja, takuun mydntéjd korvaa hyvityksen vuoksi syntyneet kulut, erityisesti kuljetus-, matka-,
tyd- ja materiaalikustannukset.

5. TAKUUN MYONTAJA
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6. LAKISAATEISIA OIKEUKSIA KOSKEVA HUOMAUTUS

Kuluttajille kuuluvat lakisadteiset takuuoikeudet (virhevastuu) ovat olemassa tastd takuusta riippumatta, eiké
tdma takuu rajoita niitd. Hyvitystd voidaan vaatia veloituksetta. Tama takuu laajentaa kuluttajien oikeuksia.
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GARANTIERKLARING | HENHOLD TIL §§ 443, 479 BGB

1. GARANTIINNHOLD

Vi gir holdbarhetsgaranti pa det kjopte produktet. Glasslokk er unntatt fra garantien. Unntatt er ogsa
skader som skyldes normal slitasje, ytre pavirkning og annen ukyndig behandling.

2. VARIGHET/GYLDIGHETSOMRADE

Garantibeskyttelsen gjelder i EGS-omradet [og Sveits]. Garantien begynner a lope fra fakturadatoen.
Garantitiden er 2 r og er angitt pa emballasjen til det enkelte produktet.

3. GARANTIYTELSE

Ved retur av den skadde artikkelen leverer vi en identisk artikkel, eventuelt en tilsvarende artikkel dersom
det opprinnelige produktet ikke lenger er tilgjengelig.

4. GJORE KRAV PA GARANTIYTELSEN

Det er en forutsetning for & kunne gjore krav pd garantiytelsen at det sendes inn en beskrivelse av
saksforholdet som ligger til grunn for garantitilfellet, og at varen returneres til garantigiveren (se
serviceadresse nedenfor). Beskrivelsen kan gis via telefon, vanlig post eller e-post. Ved retur av varen
skal det legges ved en fakturakopi. Uten fakturakopi kan garantigiveren nekte garantiytelsen. Varen som
skal returneres, mé pakkes godt. Dersom garantikravet innvilges, erstatter garantigiveren pakommende
utgifter — i seerdeleshet transport-, bom-, arbeids- og materialavgifter.

5. GARANTIGIVER
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6. LOVBESTEMTE RETTIGHETER

Forbrukernes lovbestemte garantirettigheter (mangelansvar) gjelder uavhengig av denne garantien,
0g begrenses ikke av denne garantien. Disse rettighetene kan gjores gjeldende vederlagsfritt. Denne
garantien utvider forbrukernes rettigheter.
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